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PREAMBOLO

OGGETTO DEL REGOLAMENTO
Art. 1

It Gomune di Grugliasco adotta il presente regolamento d'igiene nell'ambito

della lotta per la difesa dalle malattie e la tutela dell'ambients, e in attuazione:-

1) dell’art. 344 del Testo Unico Leggi Sanitarie approvato con R.D. 27 lu-
glio 1934 n. 1265 sui servizi generali d'igiene, sulla prevenzione delle malattie &
sull'igiene degli alimenti, del suolo e delle acque;

2) deli’art. 10 del D.P.R. 22 dicembre 1967 n. 1518 sui servizi di medicina
scolastica;

3] dell’art. 92 del Regolamento generale sanitario approvato con H.D. 3 feb-
braioc 1901 n. 45 sulle industrie insalubri; :

4) dell’art. 26 della legge 12 luglioc 1966 n. 615, sull’inquinamento atmo-
sferico.

It regolamento detta aitresi norme per Vigiene degli esercizi commerciali in
applicazione delle leggi su! commercio.

i Comune provvede con separati regolamenti anche a disciplinare 1 servizi
del medico, dell'ostetrica e del veterinario condotti, nonche | servizi del macello
pubblico, deil'acquedotic e della fognatura, quelli del mercato e della raccolta
rifiuti solidi urbani, la polizia mortuaria, i trasporti funebri e Pigiene dell’edilizia.

Le disposizioni contenute nel presente regolamento integrano quelle della
legge statale e regionale, e si applicano ogni qual volta manchi una corrispon-
dente norma di legge.



Titolo §
Organizzazione dei servizi sanitari comunali

Capo 1. - DISPOSIZIONI GENERALI

AUTORITA’ ED ORGANI SANITARI
Art. 2

Alla tutela dellz sanitd pubblica ed all’osservanza delle leggi e del regola
menti In materla sanitaria, nel teeritorio comunale provvedono il Sindaco e I'Uffi-
ciale Sanitario, secondo le rispettive competenze.

| servizi municipali d'iglene sono espletati dall'Ufficiale Sanitaric e dal per-
sonale deli’Ufficio d'igiene, col concorso, ove occorra, degli aitrl Uffici municipali.

TENUTA DEI REGISTRI DELLE ART! E PROFESSIONI
Art. 3

A norma delle vigenti disposizioni di legge, 'Ufficiale Sanitario provvede alla
tenuta dei seguenti registri:

1) degli esercenti le professioni sanitarie;

2) degli esercenti le professioni sanitarie ausitiarie;

3} degli esercenti le arti ausiliarie alle professioni sanitarie;

4} degli esercenti il baliatico;

5] delle malattie infettive deli'uomo;

6} dei nominativi dei morti e delle cause di morte;

7) del poveri aventi diritio ali’assistenza sanitaria gratuita;

8) dei nati immaturl e deformi;

9) delle vaccinazioni obbligatorie;

10) dei poliomielitici;

11} della vigilanza scolastica;

12} della vigilanza sanitaria sulle colonie estive;

13) delle persone abilitate al commercio e alla vendita degli antipa-
rassitari;

14) dei negozianti e fabbricanti all'ingrosso di prodotti chimici e farme-
ceutici e di ogni specie di sostanze alimentari e bevande;

i5) dei commercianti al minuto di ogni specie di sostanze alimentarl e
bevande;

18) del personale addetto agli alberghi, trattorie, osterie, caff@, bar, labo-
ratorl, depositi e spacei di qualsiasi genere di sostanze alimentari e bevande;

17} degli alberghi, trattorie, caffé, bar, osterie, mense aziendali, circoli ri-
creativl e privati e altri luoghl pubblici dove si consumano cibi e bevande;

18) dei barbieri e parrucchieri;

19} degli affittacamere, pensioni;

20} dei pareri emessi dall’Ufficiale Sanitario sui progetti di nuove costru-
zioni e dei permessi di abitabilitd ed agibilita;

21} delle industrie insalubri e delle autorizzazioni sanitarie rilasciate ai
sensi dell'art. 409 del Regolamento d'igiene;
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22) degli esercenti attivitd industriali, artigianali e zoocagricole che produ-
cono scarichi liquidi o gassosi;

23) dei campioni prelevati durante le ispezioni e sopralluoghi;

24) delle contravvenzioni e denuncie fatte par le infrazioni e violazioni rile-
vate alle norme igienice sanitarie e al presente regolamento;

25) delle malattie Infettive e diffusive del bestiame, compilato da! Veteri-
naric Comunale;

Gli esercenti le professioni, le artl, le industrie ed | mestieri sopra elencati,

hanno 'obbligo di richiedere I'iscrizione nel rispettivo registro prima di iniziare
il proprio esercizio o mestiere nel territorio comunate.

UFFICIALE SANITARIO
Art. 4

L'Ufficiale Sanitarlo, quale organismo periferico della Regione, dipende nel-
I'esercizio delle sue funzioni direttamente dal Medico Provinciaie.
L'Ufficiale Sanitario, oltre alle attribuzioni previste dalle leggi in vigore:

1) vigila, nell’'ambito del territoric comunale, sulla salute pubblica ed
adotta | provvedimenti in materia di sanitd pubblica che non comportino spese
o conseguenze pattimoniali a carico del Comune;

2) cura l'osservanza delle leggi e dei regolamenti sanitari ed assiste gl
organi del’Amminsitrazione comunale nella elaborazione e nell'esecuzione dei
provvedimenti sanitari di loro competenza;

3) riceve le denuncie di malattie nei casi previsti dalla legge e provvede
alla registrazione dei titoli che abilitano all’esercizio delle professioni sanitarie,
delle profession] ausiliarie e delle arti ausiliarie delle professioni sanitarie;

4) effettua le vaccinazioni, riceve le relative documentazioni e rilasecia i
certificati di vaccinazione;

5) rilascia autorizzazioni sanitarie nei casi previsti dalla legge o dal pre-
sante regolamento;

8) dirige tutti i servizi sanitari del Comune e sorveglia sul loro regolare
funzionamento.

Pud avvalersi deli’'opera dei Vigili Urbani e dei messi comunali.

SERVIZI SANITAR! DEL COMUNE
Art. 5

I servizi sanitari del Comune sono distinti nei seguenti rami:

1} vigilanza sulle condizioni del suclo e dell'abitate in genere ed in parti-
colare sull’abitabilita delle case, ispezione sanitaria delle scuole, delle colletti-
vitd in genere, delle abitazioni e servizi collettivi, delle fabbriche e laboratori;

2) vigilanza sulle malattie infettive e contagiose deli’'uomo ed applicazioni
delle misure per prevenire ed impedirne la diffusione (servizio di vaccinazione
e disinfezione);

3) vigitanza sui generi alimentari, sulle fabbriche ed altri luoghi di produ-
zione, sui depositi, sugli scali ferroviari, sugli esercizi commerciali, sui mercati,
sulle centrali del latte. La vigilanza & effettuata anche sopra 1 veicoli, sul maceili
e laboratori di conserve alimentari e salumi;

4) medicina scolastica;

5) vigiianza sulle industrie insalubri, sull'inguinamento deile acque e del-
Patmosfera;



8) verifica dei decessi e sorveglianza sulla polizia mortuaria in esecuzione
del regolamento speciale governativo e comunale;

7} vigilanza sulle professioni sanitarie o soggette per legge alle medesime;

8) assistenza medico chirurgica ed ostetrica al poveri, e vigilanza vete-
rinaria.

PERSONALE ADDETTO Al SERVIZ] SANITARI DEL COMUNE
Art. &

il personale addetto al servizi sanitari del Comune & costituito:
a} dall'Ufficiale sanitario;
b} dal medico, dall'ostetrica e dal veterinario, titolari delle condotte co-
munali 0 consorziali;
c) dal direttore del pubblico macelio, ove esista;
d) dai medici scolastici;
e) dal personale sanitario ausiliario e dal vigili sanitari.
Ai 8ervizi sanitari & addetio anche il personale amministrativo e salariato
nel numero previsto dal rego!amento organico del Comune.
L'Ufficiale Sanitario & capo di tutto il personale sanitario del Comune.
Il rimanente personale collabora con 1"Ufficiale Sanitaric, e si compone delle
seguenti due sezioni:
1) igiene: con compiti generali di assistenza, prevenzione e vigilanza;
2} medicina scolastica: con compitl di carattere profilatiico e specialistico
nell’'ambito delle scuola, ai senst degli artt. 11-15 del D.P.R. 11 febbraio 1961 n. 264.

Capo 2.

ASSISTENZA MEDICO-CHIRURGICA-OSTETRICA
E SOMMINISTRAZIONE GRATUITA DEI MEDICINALI

OBBLIGH! DEL COMUNE

Art. 7

Al termint dell'art. 4 del T.U. delle leggi sanitarie 27 luglio 1934 n, 1265, il
Comune provvede all'assistenza medico-chirurgica ed ostetrica ed alla sommini-
strazione del medicinall per gli iscrittf nell’slenco degli ammessi alla cura sani-
taria gratuita.

CONDOTTE MEDICHE ED OSTETRICHE
Art. 8

Per il servizio di assistenza medico-chirurgica ed ostetrica, il territorio comu-
nale & costituito in una condotta medica ed una condotta ostetrica, a cul sono
preposti un medico chirurgo condotto ed una ostetrica condotta.

Apposito regolamento, redatto ed approvato in conformitd dell'art. 66 del T.U.
delie leggi sanitarie 27 luglio 1934, n. 1265, modificate dall’art. 2 della legge 15
febbralec 1983, n. 151, determina i requisiti per la nomina dei medici chirurghi e
delte ostetriche, nonche i loro doveri e diritti e le relative norme di servizio.

Per il servizio di assistenza medico chirurgica od ostetrica in una o pil delle



condotte suddette il comune potrd, quando concorrang speciali condizioni topo-
grafiche o funzionali unirsi in consorzio con altri Comuni contermini, al sensi
dell'art. 63 del T.U. delle leggi sanitarie 27 luglic 1934, n. 1265, applicando le
norme dell’art, 65 del testo unico stesso.

Ogni medico chirurgo condotto ha l'obbligo deila attenta vigilanza sulle con-
dizioni igieniche della sua condotta e deve riferirne all’'Ufficiale Sanitario.

ELENCO DEGLI AVENTI DIRITTO ALLA CURA SANITARIA GRATUITA
Art. 9

L’elenco delle persone ammesse alla cura sanitaria gratuita & deliberato dalla
Giunta Municipale entro il 15 dicembre di ogni anno per l'anno successivo, sen-
tito il parere del medico condotio, deli’'Ufficiale Sanitario, 'ostetrica condotta.

L'elenca 2 In sequito trasmesso al medico condotto ed all'ostetrica condotta,
a cui devono pure notificarsi le varianti all'elenco che si verifichino durante |'anno.

Ad ogni famiglia avente una o pill persone iscritte nell'elenco di cui trattast,
& rilasciata una tessera nella quale sono indicate le generalithy di ciascuna per-
sona ammessa alla cura gratuita.

Capo 3. - SERVIZI DI VIGLANZA IGIENICA

ISPEZION]I SANITARIE
Art. 10

Le ispezioni per la vigilanza igienice-sanitaria sono fatte dall'Ufficiale Sani-
tario direttamente o a mezzo di personale tecnico: Vigili sanitari, Assistenti sani-
tarie, Vigilatrici dell'ufficio d'igiene all'uopo delegato.

1l personale che compie le ispezioni igienico-sanitarie deve essere munito
di tessera di riconoscimento rilasciata dal Sindaco, da esibire a richiesta.

In tali condizioni, il personale che compie le ispezionl ha diritto di libero
accesso negli esercizi, alberghi, stabilimenti, laboratori, depositi ed in ogni luogo
di uso pubblico o collettive.

Detto personale ha le funzioni degli agenti di polizia giudiziaria ai sensi del-
'art. 221 del Codice di Procedura Penale e dell'art. 3 della legge 30 =mprile 18962,
n. 283.

Le ispezioni dovranno accertare V'osservanza da parte dei cittadini delle leggi
e dei regolamenti generall in materia iglenico-sanitaria ¢ delle norme speciali
de! presente regolamento o delle ordinanze emanate dal Sindaco o dalle Autorita
superiori sempre in materia di igiene e sanitd. Dovranno inoltre, rilevare qua-
jungue condizione o causa di insalubrita.

Chi esegue I'ispezione redigerd apposito circostanziato rapporto da presen-
tare all'Ufficiale sanitario.

PERSONALE ISPETTIVO DELEGATO - VIGILI SANITARI
Art. 11

S'intende personale delegato alle ispezioni il personale tecnico dell'Ufficio
di igiene nelle cui mansioni e qualifiche & implicito il compito di collaborare con
I’'Ufficiale Sanitario nella vigilanza, secondo {'ordinamento interno.



Possone quindl avere il compito di coadiuvare con 'Ufficiale Sanitaric nelle
ispezioni, a seconda della foro speciale competenza, medici, ingenieri, chimigi,
veterinari ed altri specialisti tecnici od anche speciali agenti.

Questi ultimi debbono aver dato prove, mediante appositi esami, di posse-
dere le cognizion! pratiche necessarie a tale servizio,

Gli agenti che avranno superato 'esame in base a particolari norme regola-
mentari, si distinguono con il titolo di « Vigili sanitari comunali », al senst deile
< istruzioni » allegate al R.D. 6-7-1890. n. 7042 e successive modificazioni.

Al personale tecnico ispettivo e ai vigili sanitari, oltre a quanto stabiliscono
per tutti i dipendenti del Comune la legge comunale e provinciale ed il regola-
mento organico del personale, & rigorosamente proibito:

a) di eseguire, per conto di terzi, saggi e perizie riferentesi alla vigilanza
loro affidata;

b) di esercitare direttamente o indirettamente, per proprio od altrui conto
qualsiasi commercio od indusiria di sostanze od oggetti sottoposti alla vigilanza
sanitaria;

¢) di comunicare ad estranei i risultati delle loro ispezioni.

fl regolamento organico del Comune stabilisce ‘modalith di assunzione, uni-
forme e inquadramento dei vigili sanitari agll effetti del trattamento giuridico ed
economico.

I vigii Sanitari complono le ispezioni per la vigllanza igienicc-sanitaria loro
ordinate dall'Ufficiale sanitario; redigono i verbali di contravvenzione, procedono
al sequestri di sostanze, prelevano campioni per recarli al laboratorio provinciale
d'igiene e profilassi, vigilano sull’applicazione del regolamento d'igiene e delle
leggi d'igiene e sanitd, controllano l'igiene del suolo e dell’abitato, adempiono i
compiti in materia di controllo delle acque e dell'inquinamento atmosferico che
siano loro assegnati, cooperano alla profilassi diretta ed indiretta delle malattie
trasmissibili, alla lotta contro le mosche ed eseguono quanto altro sia lore ordi-
‘nato in materia d’igiene e sanith dail’'Ufficiale Sanitario cui riferiranno quotidia-
namente sul lavoro svolto.

VERBALI DI CONTRAVVENZIONE
Art. 12

Chi procede all'ispezione sanitaria, quando trovi motivo di contravvenzione,
deve redigere apposito verbale sottoscritio anche dal contravventore, del cul
eventuale rifiuto a firmare deve farsi menzione nel verbale con la indicazione dei
motivi addotti per il rifiuto.

il verbale sard poi consegnato ail'Ufficiale Sanitario per l'inoltro alle com-
petenti Autorita.

SEGUESTRE PER CONTRAVVENZIONI
Alj't. 13

L'Autoritad sanitaria, quando accerti fa noclvitd di sostanze di qualsiasi na-
tura destinate all’alimentazione, ne ordina il sequestro e la distruzione, a meno
che non ritenga di consentirne la utilizzazione per scopi diversi dall’alimentazione
umana. ‘
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SOSTAMNZE SOSPETTE E PRELIEVO DI CAMPION!
' Art, 14

Le sostanze sospefie di essere nocive, devono essere sottoposte a sequestro
provvisorio e l'autorita comunale adotta le misure necessarie per impedire che
siano smerciate.

Delle sostanze da sottoporsi ad analisi si preleva il numero dei campioni
prescritti dalle leggi e dal regolamenti in vigore.

Di ogni prelevamento deve compilarsi il verbale con il nome e il domicilio
del proprietario, prezzo di vendita e provenienza defla merce sospetta, firma del
funzionario municipale, del proprietario o de! detentore.

Tutti | campioni devono essere chiusi e suggellatl ed uno di questi deve es-
sere consegnato al proprietario o detentore e, ne! caso che questi rifiuti di rice-
verlo, se ne fa nota nel verbals.

Il proprietario stesso o il detentore pud quando lo voglia, apporre i suoi
suggelli e la firma sui campioni prelevati.

Nel caso che questi si rifiuti di firmare, se ne fa menzione nel verbale indi-
candone le ragioni addotte.

PROVVEDIMENTI IN RELAZIONE
AL RISULTATO DELLE ANALISI DEl CAMPIONI

Art. 15

Quando dall'analisi dei campioni risulti che i prodotti non corrispondonc al
requisiti fissati dalla legge, il capo del laboratorio provinciale d'igiene e profi-
lassl trasmetterd denuncia al Medico Provincizle od al Veterinario Provinclale,
unendovi |l verbale di prelevamento ed il certificato di analisi.

Contemporaneaments, a mezzo di lettera raccomandata con avviso di ricevi-
mento, comurnicherd all'esercente presso cui 2 stato fatto il prellevo ed all’auto-
rita che ha disposto il prelievo stesso, il risultato dell'analisi. Analoga comuni-
cazione sara fatta al produttore, nel caso che il prelievo riguardi campioni
in confezioni originall. _

Entro 15 giorni dalla data di ricevimento della comunicazione, gli interessati
potranno presentare al Medico Provinciale od al Veterinario Provinciale istanza
di revisione, unendo la ricevuta del versamento effettuato presso la tesoreria
provinciale della somma che sara indicata.

e analisi di revisione saranno eseguite presso l'lstituto superiore di sanith
entro il termine massimo di mesi due. In caso di mancata presentazione, nei
termini, dell'istanza di revisione, ¢ nel caso che l'analisi di revisione confermi
quella di prima istanza, il Medico od il Veterinario Provinciale trasmetteranno,
entro 15 glorni, le denuncie all’autoritd giudiziaria.

Il Medico ed il Veterinario provincisle, secondo la rispettiva competenza,
possono ordinare per le trasgressioni di maggior gravita, la chiusura temporanea
fino a 6 mes! e, nei casi di recidiva o di maggiore gravitd, anche la chiusura
definitiva dello stabilimento o dell’ssercizio.

De! provvedimento devono darne pubblicita a2 mezzo di avviso da apporre
ati’esterno delio stabilimento o dell'esercizio per I'intero periodo di chiusura, con
indicazione del motive del provvedimento.

Contro il provvedimento del Medico o del Veterinario provinciale @ ammesso
ricorso al Ministro per la sanith nel termine di 15 giorni.



Capo 4. - VIGILANZA SULL’ESERCIZIO
DELLE PROFESSIONI SANITARIE ED AFFINI

REGISTRAZIONE DEL TITOLO
DEGL] ESERCENT! PROFESSION] SANITARIE

Art. 16

I medici-chirurghi, i veterinari, le ostetriche, i farmacisti, le assistenti sani-
tari visitatrici, le infermiere diplomate, gli erboristi e gli addetti alle arti ausi-
liarie delle professioni sanitare, che intendono esercitare nel Comune la loro
professione, devono, a termine dell’art. 100 del T.U. delle leggi sanitarie 27 [uglio
1934, n. 1265, dell'art. 65 del regolamento generale 3 febbraio 1801, n. 45, deila
legge 6 gennaio 1931, n. 89, e dell'art. 3 del R.D. 31 maggio 1928, n. 1334, fare
registrara il titolo all’'Ufficio d’igiene entro il primo mese di residenza nel Comune.

L'esercente arti ausiliarie delle professioni sanitarie proveniente da altro
Comune deve, all’'atto della regisirazione del titolo, presentare un certificato del
Sindaco del Comune di provenienza, attestants la cancellazione dal registro di
quel Comune.

! sanitari che vogliono esercitare, anche temporaneamente, la lora profes-
sione nel Comune e quelli che esercitano solo presso gli stranieri, devono pre-
sentare all'Autoritd comunale § titoli di abilitazione.

Sono soltanto eccettuati gli esercenti professioni sanitarie chiamati in casi
speciali e contingenti ad esercitare la loro professione presso privati.

E' fatto pure obbligo ai sanitari di apporré la propria firma in uno speciale
registro, che viene tenuto dall'Ufficic d'igiene, ostensibile al pubblico ad ogni
richiesta.

L'Ufficiale sanitario denuncerd al Medico Provinciale chiungue eserciti abu-
_ sivamente professioni sanitarie ed affini.

AMBULATORI MEDICO-CHIRURGICO © VETERINARI
Art. 17

Nessuno pud aprire o mantenere in esercizio ambulatori senza speciale auto-
rizzazione del Sindaco che la concede dopo aver sentito P'Ufficiale sanitario.

1 rilascio del’autorizzazione suddetta & subordinato al pagamento della tassa
di concessione governativa prescritta dalle vigenti leggi.

Le disposizioni suddette si applicano anche agli ambulatorl veterinari, in me-
rito al quali il Sindaco provvede sentito il Veterinaric comunale.

Il Sindace, indipendentemente dal procedimento penale, ordina la chiusura
degli ambulatori aperti o esercitati senza l'autorizzazione suddetta. Pud altres
ordinare la chiusura, per una durata non superiore a tre mesi degli ambulatori nel
quali fossero constatate violazioni alle prescrizion! contenute nell'atto di auto-
rizzazione.

Di tutti i provvedimenti adottati dal Sindaco, relativamente agli ambulatori
medico chirurgici e veterinari, & data comunicazione rispettivamente al Medico
provinciale od al Veterinario provinciale, secondo le specifiche competenze.

Il Presidente della Giunta Regionale, sentiti § suddetti organi provinciali pud
annullarli entro 20 giorni successivi al ricevimento.

Ai fini del presente articolo, sono ambulatori gli istituti aventi individualita
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ed organizzazione propria ed autonoma e che quindi non costituiscono lo studio
privato e personale in cui il medico esercita la professione.

Essi possono essere autorizzati anche a favore di chi non sia medico, purche
siano diretti da medici.

Per esercizlo d'ambulatorio s’intende anche ii trasporto di malati e feritl.

Non sono, invece soggettl ad autorizzazione del Sindaco i gabinetti personali
e privati in cui | medici generici o specializzati, compresi gli idontoiatri, eserci-
tano la loro professione.

Pur non essendo soggetti ad autorizzazione gli studi in cui i medici generici
0 specializzati, compresi gli odontoiatri esercitano la loro professione devono
avere a disposizione del pubblico una latrina i cui requisiti devono corrispondere
a quanto prescritto dall’art. 70.

AUTORIZZAZIONE E REQUISITI DEGL]I AMBULATORI
Art. 18

At fini del conseguimento dell'autorizzazione di cui all'articolo precedente,
gli interessat! devono presentare domanda in baollo al Sindaco, corredandola con
i seguenti documenti:

1) planimetria dei locali da adibire ad ambulatorio e relativi servizi;

2} descrizione delle attrezzature e dell’arredamento;

3) dichiarazione di un dottore in medicina e chirurgia o di un dottore in
véterinaria {gqualora si tratti di un ambulatoric veterinario), da cui risulti che 1
medesimo assume la direzione tecnica dell’ambulatorio. La dichiarazione deve
essere contro firmata dal richiedente; '

-4) certificato in carta libera attestante che detto diretiore tecnico & rego-
larmente iscritto all'Ordine dei Medici;

5) elenco degli altri sanitari che esercitanc nell’ambito dell’ambulatorio.

 La stessa procedura deve essere seguita in casoc di ampliamento di ambula-
torio gid autorizzato.

In caso di cambiamento del direttore tecnico, deve essere presentiata al Sin-
daco, da parte del direttore entrante, apposita dichiarazione in bollo, controfir
mata dal direttore uscente e dal titolare dell’ambuiatorio.

Alla dichiarazione medesima devono essere allegati:

a) l'autorizzazione ad attivare 'ambulatorio;

b} il certificato di ecui al precedente n. 4 relativo al direttore entrante.

| locali da adibire ad uso ambutatoric devono possedere, dal punto di vista
igienico, i requisiti stabiliti dalle norme generali per l'igiene del iavoro approvate
con D.P.R. 19 marzo 1956, n. 303.

In particolari i locali adibiti ad ambulatori e sale di attesa devono avere pa-
viment] di materiali impermeabili ben connessi e pareti rivestite, fino ail’aliezza
di mt. 1,50 dal pavimento, con materiali pure impermeabill, suscettibili di facile
lavatura e disinfezione. Le latring ammesse agli ambulatori devono corrispondere
ai requisiti prescritti dail’art. 70 del presente regolamento.

LICENZA DI COMMERCIO PER OGGETTI SANITARI
Art. 19

la licenza di commercio per la vendita di strumenti sanitari, apparecchi ed
altri prodotti speciali, non pud essere rilasciata dal Sindaco a chi non abbia regi-
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strato il titolo di abilitazione all'esercizic delle arti ausiliarie e le professioni
ganitarie e non proponga alla vendita altra persona autorizzata, esibendo i rego-
lare titolo.

DISCIPLINA DELLA PUBBLICITA’ SANITARIA
Art. 20

ta pubblicitd relativa agli ambulatori ed agli esercentl le professionl sani-
tarie, diffusa a mezzo della stampa o con gualsiasi altro mezzo, deve essere pre-
ventivamente autorizzata dal Sindaco che provvede su parere favorevole, secon-
do {e rispettive competenze, deil’'ordine det medici e del vetrinari, nonché del-
I'Ufficiale Sanitario o del Veterinario comunale.

Alla medesima preventiva autorizzazione deve essere sottoposta la pubbli-
cith degli esercenti le arti ausiliarie delle professioni sanitarie e quelle relative
agli stabilimenti balneari di cui al comma primo dell’art. 496 del presente rego-
lamento.

U rilascio delle autorizzazioni suddette & subordinato al pagamento della
tassa di concessione governativa prescritta dalle vigent! disposizioni.

Per la pubblicitid degli ambulatori, delle case di cura in genere, stabilimenti
termali e simili, mezzi per la prevenzione e cura delle malattie, presidi medico-
chirurgici ed affini valgono le disposizioni dell’art. 201 del T.U. LS.

MODALITA® PER L'AUTORIZZAZIONE
ALLA PUBBLICITA” SANITARIA

Art. 21

In ottemperanza alle disposizioni di cui all'art, precedente gli interessati
- debbono inoltrare al Sindaco le domande intese ad ottenere le autorizzazioni alla
diffusione dei testi pubblicitari tenerndo presenti le seguenti norme:

— T'istanza deve essere redatta in holle ¢ deve essere accompagnata da un
foglio bollato in bianco per la compilazione dell’autorizzazione e dalla quietanza
dell’Ufficio del Registro comprovante il pagamento della prescritta tassa di con-
cessione governativa;

— con unica domanda pud essere richiesta |'autorizzazione per pill testi
pubblicitari, sempre perd, riferentesi alla stessa persona o allo stesso ambula
torio o stabilimento termale;

— di ciascun testo pubblicitario debbono essere allegate alla domanda due
hozze o due disegni [qualora si fratli di cartelli, insegne luminose, proiezioni
cinematografiche e simili). Nei testi pubblicitari relativi ad esercenti le artt
ausiliarie [ernisti, ortopedicisti, infermeri, ottici, odontotecnici, ecc.) non & am-
messo alcun riferimento a pratica di competenza del medico o del chirurgo;

-~ nella pubblicitd relativa agli ambulatori deve essere sempre indicato il
nome del medico dirigente responsabile; circa la pubblicita dei sanitari, la dici-
tura « specialista » & ammessa solo per | medici in possesso del diploma acca-
demico di specializzazione.

Per i medici, invece, che pur non possedendo tale diploma, risultino cuitori
di particolari branche delia medicina, potra essere concessa la sola dizione rela-
tiva alla branca medesima {es. ulcera gastroduodenale, vene varicose, malattie
veneree e deilla pelle, ecc.).
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PIANTE OFFICINALI ED ERBORISTERIA
Art. 22

Chiunque intenda raccogliere piante officinali (piante medicinali, aromatiche
e da profumo, comprese nell’elenco approvato con R.D. 26 Maggio 1932] deve
richiedere, in carta libera, ['autorizzazione del Sindaco, che rilascia apposita
carta di autorizzazione.

Chiunque intenda coltivare, raccogliere piante officinali indigene ed eso-
tiche ed utilizzarle con preparazioni industriali, deve conseguire il diploma di
erborista, che viene rilasclato dalle scuole dl erboristeria presse le scuole di
farmacia universitarie. Detto diploma che non da la facoltd di vendere al minute,
riservata ai farmacisti, verrd registrato presso ['Ufficio di igiene in apposito
registro.

Non & considerato erborista, né raccoglitore chi distilla piante e ne tenga
per uso proprio o della famiglia, senza farne commercio, in gquantitd non supe-
rlore a quella consentita dail'elenco, approvato con R.D. 26 maggio 1932. Le
piante officinali spontanee soggette alle disposizioni di cul sopra scno le seguenti:

aconoto, adonici, angelica, arnica, artemisia, assenzio gentile, maggiore,
pontico alpino, romano, bardana, belladonna, brionia, calamo aromatico, camomilia
comune, cardosanto, centaurea minore, cicute maggiore, coichico, eoloquintide,
digitale, duicamara, elleboro blanco, edula campana, erboruta, fanfara, fallandrio,
frangula, frassino da manna, genepi, genziana, giusquiamo, imperatoria, issopo,
iva, lavanda vera, lavanda spiga, licopodio, limonella, liquerizia, melissa pinomugo,
psillo, polio montano, dabina, saponaria, scilla marittima, spincervino, stafisaglia,
stramonio, tanaceto, tarassaco, tiglio, timo-volgare, valeriana.

VENDITA Dl OGGETTI SANITARI SU SUOLO PUBBLICO
Art. 23

Sono oproibite sul suolo pubblico le operazioni relative all'arte sanitaria e
le vendite di strumenti, apparecchi e sostanze medicamentose od annunziate
come tali, tanto di uso interno quanto esterno,

REGISTRO DEI PARTI! E DEGL! ABORTI
Art. 24

Ogni ostetrica esercente deve annotare i parti e gli aborti in separati registri,
che le sono forniti dall’Autoritd sanitaria comunale, e deve farvi le annotazioni
richlestevl subitc dopo ogni parto od ogni aborto al quale essa abbia assistito.

Entrambi i registri devono essere presentat! dalla ostetrica, alla fine di ciascun
mese all'Ufficiale sanitario, che vi appone il proprio visto.

Alla fine di ciascun trimestre, I'ostetrica consegna [ due registri all'Ufficiate
sanitario, che trattiene il registro dei parti e trasmette queilo degli aborti al
Medico provingciale.

il contenuto dei registri dei parti e guello degli aborti deve rimanere segreto,
salvo quanto @ disposto dall'art. 5 della legge 23 giugno 1827, n. 1070.

ASSISTENZA Al PARTI
Art. 25

H pario deve essere assistito da un'ostetrica o da un medico chirurgo e,
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qualora per causa di forza maggiore ne sia mancata la presenza al momento della
nascita, il padre o altra persona, che abbia assistito al parto, ha I'obbligo di
promuovere l'intervento di uno dei predetti sanitari nel pit breve tempo possi-
bile e comunque non oltre le dodici ore.

[n ogni altro caso l'ostetrica o il medico chirurgo devono redigere apposito
certificato di assistenza, che deve essere presentato all'Ufficiale sanitario da
una delle persone tenute a fare la dichiarazione di nascita.

DENUNCIA DI DEFORMITA’, LESIONI, IMMATURITA’
Art. 26

I medici chirurghi e le oststriche che abbiano prestato assistenza durante
il parto, devono denunciare ail'Ufficiale sanitario sull’appositc modulo la na-
scita di ogni infante deforme.

Devono pure denunciare all'Ufficiale sanitario i casi di lesione da cui sia
derivata o possa derivare una futura inabilith al lavoro, anche parziale, di carat-
tere permanente.

Devono altresl, denunciare d'urgenza {in loro assenza la denuncia sara fatta
dal capo famiglia) per gli opportuni e possibili provvedimenti assistenziali &
per le deduzioni di origine sociale, la nascita di ogni neonato immaturo, consi-
derando tale, ogni neonato di peso inferiore ai 2500 grammi, indipendentemente
dalla durata delia gravidanza.

DATOR! PROFESSIONALI Di SANGUE
Art. 27

Chiunque intenda dare il proprio sangue dietro compenso, dovrd munirsi
preliminarmente della tessera di datore professionale rilasciata dall’Ufficiale sa-
. nitario,

Si richiamano le disposizioni della legge 17 Luglio 1967 n. 592, circa la attri-
buzicne della qualifica di datore di sangue professionale, del funzionamento e
del coordinamento dei servizi inerenti alle raccolia, preparazione, conservazione
e distribuzione del sangue umano per usc trasfusionale.

Capo 5. - ASSISTENZA E VIGILANZA VETERINARIA
AUTORITA’ ED ORGANI D! VIGILANZA
Art. 28

Per | servizi II Comune si avvale di un Ufficio Veterinario Consorziale.

Dell'Ufficio veterinario consorziale fa parte il Veterinario Condotto consor-
ziale addetto al servizio di assistenza veterinaria ed il direttore del pubblico
macello ove questo venga istituito a norma del regolamento consorziale.

il dirigente |'Ufficio veterinario consorziale nell'ssercizio delle sue funzioni
di polizia, vigilanza ed ispezione veterinaria & Ufficiale Governativo e come tale,
dipende dal Veterinario Provinciale del quale esegue gli ordini.

Qualora ii dirigente dell'ufficio suddetto rivesta la qualifica di Veterinario
capo, egli pud delegare le funzioni di ufficiale governative ad altro Veterinario
del Comune con l'approvazione del Veterinario Provinciale.
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COMPITI DEL VETERINARIO PREPOSTO
ALLA DIREZIONE DELL'UFFICIO VETERINARIO COMUNALE

Art. 29

Il Veterinario preposto alla direzione dell'Ufficio veterinario comunale, quale

Ufficiale governativo:

a) provvede all'applicazione delle disposizioni concernenti la polizia vete-
rinaria ¢ la vigilanza sanitaria sugli alimenti di origine animale;

b) viglla sullo stato sanitario de! patrimonio zootecnico & ne tiene infor
mato il Veterinario Provinciale.

¢} vigila sulla esecuzione delle leggi e dei regolamenti interessanti | ser-
vizi veterinari; di ogni trasgressione fa denuncia al Veterinarlo Provinciale ed
al Sindaco;

d) propone al Veterinario Provinciale ed al Sindaco | prowedimenti neces-
sari nell’interesse del servizio;

e} assiste il Sindaco nell'esecuzione dei prowedimenti di sua competenza;

f} da parere sul rilascio delle autorizzazioni e licenze di competenza del
Sindaco per P'esercizio di attivith soggette a vigilanza veterinaria;

g) segnala all’'Ufficiale sanitario i casi di zoonosi verificatesi negli animali
e riceve dall'Ufficiale sanitario le comunicazioni dei casi delle malattie accer-
tate nell’uomo;

h) esercita tutte le altre attribuzioni a lui demandate dalle leggi e dai re-
golamenti.

DIREZIONE DEL PUBBLICO MACELLO
Art. 30

Uno speciale regolamento adottato dal consiglio comunale stabilira lo stato
giuridico ed economico del Veterinario direttore del pubblico macello, qualora
il posto venga istituito.

il direttore del macelio pubblico:

a) ha la direzione tecnica ed amministrativa dello stabilimento e del mer-
cato del bestiame a questo annesso;

b] ordina e regola | servizi del personale alla sua dipendenza;

c) & responsabile dell'ordine e della disciplina dello stabilimento;

d) & responsabile della tenuta del registro delle macellazioni;

e) fa le proposte opportune a chi di competenza dei provvedimenti che
ritiene necessari all'interesse del servizio.

Nel casc che non sia stato istituito il posto di Direttore del pubblico macello,
le attribuzioni relative sono esercitate dal Veterinaric comunale con funzioni
di Ufficiale Governativo.

FUNZIONAMENTO DEL PUBBLICO MACELLO
Art. 31

| servizi del macello pubblico e di quelli privati e della bassa macellazione
sono disciplinati dal regolamento spectale deliberato dal Consiglioc Comunale,
a norma deil'art. 8 del R.D. 20 dicembre 1928, n, 3298. La macellazione e l'ispe-
zione delle carni verranno eseguite unicamente nelle ore in cui potrd utilizzarsi
ta luce naturale.
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DENUNCE DI MALATTIE INFETTIVE E DI MORTE DI ANIMALI
Art. 32

I veterinari esercenti nel Comune, | propristari e detentori, a qualungue
titolo, di animali domestici, 1 capl delle stazioni ferroviarie, nonché i conduttori
di stallaggi o di stalle sono obbligati, a norma del regolamento governativo di
pollzia veterinaria a denunciare immediatamente al! Sindaco, a mezzo del Vete-
rinario consorziale qualunque caso di malattia infetiiva del bestiame accertata
o0 sospetta.

TRASPORTO DI ANIMAL!I MORTI
Art. 33

Avvenuta }a constatazione della morte degli animali da parte del Veterinario
conscrziale questi deve rilasciare certificato sull’apposito modulo dell’'Ufficio
d'igiene e gli animali stessi debbono essere trasportsti, a cura e spese del
proprietario, alla sardigna consorziale eccezione fatta per quelli mortl in seguito
a morva, carbonchio ematico, sintomatico e rabbia, i qualii non possono essere
rimossi dal luogo, prima che ['Ufficio d'igiene intervenga a dare le disposizioni
del caso.

Questo certificato non & richiesto per i feti e per gli animali neonati.

La visita del sanitario ed il certificato relativo possono omettersi nei soli
casi di infortunio che si verifichine in luoghi pubblici od aperti al pubblico.

Comunque & vietata I'introduzione nel territorio comunale di animali morti.

OPERAZIONI SU ANIMALI MORT!
Art. 34

Gti animali morti non possono essere sezionati, scuoiati o sottoposti ad aitre
operazionl se non nei focali municipall a ¢id espressamente adibiti o per neces-
sari accertament! diagnostici da parte del veterinario consorziale.

MANDRIE E GREGGI
Art. 35

Le mandrie e le greggi non possono entrare nel territoric comunale, anche
se solo per passaggio, senza I'autorizzazione del Sindaco e certificazioni sanitarie.

MERCAT! D1 BESTIAME
Art. 36

i mercati di bestiame debbono essere tenuti nelie localita a cio adibite
dal Comune, con le norme sanche da apposito regolamento comunale.

La spedizione ed il ricevimento del bestiame hanno luogo sempre con le
norme contemplate nel suddetio regolamento.

PERMESSI PER PUBBLICI STALLAGG!I, SCUDERIE,
STALLE DI SOSTA, CASE D1 CURA, MASCALCIE E CIRCHI EQUESTRI

Art. 37
Chi intenda attivare un esercizio di pubblico stallaggio o aprire scudetie

destinate al servizio del pubblico, stalle per animall equini, case di cura zooia-
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trica e mascalcie e far funzionare circhi equestri, serragli e simili, deve otte-
nere l'autorizzazione comunale che viene concessa solo quando I'Ufficiale sani-
tario od il Veterinario comunale, nel campo delle rispsttive specifiche compe-
tenze, abbia emesso parere favorsvole.

Non sono consentiti stallaggl per bovini, suini ed ovini nell'ambito dell’agglo-
merato urbano e degli agglomerati frazionali.

ISTITUT! DI CURA ZOOIATRICA
Art, 38

L'apertura di un istituto di cura zooiatrica & subordinata alla ottemperanza
delle seguenti condizioni:
1) che risult! da dichiarazione formale che un Veterinario assume ia dire-
zione e la responsabilita dell'esercizio;
2) che le stalle, le gabbie ed i locali di operazioni siano costruiti secondo
le norme d'igiene ed abbianc un'abbondante dotazione di acqua;
3) che vi sia sempre un reparto di isolamento per gli animali affetti da
forme contagiose:
4} che detti istituti, specialmente quando trattasi di curare cani, si frovino
lontani dai centri abitatl affinché non rechino danno o molestia al vicinato.
Tutte le operazioni dovranno essere eseguite in luogo appartato e sottratto
completamente alla vista del pubblico.

Capo 6. - MEDICINA SCOLASTICA
SERVIZI DI MED]CINA SCOLASTICA

Art. 39

A norma del D.P.R. 11 febbraio 1961, n. 264, e de!l Regolamento 22 dicem-
bre 1967, n. 1518, il Comune provvede alla tutela della salute della popolazione
scolastica e alla vigilanza suli'igiene della scucla a mezzo di appositi servizi
di medicina scolastica.

Sono soggette a vigitanza e tutela le scuole ¢ gli Istituti di istruzione pub-
blici e privati, di ogni ordine e grado, gli alunni che frequentano le scuole e gli
istitutl predetti, nonché, per quanto attiene alla difesa contro le malattie infet
tive, il persoanle che a qualunque titolo fa parte delle scuole e degli istituti stessi.

La vigilanza e la tutela si svolgono nei modi previsti daile norme di legge
sopra citate.

PERSONALE ADDET'I_'O ALLA MEDICINA SCOLASTICA
Art, 40

Finché non saranno istituiti in organico | posti di medico scolastico, H
Comune assicura lo svolgimento dei servizi di medicina scolastica medlante con-
ferimento di Incarichi a medici liberi professionisti e mediante stipulazione di
apposite convenzioni con enti ed istituti pubblici che svolgano attivitad di carat
tere sanitario.

All'inizio di ogni anno scolastico il Comune provvede, con apposita deli-
berazione ad organizzare il servizio per I'anno successive, determinando i nu-

17



mero del medict scolasticl e del personale ausiliario, il compensc loro spettante
e l'orario di servizio.

1l numero dei medici scolastici generici non pud essere inferiore ad unc per
ogni 2000 alunni o frazione superiore a 1000. 1I personale sanitario ausiliario
non pud essere inferiore ad una unitd per ogni 1000 alunni o frazione supe-
riore a 500,

AMBULATORI SCOLASTICI
Art. 41

In ogni edificto scolastico deve essere istituito un ambulatorio scolastico
composto di almeno due locali, di cui uno adibito alle visite ed uno all'attesa.

Gl ambulator] devono essere mantenuti in condizioni costanti di funziona-
lita ed essere atirezzati in modo idoneo per consentire una efficace azione dia-
gnostica e 'esecuzione di interventi di medicina preventiva nella forma pil adatta
e pill ampla possibile, nonché la prestazione da eventuali soccorsi d’urgenza.

L'idoneita dei locali e delle attrezzature deve essere riconosciuta dall'Uffi-
ciale sanitario, il quale provvede al controlio del materiali tecnici in dotazione
e alia custodia dei verbali di consegna e di riconsegna dei materiali stessi da
parte dei sanitari addetti.

REGISTRI DELLA MEDICINA SCOLASTICA
Art. 42

Presso la sala di visita medica saranno tenuti costantemente aggiornati
dal medico scolastico: .

a) il registro delle visite effettuate;

b} il registro delle vaccinazioni, rivaccinazioni ed altre operazioni immuni-
tarie eseguite nelie scuole;

¢) il registro delle disinfezioni e delle disinfestaziont;

d) il registro Inventario dell'arredamento e dello strumentario.

Debbono pure essere custoditi dal medico scolastico in apposito armadio
a chiave, i documenti soggetti a segrete professionale e d'ufficio e particolar-
mente:

1) le cartelle sanitarie scolastiche individuali del tipo prescritto dal Mini-
stero della Sanita;

2) i rapporti delle indagini domiciliari;

3) i risultati degli accertamenti diagnostici;

4) gli atti d’ufficio, ivi compresa la corrispondenza intercorsa con i fami-
liari & con i sanitari curanti e le note scambiate con il capo dell'istituto o diret
tore della scuola e con gli insegnanti.

Le cartelle sanitarie con annessa documentazione seguono, con le cautele
sulndicats, il passaggio di classe e di scuola degli alunni e devono essere conser-
vate dopo la cessazione della frequenza.

COMPITI DE! MEDICI SCOLASTICI - RINVIO
Art. 43

| compiti def medici scolastici sono dettagliatamente indicati negli articoti 21
@ segg. del Regolamento 22 dicembre 1967 n. 1518, ai quali si fa esplicito rife-
rimento.
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Spetta in particolare al Medico scolastico:

a) sottoporre a visita medica preliminare, all'inizio dell’annc scolastico, futti
I soggetti allo scopo di accertare gli eventuali impedimenti ad una normals fre-
quenza scolasticya;

b) selezionare gli alunni che abbisognino di pill approfonditi accertamenti;

¢) visitare accuratamente, almeno una volta nel corso dell'anno, tutii gli
alunni frequentanti, allo scopo di controllarne lo sviluppo psico-fisico:

d) eseguire le reazioni tubercoliniche, registrandone !'esito e far eseguire
l'indagine schermografica, di norma al primo ed al quarto anno della scuola ele-
mentare ed al terzo anno della scuola media;

8) eseguire visite straordinarie o periodiche al soggetti che richiedono
speciale osservazione ed a guelli che lasciano la scuola definitivamente o che
passano ad altre scuole od istituti;

f) avviare visita specialistica presso idonee istituzioni i soggetti che hanno
bisogno di particolari accertamenti al fine di proporre I'eventuale assegnazions
alle scuole speciali, alle classi differenziali od a centri e istituzioni particolari
di cura e di rieducazione;

@) collaborare con i dirigent! scofastici, con gli insegnantf, con le famiglie
@ con | centri medico-psico-pedagogici, al fine, sia di ottenere Hi migliore rendi-
mento scolastico degli alunni, sla di evitare loro o limitare le cause di affati-
camento mentale;

h) controflare che gli alunni abbiano praticato tutte le vaccinazioni obbli-
gatorie per legge, provvedendo a praticare le eventuali vaccinazioni mancanti,
oppure ad awviare all'Ufficio d’igiene gli alunni che non possono essere vacci-
nati a scuola.

Dalle vaccinazioni eseguite dovra essere data comunicazione all'ufficio d’igiene.

COLLABORAZIONE CON L'UFFICIALE SANITARIO
E CON L'AUTORITA’ SCOLASTICA

Art. 44

Spetta al medico scolastico di studiare e proporre all'Ufficiale sanitario
i provvedimenti idonei al fine di ottenere la migliore organizzazione possibile
del servizi di vigilanza igienica e di assistenza sanitaria nelle scuole del Co-
mune sia pubbliche che private, tenendo conto del numerc e tipe delle scuole
esistenti, del numero degli alunni frequentanti ogni scuola, della dislocazione
degli edifici scolastici e del personale sanitario disponibile per i servizi stessi.

A tale scopo, egll deve tenersi in continuo contatto con gli altri sanitari inca-
rlcati del servizio di medicina scolastica e con i direttori delle scuole o con i
capl degli istituti d'istruzione del Comune.

Curerd pure, l'aggiornamenio del personale insegnante delle scuole, degli
istituti suddett! sui caratteri e sui sintomi principali delle pili comuni malattie
infettive e diffusive e sulle comunicazioni che devono essere fatte ove si so-
spetti quaiche caso di malattia.

STATISTICHE E RELAZIONI
Art. 45

Il medico scolastico, inoltre, deve disimpegnare anche i compiti indicati
nel precedente art. 43 del presente regolamento e quelli prescritti dagli art. 2324
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de! DP.R. 22 dicembre 1987, n. 1518, per le scuole assegnate alla sua diretta
vighanza ai sensi del precedente art. 5.

Per le scuole stesse egli dovra compilare i dati statistici e la relazione
mensile di cui all'art. 25 dal citato D.P.R. n. 1518.

la relazione suddetta e quella inviategli dali medici condotti incaricati del
servizio di vigilanza igienica ed assistenza sanitaria nelle altre scuole od isti-
tuti d'istruzione, saranno da lul inoltrate all'Ufficiale sanitario, accompagnandoie
con una nota di proposte per I'eliminazione di eventuali deficienze riscontrate.

" ALUNNI CHE PRESENTANO ANOMALIE
Art. 46

Spetterd pure al medico scolastico di far proposte all'Ufficiale sanitario circa
i provvedimenti da adottare a favore degli alunni che presentino anomalie od
anormalita somato-psichiche che abbisognano di particolare trattamento ed
assistenza.

Per ogni alunno che venga assegnato a scuole speciali, il medico scolastico
deve predisporre apposito fascicolo, in cenformita a quanto disposto dail'art. 33
del D.PR. 22 dicembre 1967, n. 1518,

VIGILANZA SANITARIA SULL’ATTIVITA’ GINNICO-SPORTIVA
Art. 47

La vigilanza sanitaria sullattivitd ginnico-sportiva degli alunni Iscritti agli
istituti di istruzione secondaria spetta al medico scolastico che, d'intesa con
gli insegnanti di educazione fisica, determina l'idoneita del soggetti anche in
ordine alla possibilita di preparazione di gare sportive.

COMPITI DELL'UFFICIALE SANITARIOC
Art. 48

L'Ufficiale sanitario, cui spetta ['organizzazione e la direzione del servizi di
vigilanza igienica e di assistenza sanitaria neila scuola, deve, a tale riguardo,
disimpegnre le seguenti mansioni:

1) predisporre, allinizic di ogni anno scolastico, il piano del servizio sud-
detto in tutte le scuole di ogni ordine e grado, pubbliche e private, funzionanti
neli'ambito del terriforio comunale, mediante la collaborazione del medico sco-
lastico, e di assegnare le scuole suddette, ai fini del servizio in parola, ai me-
dici scolastici;

2) effettuare gii accertament! sanitari de! personale insegnante e del per-
sonale di servizio, in conformita al disposto dell’art. 49 del D.P.R. 22 dicem-
bre 1967, n. 1518;

3} esaminare le notizie ed i rilievi comunicati dal medico scolastico e
dai medici condotti con le proprie relazioni mensili di cul ai precedenti articoli
ed, in base ad esse, deliberare opportuni provvedimenti, tenendo conto delle
proposte avanzate dal medici scolastici stessi;

4) inviare trimestralmente una propria relazione al medico provinciale
ed al provveditore agli studi, prospettando le Iniziative ritenute necessarie per
il potenziamento e miglioramento dei servizi;
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5} tnviare allo stesso medico provinciale, entro il 30 giugno di ogni anno,
la relazione di cui agli arti. 54 ¢ 55 del D.P.R. 22 dicembre 1967, n. 1518;

6) deliberare in merito aill’assegnazione degli alunni che presentano eno-
malie o anormalith somato-psichiche, a scuole speciali od a classi differenziali;

7} adottare provvedimenti opportuni per la difesa contro le malattie infet-
tive, in conformita alle disposizioni contenute nel Titolo V del D.P.R. 22 dicem-
bre 1967, n. 1518;

8) fare proposte all'Amministrazione comunale circa ['assunzione del
personale sanitario ausiliario.

COMPITI DEL PERSONALE AUSILIARIO
Art. 49

Il perseonale sanitario ausiliarfo, assunte per il servizio di vigilanza igie-
nica e assistenza sanitaria nella Scuola coadiuva il medico scolastico neli’esple-
tamento di detti servizi secondo le disposizioni impartite dell'Ufficiale sanitario.

In particolare essi devono provvedere:

1} predisporre l'occorrente per le visite mediche;

2} assistere | medicl durante le visite ed eseguire le indagini e le even-
tuall prescrizioni profilattiche da essi disposte;

3) ecompilare e aggiornare le cartelle sanitarie scolastiche;

4) segnalare gli inconvenienti igienici ovungue si manifestino nell'ambito
scolastico;

5) collaborare al mantenimente dei contatti con il personale insegnante,
con le famigiie e con l'ufficio d'igiene;

6} coadiuvare nell'attivita di educazione sanitaria svolta dai medicl e
dal corpo Insegnante.

ORARI DI SERVIZIO
Art. 50

L'orario di servizio verra fissato dalla Giunta Municipale, su proposta del-
I'Ufficiale sanitario, e tale orario potrd sempre essere modificato in relazione
alle esigenze del servizio.

Deve essere comungue assicurata la presenza del medico scolastico iIn
tutti i giorni di scucla per la durata di almeno quattro ore.

Nel periodo di vacanza estiva i servizi sanitari scolastici funzionano alla
occorrenza per le attivith connesse con l'invio dei fanciuili alle colonie clima-
tiche owvvero per {'assistenza nelle colonie esistenti nell'ambito del territorio
comunale.
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Titolo il
lgiene del suolo e delf’abitato

Capo 1. - PULIZIA DEL SUOLO PUBBLICO E PRIVATO

PULIZIA DEL SUOLO PUBBLICO
Art. 51

La pulizia delle strade, delle piazze e di aliri suoli d'uso pubblico nell’'ag-
gregato urbano & di pertinenza dell'’Amministrazione comunale, salve | marcia-
piedi delle strade, o per quel tratto di suolo lungo le case destinate pure ai
marciapiedi, che i singoli proprietar] delle case stesse dovranno mantenere
costantemente pulito, ciascuno per la parte che rispettivamente gli tocca.

Eguale obbligo di netiezza del suclo pubblico, spettante ai proprietari, &
imposto a eoloro che tengono botteghe ed occupano comunque locali a piano
terreno, o sono concessionari di aree pubbliche.

DIVIETO DI GETTARE RIFIUTI SUL SUOLO PUBBLICO
| Art. 52

E’ vietato gettare, spargere o depositare, anche temporaneamente sul suolo
pubblico e aperto al pubblico immondizie, materie putrescibili e qualsiasl ma-
teriale di rifiuto lurido, incomodo o nocivo.

E' parimenti vietato gettare o spargere sul suolo pubblico e aperto al pub-
blico acque sporche di qualsiasi provenienza.

SCOLO DELLE ACQUE METEORICHE
Art. 53

Le strade, le piazze e tutto il suolo d'uso pubblico devono essere provvisti
di facile scolo detle acque meteoriche, mediante chiaviche o fossi stradali.

A dette chiaviche e fossi possono essere condotte, con apposita licenza
del Sindaco, anche le acque meteoriche scolanti dai suoli privati.

DISCARICHE PUBRBLICHE
Art, 54

Nei fuoghi fissati per gli scarichi pubblict, il materiale portatovi (dal guale
devono essere assolutamente escluse le immondizie} deve essere bene spianato
a cura di coloro che lo trasportanc per impedire che si formino cavith nelle
quali ristagnino le acque.

PULIZIA DEI VICOL!, DEI CORTILI, E DEI SUOLI PRIVATI}
Art. 55

| vicoli chiusi, i cortili, le chiostrine, gli anditi, i corridoi, i passaggi, le corti
interne, portici, le scale, le cantine ed, in genere, tutti i luoghi di proprietd pri-
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vata e di uso collettivo dovranno essere tenuti costantemente imbiancati, into-
nacati, spazzati e sgombri di ogni immondizia e di qualsiasi deposito che possa
cagionare sconel, umidith, cattive esalazioni o menomare l'aereazione naturale.

Negli stessi ambienti & vietato esercitare o tenere industrie, laboratori,
botteghe artigiane, magazzini, depositi di sostanze varie, accumuli di materiale
e tutto cid che possa sollevare polvere, gas, odori, emanazioni, dimingire in
gualsiasi modo I'aria a disposizione degli ambienti o |'aerazione ed illumina-
zione naturale; del pari & vietato ricoprire, a qualsiasi altezza, gli spazi inter-
posti alle abitazioni, i cortili, le corti interne e simili con vetrate o con qual-
siasi altro mezzo.

Alla pulizia dei predetti spazi di proprietad privati sono tenuti solidarialmente
i proprietari, gli inquilini e coloro che, per qualsiasi titolo, ne abbiano I'uso.

Per le case di abitazione, ove risiedono diverse famigile, la responsabilitd
della pulizia delle parti in comune spetta al propristario dello stablle e per i con-
domini al legale rappresentante.

A carico degli inademplenti saranno poste le spese che occorressero per
i provvedimenti ordinati dall'Autorityh comunale nei casi di inosservanza dei pre-
detti obblighi.

BATTITURA E SPOLVERATURA DI OGGETTI
Art. 56

Sul suolo pubblico od aperto al pubblico & vietato di battere o spolverare
qualsiasi oggetto di uso domestico.

Negli spazi di proprieth ad uso collettiva (cortili, terrazze, pianerottoli delle
scale, ecc) & vietato battere o spolverare gli effetti personali ¢ d'uso dome-
stico, compresa la lana del materassi, altre le ore 8,30 nei mesi di maggio a
tutto settembre ed oltre le ore 10 per i rimanenti mesi dell’anno.

Negli spazi coperti (pianerottoli, joggiati, trombe di scale, ecc.) & assoluta-
mente vietato battere le stuoie ed i tappeti del pavimenti | quali potranno sola-
mente essere puliti all’aria libera, nelle terrazze scoperte, nei cortili, ecc, prima
delle ore 7,30 con Vimpiego di ogni cautela per evitare |'eccessivo sollevamento
di polvere.

ia battitura della lana del materassi sard consentita, come sopra & detio
purché sia effettuata esclusivamente per conto degli abitanti del fabbricato.

E’ sempre vietata Ia battitura e la spolveratura di effett] personali o lettericei
o dl uso domestico appartenenti a famiglie nelle guali si siano verificati i casi
di malattie infettive e diffusive.

La pulizia di tali effetti deve esclusivamente essere affidata agli appositi
stabilimenti di disinfezione.

E' vietato scuotere, spolverare ed esporre ad asciugare biancheria, panni,
indumenti e simill, sul balconi ed alle finestre prospicienti le strade e gli spazi
pubblici.

Per le abitazioni che non hanno prospetto in cortili od anditi interni, lo scuo-
timento o spolveramento anzidetto sard tollerato entro l'orario sopra indicato
e lo stendimento della biancheria e del panni da asciugare sard consentito
solamente nei luoghi e nelle modaiita stabilite dall’Autoritd comunale.
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IRRIGAZIONI A SCOPO AGRICOLO;
CONCIMAZION! E DISINFESTAZIONI CON SOSTANZE TOSSICHE

Art. 57

Le frrigazioni a scopo agricelo, per le quali si debba mantenere per qualche
tempo I'acgua sul terreni, sono permesse solo in localith lontane dall'abitato ed
a condizione che l'acqua vi abbia continuo ricambio e che non vi producano im-
paludamenti.

Coloro che, a scopo agricolo, cospargono sul terreno sostanze tossiche di
gualunque specie, sono tenuti a segnalare al pubblico tale operazione con
appositi cartelli recanti la dicitura <« Terreno avvelenato ».

In particolare coloro che Intendono praticare la disinfestazione di terreni
di gualungue specie mediante sostanze nocive per 'uomo e per gli animali do-
mestici, salvo l'osservanza della norma di cui al comma che precede, dovranno
chiedere speciale autorizzazione dell’Autorith comunale ai fini della tutela igie-
nico sanitaria.

ESERCIZIO DI CAVE
Art. 58

E' vietato aprire ed esercitare cave di prestito o scavi per prelevamento
di materiali, senza la licenza prscritia dall’art. 327 del T.U. delle leggi sanitarie
ed altre eventuali autorizzazioni richieste dalle leggi in materia.

il parere del Sindaco se richiesto, in merito alle domande di apertura o di
atttvazione delle cave, viene espresso, sentito 'Ufficlo d’lgiene e se del caso,
anche I'Ufficio Edilita.

Il fondo della cave sempre che sia possibile, deve emergere sul livello degli
scoli e consentire, mediante canale scaricatore, il regolare deflusso delle acque.

In dette cave & rigorosamente vietato versare materiale contenente immon-
dizie di qualsiasi natura e provenienza.

E' fatto obbligo di recingere i perimetro delle cave.

Capo 2. - RACCOLTA E SMALTIMENTO
DEI RIFIUTE SOLIDI URBANI
MUNICIPALIZZAZIONE DEL SERVIZIO
Art. 59

Il servizio di raccolta e smaltimento del rifiuti solidi urbani viene assunto
dal Comune, che vi provvede nei modi previsii da unoc speciale regolamento.

Il servizio si svolge con ['implego di sacchi di plastica denominati: « sacchi
a perdere »_

OBBLIGH] DEGLI UTENTI]
Art. 60

Gli utenti hanno 'obbligo di raccogliere tutti i rifiuti provenienti da abita-
zioni negozi, mense, uffici, ecc. esclusivamente entro i suddetti sacchi a perdsre.
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I sacchi devono essere depositati appena pleni al plano terreno delle case
nel punto pill prossimo all'ingresso, con l'imboccatura debitamente chiusa sem-
pre a cura dello stesso utente.

E’ vietato depositare i sacchi pieni di immondizia sulle strade o in altri fuoghi
pubblici.

Il servizio di ritiro dei rifiuti non comprende il prelevamento ed Il trasporto:

a) dei materiali provenienti da demolizione;

b) dei materiali di costruzione;

c) del terriccio, erba, rami e foglie del riassetio dei giardini;

d} dei rifiuti di stalla, poliai, ecc.;

c} nonché di tutti quei rifiuti che per le loro dimensioni ingombranti richie-
dessero particolari mezzi di raccolta e di trasporto. Sono alires) esclusi i rifiuti
derivanti da lavorazioni Industriali o artigiane.

In via eccezionale, potranno essere ritiratl dal netturbini | cartoni a condi-
zione che tali rifiuti siano posti, plegati e legati in modo da presentare il minimo
ingombro, vicino ai sacchi. Onde evitare che i sacchi da depositare negli androni
e nei cortili possano essere lacerati da animali ed altro, & consigliabile che essi
vengano collocatl entro appositi cassoni muniti di chiusura od appositi trespoli
reggisacco. La provvista def sacchi e la relativa spesa sono a carico degli utenti.

il Sindaco ha facoltd di emanare, con sua ordinanza, ulteriori disposizioni per
U'ordinato svolgimento del servizio.

DIVIETO DI USARE BIDON! E LE CANNE Dl CADUTA
Art. 61

E' fatto divieto di raccogliere le immondizie entro bidoni di ferro o di altro
materiale e di usare per |'allontanamento dei rifiuti le canne di caduta degli edifici.

DIVIETO DI COSTRUIRE IMMONDEZZAI
E DEPOSITI DI MATERIAL! IMMONDI

Art. 62

E vietato costruire immondezzai, e comunque di costruire o formare depo-
sitl di materie immonde.

Nelie adiacenze dei locali di lavoro o delle loro dipendenze, nei locali degli
Istituti di cura o di ricerca, pubblicl o privatl, non possono essere tenut! depositi
di materiali infetti o capaci di svolgere emanazioni insalubri.

DISCARICHE E IMPIANTI DI SMALTIMENTO DE! RIFIUT]
Art. 63

Le discariche, pubbliche e private, potranno farsi soltanto in luoghi determi-
nati dal Sindaco, sentito I'Ufficiale sanitario.

La cernita e lavorazione delle immondizie potranno farsi soltanto in luoghi
determinati dal Sindaco, sentito |'Ufficiale sanitario.

Si richiamano esplicitamente a questi propositi le disposizioni del Decreto
del Capo del Governo 20 maggio 1928 e le successive istruzioni.

L'impiante di inceneritori, trituratori o dissipatori di rifiuti solidi & subordi-
nato a licenza de! Sindaco, da rilasciarsi su parere dell'Ufficiale sanitario, al guale
dovranno essere presentati disegni e relazione dettagliata del progetto.
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Capo 3. - RACCOLTA E SMALTIMENTO
DELLE ACQUE Dt RIFIUTO

OBBLIGO DI ALLACCIARE | FABBRICATI
ALLA FOGNATURA COMUNALE

Art. 64

Tutte le acque nere e di rifiuto provenienti dagli stabfi di qualsaisi specie
devono essare immesse nella fognatura comunale mediante appositi condotti sot-
terranei, provvisti di raccordi costruiti a regola d’arte, con materiall igienica-
mente idonei, secondo le disposizioni del regolamento speciale del servizio di
fognatura.

Devona essere in ogni caso allacciati alla fognatura comunale tutti i fabbri-
cati che si trovano anche in parte entro un raggio di cento metri dal coliettore.

Il Comune ha facolthd di ordinare l'allacciamento al collettore di fabbricati che
si trovano & distanza maggiore quando ne ricorranc particolari ragioni tecniche
od igieniche, cosi come stabilito dal Consiglio provinciale di sanitd, comunicato
con circolare dell’Assessorato Regionale n. 6904 del 7 ottobre 1975,

Le acque residue degli opifici devono prima dello scarice in fognatura, essere
corrette & depurate, come sard pill avanti precisato allo scopo di evitare il dete-
rioramento delle fognature e di tutelare il benessere e la salute della cittadi-
nanza e del personale addetto alla manutenzione delle fognature.

Tali norme dovranno essere osservate anche nel caso di Enti e privati che
intendono scaricare nella fognatura vapori innocul e materiali di qualsiasi rifiuto.

Nessuno di questi scarichi, siano essi liquidi, gassosi o corpuscolari, potra
avere inizio se non in seguito al nulla osta dell’Ufficiale sanitario.

DIVIETO DI COSTRUIRE POZZI NERI E POZZI PERDENTI.
SOPPRESSIONE DI QUELL] ESISTENTI

Art. 65

Salve le disposizioni deil'articolo seguente, & fatto esplicito divieto di co-
struire pozzi neri e pozzi perdent! per lo smaltimento delle acque di rifiuto.

| pozzi neri, le fosse settiche, i pozzi perdenti e simili impianti devono essere
soppressl appena sia possibile o venga ordinato di convogliare i liquidi nei col-
lettori della fognatura comunale.

1 lavori relativi devono essere svolti sotto la sorveglianza dell'Ufficio tecnico
e dell’'Ufficio d'igiene.

Prima di qualsias! demolizione, si deve proceders alla svuotatura, pulizia e
disinfezione degli impiantl da demolire.

POSSIBILITA" DI USO DELLE FOSSE SETTICHE
NELLE ZONE RURALI

Art. 66

Nelle zone rurali, nelle quali non sia assolutamente possibile immettere 1
liquidi di rifiuto in fognatura, & obbligatoria la costruzione di manufatti che sa-
ranno di volta in volta approvati o consigliati dali"Ufficio d’igiene, quali fosse set-

tiche o bacini di chiarificazione.
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Potrd essere consentito il drenaggio nel sottosuolo o anche la dispersicne
in pozzi perdenti delle acque di risuita di tali impianti singoli di depurazione.

Tali pozzi dovranno trovarsi a distanza minima di 20 metri da qualsiasi
edificio.

REQUISITI DELLE FOSSE SETTICHE
Ary, 67

| pozzi chiarificator], le fosse settiche e simili ed | pozzi neri, saranno co-
struiti in terreni a cielo scoperto e disteranno almeno m. 4 dai muri degli edifici,
m. 6 dai confini e m. 30 da fontane di acqua potabile, pozzi e cisterne.

La loro ubicazione, rispetto alle fonti di acqua per uso domestico, sard con-
cordata con ['Ufficiale sanitario tenuta presente la pendenza del terreno sicché
si trovino a valle delle fontl stesse.

Le fosse setfiche dovranno essere costituite da almeno due camere, la
seconda delle quali avrd la capacitd di un terzo della prima.

Comunqgue le dimensioni di dette fosse devono essere tali da consentire un
periodo di sosta del liquami di almeno 36 ors, e le fosse settiche devono essere
costruite in muratura con malta e cemento, intonacate pure con malta di cemento
dello spessore di cm. 2 e devono avere gli angoli arrotondati.

Lo scomparto aerobico dovra essere provvisto di un tubo di aerazione di dia-
metro non inferiore a cm. 10 da prolungarsi ad altezza superiore a quella dei
tetti vicini.

A cura dei proprietari, le fosse settiche debbono essere scaricate e ripulite
almeno una volta ogni tre anni.

FOGNATURA INTERNA DEGLI EDIFICI
Art, 68

Le opere concernenti la canalizzazione interna degli edifici sono considerate
opere igienico-edilizie e soggette a licenza secondo le disposizioni de! regolamento
per H servizio delle fognature.

NUMERO DELLE LATRINE E DEGLI ACQUAI
Art. 69

| fabbricati di nuova costruzione o riattati devono avere un numero di latrine
e di acquai corrispondente a quello degli alloggi. Le latrine e gli acquai non pos-
sono essere costruiti fuori dei singoli alloggi.

1 fabbricati che comprendono anche i locali per esercizi commerciali o pub-
blici devono avere una o pH iatrine per ogni esercizio.

DIMENSIONE, AEREAZIONE ED ILLUMINAZIONE
DELLE LATRINE E DEI BAGNI

Art. 70

Ogni alloggio, anche se costituito da un solo locale, deve essere dotato df una
latrina che abbia i seguent] requisiti:
— superficie non inferiore a mg 1 con late minimo non inferiore a mg 0,75
e altezza non inferiore a m 2,40;
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— finestra con luce netta non inferiore a mq 0,60, con lato minimo non infe-
riore a mq 0,50 e davanzale ad altezza non superiore a m 2;

- pavimento impermeabile e lavabile e, pareti con zoccolo dell'altezza mi-
nima di m 1,50 esse pure impermeabili e lavabili e raccordi a gusclo in tutti gli
angoli;

— vaso di latrina a chiusura idraulica con sifone munito di ventilazione
secondaria e cacciata d’acqua;

o ————— essere collocato all'interno deli'alloggio ed avere accesso dall’interno,
2 _esc[uswamente attraverso antilatrina od altFo Tocale mon-abitabite. """~

*L'antilatrina, se ha dimensioni non inferiori a mq 2 deéve essere ventilata con
proprie finestre di dimensioni non inferiori a quelle prescritte per le latrine, salva
sempre I'applicazione del penultimo comma del presente articolo.

L'antilatrina deve sempre permettere un libero transito, e non dovrd essere
adibita a deposito di materiali.

Al sensi dell'art. 18 della legge 27 maggio 1975, n. 166 & consentita l'instalia-
zione dei servizi igienici in ambienti non direttamente aerati ed illuminatl dal-
I'esterno a condizione che:

a) clascuno di detti ambienti sia dotato di un idoneo sistema di ventila-
zione forzata, che assicuri un ricambio medio orario non inferiore a cinque volte
la cubatura degli ambienti stessi;

b) gli impianti siano collegati ad acquedotti che diano garanzie di funziona-
mento continuo e gii scarichi siano dotati di efficiente e distinta ventilazione pri-
maria e secondaria;

c) in ciascuno di detti ambienti non vengano installati apparecchi a flamma
itbera.
Per ogni allogglo almeno una stanza da bagno deve essere dotata dei seguenti
implantl: vaso, bidet, vasca da bagno o doccia o lavabo.

CONDUTTURE DI SCARICO DELLE LATRINE
Art. 71

Le condutture di scarico delie latrine devono essere contenute in spazl tecnici
ricavati nello spessore dei muri con apertura alla sommita allaria libera, devono
tenersi isclate dai muri per essere facilmente ispezicnabili e devono costrulrsi
con materiale previsto dail’art. 73.

I pezzi 0 segmenti delle canne di caduta, dovranno essere ermeticamente con-
ness! fra loro In modo da evitare infiltrazioni ed esalazioni, saranno, di regola,
verticali e prolungati sopra il tetto della casa e coronati da mitra ventilatrice e
disposti e costruit] In modo da non recare danno od incomodo al vicinato.

Non potranno mal attraversare allo sgoperto locali abitatl od adibiti a magaz-
zino di generi alimentari od a laboratori di qualsiasi specie.

I materiall luridi derivanti dalle latrine non potranno essere Immessi nella
fognatura senza che siano passati, all'uscita dal fabbricati, attraverso ad un sifone
a perfetta chiusura idraulica.

Le condutture e le fognature private di raccolta dei materiali luridi dei fab-
bricati debbono essere tenute separate, dove la fognatura bianca & separata da
qualla nera, fino all'immissione nella fognatura pubblica, da quelle che servono
per lo scarico delle acque pluviali.

28



CONDOTTI DI ACQUAI, BAGNI, ECC.
Art. 72

E' vietato di immettere i condotti di acqua, bagni, orinatoi e di qualsiasi altro
liquido nei tubi di scarico delle grondaie.

Tutti gli acquai, i lavandini, | bagni, ecc. devono essere singolarmente forniti
di ottimo sifone a perfetta chiusura idraulica, possibiimente scoperto per rendere
pit facili le riparazioni.

Le condutture degli acquai, dei bagni, ecc. devono essere di materiale imper-
meabile e possono convogliare 1 llquidi nel tubo della latrina.

GRONDAIE
Art. 73

Tuite le coperture di fabbriche debbono essere munite, tanto verso il sucle
pubblico, quanto verso i cortili ed aitri spazi coperti, di canali di gronda sufficien-
temente ampi per ricevere e condurre le acque pluviali ai tubi di scarico.

I condotti di scarico delle acque del tetti devono essere indipendenti ed in
numero sufficiente, del diametro interno non inferiore a cm. 8 e da applicarsi
esternamente al muri perimetrali, eccetio per ['altezza prescritta di m. 2,50 dal
suolo, nel qual tratto devono essere in materiale idonea: {ghisa, ferro, cemento,
eternit, amianto, pve, ecc.) e incassati nel muro.

| condotti non devonho avere né apertura, né interruzione di sorta ne! loro per-
corso e deveno essere abboccati in alto alle docce orizzontali delle diverse spio-
venze dei tetti, ed in basso uniti alla fogna privata che andrd ad immettersi in
quella pubblica.

le giunture dei tubi devono essere fatte a perfetta tenuta.

RINVIO AL REGOLAMENTO DELLA FOGNATURA
E AL REGOLAMENTO EDILIZIO

Art. 74

Per tutto quanto qui non previsto, si fa esplicito rinvio alle norme del regola-
mento della fognatura e a quello del ragolamsnto igienico-edilizio.

Capo 4. - IGIENE DELLE COSTRUZIONI
Sezione a): Disposizioni generali.

SUDDIVISIONE DEL TERRITORIO IN ZONE
Art. 75

La divisione del territorio comunale In zone residenziall, industriali ed agricole
prevista dal piano regolatore generale vale anche ai fini igienici.

1l piano regolatore generale stabilisce quali edifict si possano costruire e quali
attivita si possano esercitare nelle singole zone,

Salvo le disposizioni de! successivo titolo VI, & vietato costruire od adibire
edifici ad usi diversi da quelli previsti nel piaho regolatore.
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LICENZE DI COSTRUZIONE - PARERE DELL'UFFICIALE SANITARIO
Art. 76

Nessun lavoro di costruzione, ampliamento e restauro di fabbricati o di urba-
nizzazione del suolo pud essere iniziato senza averne prima ottenuto licenza daf
Sindaco il quale la rilascia dopo aver sentito il parere dell’Ufiiciale sanitario e
della Commissione edilizia.

Procedure e documenti necessari per ottenere il rilascio della licenza di co-
struzione sono stabiliti dal Regolamento Edilizio.

I parere dell’Ufficiale Sanitario & distinto & autonomo rispetto a quello della
Commissione edilizia.

L'Uffictale Sanitario controlla in particolare che siano rispettate le prescri-
zioni igieniche contenute nei regolamenti di edilizia e di igiene.

PERMESSI DI ABITAZIONE E DI ESERCIZIO - RINVIO
Art. 77

Nessuna casa pud essere abitata e nessuna attivith commerciale o industriale
pud essere esercitata senza il permesso dell'Ufficiale Sanitaric. Valgono in propo—
sito le disposizioni del successivi articoli.

VIGILANZA SULLE COSTRUZIONI
Art. 78

il Sindaco esercita la vigilanza su tutii i lavori edilizi. Pud sempre far visitare
le costruzioni dal personale dell'ufficio tecnico e dell'ufficio d'igiene per control-
lare che siano osservate le disposizioni del regolamento e le prescrizioni della
licenza. )

1l costruttore deve sempre lasciare libero accesso nel cantiere e nel locali di
lavoro al personale delegato dal Sindaco.

TERRENI EDIFICABILI
Art, 79

Un terreno per essere dichiarato fabbricabile deve avere i mezzi di scolo
delle acque luride e meteoriche, nonchd di difesa delle eventuali invasioni di
acque superficiali o di sottosuolo.

Non & permesso di impostare le fondazion! di un nuovo edificio in un terreno
che abbia servito per l'innanzi come deposito di immondizie, di letame, di residul
putrescibili o di altre materie insalubri per cui & rimasto Inquinato if suclo, se non
quando siffatte materie nocive siano state rimosse completamente ed il sotto-
suolo corrispondente sia bonificato.

E' proibito edificare sopra un suolo in cui 1! livello sia uguale o pil basso di
quelio dei corsi d'acqua o bacini acquei vicini, per cui sia difficile o impossibile
il deflusso delle acque meteoriche, se tale livello non sia rialzato sufficientemente.

PIVIETO DI USARE MATERIALE INQUINATC

Art. 80

E’ vietato impiegare neila costruzione dl un fabbricato materiale che presenti

segni di -inquinamento.
E’ pure vietato 'uso della terra o di altri materiali inquinat! nelle colmate.
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iISOLAMENTO TERMICO (1) ED ACUSTICO
Art. 81

Nei nuovi fabbricati o in quelli ricostruiti, le fondazioni devono sempre es-
sere separate, sopra il piano stradale, dai muri che sopportano, per mezzo di strati
di materiali impermeabill atti ad impedire che ['umidita salga dalle fondazioni ai
muri sovrastanti, anche attraverso |'intonaco.

I regolamento edilizio stabilisce le norme da osservare per assicurare un con-
veniente isolamento termico ed acustico dei fabbricati.

Il Sindaco ha la facoltd, all'occorrenza, di dettare ulteriori prescrizioni In sede
di rilascio della licenza edilizia.

L'isolamento acustico dei fabbricati in genere, e degll alloggi in particolare

alla scopo di non danneggiare 1 vicini, & considerato requisito igienico.

{1) Per guanto riguarda l'isolamento termico si fa riferimento a quanto disposto dalta
legge 30 aprile 1978, n. 373, e del regolamento di esecuzione.

Sezione b): Abitabilitd degli edifici.

PERMESS! D] ABITABILITA’ ED AGIBILITA’
Art. 82

In esecuzone dell'art. 221 del T.U. delle leggi sanitarie, approvato con R.D.
27 luglio 1934, n. 1285, gli edifict o le parti di edifici di nuova costruzione, quelli
rifatti, modificati o riattati in tutto o in parte non possono essere abitati od usati
senza l'autorizzazione del Sindaco, il quale la concede allorchg, sentito I'Uffi-
ciale Sanitario e I'Ufficio Tecnico, per quanto di lore competenza, risultl che i
lavori siano stati eseguiti in conformitd del progetto approvato, che 1 muri siano
convenlentemente prosciugati e che non sussistono altre cause d'insalubria.
Qualora non possa essere concessa 'abitabilith o l'agibilita ne viene data
notifica at proprietario dello stabile a mezzo del Messo comunale.

VISITE A CASE DI NUOVA COSTRUZIONE O RIATTATE
Art, 83

Al fine del rilascio dell’autorizzazione di cui all’articole precedente, la costru-
zione dovrd essere visitata dall'Ufficiale Sanitaric direftamente o per mezzo di
personale tecnico dell’'Ufficlo d'igiene, sempre distro domanda del proprietario.

Se esistono motivi temporanei che impediscono If rilascio del permesso sa-
ranno effettuate a scadenze successive altri sopralluoghi.

INGIUNZIONI

Art. 84

Nel caso d'inosservanza delle prescrizioni contenute nel presente regolamen-
ta, il Sindaco pud durante | lavorl, su rapporto dell'Ufficiale sanitario inglungere
al costruttore di far concordare le opere con il progetto a suo tempo approvato.

Qualora il costruttore non ottemperi all'ingiunzione, il Sindaco pud ordinare la
sospensione dei lavori con riserva di wlteriori procedimenti e salve sempre le
disposizioni dell'art. 153 del T.U. della legge comunale e provineiale 19145,

Il Sindaco pud, inoltre, ordinare e fare eseguire lo sgombero delle case o
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degli appartamenti, degli stabilimenti e laboratori o anche soltanto degli ambienti
che siano abltati senza regolare ticenza ¢ procederd contro coloro che abitano
o cedano ad uso abitazione, ad uso laboratori fabbricati di nuova costruzione o
riattati prima che questi siano dichiarati abitabili o agibill, secondo le vigenti
disposizioni di legge e quelle del presente regolamento.

RILIEVI SULLE ABITAZIONI
Art. 85

Il Sindaco, direttamente o in seguito a reclami, fa eseguire ispezioni ai locali
di qualsiasi specie e destinazione, compresi quelli preesistenti all'approvazione
del presente regolamento, mediante personale tecnico dell'Ufficio di lgiene, per
conoscere se essi corrlspondono alle prescrizioni delle leggi sull’igiene e la sanita
pubblica, dei regolament! per I'applicazione delle leggi siesse e del presente rego-
lamento.

Qualora siano accertate irregolarith contrarie alle disposizioni delle leggl e
dei regolamenti, il Sindaco su proposta dell'Ufficiale Sanitario ordina i lavori di
risanamento necessari.

Le ispezioni sono annotate nell'apposito casellario sanitario delle abitazioni.

DICHIARAZIONE D'INABITABILITA’
Art. 86

Qualora nel sopralluoghi di cui all'articolo precedente i personale tecnico
abbia accertato P'esistenza d'insanabili contrasti con le norme Igienico-edilizie vi-
genti, il Sindaco, su proposta dell'Ufficiale Sanitario, emettera la dichiarazione di
inabltabllitd o d'inagibilitd ai sensi dell’art. 222 del T.U. delle leggi sanitarie,
senza pregiudizio dell'eventuale azione penale in corso, ed adottera altresi i con-
seguenti provvedimenti amministrativi.

Sezione c¢): Edifici civili.

REQUISITI IGIENICI DELLE ABITAZIONI
Art. 87

L'altezza minima interna utile dei locali adibiti ad abitazione & fissata in
m. 2,70 riducibile a m 2,40 per i corridoi, i disimpegni in genere, i bagni, i gabi-
netti ed i ripostigli. _

Per ogn abitante deve essere assicurata una superficie abitabile non inferiore
a mq 14 per i primi 4 abitanti e, mq 10 per ciascuno dei successivi.

Le stanze da letto debbono avere una superficie di mg 9 se per una persona
e, di mg 14 se per due persone.

Ogni alloggio deve essere dotato di una stanza di soggiorno di almeno mg 14.

Le stanze da letto, il soggiorno e la cucina debhono essere provvisti di fine-
stra apribile.

t’alloggio monostanza, per una persona, deve avere una superficie minima,
comprensiva dei servizi, non inferiore a mq 28 e non inferiore a mq 38 se per
due persone.

Tutti gli alioggi devono essere dotati d'impianto di riscaldamento ed avere
una adeguata protezione acustica, secondo le disposizioni del successivo art. 83
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e fruire di illuminazione, aerazione naturale diretta secondo le disposizioni del
I'art. 90.

Tutti gli alloggi devono essere dotati di stanza da bagno secondo le disposi-
zioni del precedente art. T0.

SOPPALCHI
Art, 88

Non sono ammessi dimezzamenti di piani [soppalchi] per uso abitazione se
non raggiungono le altezze nette di m. 5,10 complessivi.

REQUISITI TERMICI E PROTEZIONE ACUSTICA
Art. 89

Tutti gli alloggi debbono essere dotati di impianti di riscaldamento.

La temperatura di progetio dell’aria interna deve essere compresa tra | 18°C
e i 20°C, deve essere in effetti, rispondente a tali valori e deve essere uguale in
tuiti gli ambienti e nei servizi, esclusi 1 ripostigli.

Nelle condizioni di occupazione e di uso degli alloggi, le superfici interne
delle parti opache delle pareti non debbons presentare tracce di condensazione
permanente.

Le pareti di un locale abitabile devono essers costruite in materiali tali che
assicurino un coefficiente di trasmissione termica corrispondente al numero di
grandi calorie che passano attraverso ad una parete per ogni mq. di superficie
& con differenza di temperatura fra le due facce apposte di 1°C nei modi seguenti:
a} 1.2 grandi calorie per le pareti poste all’esterno;

b} 1,5 grandi calorie per le parsti interne quando dividono locali dl  divers!

alloggi, od alloggi da scale o passaggi interni; ‘
¢} 1 grande caloria per i solai.

~ | materiali utilizzat] per le costruzioni di alloggi e la loro messa in opera
debbono garantire una adeguata protezione acustica agli ambienti per quanto con-
cerne | rumori da impianti o apparecchi comunque instaliati nel fabbricato, rumori
o suoni aerei provenianti da alloggi contigui e da locali o spazi destinati a ser-
vizi comuni.

Le pareti del locali di abitazione dovranno essere costru:te con materiali tali
da assicurare isolamenio dai rumori provenienti dall’esterno tale che la rumo-

rositd trasmessa non superi il limite di 30 phon.
ILLUMINAZIONE ED AEREAZIONE
Art. 90

Tutti i locali degli alloggl, eccettuati quelli destinati a servizi igienici, disim-
pegni, corridol, vani scale ripostighi debbono fruire di illuminazione ed aereazione
naturale diretta, adeguata alla destinazione d'uso.

L'aereazione e l'illuminazione si deve assicurare mediante finestre orizzontali
con superficie minima corrispondente ad 1/8 dslla superficie netta de! pavimento
del locale illuminato con un minimo di mg. 1,50 con_eccezione delle cucine e
dei bagni, la cul superficie minima pud ridursi a mq. 1,20 e delle latrine in cul
pud ridursi a2 mg. 6,50.

In ogni caso 1l fattore di luce diurna nei [ocali abitabili, dato dal rapporto
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tra il valore dell'ifluminazione rilevatoe nel punto considerato e il valore dell'illu-
minazione rilevate contemporaneamente su di una superficle esposta, all’esterno,
alla luce libera della volta celeste, non pud essere inferiore al 2%.

{ bagni e le latrine possono essere sprovvisti di finestre quando siano dotati
d'implanti di ventilazione forzata, come previsto al penultimo comma del prece-
dente articolo 70.

le scale In vano proprio devono essere aerate ed illuminate ad ogni piano
da finestre di superficie non inferiore ad 1/10 della sezione orizzontale della
scala in quel piano, salvo quanto previsto al successivo articolo 95.

LOCALI UMIDI
Art. 91

Si considera locale umido e non abitabile un locale che ermeticamente chiuso
durante cinque ore, presenti all'interno una percentuale in peso di vapore acqueo
che sia almeno del 5% superiore a quella misurata all’esterno & a paritéd di tem-
peratura,

ISOLAMENTCO DAL SUQOLO
Art. 92

Al di softo del pavimento del locale abitabile pill basso, la fabbrica deve
essere difesa da infiltrazioni di umiditd provenienti dal terrenc atiraverso i muri
mediante un diaframma impermeabile che si estends su tutta la sezione dei murl,

Nei focali al piano terrenc sotto il pavimento deve essers sistemata una
intercapedine o vespaio di almeno cm. 30 di altezza utile entro cul circoli l'aria
e non possa penetrare |'acqua.

in ogni caso l'elevazione de! pavimento del piano terreno sul piano stradale
o sul -terreno circostante deve essere di almeno cm. 15.

LOCALI SOTTERRANEI
Art. 93

E' vietato di adibire ad uso di abitazione i locali che sono, anche solo par-
rialmente, sotterransi & cosl pure le botieghe e i retro-bottega.

1 locali sotterranei possono essere impiegati, uso di soggiorno diurno (labora-
tori, uffici, cucine, ece.} quando abbiano:

a) il pavimento di un metro pill elevato del livello delle massime acque
" sotterranee e sottostante vespaio ventilate di almeno em. 50 di altezza;

b) muri e pavimento protetti con materiale adatto e con intercapedine dal-
I'umidita del terreno. L'intercapedine verso 1'estermo sard a cielo libero, non pll
stretta di mt. 1 e pilt profonda di cm. 15 dal pavimento interno;

¢) altezza libera del locale fuori terra di almeno mt. 1;

d) illuminazione e areazione stabilita per i locali di abitazione;

e) scarico regolamentare delle acque di rifiuto in collettori che non diano
luogo a rigurgito.

MANUTENZIONE E PULIZIA DEI LOCALI
Art. 94

| locali di abitazione debbono essere pavimentati con materiali ben connessi
e da superficie liscia e piana e costruiti con materiale non polveroso. inoltre deb-
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bono costantemente essere conservati in buono stato di manutenzione e pulizia.

Le pareti non saranno interamente rivestite di materiale impermeabile. Sempre
che non lo vietino altre condizioni potranno tappezzarsi con carta, purché non con-
tenga colorl nocivi.

E’ fatto obbligo ai proprietari e a tutti ¢coloro che diano in affitto appartamenti
o camere vuote di avvertire I'Ufficio d'igiene municipale di ogni cambiamento
di inquilino almeno un mese prima che questo abbia fuogo, per provvedimenti
di pulizia e di disinfezione che fossero ritenuti indispensabili ai fini sanitari.

Tali disinfezioni e pulizie, quali pratiche fatte nell’esclusivo interesse privato,
sonoc sempre a carico del proprietario dell’appartamento e devono essere pre-
senziate o comunque accertate dal personale dell’'Ufficio d'igiene, che ne rilascia
attgstazione scriita, prima che sia consentita la ricccupazione dei locali.

SCALE
Art. 95

Le scale debbono essere di norma arieggiate ed illuminate direttamente dal-
i'esterno.
E' consentita la realizzazione di scale anche senza finestre sull'esterno a
condizione che:
a) Villuminazione delle scale, anche artificiale, non sia inferiore al valore di
20 lux;
b) che vi sia aereazione diretta;
¢) che la tromba delle scale abbia una superficie iibera minima di mqg. 1,80 per
gl edffici di tre piani, aumentata di mq. 0,56 per ogni piano successive;
d) che l'eventuale ascensore non venga Installato nella tromba del vano scale.
Nei vani scale & assolutamente vietata I'apertura di finestre di qualsiasi tipo
per l'agreazione di locali contigui.
. Le pareti del vani scala debbono essere rivestite, ad una altezza di m. 1,50
con materiale impermeabili di facile lavatura & disinfezione.
Le scale debbono essere agevoli e sicure, sia alla salita che alla discesa e
conservate in buono stato di manutenzione e pulizia.
Le scale debbono avere una larghezza di ramps commisurata a! numero
degli alloggi serviti e con un minimo di m. 1,10.
Le ringhiere dei vani scale debbono rispondere al dovuti requisiti di sicu-
rezza e stabilita.

GABINETTI
Art. 96

Ogni alloggio deve avere almeno un gabinetto costruito secondo le dispo-
sizioni dei precedenti artt. 69 seqg.

Le latrine non potranno sporgere sulle teste del bracel di fabbrica o verso
piazze o vie sia pubbliche che private.

CUCINA
Art. 97

-La cucina & considerata come vano sussidiario quando & destinata esclusiva-
mente alla preparazione e alla cottura delle vivande e alla lavatura delle stoviglie.
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Quando serve anche alla convivenza delle persone costituisce un locale
abitabile.

1l vano destinato a locale sussidiario di cucina deve avere la superficie non
inferiore a mq. 4, una finestra aperta su spazio pubblico o su cortile della luce
netta di mq. 1 e il lato minimo non inferiore a mt. 1,50 in materiale compatto
e lavabile,

ACQUAI
Art. 98

G!i acquai debbono essere a chiusura idraulica e per tutta la parte perime-
trale adiacente alle pareti devono avere un rivestimento di materiale impermea-
bile e lavabile fino all'altezza di mt. 1,30.

Se 'acquaio & posto in vano a parte questo deve avere la finestira descritta
per il gabinetto.

CAMINI
Art. 99

Tutte ls cucine, siano esse alimentate con combustibile solido, liquido, o gas-
soso nonché le cucine elettriche devono essers provviste di cappa a ventilazione
forzata che conduca i vaporl e i prodotti della combustione, a canne murarie
prolungate sino al tetto e termini con solidi fumaloli, I quali debbono sporgere
dalla copertura almeno un metro, salvo elevarsi a maggior altezza quando cid
sia necessario, a giudizio del Comune, perché le esalazion! ed il fumo non ab-
biano a recare danno o molestia o pericoli agll edifici vicini e salve le disposizioni
del successivo titolo IV.

CANNE FUMARIE
Art. 100

Gii apparecchi di riscaldamento, le stufe, | caminettl, le cucine economiche
e simili, debbono essere convenientemente distanziati ed isolati dalle strutture
di materiale combustibile.

Ogni focolare o cucina di qualsias] tipo deve avere una canna propria ed
indipendente dalle altre, la quale si prolunghi oltre 1l tetto. ‘

Sarh vietato d'inserire una stufa, un fornello di cucina, una caldaia di riscal-
damento centrale, uno scaldabagno, sopra un condotto gid impiegato all’evacua-
zione di prodotti di altro focolaio.

Le canne dei camini dei caloriferi e simili debbono essere costrulte con
tubsture Incombustibiti, inalterabili a perfetta tenuta con pareti non trasudanti
ed in modo che riesca facile provvedere alla loro pulizia con mezzi meccanicl.

Tutti | condotti da fumo verticali devono essere isolatl in modo tale che la
temperatura delle pareti delimitanti i vani della abitazione non superi verso gli
stessi di pit di 10°C ia temperatura dell’'ambiente.

Allorguando un condotto da fumo o di calore {acqua, aria calda o vapore}
debba attraversare o passare vicino a strutture combustibili, occorre difendere
queste mediante una contro canna la quale oltre ad essere di materiale incombu-
stibile, dovra avere una sezione tale da creare una intercapedine di almeno cm. 3
in cui possa circolare l'aria.
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Quando non si provvede ad isclarli come al comma precedente, i condotti
di fumo e di vapore debbono essere distanziati dalle strutiure di legno almeno
di em. 20.

E' vietata la costruzione di canne di camino nel muri adiacenti ai fienili e al
depositi di materiate facilmente combustibili.

1 cambiamenti di direzione dei condotti saranno ridotti al minimo stretia-
mente indispensabile (non pil di due negli edifici a tre piani) & le deviazioni della
verticale non dovranno mai essere superioti al 30 gradi, salvo- le camere di
raccordo fra focolal e canne.

Le pareti esterne delle canne dovranno avere spessore tale da evitare che il
loro raffreddamento ostacoli il tiraggio.

£’ vietato Il passaggio in localt di abitazione di condotti da fumo che servono
apparecchi di una potenza calorifica superiore alle 300.000 Kcal/h.

1 tubi da fumo in metallo dovranno essere opportunamente raccordati e non
potranno attraversare appartamenti destinati ad altre famiglie.

I locali nei quali sono shuati focolai, dovranno essere abbondantemente e
permaneniemente aerati.

Sono fatte salve le competenze spettanti in materia al Comando Provingiale
dei Vigili del Fuoco.

TINTEGGIATURE
Art. 101

E' vietato fapezzare le stanze con carte, stoffe o tinte formate con colori no-
civi indicati nel D.M. 22-12-1967.

E' pure vietato di adoperare detti colori per decorare o colotire gli ambienti,
a meno che non siano fissati con smalti e vernicl.

CORTILI E DISTACCHI DAl CONFINI
Art. 102

Per {'ampiezza dei cortili, le aree da attrezzare a verde, e i distacchi dai con-
finl valgono le disposizioni del regolamento edilizio e del Piano Regolatore Ge-
nerale.

E' vietato i ricoprire con vetrate i cortill al di sopra di aperture praticate per
aerare ambienti che non hanno altra diretta comunicazione con {'esterno,

Sezione d): Edifici collettivi, locali di pubblico ritrovo.

AUTORIZZAZIONE DELL'UFFICIALE SANITARIO
Art. 103

Olire alla autorizzazione richiesta dalla lsgae di P.8. chiungque intende assu-
mere Pesercizio di alberghi, di pensioni, di locande, di dormitori o di qualsiasi
altro luoge per dare alloggio e ricovero anche temporaneo, deve oitsnere una
speciale auforizzazione dell’'Ufficiale sanitario.

A tal uopo i richledenti devono trasmettere i! progetto della nuova costru-
zione o della trasformazione dei locali € quando non si debba eseguire alcuna tra-
sformazione, la pianta di tutti i locali da occupare e quella del servizi accessori.

L'autorizzazione al comma primo del presente articolo & preseritta altresi per
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gli affittacamere, per i ristoranti, le trattorie, le osterie, i caffé, le mescite, i cir-
coli ricreativi, ai quali pure si estendono, in quanto applicabili le norme del pre-
sente articolo,

L'autorizzazione deve essere rinnovata ogni anno.

CAMERE D'ALBERGO
Art. 104

Negli alberghi, nelle pensioni, nelle focande di nuova costruzione, la camere
da letto devono anche al fini del presente regolamento rispettare le norme fissate
dall’art. 4 de! R.D. 24 maggio 1925, n. 1102 come modificato dal D.P.R. 30 dicem-
bre 1970, n. 14337 avere una cubatura di almeno 3¢ mec. per persona.

Le finestre devonc aprirsi direttamente all’esterno ed avere una superficie
atta ad assicurare una buona aereazione percid non inferiore ad 1/8 della super-
ficie del pavimento della camera.

1 pavimenti devono essere ben connessi in modos da non lasciare fassure,
ed essere facilmente pulibili.

LATRINE E BAGNI
Art. 105

Le fatrine, in numero non inferiore ad una per piano o ad una per ogni 10 per-
sone, salve le particolari disposizioni di lagge, agli effetti della classificazione degli
alberghi, delle pensioni, delle locande, devono rispondere alle prescrizioni del pre-
sente regolamento.

Gli alberghi devono essere forniti di gabinetti da bagno in numero proporzio-
nato all'importanza di essi e con pavimenti impermeabili e pareti rivestite, fino
a due metri di altezza, di materiale lavabile ed impermeabile.

Le latrine, | corridoi, le sale debbono essere, durante la notte, sufficiente-
mente iliuminate.

INFERMERIA D'ALBERGC
Art. 106

Gli alberghi che dispongono di un numero di letti superiore a 100, debbono
avere, uno o pilt ambienti appartati per il ricovero temporaneo d’infermi che siano
ritenuti sospetti o riconosciuti affetii da malattie contagiose, fino al loro allon-
tanamento.

Per i maggiori alberghi, detti ambienti devono comprenders anche un came-
rino per il personale di assistenza ed un bagno distinto da quelli in uso per
gli ospiti.

Gii alberghi devono essere pure forniti di cassette contenenti €id che & indi-
spensabile per eventuali soccorsi d'urgenza.

BIANCHERIA ED ARREDAMENTI
Art. 107

la biancheria deve essere sempre fornita di bucato ad ogni nuovo ospite e
venire ricambiata a brevi periodi; gli effetti letierecci ed I mobili devono essere
conservati con la massima pulizia.
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Per l'arredamento degli alberghi & vietato Pacquisto di effetti letterecci ed
arredi di uso personale gia usati, salvo quelli provenienti da altro albergo che abbia
cessato |'esercizio.

Le suppellettill di cucina e «a tavola devono essere di sostanza innocua con
assoluta esclusione di quelle indicate all'art. 120 del presente regolamente.

PERSONALE
Art. 108

il personale degli alberghi, delle pensioni e delle locande, prima della sua
assunzionse, deve essere sottoposto alla visita medica personale presso |'Ufficlo
d'lgiene con le modalith che saranno stabilite dall’Ufficiale sanitario che rilascia
apposita tessera sanitaria da rinnovarsi ogni anno.

£ fatto divieto ai proprietari e conduttori di alberghi, delle pensioni, delle
focande, di assumere personale sprovvisto della tessera sanitaria, la quale & obbli-
gatorla anche per i proprietari e condutiori del medesimi, nonché per {e persone
della loro famiglia, qualora prestino servizio, anche temporaneamente, negli eser-
cizi suddetti.

UUfficiale sanitario deve eseguire o fare eseguire frequentt visite agli al-
berghi, alle pensioni e alle locande e provvedere all'allontanamento del perso-
nale affetto da malatiie infettive e diffusive.

ABITAZIONI COLLETTIVE
Art. 109

| convitti, gii ospizi, | conventi, i collegi, gli educandati, le case di lavoro, di
ritiro e tutti gli edifici dove convivono pili persone, ferme le disposizioni generali,
debbono avere:

_a) dormitori dimensionarl pari a 60 mc. netti per tre letti e 18 me. netl
per ogni letto in pil oltre | tre lettl.

Le finestre devono avere le stesse caratteristiche di quelle delle camere d'al-
bergo come previsto nell’art. 104.

Nei dormitori devono essenvi mezzi opportuni per una conveniente ventilazione.

b) un locale speciale per i bagni;

¢) un locale separato per infermeria;

d) un locale isolato per accogliervi individui che eventualmente si amma-
{ino di malattia contagiosa.

In tutte le abitazioni collettive devono osservarsi le disposizioni di cui al
decreto del Capo del Governo 20 maggio 1928 per la lotta contro le mosche.

Tutte {e ahitazioni collettive (ivi compresi gli ospedali, opifici, istituti, case di
ricovero, alberghl, pensioni) saranno soggetie almeno una volta all'anno, a gene-
rale ripulitura seguita da disinfezione.

DORMITORI ED ABITAZIONI TEMPORANEE PER OPERAI
Art. 110

1 dormitori e le abitazion! temporanee per gl operai devono rispondere anche
ai finl def presente regolamento alle disposizioni degli articoli 43-44-45-46-47 delle
norme generali dell'igiene del lavoro approvate con D.P.R. 19 marzo 1956, n. 303.
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DORMITORI PUBBLICI
Art. 111

| focali destinati a dormitori pubblici o ad asili notturni devono essere sepa-
rati per i due sessi e devono avere:

b} i letti distribuiti in modo che ad ogni individuo corrispondano almeno
24 me. di aria;

¢} una latrina per ogni 10 letti;

d} un servizio per la disinfezione e disinfestazione degli individui, dei
panni, delle biancherie e dei letti; nonché un servizio per la bonifica dell'indlviduo;

e) una quantitd di acqua potabile corrispondente ai bisogni delle persone
da alloggiare ed un numero sufficiente di rubinetti di acqua con lavandini necessari
alla pulizia del corpo.

Tutti | locall debbono essere tenuti con la massima pulizia, Illuminati durante

le ore notturne ed uniformati a tutte le regole dell'igiens.

SOCCORSI AGLI ALLOGGIATI NEI DORMITORI PUBBLICI
Art. 112

Se gualcuno degli allogaiati viene colpito da malattia, il conduttore & ohbli-
gato a fare richlesta del medico per i primi pill urgenti soccorsi.

REQUISIT! DEGLI ESERCIZ] PUBBLICI E DEI LOCALI Di RIUNIONE
Art. 113

t teatri, i cinematografi, 1 circoli, 1 caffé, le birrerie, el osterie, le trattorie
ed, in genere, tutti gli esercizi pubblici ed i luoghi destinati alle riunioni di per-
sone debbono essere ben aerati anche ad ambienii chiusi e muniti di mezzi ido-
nei per ventilazione e riscaidamento.

Devono essere provvisti di un numerco adeguato di lavandini, di orinatol e
di latrine.

Gl orinatoi e le latrine debbono corrispondere alle norme regolamentari di
cui al capo Vil ed essere a cacclata d'acqua e situati in posizione di facile ac-
cesso al pubblico, ma lontane dalle cucine.

Nei teatri, cinematografi e locali in genere per pubblici spettacoli, vi saranno
latrine distinte e separate per uomini, donne ed artisti.

Le finestre delle latrine e delle antilatrine e dei locall ove trovans! gli orl-
natoi devono essere provviste di reti metalliche a fitte maglie.

Nei teatri, cinematografl ed in genere nei locali di pubblico trattenimento &
vietato ogni affollamento superiore alla capacitd del locale quale risulta dagli
atti relativl alla licenza edilizia ed alla autorizzazione della Gommissione Provin-
clale sui locali di Pubblico Spettacolo,

Nelle sale cinematografiche, oltre il numero degli spettatori corrispondenti
ai posti a sedere, non possono essere ammessi alire persone in numero supe-
riore a 2 per mq. della superficie delle corsie laterali e posteriori.

Negli intervalli degli spettacoli, quando & possibile, deve provvedersi alla
ventilazione, aprendo temporaneamente porte e finestre per la determinazione
delle correnti d'aria e facendo azionare tutti gll impianti installati per tale scopo
{ventilatori, aspiratori, compressori d'aria ed ozonizzatori deodoranti}.
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Con riguardo alla stagione fredda devono essere pure evitaii | repentini raf-
freddamenti dei locall.

I camerini per gli artisti per le masse corali, ecc., dovranno essere costruiti
con le norme di igiene edilizia, essere provvisti di finestre che si aprano all'aria
libera e di pavimento impermeabile.

Dovunque dovrd essere mantenuta la pitl rigorosa pulizia.

Per 'uso del fumo si rinvia al successivo articolo 552.

RINVIO
Art. 114

Sonc fatte salve le disposizieni in materia di localt di pubblico spettacolo
emanate dal Ministero dell'interno, e le compeienze della apposita commissione
provinciale. !

PULIZIA E DISINFEZIONE DEI LOCALI Di PUBBLICO RITROVO
Art. 115 '

| locali di pubblico ritrovo devono essere costantemente tenuti in perfetto
stato di pulizia mediante spazzatura ad umido, da compiersi giornalmente.

Almeno due giorni alla settimana (martedi & sabato] 1 pavimenti dei locali
suddetti devono essere accuratamente puliti con segatura e stracei imbevutt di
idonee soluzioni disinfettanti.

La spolveratura delle poltrone, delle sedie, delie balaustre, ecc.; deve essere
compiuta preferibilmente con pompe aspiratrici, o in mancanza di gqueste con
stracci leggermente umidi di soluzione disinfettante.

L'tmpiego di dette aspiratrici & assolutamente prescritto per la spolveratura
delle polirone rivestite di velluto o di altro tessuto.

© Tutti i locali adibitl a spettacoli pubblici (comprese le sale da ballo o ¢ircoli
di ritrovo), devono essere disinfettati con soluzioni idonee mediante l'impiego
di apposite pompe.

Nei luoghi di pubblico trattenimento & vietata la vendita e la consumazione
di semi di zucca e di altri generi o sostanze da cui possa derivare imbrattamento
dei pavimenti, con pregiudizio dell'igiene dei locali.

In tutti i luoghi pubblici di riunione nei cinematografi e teatrl, deve avere
libero accesso il personale dell'Ufficio di igiene munito di speciale tessera rila-
sclata dal Sindaco.

LAVATURA DELLE STOVIGLIE NEiI PUBBLICI ESERCIZI
Art. 116

Le trattorie, i caffé e gli spacci di vini e liquori da consumarsi in luoge, deb-
bono essere provvisti di rubinetto di acqua potabile corrente per la lavatura dei
bicchieri, delle tazze da caffé, dei cucchiaini, piatti, ecc. con vaschette sottostanti,
munite di scarico al fondo, che dovra rimanere costantemente aperio.

in vicinanza immediata della vaschetta di tavaggio dovrd essere sempre te-
nuto un reciplente di capacitd adeguata al bisogno, nel quale dovranne immergersi
i recipienti soprannominati, appena ritirati dal consumatore che ne ha fatto uso,
prima di procedere alla loro lavatura.
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PULIZIA DEI PUBBLICI UFFICI, ESERCIZ]I E LOCALI DI RIUNIONE
Art. 117

Nei pubblici esercizi e nei lucghi di riunione, tutti i locali devono essere man-
tenuti puliti. | rifiuti e le spazzature devono essere raccoltl in recipienti chiusi,
sino alla loro asportazione. Le biancherie sudicie devono essere tenute In reci-
pienti chiusi e non possono essere lavate nei locali dell'esercizio.

CUCINE
Art. 118

Le cucine degli esercizi pubblici e delle abitazioni collettive devono essere
spaziose, bene illuminate, arieggiate direttamente all'esterno.

Le finestre devono essere munite di tele metalliche in modo da impedire 1'en-
trata delle mosche.

le pareti devono essere rivestite, fino all'altezza di mt. 2 dal suolo, con mat-
tonelle di ceramica o con aliro materiale impermeabile rlconosciuto idoneo dal-
I"Ufficlo sanitario.

Il pavimento deve essere impermeabile.

il focolare deve essere rivestito anch'esso di meteriale impermeabile ed i
banchi, sui guali si manipolano le vivande, devono essere ricoperti di materiale
impermeabile duro.

Le cucine, debbono avere lavandini, in numero adeguato all’'importanza del-
['esercizio, provvisti di due rubinetti per acqua potabile fredda e calda.

Lilluminazione artificiale deve essera abbondante e distribuita razionalmente
e devono essers dotate di apposite cappe di aspirazione dei vapori e dei fumi.

ACQUAI
Art. 119

Alla cucina deve essere annesso un ambiente speciale per gli acquai, anche
esso imbiancato e rivestito, fino all'altezza di mi. 2 dal suolo, di materiale imper-
maeabile.

Gii acqual debbono essere costruiti con materiale impermeabile & col piano
inclinato verso |'apertura di scarico delle acque di rifiuto.

STOVIGLIE
Art. 120

Le stoviglie, oltre ad essere tenute con |a massima pulizia ed al riparo delle
mosche, devono rispondere ai requisiti voluti dal presente regolamento; quelle di
ferro smalfate guando presentino scrostature anche in modo lieve, debbono essere
sostituite.

PERSONALE DELLE CUCINE
Art. 121

11 personale addetto alle cucine deve essere munito di libretto sanitaric come
previsto dall’art. 242 del presente regolamento, deve sempre indossare abiti bian-
chi pulitissimi e cuffia idonea per impedire la caduta dei capelli, e annualmente
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{nei mesi di aprile-giugno) deve sottoporsi aila vaccinazione antitifica per via
parenterale e a tutte le misure profilattiche previste.

SCANSIE
Art. 122

Le scansie destinate a contenere | generi alimentari occorrenti al consumo
della giornata nelle locande, trattorie, ecc. debbono essere munite di copertura
idonea per impedire la penetrazione degli insetti ed essere costruite con mate-
riali che rendano facile la pulizia.

Tali scansie debbono essere alte dal suolo quanto & necessario perché chiun-
gue entri nella cucina possa vedere 1 cibi che vi sono racchiusi.

1 generi alimentari facilmente alterabili debbono essere custoditi in appositi
frigoriferi.

CHIUSURA DEGLI ESERCIZI PUBBLICI
Art. 123

il Sindaco pud sentito 'Ufficiale Sanitario, qualora le condizioni dei locali,
degli alberghi, delle pensioni, delle locande, dslie trattorie, dslle osterie, ecc.
non rispondono ai requisiti voluti ed il conduttore non sl presti all'esecuzione dei
lavori necessari ordinarne la chiusura.

Contro 'ordinanza che prescrive ['esecuzione dei lavori di risanamento indi-
spensabili e quelli di chiusura & ammesso ricorso al Presidente della Giunta Regio-
nale che decide, sentito il Medico provinciale.

Sezione e): Edifici pubblici: Scuole.
RINVIO
Art. 124

Per la costruzione degli edifici pubblici si osserveranno le disposizioni dei
regolamenti statali.

Si richiamano in particolare, per le scuole le norme tecniche approvate con
D.M. 21 marzo 1970.

Sezione f): Edifici rurali.

DIVIETO DI TENERE STALLE NELL'AGGREGATO URBANO
Art. 125

E’ fatto assoluto divieto di costruire e tenere in esercizio stalle di qualsiasi
genere nell’aggregato urbano.

Possono tenersi stalle solo nelle zone dichiarate agricole dal piano regolatore
generale del Comune.

TEMPORANEQO RICOVERO DI ANIMALI AD USO COMMERCIO
Art. 126

Al sensi dell’art. 17 del Reg. di Polizia Veterinaria approvato con DP.R. 8 feb-
braio 1954, n. 320, 'esercizio delle stalle ed in genere del locali da adibirsi a tem-
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poraneo ricoverc di equini, bovini, caprini, suini, e di animali da cortlle da parte
dei negozianti, dei gestori di alberghi, mascalcie, mulini pubblict & subordinato ad
autorizzazione del Sindaco al quale gli interessati devono rivolgere domanda.

Il Sindaco, in base al risultato del sopralluogo del Veterinario comunale, rlla-
scia l'autorizzazione quando risulta che i locali sono sifuati in idonea localita e
che sono provvisti dei necessarl requisiti igienici anche per quanto si riferisce
allo smaltimento dei rifiuti degli animali.

Qualora i locali non rispondono alle esigenze dell’lgiene, il Sindaco ordina i
lavori necessari ed assegna il termine entro il quale devono essere essguitl,

Le stalle di sosta e gli altri locali anzidetti sottostanno alla vigilanza del Vete-
rinario comunale. Se tra gli animali §i manffestano malattie infettive |'autorita
comunale adotta le misure atte ad impedire la propagazione.

Al negozianti di animali & fatto obbligo di tenere costantemente aggiornato
un registro di carico e scarico conforme al mod. 3 allegato al regolamento di cul
sopra.

Per la mancata esecuzione dei lavori ordinati o per altre infrazioni alle prece-
denti norme, il Sindaco, dispone la chiusura temporanea dei locali indicati nei pre-
cedenti commi o, nei casi pill gravi, la revoca dell'autorizzazione all’esercizio.

ALLEVAMENT! INDUSTRIALI
Art. 127

Gli allevamenti industriali di suini, cani, animali da pelliccia o da ripopolamen-
to di riserve sono soggett! a preventive nutla-osta del Prefetto al sensi dell'art. 24
del Regolamento 8 febbraio 1954, n. 320.

Gl allevamenti industriali di ogni genere sono altresi soggetti alle disposi-
zioni deli'art. 216 del T.U. 27 duglic 1934, n. 1265.

ALLEVAMENTO E COMMERCIO DI PICCOLI ANIMALI
Art. 128

E' vietato tenere nell'ambito delle zone dichiarate residenziali dal P.R.G.C.
depositi ed allevamenti di cani, conigli, cavie, polli, uccelli ed altri animali, anche
non destinat! all’alimentazione.

Nelle suddette zone & inoltre vietato tenere esercizi di vendita dei suddetti
animali senza il permesso del Sindaco, i quale pud concederlo dopo che I'Ufficiale
Sanitario ed il Veterinario comunale nel campo delle rispettive competenze, ab-
biano riferito che tali esercizi possono funzionare nelle condizioni volute dalla
igiene & senza recare danno o molestia agli abitanti delle case vicine.

FABBRICATI RURALI
Art. 129

1 fabbricati rurali destinati ad uso abitazione devono corrispondere a tutte le
prescrizioni fissate per le case di clivile abitazione.

ACQUA POTABILE
Art. 130

Tutti | fabbricati rurali devono essere dotati i acqua potabile fornita dal-
I'acquedotto comunale.
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POZZ1 NERI
Art. 131

| fabbricat! rurall devono essere di regola allacciati alla fognatura comunale.

Quando ¢id non sia tecnicamente possibile, potrd essere autorizzata la costru-
zione di pozzi neri a tenuta e fosse biologiche con quegli accorgimenti che I'Uffi-
ciale sanitario e la commissione edilizia detteranno case per caso.

Deve essere comungue evitata ogni occasione d'inquinamento del sottosuolo.

| pozzi neri devono avere caratieristiche e dimensioni tall da consentire gii
svuotamenti a periodi non inferiori a 30 giorni,

STALLE
Art. 132

Le stalle debbono essere indipendenti dalla casa colonica. Quando ¢id non
sia possihila, le stalle stesse non possono comunicare direttamente cogli ambienti
di abitazione, ed avere aperture nella stessa facciata, ove si aprono le finestre
delle abitazioni, a distanza minore di 3 metri in linea orizzontale.

Le stalle non devono essere softoposte ad ambienti abitabili ed, in caso con-
trario, devono essere costrulte in volte o in solalo incombustibile.

Devono avere sempre un'altezza media non inferiore a metri 3,50 e di men-
sioni tali da assicurare alimeno me. 30 di aria per ciascun capo di bestiame grosso
e mc. 15 per ogni capo piccolo. Devono, inolire, essere provviste di ampie porte
e finestre per il rinnovamento dell’aria. | pavimenti e le mangiatoie devono essere
impermeabili e ie rastrelliere devono essere metalliche o in cemento.

LETAMAI E CONCIMAIE
Art. 133

Ogni stalla deve essere dotata di letamaijo,

! letamai devono avere la capacith proporzionale di 3-4 metri cubi per capo
adulto ricoverato nelle stalle, ed essere costruiti con fondo e pareti resistenti ed
impermeabili e con pozzetto o botticella a tenuta per liquidi.

Le concimaie devono essere normalmente situate a distanza non inferiore a
25 metri dalle abitazioni o daf dormitori e a 50 metri dai pozzi, dalle condutture e
dal depositi di acqua potabile.

Qualora, per difficolta dell'ubicazions, non sia possibile mantenere la distanza
suddetta, |'Ufficiale Sanitario, potrd consentire che la concimala venga situato
anche a distanza mineore, tenute presenti la condizioni ambientall.

Non € permesso che i letamai, a mezzo di porte, finestre o di altre aperture
qualsias!, siano in diretta comunicazione con strade, piazze od aliri spazi pubblici,
o soggette a servitll di pubblico passaggio o comproprietd altrui.

PORCILI
Art. 134

| porcili non possono essere costruiti se non in muratura ed a una distanza
minima di mt. 20 dalle abitazioni e dalle strade; devono avere aperture sufficienti
al rinnovamento dell'aria e mangiatoie & pavimenti ben connessi; di materiale
Impermeabila.
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[l pavimento deve essere inoltre inclinato per facilitare lo scolo delle urine
nel pozzetto ed unito colle pareti ad angoli arrotondati. Il pozzetto deve costruirsi
con tutte le norme prescritte per | pozzi neri {(a tenuta).

POLLAI, FORNI, ESSICCATOI, TINAIE
Art. 135

| pollai devono essere lontani dalle case, ed essere aereati e tenuti puliti.

Anche i forni, gli essicatol e gli altri annessi rurall debbono essere distaceati
dalla casa colonica.

1 muri divisori, | pavimenti, ed I solat di tutti i locali nel quali si compiono
manipolazioni ed operazioni agricole dalle quali pud venire alterata I'aria detle abi-
tazioni {ad es. tinaie), quando queste formano corpo con esse, devono essers
impermeabili.

ABBEVERATO!
Art. 136

Gli abbeveratoi debbono essere posti a giusta distanza dal pozzo e da quai-
siasi altro serbatoio di acqua e costruiti con materiale di facile lavatura {cemento).
Ove sia possibile, si devono alimentare gli abbeveratoi con acqua corrente o
almeno disporre che I'acqua vi scorra e vi si rinnovi abbondantemente dopo 'ab-

beveramento.
Gli abbeveratoi non devono mat essere alimentati dallo stesse rubinetio di
presa d’acgua per usc domestico.

PULIZIA DI ANIMALI E VEICOLI
Art. 137

E' vietato eseguire la pulizia degli animali e loro attrezzi e dei veicoli negll
spazi collettivi prospicienti | locali di abitazione permanente.

MANUTENZIONE DELLE CASE COLONICHE
Art. 138

Spetta al proprietario della casa rurale, mantenere lo stabile nelle condizienl
di abitabilltd prescritte nel presente regolamento o, in difetto, apportarvi le oppor-
tune riparazioni o modifiche.

In caso d'inadempienza saranno adottati | provvedimentt previsti dall’'articolo
223 del T.U. delle leggi sanitarie.

Sezione g): Edifici industriali.

RINVIO
Art. 139

Salve [e disposizioni del successivo titolo VI e, quelie del plane regolatore
generale del Comune, si applicano per la costruzione e P'adattamento di edifici o
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di parti di edifict ad uso di attivitd industriali le norme del regolamento generale
per l'igiene del lavoro approvate con D.P.R. 19 marzo 1956, n. 303.

Agli effetii igientco-sanitari, si considerano attivitd industriali tutte quelle cui
siano addetti lavoratori subordinati o ad esse equiparati, nei sensi indicati dal
predetto regolamento generale.

| dimiti di altezza, cubatura, superficie e i requisiti di temperatura, illumina-
zione, salubritd, pulizia, sicurezza, ecc. sono stabiliti nel predetto regolamento
generale.

Per quanto riguarda i servizi sanitari e i servizi igienico-assistenziali [pronto
soccorso, acqua, lavandini, docce, latrine, spogliatoi, refettorf, ecc.) di cul deveno
essere dotati gli edifici adibiti ad aftivitd industriale, si fa esplicito rinvio alle
norme contenute nei capi 3° e 4° dallo stesso regolamento generale.

Titolo il
igiene delle acque

Capo 1. - ACQUA POTABILE

OBBLIGO DI ALLACCIAMENTO ALL'ACQUEDOTTO COMUNALE
Art. 140

Tutte le case di civile abitazione devono essere fornite di acqua potabile.

La fornitura deve avvenire mediante acquedotti pubblici.

Devono altresi allacciarsi all’acquedotto comunale tutti gli edifici ove si eser-
citino attivitd industriali o commerciali, nonche gli edifici rurali.

It servizio di distribuzione delle acque potabili & disciplinate dal relative rego-
tamento.

VIGILANZA SULLA POTABILITA’ DELL'ACQUA
Art. 141

Le acque destinate per bevanda o per uso delle abitazioni deveno presentare
i requisit] di costante potabilitad, in base ad accertamenti dell’'Ufficic d'lgiene, che
esercita ali'uopo una vigilanza continua anche mediante controlli chimici e bat-
teriotogici.

La vigilanza dell'Ufficio d'lgiene viene eseguita nella forma pil ampia suila
fonte, sulle opere di presa, sulle condutture, sugll impianti di distribuzione.

L'Ufficio d'lgiene pud ordinare tutte le opere ed apparecchiature necessarie a
garantire la costante depurazione e potabilith delle acque condolte o comunque
destinate all'alimentezione delle abitazioni e all'uso umano sentito il Laboratorio
Provinciale di igiene e Profilassi.

Ogni alterazione di queste acque, anche solo sospetta, deve essere imme-
diatamente denunciata al Sindaco che dovrd adottare gli opportuni provvedimenti.

il personale addetto agll acquedotti od alla manipolazione e distillazione delle
acque destinate a bevanda deve subire annualmente la vaccinazione antitifica.
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POZZI PUBBLICI E FONTANELLE

Art. 142

| pozzi per !'attingimento dell’acqua potabile dal sottosuolo sono consentiti
solamente per alimentare 'acquedotto pubhblicoe e previa dichiarazione di potabilita
rilasciata dal Laboratorio Provinciale d'lgiene e Profilassi.

L’autorita comunale provvederd all'impianto di fontanelle pubbliche nelle loca-
lith ove se ne riconosca l'utilitd per la popolazione.

Esse devono essere sempre alimentate con acqua potabile e costruite In ma-
niera da preservare 'acqua da Inquinamenti, con idonea zona circostante di prote-
zione e rispetto, con condotto di raccolta e di smaltimento delle acque di superc.

il condotto di smaltimento deve essere collocato e costruito in maniera da
non provocare nguinamento nel condotto di alimentazione della fontanella.

POZZI PRIVAT| E CISTERNE
Art. 143

Sono vietat! fa costruzione e I'uso di pozzi privati di qualsiast genere per il
rifornimento di acqua potabile.

RICERCA DI ACQUE SOTTERRANEE
Art. 144

E' vietato proceders alla ricerca di acque sotterranee senza attenersi alle
disposizioni previste dal D.P.R. 25 maggio 1858, n. 876.

Capo 2. - ACQUE SUPERFICIALI

SCOLO DELLE ACQUE METEORICHE
Art. 145

Le strade, le piazze e tutto il suolo pubblico devono essere provvisti di facile
scolo delle acque meteoriche, mediante chiaviche o fossi stradali.

IMMISSIONI NEI CORSI DI ACQUA E NEI@ FOSSI STRADALI
Art. 146

Nel corsi di acqua che scorrono nel territorio comunale, nonch@ nei fossi stra-
dali, non possono essere immesse che le acque meteoriche dopo aver ottenuto
precariamente ['autorizzazione de! Sindaco sentitl gli uffici competenti.

Resta percid vietata !'immissione delle acque nere o materie derivanti dagli
sfioratoi di pozzi neri o da qualunque impianto di depurazione.

Le acque residue delle industrie, per poter essere immesse nei corsi di acqua
suddetti o nei fossi stradali, deveno aver subito una convenlente correzione & depu-
razione, secondo le disposizioni del successivo capo 3°.

GETTITO Di MATERIALI NE! CORSI D'ACQUA
Art. 147

Non & permesso gettare nei corsi d'acqua, spargere o depositare lungo le
loro sponde materiali di riffuto di qualunque genere.
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DEFLUSSO DELLE ACQUE
Art. 148

Ferme restando le disposizioni della legge sulle acque, @ vietato far defluire
sul suolo pubblico acque di rifiuto di qualsiasi specie, provenient] dalie case di
abitazione, dagli stabilimenti, laboratori, esercizi, ecc.

Le cunette stradali restano esclusivamente destinate al convogliamento delle
acque pluviali che cadono su suoclo pubblico.

E' vietata I'esecuzione di qualsiasi lavoro in sottosuolo che ostacoli il rego-
lare deflusso delle acque sotterranee per cui, queste, innalzandosi posscno ren-
dere umido 1] terrenc superficiale.

E’ pure vietato di sbarrare o aliriment! Interceitare corsi d’acqua superficiali,
anche a scopo industriali.

Il Sindaco pud far sospendere l'esscuzione dei lavori e delle opere che osta-
caolano il naturale deflusso delle acque e ordinare I ripristino dello stato dej luo-
ghi o disporre i lavort necessari per scolo permanente delle acque.

In caso d'inadempimento o di ritarde, il Sindaco provvede d'ufficio a spese
dell'inadempiente.

| proprietari o conduttori di terrsni agricoli devono manienere costantemente
purgati i fossi di scolo ed eseguire tuite le opere necessarie per impedire il rista-
gno delle acque ed attenersi alla disposizione d'uso per lirrigazione.

1 bacini di raccolta di acque ad uso agricolo od industriale, fatta eccezione
per gquanto & disposto negli articoli che seguong, devono avere le pareti ed il
fondo in modo che sia impedito I'impaludamento del terreni circostanti.

Da parte dei proprietari dovrad essere posta in atto ogni precauzione ed usati
idonei mezzi di disinfestazione al fine di evitare la moltiplicazione di insetii.

MACERAZIONE D] PIANTE TESSILI
Art. 149

Nei corsi d'acqua e nel bacini d'uso pubblico & vietata la macerazione del
lino, della canapa e In genere delle piante tessili.

Essa pud svolgersi solo in appositl bacini di macerazione, costruiti s tenuti
in modo da onn nuocere alla pubblica salute.

Chi intende impiantare tali bacini, deve far domanda al Sindaco, il quale rila-
scia il relativo permesso sentito |'Ufficiale Sanitario.

| bacini di macerazione devono distanziare almeno 200 metri da ogni centro
abitato da pil di 100 individui ed almeno 50 metri da ogni abitazione isolata, da
pozzi, acquedotti e serbatoi di acqua potabile; devono, inoltre, essere provvisti di
condotti di scarico shoceanti lungi dall’abitato.

E' vietato immettere le acque derivanti dalla vuotatura dei maceri da canapa
nel corsi d'acqua e nei fossi stradali correnti nel territorio del Comune senza aver
chiesta ed oftenuta una speciale autorizzazione dal Sindaco, che sard concessa
quando non sia possibile provvedere altrimenti, solamente dal 1° otiobre al 30
maggio, sentito il parere dell’'Uificlale Sanitario.
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Capo 3. - SCARICHI INDUSTRIALI 'Y

DOMANDA DI AUTORIZZAZICGNE
Art. 150

A norma dell’art. 1 della legge regionale 8-11-1974, n. 32, tutte le immissioni
dirette ed indirette in acque superficiali ed in fognatura di scarichi liquidi prove-
nienti dalle attivitd industriali, artigianali, zooagricole sono subordinate alla preven-
tiva autorizzazione del Presidente della Giunta Provinciale.

Si osservino per le richieste ed il rilasclo delle autorizzazioni le norme stabi-
lite dalla legge regionale.

COMPETENZE DEL COMUNE
Art. 151

Resta fermo l'obbligo degli esercenti le attivith di cui all’articolo precedente
di chiedere 'assenso del Comune per lo scarico di rifiuti liguidi nella bealera
comunale e nelle altre acque superficiall di cui 1} Comune sia proptietario. Resta
altresi fermo !'obbligo di chiedere preventivamente il permasso di allacciamento
alla fognatura comunale secondo le disposizioni del regolamento speciale riguar-
dante la gestione del predstto servizio.

DIVIETO DI SCARICO
Art. 152

Sono vietati gli scarichi liguidi provenienti dalle attivita di cui all'art. 150 sul
suolo e nel sottosuolo, nel caso in cui possa derivarne pericolo d'inquinamento.

E' pure vietato scaricare rifiuti solidi e residui di cui alle precedenti atiivita
in acque superficiali e in fognatura.

SCARICHI CONSENTITI NEL SOTTOSUOLO
Art. 153

Le immissionl liquide nel sottosuole sono consentite di norma solo per le
acque piovane,

Pud essere concessa l'autorizzazione di scarico di altre acque quando a se-
guito di analisi del competente laboratorio d'igiene sia assolutamente e perma-
nentemente escluse ogni pericolo d'inquinamento.

L'autorizzazione per tali scarichi viene rilasciata dal Sindaco.

ATT! DA ALLEGARE ALLA RICHIESTA DI LICENZA EDILIZIA
Art. 154

Per i nuovi insediament] industriali, artigianali e zooagricoli o per quelli gia
esistenti che intendono ristrutturarst o ampliarsi, deve essere presentato il pro-
getto degli impianti di depurazione degli eventuall scarichi di lavorazione, unita-
mente alla richiesta di rilascio della licenza edilizia.

Il Sindaco trasmette alla Commissione Tecnica Regionale il progetto secondo
le disposizioni detla gia citata legge regionale 8-11-1974, n. 32.
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CONTROLLI E SANZIONI
Art. 155

L'Ufficio Sanitario Comunale collabora con I'Amministrazione Provinciale per
lo svolgimento def servizi di vigilanza, analisi, controlli sugli scarichi delle atti-
vita produttive.

Le sanzioni ai contravventori sono applicate dalle Autoritd competenti, a now-
ma della {egge 8-11-1974, n. 32.

LIMITI DI ACCETTABILITA’ (2)
Art. 156

| fimiti di accettabilith sono quelli fissat! dalla legge regionale n. 32 del
8-11-1874 come da allegati tabella A e B.

(1} Tutta la materia @ ora regolata dalla legge statale 10 maggio 1876, n. 319,

Gl artt. dal 150 al 156 devono quindi considerarsi in parte abrogati, In parte integrati
dalle disposizioni ivi previste.

{2) Le tabelle sono state sostituite con quelle allegate alla legge 10 maggio 1978,
n. 9.

Capo 4. - BIODEGRABILITA’ DEI DETERGENT! SINTETICI

FONTI LEGISLATIVE E RINVIO GENERALE

Art. 157

La materia & trattata dalla Legge 3 marzo 1871 n. 125 e dal Req. di esecu-
zione del 12 gennaio 1974, n. 238.

1a legge stabllisce che, ai fini della protezione delle acque superficiali e sot-
terranee dagli inquinamenti derivanti dall'uso di detersivi, 1 detergentl sinteticl
contenutl nei prodotil destinati al lavaggio e pulizia ed i detergenti sintetici come
tali, debbono essere biodegradabili in msura d almeno I'80 per cento.

| detergenti sintetici confezionati debbono riportare su apposite etichette la
indicazione della percentuale di biodegradabilita di prodottoe.

VIGILANZA SANITARIA
Art. 158

Gli stabilimenti e gli esercizi pubblici ove si riproducono, si conservano In
deposito, si smerciano o si consumano detergenti sintetici, sono soggetti a vigi-
lanza sanitaria.

Gli stabilimenti e gli esercizi di cul sopra, prima di iniziare Ia loro attivita,
devono chiedere l'autorizzazione sanitara, presentandone domanda per iscritto al-
FUfficio d'lgiene. Sulla domanda devono essere indicate la denominazione e Ia
composizione, nonché l'indice di biodegradabilita dei detergenti che si intendono
produrre o commerciare.

L'autorizzazione deve essere rinnovata ogni anno.

PRELIEVO DI CAMPIONI

Art. 159

Per il prelievo e I'analisi dei campioni si osservano le disposizioni della legge
3 marzo 1971, n. 125 e quelle el Regolamento di esecuzione del 12 gennaio 1974,
n. 238 e successive modifiche, nonché quelle contenute nel seguente Titolo V.
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Titolo IV
Prevenzione dell'inquinamento atmosferico

Capo 1. - DISPOSIZIONI PRELIMINARI

Sezione a): Gampo d’applicazione.

IMPIANT! SOGGETTI A CONTROLLO
Art. 160

Le seguentl norme integrative sono intese alla prevenzione, al controlio ed
alla repressicne dell'inquinamento atmosferico, ossia della alterazione delle nor-
mall condizioni di salubrith dell’aria, capace di costituire pertanto pregiudizio di-
retto od indiretto alla salute dei cittadini o danno a beni pubblici o privati, prodotto:

a) dagli impianti termici non industriali, secondo quanto precisato nei se-
guenti Capi 2° e 3°;

b} dagli impianti industriali, secondo quanto precisato nel seguente Capo 47;

c) daglt autoveicoli con motore diessl, secondo quanto precisato nel Capo 5°.

E' vietato bruciare in spazi pubblici o privati, all'aria aperta od in locali nei
quall non esistano appositi camini, materiali la cui combustione provochi o possa
provocare fumo, che all'altezza di due metri superi in capacitd il numero 2 dsi
comparatore di Ringelmann; oppure esalazioni moleste o pericolose, senza aver
ottenuta la preventiva autorizzazione dell'Ufficiale Sanitario circa il iuogo, i tempi
ed i metodi dell’'operazione.

L'autorizzazione stessa dovra essere richiesta almeno cinque giomni prima del-
I'operazione di bruciamento, con domanda scritta presentata in duplice copia, di
cui una in carta bollata entro il termine di gg. 5, con 1'annotazione del provvedi-
mento adottato.

la semplice presentazione della domanda non autorizza al compimento della
operazione.

FONTI LEGISLATIVE
Art. 161

Le seguenti norme integrative sono adottate particolarmente in attuazione del
’art. 26 della legge 13 [uglio 1966 n. 615: « Provvedimenti contro 'inguinamento
atmosferico » (qui di seguito legge n. 615) ed in applicazione dei seguenti rego-
jamenti:

a) D.P.R. 22 dicembre 1970 n. 1391 {«Regolamento per I'esecuzione della
legge 13 luglio 1966 n. 615, recants provvedimento contro {inquinamento atmo-
sferico, limitatamente al settore delle Industrie », qui di seguito « Regolamento | »);

b} D.P.R. 15 aprile 1971, n. 322 (« Regolamento per 'esecuzione deila legge
13 luglio 1966, n. 615, recante provvedimento contro I'inquinamento atmosferico,
limitatamente al settore delle industrie », qui di seguito « Regolamento Il »};

c) D.P.R. 22 febbraio 1971 n. 323 (= Regolamento per la esscuzione della
legge 13 luglio 1966 n. 615, recante provvedimenti contro ['inquinamento atmo-
sferico, limitatamente al veicoli con motore diesel », qui di seguito « Regola-
mento I »).

Esse Inoltre regolano 'esercizio degli impianti termici di potenzialita inferiore
alle 30.000 Kcal/h.
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Sezione b): Servizio di vigilanza per la prevenzione,
il controllo dell'inquinamento atmosferico.

PERSONALE ADDETTO
Art. 162

{I personale tecnico comunale &l quale viene affidato il compito dela preven-
zione, del controllo e della repressione dell’inquinamento atmosferico, comungue
e dovungue prodotto nel territorio comunale nell’esercizio detle funzioni ispsttive,
di vigilanza e di repressione rappresenta a tutti gli effetti, secondo le proprie atiri-
buzioni, FUfficiale Sanitario, dal quale dipende gerarchicamente, con tutte le pre-
rogative attribuite dalla citata legge n. 615, dal relativo regolamento e dalle leggi
in essi richiamate, aglt uffic! tecnici comunalil, e con funzioni di POLIZIA GIUDI-
ZIARIA ai sensi dell’art. 221 del codice di procedura penale.

DIRITTO DI ACCESSO AGLI IMPIANTI
Art. 163

Al personale tecnico predeito deve essere assicurato fn qualungue momento
della giornata il libero accesso agli impianti termici ed a quellf industriali per 1
necessari controlli suli’applicazione di tutle s norme legislative & regolamentari
vigenti in materia di inquinamento atmosferico.

Capo 2. - IMPIANTI TERMICI NON INDUSTRIALI

Sezione a): Campo di applicazione.

DESCRIZIONE DEGLI IMPIANTI
Art. 164

Fermo restando l'obbligo dell'osservanza delle disposizioni contenute nella
legge n. 615 e ne! « Regolamento | », nelia progettazione, nella costruzione e nel-
I'esercizio di impianti termici di potenzialitd supericre a 30.000 Keal/h non inserit
in un eiclo di produzione Industriale, dovranno essere osservate anche ie disposi-
zioni contenute nel presente capo.

Dette disposizioni si applicano in particolare ai seguenti impianti se alimen-
tatt [cfr. art. 2 della legge n. 615) con combustibili minerali solidi o liguidi:

a) impianti elencati nell’art. 1 e 2 del Regolamento | (*);
e inoltre:

b) impianti termici diversi dai forni inseriti nel ciclo produttivo di imprese
artigiane (cfr. legge 25-7-1956 n. 860);

¢} forni crematori di cadaveri;

d) ogni altro Implanto termico non compreso fra quelt elencati al succes-
sivo capo 4 delle presenti norme, avente potenzialitd superiore a 30.000 Keal/h.

{*} 1l punto 2 deib’art. 1 del «Regolamento ! » recita: « 1.2 Sono In ognl ceso compresi tra gl fmpiantf
termict di cui al precedsmte comma, quelif aventl le seguent! destinazioni: a) riscaldamento di ambienti;
bl riscaldamento di acqua per utenze clvill; ¢) cuglne - lavagglo steviglie - sterilizzazioni e disinfeziont
mediche; d) lavagglo biancheria e simili; e) distruzione rifiuti (fino a 1 tonnellata/glorno}; £ forni da pane
a forn! di altre Imprese artigiane [cfr. legge 25 lugllo 1856 n. BE0) ».
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Sezione b): Camini.
INDICAZIONI DA PORRE NEI PROGETTI EDILIZI
Art, 165

Ferme restando fe prescrizioni dell'art. 9 della legge n. 815, nei progetti edi-
lizi da presentare ai competenti Uffict municiali per ottenere e licenze di costru-
zione di stabili nei quali si intendano installare impianti termici compresi fra quelli
elencati nel precedente art. 1684, dovranno essere indicati 'andamento e la posi-
zione del canall per fumo {raccordi, canne fumarie e camini} e dovranno essere
rappresentate graficamente:

a) in rapporto a quanto prescritto dall’art. 6/15 del = Regolamento 1=, la
posizione di tuttl gli ostacoli’ e strutture esistenti nel solido ideale avente ceniro
sul camino, base circolare con raggio di 10 metri ed altezza pari a quella dell'osta-
colo o stritura pill alta esistente nello spario cosi definito;

b) la situazione edilizia esistente ne! solido ideale avente per base una
corona circolare con centro sul camino, raggio interno 10 metri e raggio esterno
di 50 metri, ed avente per altezza quella del filo superiore della pit alta apertura
di locali abitabill esistente nello spazio cosi circoscritto (cfr. art. 6/17 del « Re-
golamento | »}.

POSIZIONE DEI CAMINI
Art. 166

I camini degli impianti termici di cui all'art. 184, devono rispondere a quanto
prescritto all'art. 6§ del « Begolamento | », citato.

Qualora, per particolari ragioni, non fosse possibile rispettare le distanze e
le posizioni fissate nella prima parte dell’art. 6. 17 del « Regolamento | », la deroga
ivi prevista potrd essere concessa dal Sindaco entro § limiti massimi fissati nella
seconda parte del citato punto 17 su istanza dell'interessato.

il Sindace, sentito 1l parere dell’Ufficiale Sanitario, sottoporrd la richiesta di
concessione di deroga al Comitato Regionale contro I'inquinamento atmosferico
[C.R.I.AY, esprimendo il proprio motivato parere, e provvedera quindi in proposito.

Rimane tuttavia facoltd de! Sindaco, di prescrivere, su proposta dell'Ufficiale
Sanitario, Y'adeguamente dei camini predetti a quanto disposto dall’articolo 6 del
« Regolamento | », qualora fossere evidenziate concentrazioni eccessive di inqui-
nanti di origine non industriale.

L'istanza di cui al presente articolo dovrad essere presentata:

al contestualmente alla licenza di costruzione per gli stabili costruiti sue-
cessivamente all'entrata in vigore delle presenti norme;

b] corredata da opportuna documentazione entro 180 giorni dalla entrata
in vigore delle presenti norme per gli stabili costruiti, rifatti o sopraslevatl suc-
cessivamente al 18 aprile 1973 e prima dell'entrata in vigore delle presenti norme.

DEROGHE
Art. 167

Della concessione della deroga richiesta sari fatta esplicita menzione nella
ficenza di costruzione, oppure, per gli stabili di cui al 1° comma dell'articolo 168,
in apposito documento.
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Delia licenza o del documente dovra essere conservata una copia presso ['im-
pianto termico relativo al camino oggetto della deroga, in modo che possa essere
presa in visione dai competenti servizi ispettivl.

MODIFICHE
Art. 168

Ogni variazione delle condizioni, in base alle quali & stata concessa la deroga,
che non sia stata preventivamente autorizzata dal Sindaco sentito I'Ufficiale Sani-
tario e su conforme parere del C.R.I.A., comporta la decadenza automatica della
concessions e ['applicazione delle sanzioni di cui alla sezione f) e nei casi pil
gravi la chiusura coattiva dell'impianto termico.

Per ottenere l'approvazione delle variazioni gli interessati dovranno presen-
tare domanda al Sindaco, precisando i motivi ed il tipo delle variazioni richieste.

Per le variaizoni come sopra autorizzate si applicano le disposizioni dell'ul-
timo comma dell'art. 167.

CANNE FUMARIE E CAMINI
Art. 169

in applicazione del disposto dell’'art. 17.1 del « Regolamento I », i camini ed
i canali per fumo di tuttl gli impianti termici indicati nel precedente art. 164, de-
vono essere muniti di efficientl sistemi d! regolazione e di Intercetiazione, delie
aperture e dei fori previsti dagli artt. 6 e 7 del = Regolamento | »

Le canne fumarie di qualungue tipo di focolare dovranno terminare in alto con
una testa di camino alta almeno un metro al di sopra della copertura non posscno
esalare al di sotto del tetti, n@ essere addossate contro le pareti o strutture di
materiale combustibile, salvo che ne siano separate da una distanza di almeno
15 ¢m, 0 da materiale termocoibente in spessore adeguato.

" Esse dovranno essere costruite con intercapedine ventilata a zone o isolate
con idonea colbentazione, di modo che ia temperatura delle pareti delimitanti vand
d'abitazione non superi verso gli stessi di pilt di 10°C la temperatura dell’ambiente.

te canne dovranno essere intubate o quanto meno essere lisciate interna-
mente con cemento ed avere angoli smussati; dovranno inoltre avere nel tratto
terminale, prima del fumaiolo, una bocchetta di ispezione e di pulitura con spor-
tello a perfetta tenuta di fumo e di gas.

Non sono ammesse canne fumarie in cemento-amianto.

{ camini dei forni per pane e quelli di forni o di impianti termici dei labora-
tori artigianali dovranno avere sezione adeguata alla potenzialitad del forno od im-
planto, cappa di aspirazione sul focolare o altro idoneo apparato che garantisca
un sufficiente tiraggio e dovranno essere tanto pil isolati rispetto alle paret
quanto maggiori saranno la temperatura e la quantitd dei fumi emessi.

Sezione c¢): Impianti ed instailazioni.

PRECISAZIONI

Art. 170

| locali, i serramenti, | serbatol, le unitd termiche, i bruciatori, le griglie mo-
bili degli impiant! termici di cui all'art. 164 delle presenti norme, devono rispon-
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dere atle prescrizioni degli articoli 4, 5, 9, 10 de! « Regolamento | », Sulle caldaie
e sui bruciatori devono del pari essere presentl, leggibili e veridiche le piastrine
recant! le indicazioni richieste dagli articoli 9 e 10 del Regolamento stesso.

APPARECCHI INDICATORI
Art. 171

Gli impianti termici di cui all’'art. 164 delle presenti norme dovranno in parti-
colare essere sempre dotati deglt apparecchi indicatori, registratori e segnalatori,
di cul all'art. 11 del predetto regolamento, funzionanti ed in posizione corrispon-
dente alle disposizioni’ del « Regolamento 1 » e comungue tali da consentire una
agevole lettura. Del pari dovranno essere presenti, leggibili e veridiche le pia-
strine recanti le indicazioni richieste dagli articoll 9 e 10 del Regolamento stesso.

Qualora in qualsiasi momento risulti dall'esame dei grafici degli apparecchi
registratori istallati presso un impianto termico, che per i tempi superiori a quelli
indicati nell'art. 13 del « Regolamento 1» lg caratteristiche dei fumi sono state
pegaiori di quelle fissate dallo stesso articolo, si procedera ai sensi della sezione
d} nei confronti del conduttore, fatia salva la eccezione indicata all'ultimo comma
dell'art. 182,

RESIDUI SOLIDi
Art. 172

1 materiali solidi provenienti dal funzlonamento di apparecchi od impianti di
trattamento dei fumi, funzionantl secondo ciclo a secco, devono essere conse-
gnati al servizio di raceolta rifiuti in sacchi impermeabili.

Dettl materiali solidi non devono essere allontanati dagli stabili in alcun altro
modo che non sia preventivamente autorizzato dall’autorith comunale.

Sezion'e d): Combustibili.

COMBUSTIBILI SOGGETTI AD AUTORIZZAZIONE
Art, 173

Gl esercenti impianti termici, compresi fra quelli elencati all'art. 164 4l que-
ste norme, nei quali intendano impiegare:

1) olii combustibili con viscositd superiore a 5°E alla temperatura di 50°C
{5°E 50°C) e contenuto di zolfo non superiore al 4% per gli impiant! avent! poten-
zialith superiore ad 1.000.000 Kca/h per unithd termica;

2} carbone par vapore con materie volatili fino al 23% e zolfo fino all'1%,
oppure carboni per vapore con materie volatili fino al 35% e zolfo fino all'1%,
limitatamente alle caldaie con grosse camere di combustione e caricamento mec-
canico che, per le loro caratteristiche tecniche richiedono l'uso di carboni a
fiamma lunga;

3} devono presentare domanda al Sindaco secondo il disposto dell’art. 13
della legge n. 165.

Nella domanda devono indicare:
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a) generalitd del proprietario o dell’esercente !'impianto;

bl ubicazione dell'impiantc e caratteristiche del locale in cui & risultato

¢] tipo e destinazione dell'impianto;
(allegare planimetria quotata};

d) potenzialith delle singole unitd termiche costituenti I'impianto, del bru-
ciatori o dei sistemi di caricamento meccanico;

e) apparecchi indicatoti per il controllo della piena efficienza della combu-
stione di cui & dotato l'impianto;

f} generalith del conduttore dell'impianto e tipo e numero del patentino
di cui & in possesso;

g) tipo e caratteristiche del combustibile per il eul uso st richiede la auto-
rizzazione.

L'autorizzazione rilasciata da! Sindaco, visto i parere dell'Ufficiale sanitario,
scadra 1t 31 magglio di cani anno solare & potrd essere rinnovata, ove non ostino
motivi igienico-sankari, su domanda degli interessati, presentata almeno 15 giorni
prima della scadenza, essa dovrd essere conservata presso limpianto, in modo
da poter essere presa In visione dal personale del competent! Servizi ispettivi.

PARERE DELL'UFFICIALE SANITARIO
Art. 174

L'Ufficiale sanitario nell’ssprimere il proprio parere sull'opportunith di rila-
sciare l'autorizzazione o di rinnovarla, terrd conto di tutti gli elementi ambientali
e meteorologici che possano contribuire ad aggravare 'inquinamento atmosferico
nella zona circostante lo stabile.

COMBUSTIBIL] SOTTOPOST! A LIMITAZIONI
Art. 175

| proprietari o gli esercenti impianti termici compresi fra quelli elencati nel-
I'art. 184 di queste norme, che al sensi del 2° comma dell’art. 13 della legge n. 615
intendono implegare negli stessi I combustibili sottoposti alle limitazioni di cui
al primo comma dell'articolc medesimo, per essere autorizzali devono presen-
tare domanda debitamente motivata e documentata a! Sindaco, Indicando in par-
ticolare quanto precisato nel 2° comma dsl precedente articolo 173.

- AUTORIZZAZIONE
Art. 176

L'Ufficiale sanitario invierd la domanda, corredata del proprio parere al Co-
mando Provinciale dei Vigili del Fuoco, perché esprima il suo e la sottoporrd poi
al Sindaco che provvederad se lo riterrd opportunc al rilascio dell'autorizzazione.

Nell’esprimere il proprio parere I'Ufficiale sanitario terrhd conto anche del-
'eventuale esistenza di apparecchi di accertamento continuc della piena efficienza
deliza combustione, della conduzione da parte di personale munite di patentino,
anche se non obbligatoria, della potenzialitd dell'impianto anche in rapporto alla
ubicazione dello stabile e di tuttl gli elementi ambientall e meteorologici che
possano contribuire ad aggravare I'inquinamento atmosferico nella zona circostante
lo stabile stesso. :
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RINNOVO DELL’AUTORIZZAZIONE
Art. 177

All’sutorizzazione di cui al precedente art. 176 si applicano le disposizioni
dell'ultimo comma dell’'art. 173.

CONTROLLO DEI COMBUSTIBILI

Art. 178

E' facoltéd del personale tecnico comunale di procedere, presso gli impianti
termici ed i relativi depositi e presso | depositi di vendita, al prelieve di combu-
stibili solidi e liquidi, nelle necessarie quantitd, ed all’esame degli stessi, anche
con metedi diversi da gquelli riportati nel « Regolamento [ ».

Qualora le caratteristiche, o le condizioni di impiego del combustibile risul-
tassero difformi da quelle previste dalla legge n. 615, si effettusrannoc nuovi pre-
lievi con le procedure di cui all’art. 15 del citato « Hegolamento | » e si proce-
dera ai sensi dell'art. 19 della legge n. 615 per I'esame de! combustibile.

Nel caso previsto dal comma precedente, qualora al momento dell’ispezione
sopralluogo non fosse presente il responsabile dell'impianto o persona da [ui
autorizzata, il personale tecnico adottera tutii gli opportuni provvedimenti, redi-
gendone verbale, per impedire che il combustibile presente nel deposito possa
essere sostituito, e d& avviso al responsabile del giorno e dell’ora in cui sard
effettuato il prelieve.

Se lo stesso o persona da [ul autorizzata non sara presente in tale giorne
ed ora, si provvederd ugusimente al prellevo facendo menzione dell’assenza
del verbale.

ALTR! CONTROLLI
Art. 179

il personale tecnico comunale potrd essere autorizzato ad eseguire per i com-
piti di istituto, anche il controlio dei documenti di vettura dei combustibili traspor-
tati su autocisterne o autocarri circolanti nel territoric comunale, ad eccezione
di quelli in semplice transito, ed i} prelieve di campioni dei combustiblli stessi.

A tal fine il personale sard munito del distintivo di cul all'art. 227 delie pre-
senti horme.

Le disposizioni di cui alla sezione f), fatta salva ['applicazione del disposto
dell’art. 14 della legge n. 615, se ne ricorrono {e condizioni, sono applicabili nei
confronti del venditore, qualora le caratteristiche del combustibile trasportate
risuitino:

a) diverse da quelle indicate sui documenti di vettura;
b) incompatibili con le caratteristiche dell'impianto al quale il combusti-
bile & destinato, guando il venditore sia anche l'esercente dell'impianto.

Sezione e): Conduzione.

RESPONSABIL! Di IMPIANTO
Art. 180

Ogni conduttore di impianti termici non pud condurre pit di 15 impianti ed &
sempre tenuto a fornire, a richiesta del civico servizio di rilevamento, I'slenco
completo di tutti gli impianti termici da lui condotti.
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Presso ciascun impianto termico dovra essere conservata (a cura del respon-
sabile dell'imptanto), una dichiarazione firmata dal conduttore, con la quale egli
sl assume la responsabilitd della conduzione dell'impianto.

in essa dovrd essere riportato il numero e la data di rilascio del patentino
se, per la potenzialith dell'impianto, esso & richiesto ai sensi dell’articolo 18 della
legge n. 615,

Qualora la conduzione dell'implanto sia affidata ad un’impresa, sard suffi-
ciente che a cura della stessa sia affisso nel locali dell'impianto un cartello re-
cante le generalitd e, in rapporto alla potenzialita dell'impianto, i numero e la
data del rilascio del patentino, del proprio dipendente od incaricato, addetto
all'impianto stesso.

if responsabile di impianto termico con potenzialith superiore a 200.000 Keal/h
deve accertare che il conduttore dell’impianto stesso sia in possesso del paten-
ting previsto dall’art. 16 citato.

CONDUZIONE A MEZZO D! !MPRESE
Art. 181

Ogni impresa che gestisce per mezzo dei propri dipendenti o incaricati la
conduzione d'impianti termici, deve tenere un registro con pagine numerate, rispon-
dente al modello annesso alle presenti Norme.

Detto registro dovra essere timbrato e firmato dall'Ufficiale sanitario; dovra
gssere costantemente aggiornato; dovrd essere presentato ogni anno entro il
30 novembre all'Ufficiale sanitario per la vidimazione annuale & dovrhd essere
esibito a richiesta del personale tecnico dell'Ufficio sanitario.

EMISSIONI NON REGOLARI
Art. 182

Il personale tecnico, qualora accerti che dal camino di un impianto termico
sono emessi fumi non rispondenti alle caratteristiche deil'art. 13 del «Regola-
mento !», per quanto concerne il contenuto in particelle dei fumi stessi (deter-
minato con il comparatore di Ringelmann), provvedera ad accertarne le generalita
del conduttore dell’impianto medesimo, che sard perseguito al sensi del Capo Vi,
indipendentemente dall'espletamento delle procedure di cui ali'art. 13 del « Re-
golamento 1 » e salve le magglori sanzioni previste dall’art. 15 della legge n. 615.

Qualora I'emissione di fumi non dipendesse dalla conduzione deli'impianto,
oppure non fosse possibile accertare le generalitd di cui al comma precedente,
sara ritenuto responsabile della cattiva conduzione il proprietario dell'impianto
o I'impresa che gestisce la conduzione e si procederd contro di essi anziché
contro il conduttore.

Sezione f): Controlli e sanzioni.

ACCERTAMENTO
Art. 183

Al sensi dell'art. 19, comma 2° della legge n. 615 e delle esplicite richieste
di collaborazione presentate dal Comando Provinciale dei Vigill del Fuoco di
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Torino, il personale comunale provvederd a compiere 1 rilievi, le ispezioni, i
prelievi necessari ai fini dell’accertamento defl’osservanza delle disposizioni legi-
slative e regolamentari in materia d'inquinamento atmosferico, ad eccezicne di
quanto disposto dagli artt. 2 & 10 della legge n. 615, segnalando al Comando
predetto per gl adempimenti di cul al comma V!l dell’art. 18 della legge n. 615,
le viclazioni accertate.

SANZIONI
Art. 184

Per linosservanza delle disposizioni degli artt. 163, 166 ultimo comma;
167, 1 comma; 188, 169, 170, 171, 172, 173, 175, 179 |l comma; 180, 181, 182
delle presenti norme, si applica il disposto dell'art. 106 del T.U. della legge
comunale e provinciale, fatia salva l'applicazione delle diverse e pil gravi san-
zioni previste dalla legge n. 615 e dal correlativo « Regolamento 1» quando ne
ricorrano le condizioni.

Per la violazione delle disposizioni di cui agli articoli 173, 175 di quests
norme, si applicano altresi le disposizioni degli articoli 14 delia legge n. 615
e 18 del « Begolamento | ».

Capo 3. - IMPIANTI TERMICI
NON REGOLAMENTATI DALLA LEGGE N. 615

Sezione a): Campo di applicazione.._

IMPIANTI SOGGETT!
Art. 185

Le disposizioni contenute nel presente Capo 3° si applicano, con le modalita
previste dal successivo art. 197 aghi impianti termici:

al aventi potenzialith non superiore a 30.000 Keal/k, qualunque ne sia
il combustibile, ad eccezione del gas i rete, 'impiego e l'ubicazione;

b) alimentati con gas di rete, qualungue ne sia la potenzialitd e destinati
agli usi di cui all'art. 164 delle presenti norme, ad eccezione di quanto disposto
dagli artt. 188, 189, 190, 191, 194, :

Sezione b}: Impianti ed installazioni.
DISPOSIZIONE GENERALE
Art. 186

Gli impianti di cui all’art. 185 devono risponders, anche ai fini delle presenti
norme, alle disposizioni vigent! in materia di prevenzione degli incendi per
guanto attiene sia ai locall in cui sono allegati sia alle installazioni.
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CALDAIE
Art. 187

La caldaia deve avere potenzialit® adeguata al volume ed alle caratteristiche
dello stabile al quale deve fornire li calore, in modo che la non si debba mai far
funzionare ad un regime eccessivamente spinto.

L'installazione delle caldaie deve essere tale da consentire ia facile pulizia
dei condotti d! passaggio dei prodotti della combustione.

BRUCIATOR!
Art. 188

! bruciatori, di qualunque tipo devono: avere dispositivi che consentano
in qualunque momento la regolazione del rapporto combustibile-aria; avere inolire
una buona adaftabilith ai diversi carichi; essere proporzionati ed adeguati al
volume ed alle caratteristiche della camera di combustione.

[ bruciatori di olio combustibile devono avere filtri adeguati alla qualitd e
quantita dell'olio da Iniettare nel focolare e, se sono previsti per i'uso con olio
combustibile avente viscositd superiore a 4°E 50°C, devono avere un disposi-
tivo di preriscaldamento.

1 bruciator] per combustibili liquidi devono essere muniti di dispositivi auto-
maticl che intercettino l'affiusso agli stessi del combustibile, gualora per un
qualche motivo indipendente dal funzionamento automatico, la fiamma si dovesse
spegnere.

RESIDUI SOLIDi
Art. 189

. Agli impianti termici di cut all'art. 185 sub a) muniti di impianti di tratfa-
mento dei fumi (depuratori) si applicano le disposizioni dell'art. 172 delle pre-
senti norme.

Sezione c): Camini e canali per fumo.
CANNE FUMARIE
Art. 190

Ogni focolare deve di regola essere provvisto di canna fumaria indipenden-
te. Tuttavia & ammesso che | condotti del fumo di pit focolari si immettano in
una unica canna fumaria, previa adozione degli opportuni accorgimenti per il
regolare deflusso dei fumi ed il tiraggio di ogni focolare.

! condotti fumari verticali devono essere dotati, alla loro base, di adeguati
sistemi in posizione idonea alla facile asportazicne della fullgine.

COSTRUZIONE DELLE CANNE FUMARIE
Art. 191

La sezione de! camino o canna fumaria deve essere calcolata in base a quanto
disposto dall'art. 6 del « Regolamento | ».
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in ogni caso la sezione retta deve essere tale da assicurare un tiraggio
sufficiente alla regolare combustione senza produzione di fumi molesti.

Di norma la canna fumaria dovrd avere sezione quadrata o circolare: se si
adotta una sezione diversa dovranno essere seguite le norme dell’art. 6 citato.

La canna fumaria deve essere 11 pill possibile rettilinea e verticale ed avere
trattl suborizzontali ascendenti di lunghezza limitata e comungue non supe-
riore in totale a 2 metri lineari, con pendenza non inferiore al 5%. Gli eventuali
gomiti debbono essere raccordati ad amplo raggio, in ogni caso con valore al-
meno doppio della massima dimensione trasversale del camino.

Sono da evitare angoli retti mediante smussatura sia nei tratti suborizzon-
tali, sia nei tratti di incontro con 1l camino.

Lungo l'intera canalizzazione la sezione interna non deve subire sensibili
variazioni; tuttavia se queste non possono essere evitate [a loro esecuzione deve
essere effettuata con raccordi aventi inclinazione non ‘maggiore di 20 gradi ri-
spetto all'asse della canna.

Per la costruzione delle canne fumarie dovranno altresi essere rispettate
le disposizioni di cui all’art. 189,

COMIGNOLI
Art. 192

I fumaioli o comignoli devono sporgere per almeno 1 mt. con apertura di
uscita del fume oltre il colmo del tetto o comunque di ogni ostacolo esistente
nel raggio di 10 metri.

Quelli costituiti da tubi o strutture leggere dovranno essere ben assicu-
ratl con staffe e tiranti.

La loro sezione retta non pud essere Inferiore alla sezione retta delle canne
fumarie alle quali sono raccordati.

Se lapertura d'uscita del fumo & situata lateralmente, anziché superior-
mente, la sezione libera totale deve essere pari ad almeno il doppio della sezione
retta interna della canna fumaria ed il bordo inferiore dell’apertura stessa deve,
di regola, essere situato almeno 1 mi. oltre il colmo del tetto e di ogni ostacolo
circostante nel raggio di 10 metri.

TIRAGGIO FORZATO
Art. 193

Qualora le caratteristiche della caldaia e del caminoc non assicurino un suffi-
clente tiraggio e si debba aftivare guest'ultimo con mezzi meccanici, per Ia
installazione deve essere scelta di preferenza la sommita del camino, allo scopo
di evitare eventuall infiltraziont di fumo nel locall attraversat! dalla canna fu-
maria, In questo caso devono essere presi provvedimenti per evitare vibrazioni
e rumori molesti.

Sezione d): Combustibili.

COMBUSTIBILI CONSENTITI
Art. 194

Negll impiant! di cui all’art. 185 sub a) & consentito solamente |'Impiego, oltre
che dei combustibiti elencati nell’'art. 12 della legge n. 615, di olii combustibili
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ftuldi con viscositd non superiore a 5°E 50°C e contenuto in zolfo non superiore
al 3% con l'osservanza di quanto previsto dal 2° comma dell'art. 188 deile pre-
senti norme; carboni da vapore con materie volatili fino al 23% e zolfo fino
all’t%: gas di petrolio liquefatti.

EMISSIONI
Art. 195

il contributo all'inquinamento atmodsferico non dovra comunque essere supe-
riore ai limitl qui di seguito indicati: i fumi degli impianti di cui al punto a) del-
V'art. 185 in marcia normale (e ciod dopo 15 minuti dalla prima accensione gior-
naliera & dopo 10 minuti da ogni operazione di pulizia nel focolari} non devono
presentare opacitd superiore a quella del numero 1 della scala di Ringelmann
o contenuto di particelle in sospensione superiore a 0,25 g/m® di gas misurato
a 15°C e 760 mm. di colonna di mercurio, o percentuale in volume di incombusii
gassosi superiore a 1, di composti di zolfo superiore a 0,1; i fumi degli impianti
di cui al punte b) dell’art. 185 non devono mal presentare opacitd superiore
a quella del numero t della scala Ringelmann. in caso contrario si accerteranno
le generalith del conduttore, salva l'eccezione prevista dal precedente art. 182
e si procedera ai sensi della sezione g).

Qualora sia accertato il superamento dei limiti soprafissati, oltre alla appli-
cazione delle disposizioni di cui alla sezione e), si adotterannc con ordinanza
del Sindaco, su proposta dell'Ufficiale sanitario, provvedimenti specificatamente
intesi a rimuovere le cause di inquinamento, non esclust la sostituzione del com-
bustibiie e I'adeguamento degli impianti o delle strutture murarie.

STUFE A CHEROSENE O A GAS Dl PETROLIO LIQUEFATTO
* Art. 196

Le stufe a cherosene e quelle a gas di petrolio liquefatto devono essere
installate ¢ fatte funzionare in modo da non costituire pericolo per gli occupanti
degli ambienti nei quali sono installate e funzionanti.

[n caso diverso il Sindaco, su proposta dell'Ufficiale sanitario, adotterd spe-
cificl provvedimentl intesi a rimuovere le cause di pericolo.

Sezione e): Deroghe, controili, sanzioni.

ADEGUAMENTO DEGLI [MPIANTI ESISTENTI
Art. 197

Con ordinanza del Sindaco, su proposta dell'Ufficiale sanitario, sard stabilito
il termine, non inferiore a 6 mesi e non superiore a 1 anno dall’entrata in vigore
delle presenti norme, entro il quale dovranno essere adeguatl g tutte le dispo-
sizioni del presente capo 3°, gli impianti termici di cui al punto a) deli’art. 185
e quelli di cui al punto b) dello stesso art. 185 limitatamente a quanto ivi
previsfo.
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CONTROLL! E SANZIONI
Art. 198

! controllo sull'osservanza delle disposizioni del presente capo 3°, potrd
essere effettuato da tutto il personale tecnico dell'Ufficio Sanitario.

Su proposta dell'Ufficiale sanitario il Sindaco potrd adottare provvedimenti
specificatamente intesi a rimuovere le irregolaritd o le cause di molestia.

Per la inosservanza delle disposizioni degli artt. da 186 a 192, 185, 186, si
applica il disposto dell’art. 106 del T.U. della legge comunale e provinciale ap-
provato con B.D. 3 marzo 1834, n. 383.

- Capo 4. - IMPIANTI INDUSTRIALI

Sezione a): Campo d’applicazione.
IMPIANT! SOGGETTI
Art. 199

le disposizioni del presente Capo 4° si applicano agli impianti eserciti In
stabilimenti industriali, ovverossia In Installazioni o complessi di installazioni,
volte ad effettuare, in modo continuo o discontinuo, entro il perimetro rilevabile
della licenza edilizia o dagli accertamenti degli Uffici municipali, estrazione o
produzione o trasformazione o utilizzazione o depositc di materiale o sostanze
di qualunque natura, nonché ai forni di incenerimento di rifiuti, con potenzialith
superiore a 1 tonnsllata/giorno.

Ai fini delle presenti norme aggiuntive non sono considerati stabilimenti indu-
striali, ancorehé ne abbiano fe caratteristiche edilizie, quelle instailazioni o com-
plessi di installazione, eserciti defle imprese aventi le caratteristiche di cui
all’art. 181 comma 2° lettera a} e b), ed all’art. 3 della legge del 25 lugllo 1856
n. 860. Norme per la disciplina giuridica deile imprese artigiane, poiché 'esercizio
dei loro impianti termici & gid disciplinato dalle disposizioni del Capo 2° di
gueste norme integrative.

DISPOSITIV] DA ADOTTARE

Art. 200

Al sensi dell'art. 20 della legge 13 luglio 1966, n. 815, provvediment! contro
I'inquinamento atmosferico, tutti gli stabilimenti industriali che possano contri-
buire all'inquinamento atmosferico che siano o saranno posti in attivitd nel
territorio comunals, devono possedere impianti, installazioni o dispositivi tali da
contenere, entro 1 pil ristretti limiti che # progresso della tecnica consenta, la
emissione di fumi, gas o polveri, che possano contribuire all'inquinamento atmo-
sferico o costituire pericolo o molestia per gl abitanti.

Gli impiantl termici installati negli stabllimenti industriali di cui all'arti-
colo 199 devono essere condotti da personale munito di patentino di cul all'ar-
ticolo 16 della legge, a meno che la potenzialitad non sia inferfore a 200.000 Keai/h
o la loro conduzione non sia regolata da altra specifica norma.

Anche alla conduzione di questi impianti si applica la disposizione dell’ul-
timo comma dell'art. 180 delle presenti norme.
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Del pari si applicano le disposizioni di cui all'art. 171.

Fatte salve le disposizioni dell'art. 890 del Codice Civile, | camini di impianti
industriali dovranno elevarsi almeno a 6 metrl oltre la massima altezza di cui
sono suscettiblli | fabbyricati distanti meno di 50 mt. dai camini stessi, a meno
che per l'uso di speciali cautele o di particolari apparecchiature non sia ricono-
sciuto dall'Ufficiale sanitario che le esalazioni emesse dagli stessi non siano
moleste, fermo restando il potere della Civica Amministrazione di ordinare in
ogni momento |'adeguamento.

. INDUSTRIE INSALUBRI
Art. 201

L'avvenuta assegnazione ad una delle due classi dell’elenco delle industrie
insalubri, approvato con D.M. 12 febbraio 1971, di uno stabilimento industriale,
nel quale siano a sufficlenza rispettate le speciali cautele per evitare nocumento
o molestia al vicinato, non esime I'esercente dello stabilimento stesso dal
rispetto delle disposizioni contenute nella sezione e) deHe presenti norme.

Sezione b): Nuovi stabilimenti.
DOMANDE D1 COSTRUZIONE

Art. 202

| progetti di costruzione, ampliamento o ricostruzione di stabilimenti o labo-
ratorl dovranno essere corredati di una relazione tecnica nella quale siano in-
dicati:

1) il tipo di lavorazione che sard svolta nello stabilimento o faboratorio;

2) le materie prime che vi saranno Impiegate e le trasformazioni alle
quali saranno sottoposte;

3) il numerc delle persone che saranno addette alle lavorazioni princi-
pali ed a quelle accessorie; nonché quello degli impiegati d'ogni ordine e grado;

4) il tipo, la quantitd, la destinazione di eventuali scarichi liquidi, nonché
i sistemi previsti per la loro neutralizzazione e bonifica, al sensi de] Regolamento
Comunale d'igiene:

5) gli impianti termici e gli altri capaci di contribuire all'inguinamento
atmosferico.

In difetto alla suddetta relazione non avrd corso il procedimento per il rila-
scio della licenza edilizia.

Qualora il progetto riguardi uno stabilimento o laboratorio di cui non &
nota al proprietario la successiva destinazione, nella dichiarazione dovrd essere
fatta esplicita menzione di questo fatto. L'eventuale rilascio della licenza edi-
lizia non costituird comunque titolo per installare nei locali dello stesso attivith
in contrasto con la destinazione di zona o tali comungue da provocare maolestia
al vicinato.

Olire a tale relazione dovrd essere presentata una relazione in tre copie, di
cul una in carta bollata, per il successivo inoltro a cura dell’Amministrazione
comunale al Comitatc Regionale contro [inguinamento atmosferico {C.R.IA.)
compilato secondo i modslli predisposti dallo stesso Comitato, e contenente
anche tutte le indicazioni prescritte dall’art. 5 del « Regolamento Il ».

Analoga relazione dovra essere preseniata al Sindace ogni qualvolta vengano
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modificati od installati impianti che le loro emissioni possono contribuire all'in-
quinamento atmosferico, anche gquando non debbano essere eseguite opere
murarie. f

PROVVEDIMENT! DEL C.R.1.A.
Art. 203

Il Sindaco, salvo ed - impregiudicato 'esame del progetto in linea urbani-
stico-edilizia, Invia la documentazione di cui al primo comma del precedente
articolo e Ia relazione di cui al 1l comma dello stesso, all’Ufficiale sanitario per
Finoltro con motivato parere al C.RIA. per | provvedimenti di competenza,

L'Ufficiale sanitario, qualora lo stabilimento sia previsto In zona alla quale
non possa essere applicata la disposizione di cui all’art. 5-6 del « Regolamento 1l »,
ne da comunicazione al C.R.LA. ed al Sindaco per | provvedimenti di competenza.

AUTONOMIA DELLA LICENZA EDILIZIA

Art. 204
La licenza edilizia per la costruzione di stabilimenti e laboratori di cui agli
articoli precedenti, & rilasciata di regola — eccezione fatta il caso previsto

dal I comma dell’articolo precedente — indipendentemente dal parere del C.R.LA.
sui progetii concernenti gli impianti di abbattimento delle emissioni inquinanti.

La licenza edilizia cost rilasciata, concerne esclusivamente le opere edilizie
e non glimplantt per la lavorazione o per abbattimento delle emissioni; essa
non da titolo alcuno ai titclari né per Installare Impianti prima che sia stato loro
notificato il parere favorevole del C.R.LA. né ad iniziare le lavorazioni senza aver
ottenuto anche l'autorizzazione sanitaria all’eserczo prescritia dall’art. 409 del
presente regolamento.

Del pari la semplice presentazione della relazione di cui al {1 comma del-
'articolo 202 non autorizza i titolari di stabilimenti o laboratori Industriali, alla
modificazione di impianti, anche di abbattimentc delle emissioni esistenti, od
alla installazione di nuovi,

Sezione c): Impianti di abbattimento.
RIFIUTI LIQUID!
Art, 205

I} parere favorevole del C.R.LA. sul progetti di impianti di abbattimento,
funzionanti secondo ciclo ad umido, non esime gli interessati da munirsi delle
autorizzazioni municipali alle emissioni degli effluenti liquidi di detti implanti
nella fognatura municipale, o di tutte le altre autorizzazioni che fossero altri-
menti prascritte per I'emissione in corsi dacqua superficiall.

RIFIUTI SOLIDI
Art. 206

Per lo smaltimento delie polverl o di altri materiali solidi, trattenuti dagli
impianti di abbattimento, I'esercente l'impianto dovrd in regola, in analogia
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con quanto disposto dall'art. 85 del « Regolamento |» provvedere a che tali
materiali siano consegnati, racchlusi in sacchi impermeabili, ai servizi di rac-
colta del rifiuti.

Non & ammesso altro modo di smaltimento dei materali provenienti dal
funzionamento degli impianti di abbattimento, se non in casi speciall, 2 richiesta
di tutti gli interessati e, con le cautele e nei luoghi che saranno indicati dal Sin-
daco, sentito |'Ufficiale sanitario, di cui sara faita menzione nella autorizzazione
all'esercizio di cul al sueccessivo articolo 207.

CONTENUTO DELL'AUTORIZZAZIONE
Art. 207

Le indicazioni, le prescrizioni, i limiti e le enunciazioni elencate nell’art. 5-4
del « Begolamento H » concernentl gli stabiliment] e laboratori di cui all’art. 199
di queste norme integrative, saranno riportati sull’autorizzazione all’esercizio,
prevista dal citato art. 54 del « Regolamento [l ».

STABILIMENTI A CICLO CONTINUO
Art. 208

Nell'autorizzazione all’esercizio di stabilimenti o laboratorio comprendenti
implanti operanti secondo ciclo continuc, saranno riportate anche la durata della
fase di avviamento e le tolleranze consentite nella stessa, secondo quanto sta-
bilito dall'art, 8-2 de! « Regolamento 1} ».

TEMPO DI AVVIAMENTO
Art. 209

Qualora Fesercente di stabiliment! o laboratori di cui al precedente art. 208
ritenga fondatamente necessaric per particolari esigenze tecniche, un tempo di
avvlamento superiore a quello fissato dal C.R.ILA. deve tempestivamente pre-
sentare istanza al Sindaco, indicando il maggior tempo di avviamento e le tolle-
ranze che ritiene necessari ed i motivi che li giustificano.

I Sindaco provvede in proposito secondo quanto disposto dal cltato arti-
colo 8-2 del « Regolamento H »,

La semplice presentazione dell'lstanza al Sindaco non costituisce titolo per
la prosecuzione del periodo di avviamento, né per la adozione di tolleranze
diverse da quelle fissate dal C.RJ.A.

MODIFICHE DEGLI] IMPIANTI
Art. 210

Il Sindaco su proposta del Servizio Provinciale di rilevamento dell'inquina-
mento atmosferico, pud richiedere al C.R.ILA. la variazione delle prescrizioni e
del limiti di cui ai precedenti articoli con le procedure indicate nel « Regola-
mento M », guando ricorrano le ipotesi dallo stesso previste.
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INTERRUZIONE DEGLI IMPIANTI
Art. 211

Le interruzioni del funzionamenio degli impianti di abbattimento, dovute a
guasti accidentali, devono essere comunicate a cura del responsabile dell'im-
pianto o dello stabilimento, nel pilt breve tempo possibile, anche telefonicamnte,
alta Civica Amministrazione. Le comunicazioni verbali o telefoniche dovranno
comunqgue essere seguite entro le 24 ore da altra comunicazione scritta diretta
all'Ufficiale sanitario.

Sezione d): Combustibili.
AUTORIZZAZIONE
Art. 212

Gii esercenti attivith lavorative che intendano impiegare negli implanti ter-
mici industriali olio combustibile con viscostd superiore a 5E-50°C e contenuto in
zolfo non superiore al 4%; oppure carboni da vapors con materie volatili fino
al 23% e zolfo fino all’{%; oppure carboni da vapore con materie volatill fino
al 35% e con zolfo fino all’1%, devono presentare domanda al Sindaco secondo
quanto disposto dafl'art. 13 della legge 13 luglio 1966 n. 615.

Nella domanda dovranno indicare:

a)l generalith del propristario o dell’esercente !'implanto;

b) ubicazione dell'impianto e caratteristiche del locale in cui & installato;

¢) tipo e destinazione dell'impianto;

d} potenzialita delle singole unitd termiche costituenti 'impianto, dei bru-
ciatorl o dei sistemi di caricamento meccanico;

e) apparecchi indicatori per il controllo della piena efficienza della com-
bustione di cui & dotato |'impianto;

f] generalitd del conduttore dellimpianto e tipo di patentino di cui & In
pOSs8sso;

g) tipo e caratteristiche del combustibile per il cul uso si richiede Vay-
torizzazione.

P’autorizzazione rilasciata da! Sindaco, visto il parere dell’Ufficiale sanitario,
concerne esclusivamente 'impianto ed i combustibili indicati nella autorizzazione
stessa; la validith di 365 giorni solari e potrd essere rinnovata, ove non ostino
motivi igienico-sanitari, su domanda degli interessati, presentata nel 153 glomi
precedenti quello di scadenza.

CONDIZIONI
Art. 213

L'Ufficiale sanitario nell’esprimere il proprio parere sull’'opportunita di con-
cedere l'autorizzazione o di rinnovarla, terrad conto della presenza nell'impianto
di apparecchi di accertamento continuo defla piena efficienza delila combustione,
quali ad esempio elencati nell'art. 11 del giad citato « Regolamento 1»; di tutti
gli elementi ambientali e meteorologici che possano contribuire ad aggravare
I'inquinamento atmosferico nella zona circostante lo stabilimento o laboratorio;
nonché dei risultati del rilevamenti eventualmente effettuati dal Servizio Provin-
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giale di rilevamento dell'inquinamento atmosferico comunicali o da comunicare
al C.R.I.A. a norma dell’art. 56 de! « Regolamento Il »,

ISPEZIONI

Art. 214
E' facoitd inoitre del personale tecnico comunale di effetiuare prelievi ed
esami dei combustibili i cui uso & autorizzato ai sensi del precedente articolo 212,

al fine di verificare la rispondenza alle caratteristiche specificate nella auto-
rizzazione.

Sezione e): Disposizioni transitorie per gli impianti
industriali.
PRESENTAZIONE DELLA RELAZIONE

Art. 215

| proprietari od esercenti di stabilimenti o laboratori, compres! fra quelli
efencati nell'art. 198 delle present! norme integrative, gid in funzione al momento
dell'entrata in vigore del « Regolamento I » e di queste norme, devono, nei
termini fissati dal Regolamento stesso, presentare al Sindaco una relazione con-
tenente i dati richiesti dal comma [l dell'art. 10 del citato = Regolamento i », com-
pilata secondo | modelli predisposti dal Comitato Regionale contro ['inquina-
mento atmosferico,

8e gli stabilimenti sono ¢ia dotaeti di impianti di abbattimento, nella rela-
zione di cui al precedente comma, devono essere riportate anche le indicazioni
di cul al i comma dello stesso articolo 10.

TERMINE
Art. 216

La relazione di cui al precedente articoloe 215 dovrd essere presentata in
wiplice copia, di cui una in carta bollata, anche ai fini della esecuzione del cen-
simento degli impianti industriali, ai sensi degli artt. 27 della legge numero 615
e 114 del « Regolamento I ».

Una copia della relazione stessa sard quindi inviata a cura dell'Ufficio sani-
tario al Comando Provinciale dei Vigili del Fuoco.

PROROGHE
Art. 217

Gli interessati, qualora non ritenessero possibile presentare, nel termine
indicato nel precedente art. 215, la relazione anzidetta, potranno presentare,
- almeno 15 giorni prima de! termine stesso, una motivata istanza di proroga al
Sindaco, che, sentito I'Ufficiale sanitario, provvederd in merito. Tale proroga
non poird comungue essere superiore a 80 giorni.

ia semplice presentazione dell’istanza non autorizza a ritardare la presen-
tazicne della relazione di cui all’art. 215. '
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TRASMISSIONE AL C.R.1.A.
Art. 218

il Sindaco entro 30 giorni da quello di ricezione, trasmetie la relazione di
cui all’art. 215 af C.RJ.A.; al sensi ed ai fini dei commi 4 e 5 dell'art. 10 del
« Regolamento {1 »,

PROGETTO DEGLI IMPIANTI DI ABBATTIMENTO
Art. 219

Entro il 18 aprile 1975 tuiti gli esercentl di stabilimenti industriali che con
le loro emissioni possono contribuire all’inguinamento atmosferico e che fossero
gid in esercizio al momento dell'approvazione del « Regolamento 1l », dovranno,
secondo quanto disposto dail’art. 10 dello stesso, aver presentato al Sindaco
il progetto degil implanti di abbattimento necessari per contenere le emissioni
entro i pill ristretti limiti che la tecnica consenta, con {'indicazione di quanto
richiesto dall’art. 5-1 del regolamento stesso, salva potestd de! Sindaco di pre-
scrivere in singoli casi, su proposta dell’Ufficiale sanitario, un termine pill breve.

Qualora si rendessero necessarie opere murarie o di carpenteria, dovra
essere presentato con le consuete modalita il progetto di costruzione delle stesse.

APPROVAZIONE DEL PROGETTO
Art. 220

[l Sindaco, esperite le procedure di cui all'art. 203 delle presenti norme inte-
grative, trasmette il progetto di cui al primo comma del precedente art. 219
al C.R.L.A. ai sensi dell’art. 53 del « Regolamento Il », lo approva su parere con-
forme allo stesso, e fissa un termine, che non potra essere supseriore a 30 messi,
per linstallazione degli impianti di abbattimento. L'approvazione del progstto
non costituisce titole per l'esecuzione delle opere murarle e di carpenteria, per
le quali dovra essere preventivamente, otienuta secondo le consuete modalita, la
licenza di costruzione.

Si applicano anche a questii impianti le disposizioni della sezione ¢} ad
esclusione di quelle dell'art. 209.

Trascorso il termine di cui al 1° comma senza che gli interessati abbiano
provveduto ad installare ed a mettere in esercizio gli impianti di abhbattimento,
oppure a documentare gli impedimenti sopravvenuti all'installazione od al funzio-
namento degli impianti, ovvero, In questo caso, trascorso inutilmente il termine
fissato dal Sindaco per il completamento delle installazioni o della messa a punto
degli impianti, saranno applicate le disposizioni dell’art. 20 della legge n. 615.

OMISSIONI
Art. 221

Qualora il personale tecnico dell’'Ufficlo Santitario, accerti che dall'attivita
di uno stabilimento indusiriale derivano — senza che siano state presentate in
termint le relazionl di cui al'art. 10 del « Regolamento ¥ » — immissioni che
coniribulscono all'inquinamento atmosferico, il Sindaco, su proposta dell'Uf-
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ficiale sanitario, fissa un termine perentorio per la presentazione delle relazioni
e dei progetti di cui al citato articolo 10.

Le immissioni di cui al comma precedente, sono quelle ricordate nell'arti-
colo 8 del predetto Regolamento, ed ogni altra immissione corpuscolata od aerei-
forme, il contributo all'inqguinamento atmosferico sarad valutato ai sensi del dispo-
sto degli art. 10-9 ukimo periodo e 9-3 de! « Regolamento Il ».

Sezione f}: Controili e sanzioni.
CONTROLLI
Art. 222

Gli stabilimenti e laboratori indicati nel precedente art. 199 sono sottoposti
oltre che al controlli ed alla viglianza previsti dal = Begolamento il » ed espli-
cati attraverso il personale tecnico comunale, di cui al Capo 1° delle presenti
norme, anche a tuttl gli altri controlli che disposizioni legisiative e regolamen-
tari demandano all'Ufficiale sanitario e che lo stesso intenda svolgere diretta-
menie o a mezzo di personale tecnico da lui delegato.

SANZIONI
Art. 223

Per le infrazioni alle disposizioni degli artt. 200, commi 2¢-3°4°; 202 ultimo
comma: 204-205-209-211-212-215-219-221, di queste norme integrative, si applica-
no le disposizioni del'art. 106 del T.U. della legge comunale e provinciale, fatta
salva In ognl caso, ove ricorra, |'applicazione delle maggiori sanzioni previste
dalla fegge 13 luglio 1966 n. 615 e dal correlativo « Regolamento 1l ».

Qualora dagli esami di cui all'art. 214 sia accertato che | combustibili usati
in impianti industriali non hanno le caratteristiche elencate nell'autorizzazione di
cui alP’art. 212, si applicano le disposizioni dell'art. 14 della legge n. 615.

Capo 5. - AUTOVEICOLI CGON MOTORE DIESEL
Sezione a): Campoc d’applicazione.

VEICOLI SOGGETTI
Art. 224

le disposizioni del presente Capo 5° si applicano ai sensi dell’art. 22 della

legge n. 615 e dell’art. 1 del correlative « Regolamento 111 », al veicoli indicatl
nell'articolo citato, ossia:

1} motoveicoli

2) autovelcoll

3) macchine agricole

4) macchine operatrici
che siana mossi da motore Diesel e circolino su strada, a qualunque uso adibiti.
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Sezione b): Limiti delle emissioni - Accertamenti.

LIMITI DELLE EMISSIONI

Art. 225

Ai sensi dell'art. 2 del « Regolamento 1ll » i veicoli di cul agli articoli pre-
cedenti In clrcolazione nel territorio cittadino devono emettere fumi la cui opa-
citd, misurata con le modalitd e gli apparecchi regolamentari, non superi il
valore del 65% per gli autobus urbani e del 70% per tutti gli altri veicoli e mac-
chine operatrici.

ACCERTAMENTI
Art. 226

Ai fini delle presenti norme integrative gli accertamenti sul rispetto dei limiti
delle emissioni verranno effettuat! esclusivamente sui veicoli di cui allart. 224
circolanti nel territorio cittadino, in luoghi pubblici o apert! al pubblico.

Al sensi del punio B dell’art. 3 det « Regolamento i » gli accertamenti ver-
ranno effettuati con motore e combustibile nello stato in cui si trovano all'atto
dell'arresto dei veicoli, con le modalita previste dal punto A dello stesso articols.

Sezione c¢): Controlli.

COMPETENZA
Art. 227

Ferma restando {a competenza In materia dei Vigill Urbanl, gli accertamenti
dei reati previsti dall’art. 22 della legge n. 615 potranno anche essere svolti da!l
personale tecnico comunale di cui al Capo 1° delle presenti norme, al quale com-
. petono aj sensj del combinato disposto dall’art, 23 della legge n. 615, dell'art. 137
comma Il lettera a} del T.U. delle norme sulla disciplina della circolazione sira-
dale, approvato con D.P.R. 15 glugno 1959 n. 393, le prerogative df cui all’art. 135
del predetto T.U.

A tal fine detto personale sard munito del distintivo di cui al DM, 24 [u-
glio 1957, ivi recante sulla corona esterna la scritta: in alto « CITTA' DI GRUGLIA-
SCO » ed In basso « UFFICIO D'IGIENE », nonché di tessera di riconoscimento.

Al personale stesso si rendono applicablli le norme di cui agli art. 596 e 597
del regolamento per l'esecuzione del Codice della strada, approvato con D.PR.
30 giugno 1959 n. 420.

VERBALI
Art. 228

-

Se con ['accertamento eseguito si & constatato | superamento dei limiti
delle emission] di cul all'art. 225, verrh trasmesso all'Autoritd Giudiziaria ver-
bale di accertamento, al sensi dell’art. 22 della legge n. 515.

REVISIONE DE! VEICOLI

Art. 229

Copia del verbale di accertamento verrh trasmessa all'lspettorato deila Moto-
rizzazione Civile e dei Trasporti in concessione per gli adempimenti di compe-
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tenza ai sensi del combinato disposto dall’art. 22, V comma, della legge n. 615
e dell'art. 55, |V comuna, del citato T.U. delle norme di disciplina della circola-
zione stradale.

Qualora | conducente sia persona diversa dal proprietario deli’autoveicolo
copia del verbale di accertamento sard notificata al proprietario stesso nei
modi consueti. _

Entro 30 giorni dall'accertamento, ovvero, nel caso di cul al comma prece-
dente, dalla notificazione dsl verbale di accertamento, Il proprietarie dovrd docu-
mentare al personale tecnico l'avvenuia esscuzione della revisione singola
mediante l'esibizione della carta di circolazione.

IMPOSSIBILITA’ DEGLI ACCERTAMENTI
Art. 230

Qualora il personale tecnico abbia fondato motive di ritenere che le emis-
sioni di un veicolo con motore Diesel superino | limitl di cui al precedenti arti-
coli, ma non possa procedsre per qualsiasi motivo agli accertament! di cui al
Vart. 227 ne riferisce ai propri superiori affinché, con ordinanza del Sindaco, sia
fissato al proprietario un termine per la presentazione del veicoli stessi agli
accertament! di cul sopra.

VEICOLI IN SERVIZIO PUBBLICO
Art. 231

I veicoli destinatl a trasporto pubblico non saranno di regola sotfoposti agli
accertamenti durante il servizio, ma presso le rispettive autorimesse.

Tuttavia in casi particolarmente gravi di sospetio superamento dei limitl
delle emissioni, potranno essere svolt] anche su tali velcoli circolanti gii accer-
tarmenti necessari, anche al fini dell'applicazione del disposto del V comma del-
l'art, 22 della legge n. 615.

Sezione d): Sanzioni.
RESPONSABILI
Art, 232

Nel caso previsto dall’art. 228 delle present! norme quando P'emissione di
fumi di opacith superiore ai valori regolamentari dipende prevalentemente dalle
condizioni de] veicolo e non dal modo di condurlo, le sanzioni di cui all'art. 106
del T.J. della legge comunale e provinciale si applicano al proprietario del veicolo
anche se il medesimo non lo conduceva al momento dell’accertamento,

SANZIONI
Art. 233

Nel caso previsto dal'ultimo comma dell'art. 229 delle presentl norme si
applicano le sanzioni previste dal citato art. 106 del T.U. della legge comunale e
provinciale.
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Capo 6. - DISPOSIZIONI FINALI
INDIRIZZO DELLE DOMANDE
Art. 234

Tutte le domande concernantl le materie regolamentate dalie presenti norme
devono essere indirizzate al Sindaco e sono soggette alle disposizioni sul bollo.

DIVIETO DI OBLAZIONE
Art. 235

Le sanzioni pecuniarie in applicazione dell’art. 106 del T.U. della legge
comunale e provinciale approvato con R.D. 3 marzo 1934 n. 383 di cui ai prece-
denti Capi 2°-3°-4°-5° non sono oblazionabili a mani dell'accertatore, in applicazione
del disposto dell’art. 107 comma terzo del citato T.U.

Titelo ¥V
igiene degli alimenti e del commercio

Capo 1. - DISCIPLINA DELLA PRODUZIONE
E DELLA VENDITA DELLE SOSTANZE ALIMENTARI

FONT! LEGISLATIVE
Art. 236

La produzione e la vendita delle sostanze alimentari sono soggette alla disci-
plina prevista dalla fegge 30 aprile 1962 n. 283 e successive modificazioni.

Finché non sard emanato 1! regolamento di esecuzione della predetta legge,
si applichera altresi il regolamento speciale per la vigilanza igienica sugli ali-
menti e sulle bevande approvato con RD. 3 agosto 1890 n. 7045,

A norma delle suddette disposizioni e di quelle contenute nel titolo | del
presente regolamento, U'Ufficiale sanitaric esercita la vigilanza sanitaria sulle
derrate alimentari e sulle bevande; sul luoghi di loro fabbricazione, deposito,
vendita o somministraione; sulla loro introduzione nel Comune, sui loro mezzi
di trasporto, sul recipienti ed utensili usati per prepararle, conservarle e smer-
ciarle; sulle persone addette alla lora preparazione, manipolazione e vendits.

AUTORIZZAZIONE PER LA PRODUZIONE,
PREPARAZIONE E DEPOSITO DI SOSTANZE ALIMENTARI

Art. 237

L'esercizio di stabilimenti, laborator! di produzione, preparazione e confezio-

namento, nonché di depositi all'ingrosso di sostanze alimentari, & subordinato
alla autorizzazione sanitarla.
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I rilascio di tale autorizzazione € condizionato all'accertamento dei requisiti
igienico-sanitari, sia di impiantoe che funzionali, previsti dalla legge e dai rego-
lamenti.

In particolare, | locali destinati alla produzione, trasformazione e manipola-
zione di sostanze allmentari devono avere il pavimento in grés smaltato o in
marmo, con piletta sifonata di adeguate dimensioni posta nella zona centrale del
locale, per la raccolta dei liquidi e delle acque di lavaggio.

Le pareti devono essere piastrellaie per una altezza di metri due.

| contravventori sono puniti, ai sensi dell’art. 2 della legge 3 aprile 1962
r. 283, modificata dall'art. 2 della legge 26 febbraio 1963 n. 441,

DOMANDE E DENUNCIE PER GLI ESERCIZI DI VENDITA
DI DERRATE ALIMENTARI E SPACCIO DI BEVANDE

Art. 238

Chiunque intenda attivare un esercizio per la vendita di derrate alimentari
e delle bevande e subentrare negli spacci gia esistenti, deve inoltrare domanda
al Sindaco per ottenere la prescritia autorizzazione prescritta dalla legge 11
giugno 1971, n. 426, indicando il luogo ove vuole aprire l'esercizio.

L'autorizzazione viene concessa solo dopo che ['Ufficiale sanitaric abbia
accertato che il locale e le attrezzature igieniche si trovano nelle condizioni
volute dal presente regolamento e dalla legge sulla discipiina del commercio
ed esercizi pubblici.

Unitamente ai generi alimentari ed alle bevande possono vendersi solo quelle
sostanze che siano consentite dal Sindaco, su parere dell'Ufficiale sanitario.
Resta comunque vietata la vendita promiscua di carne fresca, salata, insaccala
o comunque preparata (ad eccezione di quella in scatola) con generi non ali-
mentari di odore sgradevole o facilmente trasmissibili quale il petrolio, la ben-
zina, ia nitorina, il carburo di Ca, | saponi non incartati e simili, e tutte le altre
sostanze o prodottl che comunque possano alterare le qualitd organoleltiche del
commestibili.

In caso di trasferimento dell'esercizio in altro locale, gli esercenti sono
tenuti a fare preventiva domanda al Sindaco, per ottenere il nulla osta che pud
essere concesso solo guando il nuovo locale cotrisponda alle prescrizioni di

legge.
REQUISITI DEI LOCALI DI VENDITA DI DERRATE AL[MENTAR!

Art, 239

Gli spacct di alimentari e di bevande devono avere I'accesso alla pubblica
via, essere forniti di acqua potabile e mantenuti sempre asciutti e ventilati, non
possono comunicare direttamente con locali di abliazione e con latrine.

it locale di vendita deve essere sufficientemente ampic e comunque avere
una superficie non inferiore a quella stabilita dal piano di sviluppo delia rete
distributiva redatto ai sensi della legge 11 glugno 1971 n. 426.

Gli spacci debbono essere tenuti costantemente con la massima pulizia in
ogni parte e le immondizie e materie putrescibili devono essere raccolte, sino
al momento della loro asportazione, in recipienti chiusi.

| muri devono essere finitl con materiale liscio, impermeabile e lavabile e |
focali avere una sufficiente illuminazione naturale.
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Gli spacci di alimenti e di bevande, devono avere il pavimento impermeabile
{non mai di legne) e devono sempre essere provvisti di acqua potablle e di
lavandine con soprastante rivestimento impermeabile, ritenyto idoneo.

E' vietato depositare negli spacel di alimenii e nei rispettivi retrobottega,
biciclette ed altri oggetti ingombranti non attinenti al commercio.

E' vietata la vendita di generi alimentari nell'interno delle abitazioni e negli
atrll delle case.

1 requisiti igienico-sanitari dei locali di vendita delle carni, del pane e del
latte sono stabilitl nel successivo Capo 2¢ e nelle leggi speciall che I riguardano.

Gl alimenti surgelati possono essere venduti In ttii gli esercizi commerciall
che esercitano la vendita al pubblico di generi alimentari comunque conservati,
secondo le disposizioni della Legge 27 gennalo 1968 n. 32.

! requisiti igienico-sanitari dei relativi locali sono stabiliti nel D.M. 15 gen-
naio 1971 n. 178, modificato con D.M. 1 marzo 1972,

Tuttl gll esercizi commerciali devono praticare la lotta contro le mosche
secondo le disposizioni del successivo Titolo VH, Capo 20

COMMERCIO AMBULANTE Di GENERI ALIMENTARI
Art. 240

In tutto I} territorio del Comune & vietata la vendita ambulante de! pane,
det latte, delle carni preparate allo stato fresco, del gelat! di erema, di panna o
comungue fabbricati con latte salvo che siano preparati in confezioni iglenica-
mente idonee, e della pasticceria fresca.

[ commercio ambulante dei polli, dei conigli macellati, del pane fresco e con-
servate, dei formaggi e dei salumi & consentito unicamente neil mercatf rego-
larmente istituiti.

La vendita dei predetti generi dovra effettuarsi nei posteggi a ciascun eser-
cente assegnati, e su banchi riconosciuti idonei dall’autorithy sanitaria.

Tutti | banchi dovranno essers muniti di apparecchiatura refrigerante.

E’ vietata l'esposizione anche se protetta da vetrinetta, di polli e conigli
spezzettati, di salumi e formaggi su banchi non muniti di piastra refrigerante.

Tutti i generi alimentari {formagai, sottaceti, burro) che possono essere
consumati senza cottura, devono essere conservati in bacheca, aperta solamente
verso il venditore.

I salumi possono essere vendutfi solamente se interi. | salumi affettati, com-
preso 1l prosclutto, possono essere vendut! solo se posti in confezioni idonee
e conservatl su piastra refrigerata,

Del pollame pud essere autorizzata la vendita, solo se sia stato sottoposto,
all'atto della macellazione, a iotale minuzicsa spennatura ed alla asportazione
accurata del pacchetic intestinale, seguita da diligente lavaggio esternc, ed abbia
inoHire subito scrupolosa pulizia della testa e delle zampe.

Dei conigli pud essere autorizzata la vendita, sclo se siano statl spellati e
liberati dalle parti terminali, degli arti ed accuratamente sviscerati,

I polli ed 1 conlgll, nonché le loro parti, devono essere esposti separatamente
e neon venire in contatto con altre sostanze. Devono inoitre essere conservati
in bachecs, aperta solo dalla parte del venditore e poggiare su piastra refrigerata.

E' consentita la vendita di pasticceria secca, purché contenuta in recipienti
di latta, vetro od altro materiale idoneo, al riparo da polvere e mosche.

1 prodotti ortofrutticoli, in vendita nei mercati rionali, devono essere esposti
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in luogo predeterminato dal Sindaco, sentito ['Ufficiale sanitario. In ogni caso
non & ammessa & vendita su banchi che siano in contatto con altri banchi conte-
nenti gener! non alimentari o prodotti diversi dagli ortofrutticoll,

Gli esercentl Il commercio ambulante di generi alimentari devono essere
muniti di regolare licenza commerciale, del [ibretto sanitario, da rinnovarsi ogni
anno, nonché di una dichiarazione del Sindaco del comune di residenza sentito
it parere deli’'Ufficiale sanitaric o del Veterinario comunale, daila quale risulti
che essi dispongono Ivi di locali di deposito e di conservazione, conformi alle
esigenze sanitarie e sottoposti a frequenti controlli. La dichiarazione deve essere
rinnovata ogni anno.

~ Tutti | documenti sopra elencatl devono essere esibiti sul posto di vendita
a richiesta deile autoritd competenti.

ESERCIZI PUBBLICH
Art. 241

Le domande per esercizi pubblici che, a norma dell’art. 86 del T.U. delle leggi
di P.S. non possonc esercitarsi senza la licenza del Questore, sono anch’esse
sottoposte al parere dell’Ufficiale sanitarlo.

$i applicano inoltre le disposizioni della legge 14 ottobre 1974, 324 e rela-
tivo regolamento.

PERSONALE ADDETTO ALLA PREPARAZIONE,
PRODUZIONE E VENDITA DI SOSTANZE ALIMENTARI

Art. 242

Il personale addetto alla preparazione, produzione, manipolazione e vendita
di sostanze alimentari deve essere munito di apposito libretto di idoneitd sani-
tarfa rilasciato dall’Lifficiale sanitario.

Essp & tenuto a sottoporsi a pericdiche verifiche mediche di controllo da
rimnovarsi annualmente e ad eventuali speciali misure profilattiche nei modi
e nei termini stabilfti.

E' vietato di assumere o di mantenere in servizio per la produzione, prepa-
razlone, manipolazione e vendita di sostanze alimentari, personale non munito del
libretto di idoneitd sanitaria.

} contravventori alla disposizione di cui al primo e secondo comma del pre-
sente articolo sono puniti, ai sensi dell’art. 14 della legge 30 aprile 1962, n. 283.

Lla sanzione si applica altresi a carico di chi, pure essendo a conoscenza
di essere affetto da manifestazioni di ‘malaitia infettiva, continui ad attendere
alla preparazione, manipolazione e produzione e vendita di sostanze alimentarl.

PRESCRIZIONI PER 1 PRODOTT] CONFEZIONATI E SFUSI
Art. 243

t prodotti alimentari e !e bevande confezionate debbono riportare sulla con-
fezione e sulle etichette appostevi, !'indicazions, a caratteri leggibili ed inde-
lebili, della denominazione del prodotto, nonché Vindicazione del nome o deila
ragione soclale o del marchio depositato e la indicazione della sede deli'impresa
produttrice e dello stabllimento di produzione, o Velencazione degli ingredienti
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in ordine decrescente di quantitd presente, riferita al peso o volume, secondo
le norme di legge ed, infine, il quantitativo netto inteso pesoc o volume.

I prodotti alimentarl o le bevande, vendut! sfusi, debbono essere posti In
vendita con l'indicazione degll ingredienti, elencatl in ordine decrescents di
guantitd riferita a peso o velume, secondo le norme che saranno stabilite da
apposite disposizioni di legge o regolamentari.

| contravventori saranno puniti ai sensi dell’arf. 5 della legge 26 febbraio 1963
n. 441.

CARTA DA AVVOLGERE SOSTANZE ALIMENTARI
Art. 244

E' vietato ai venditori di sostanze alimentari di avvolgere le sostanze stesse
in carta non pulita, colorata con sostanze nocive, o che ceda facilmente il co-
lore, stampata, manoscritta, preparata con gesso, albume, solfato di bario o con
qualsiasi altra materia in modo che essa ecceda il peso di un grammo per ogni
dm?. 1 piattini di carta saranno tolleratl soltante per i generl che si vendono a
RUMEroe e non a peso.

!l deposito della carta da invoigere nei locali di vendita deve effettuarsi con
tutte le garanzie igieniche specialmente per cid che riguarda la pulizia, la difesa
contro le mosche, [a polvere ed il sudiciume.

I requisiti della carta da avvolgere sono stabilitf nel decreto ministeriale
21 marzo 1973, pubblicato sulla Gazzetta Ufficiale del 20 aprile 1973, cui si fa
rinvio.

UTENSIL]I DA CUCINA O DA TAVOLA PER SOSTANZE ALIMENTARI
CHE SONO VIETATI

Art. 245

E’ vietato di produrre, di detenere per il commercio e di porre in commercio
o di usare gli utensili da cucina o da tavola, | recipienti o scatole per conser-
vare sostanze alimentari indicatt nell'art. 11 della legge 30 aprile 1962, n. 283.

ISPEZIONI E PRELEVAMENTI D] SOSTANZE
Art. 246

Per le ispezioni e prelevamenti di sostanze alimentari si richiamano le dispo-
sizioni contenute nel capo terzo del presente regolamento e le disposizioni con-
tenute nella legge 30 aprile 1962, n. 283 integrata e sostituita in parte dalla legge
26 febbraio 1963, n. 441. :

APPLICAZIONE DI ALTRE NORME LEGISLATIVE O REGOLAMENTAR!
Art. 247

Saranno applicate, oltre le norme contenute nel presente capo, anche tutie
te altre disposizioni di legge o regolamentari relative alla produzione e vendita
di sostanze alimentari, in particolare quelle contenute nelle seguentl leggi e
decretl, per le partl in vigore:

— legge 30 aprile 1962, n. 283;

— legge 26 febbraio 1963, n. 441,
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— decreto ministeriale 31 marzo 1965, aggiornato con D:M. 29 dicembre 1973:
Disciplina degli additivi chimict consentiti nelfa preparazione e per la conserva-
zione delle sostanze alimentari;

— legge 6 dicembre 1965, n. 1367 con cui vengono apportate modifiche alla
legge del 28 febbraio 1963, n. 441 sulla disciplina igienica della produzione e della
vendita delle sostanze alimentari e delle bevande;

— decreto ministerlale 22 dicembre 1967 per la disclplina dell'impiego e
dell’approvazicne dell’'elenco delle materie coloranti autorizzate nella lavorazione
delle sostanze alimentari, degli oggetti d'uso personale e domestico;

— decreto del Presidente della Repubblica 3 agosto 1968, n. 1255, modifi-
cato con D.P.R. 3 maggio 1974, n. 424 con cui & stato approvaic il regolamento
concernente la disciplina della produzione, del commercio e della vendita dei
fitofarmaci e dei presidi delle derrate alimentari immagazzinate;

- decreto ministeriale 21 marzo 1973: Disciplina igienica degli imballaggi,
recipienti, utensili destinati a venire in contatto con le sostanze alimentari o
con sostanze di uso personaie; aggiornato con D.M. 18 novembre 1874;

— R.D.L. 15 ottobre 1925 n. 2033: Repressione delle frodi nella preparazione
e nel commercio di sostanze di uso agrario o di prodotti agrari;

— R.D. 19 dicembre 1928, n. 2415: Regolamento di esecuzione della legge
precedente,

Capo 2. - IGIENE DEGLI ALIMENTI
Sezione a): Carni fresche, lavorate e congelate.
RINVIO GENERALE
Art. 248

La macellazione, lavorazione e vendita delle ¢arni sono soggette all'osser-
vanza delle disposizioni contenute nel « Regolamento generale per la vigilanza
sanitaria delle carni » approvato con R.D. 20 dicembre 1928, n. 3298, sue integra-
zioni e modificazioni, nella legge 4 aprile 1964, n. 171, e per quanto ivi non pre-
visto, negli articoli seguenti.

INDICAZIONE DELLE CARNI DI ANIMALI DA MACELLO
Art. 249

Si consideranc come carni di animali da macello i muscoli e le altre part!
molli dei bovini, ovini, suini ed equini. '

Non sono ammessi alla macellazione | sulni, gli ovini e i caprini che non
abbiano raggiunto ethd di =zviluppo fisico tali da assicurare il conveniente valore
nutritive della loro carne.

Di regola non sard ammessa la macellazione ad etd inferiore ad un mese per
i bovini ed a venti giorni per gli ovini e caprini.

Per la macellazione e la lavorazione degli animali valgono le norme stabilite
nel regolamento di gestione del pubblico macello di cui all’art. 8 del R.D. 20 di-
cembre 1928, n. 3288.

Per la macellazione e la lavorazione dei suini fuori del pubblico macelio,
gllinteressat] debbono presentare domanda all'Ufficio veterinario comunale che,
accertata |'osservanza delle norme del presente regolamento e del regolamenti
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speciali e l'esenzione da malattie contagiose dei richiedenti, rilasclerad appesito
permesso stagionale.

Nei casi di assegnazione alla bassa macelleria, copia del verbale sard comuy-
nicata, dal Veterinario comunale all’Ufficiale sanitario.

AUTORIZZAZIONE PER GLI SPACCI DI CARNE FRESCA
Art. 250

Per aprire uno spaccio per la vendita di carne macellata occorre avere |'au-
torizzazione del Sindaco, di cui all'art. 29 del regolamento per la vigilanza sani-
taria, delle carni, approvato con B.D. 20 dicembre 1928, n. 3298,

Nella domanda per detta autorizzazione devesi indicare la specie o le specie
degli animali di cui si vogliono smerciare le carni. Alla domanda va unita la dichia-
razione di consenso del proprietario dell'immobile nel quale viene aperto lo
spaccio.

Negli spacci destinati alla vendita di carni fresche possono essere vendute
quelle di qualsiasi specie di animale, purché non di bassa macelleria ad ecce-
zione delle carni equine, che debbono essers vendute sempre in spacci a parte.

SPACCI DI CARNI DI BASSA MACELLERIA
Art. 251

La carne di bassa macellazione @ venduta in spacci comunali e con le appo-
site norme fissate nello speciale regolamento di cul al precedente art. 31.

SPACCI DI VENDITA DI CARNE CONGELATA
Art, 252

L'Amministrazione comunale dovrad curare che, nell’'ambito del territorio co-
munale, venga istituita una rete distributiva di carne congelata adeguata alla
alla densitd della popolazione ed alla sua distribuzione nel territorio stesso, in
modo che il numero e la localizzazione degli spacei corrispondanc alle esigenze
del consumatori.

Gli spacci per la vendita di carne congelata devono essere normalmente
separat! da quelll destinail alla vendita di carnl fresche.

1 Consigriiu Comunale, tuttavia, potrd deliberare che, nei centrl abitatl In cui
vi siano pochi spacci di vendita di carni fresche in proporzione alla papolazione
dei centri stessi, questi ultimi possano effettuare la vendita promiscua di carni
fresche e congelate, purché i locali siano dotati di idonee attrezzature e sussi-
stano sufficienti garanzie igienico-sanitarie. In tal caso, rimane vietata In detii
spacci la vendita di carni insaccate fresche di pronto consumo & di carni macinate.

Qualora lo spaccio, per la sua attrezzatura e dimensione, non consenta una
netta distinzione fra carni congelate e carni fresche, la vendita delle carni conge-
late pud essere effettuata solo in giorni prestabiliti In accordo con le Autorith
comunali competenti. in detti giorni, negli stessi spacci, & fatto divieto di ven-
dita di carni fresche della stessa qualitd e tipo.
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INSEGNE PER CONTRADDISTINGUERE
I VARI SPACCI DI VENDITA DI CARNE

Art. 253

Gl1 esercizi di vendita al pubblico, sia delle carni fresche sia di quelle con-
gelate, debbono essere contraddistinti con insegne o tabelle, esterne ed inierne
ben visibili, che indichino in maniera precisa lo stato {fresca o congelata); Ia
specie o le speci animali per le cui carni & autorizzata ia vendita.

CONDIZIONI DEI LOCALI
Art. 254

Negli spacci di carne, sia il locale di vendita che gquello destinato alla con-
servazione delle carni, non possono comunicars con altri ambienti e devono avere
le aperture di illuminazione e ventilazione munite di inferriata fissa o di rete
metallica, pure fissa, ed atta ad impedire ['entrata delle mosche.

Le parti interne delle botteghe e degli ambienti destinati alla conservazicne
delle carni devono essere rivestite, fino all’altezza di m. 2 con piastrelle smal-
tate, con marmo levigato od altro materiale impermeabile {vernice a smalto)}
ritenuto idoneo. 1l rivestimento impermeabile dovrad comunque superare di alme-
no 30 centimetri I'altezza delle uncinate.

[l pavimento deve essere impermeabile, costruito in declino, munito di con-
duttura per gli scoli di chiusura idraulica {valvola idraulica).

| banchi per la vendita debbono essere rivestiti di marmo o di altro mate-
riale ritenuto idoneo.

[ ceppi saranno di legno durc e la superficie di taglio sard mantenuta ben
eguagliata.

Gli utensili (rastrelliera, uncini, ecc} che possono essere a contatfo diretio
con le carni devono essere costantemente stagnati o zincati o in metallo inos-
sidabile.

Gl spacci saranno, in ognl caso, allacciati alla rete comunale delf’acquedotto
e della fognatura; ove cid non sia possibile, verranno adotieti quel sistemi di
approvvigionamento idrico e di smaltimento dei liqguami di rifiuto ritenuti pil
idonel dall'Ufficiale sanitario.

CELLE E ARMAD] REFRIGERANTI
Art. 255

Gli spacci di carne fresca, devono essere dotati di cella e di armadio refri-
gerante.

P'osservanza di guesta norma & inderogabile per gli spacci di carne con-
gelata.

PERSONALE DEGL] SPACCI
Art. 256

il personale addetto agli spacci di carne devono essere munito del libretto
di idonelth sanitaria diI cui alla legge 30 aprile 1962, n. 283 e deve indossare
giubba e grembiule di tela bianca, da tenersi sempre puliti. Le donne dovranno
coprirst il capo con una cuffia bianca che tenga raccolti i capslii.
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ESPOSIZIONE DELLE CARNI
Art. 257

Le carni debbono essere esposte dentro [0 spaccio e mal fuori del mede-
simo, tenute alte dal suolo non meno di 50 cm. e preservate dagli insetti e dalia
polvere 2 mezzo di pannoilini bianchi e puliti che non devono essere a contatto

deile carni.
Negli spacci non possocno tenersi nascoste in ripostiglio o sotto o dietro il
banco o in qualsiasi aliro modo, anche In minima quantitd, carni od altre partl

di animali macellati.

E' vietata I'introduzione a quslunque titolo negli spacci di vendita, nelle celle
frigorifere annesse, di animali di qualsiasi specie (bovini, ovini, conigli, ecc.)
non scuoiati.

RIMOZIONE DE! RESIDUI
Art. 258

Le ossa, ie unghie, le matsris grasse, le pelli e gualunque altro residuo
devono essere custaditi in casse coperte foderate in zinco e giornalmente rimos-
se dallo spaccio e trasportate ai rispettivi stabilimenti in carri chiusi e nel modo
stabilito dall'Ufficiale sanitario.

CARNI! ALTERATE
Art. 259

E' proibito di vendere, di distribuire, o anche soltanto di tenere negli spacci
e negll annessi locali di deposito e di conservazione, carni che siano riconosciute

in via di decomposizione e comunque alterate.
| contravventori sono deferiti alla Autoritd giudiziaria e le- carni confiscate

e distrutte.

CONTROLLI SANITARI
Art. 260

Gli spacci di carne e gli annessi locali di deposito e dl conservazione sono
sottoposti a frequenti controlli sanitari, anche allo scopo di constatare che le
carni risultino munite dei prescritti bolli sanitari.

Le carni che risultino sprovwviste di tali bolli sono sequestrate, trattate come
carni sospette e di contrabbando e destinate alla distruzione, ed i contravven-
tori sono deferiti alla Autoritd gludiziaria.

FRIGORIFERI
Art, 261

Chiunque intenda attivare un impianto frigorifero per la conservazione delle
carni o comunque adibire a tale conservazione celle frigorifere, deve farne do-
manda al Veterinaric provinciale per ottenere la prescritta autorizzazione.

E’ vietata la conservazione detle carni mediante contatto diretto col ghiaccio.
Quando s! usi come refrigerante naturale, questo deve essere tenuto in reparto
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apposito dell'armadio refrigerante, nel quale non possono essere introdotte carnt
di qualsiasi specie, né fraitaglie.

REGISTRC PER | FRIGORIFERI
Art. 262

| proprietari e conduttori di frigoriferi devono tenere apposito registro dal
quale sia sempre dato di rilevare:
a) la gualitd e la quantith delle carni in deposito in ogni singola cella;
b} il nome e cognome del proprietario delle singole partite di carne;
¢) la data in cui le carni sono state immesse nel frigorifero.
Tali norme non si applicano alle carni fresche o soltanto refrigerate che
permangono per breve tempo nei frigoriferi perché destinate all’esercizio gior-
naliero della macelieria.

VIGILANZA DELLE CARN! CONGELATE
Art. 263

E' vietato introdurre nei frigoriferi esistenti nel territorio comunale oppure
in vendita negli spacc! ecittadini carni congelate che non abbiano subito la pre-
scritta visita sanitaria di cui all’art. 35 del R.D. 20 dicembre 1928, n. 3298.

CARNI CONGELATE NON ADDETTE AL CONSUMO
Art. 264

il Veterinario, qualora accerti che carni congelate a causa di scongelamento,
di Invasione di muffe, dI eccessivo invecchiamento o per qualunque altro motivo,
abbiano subito adulterazione e siano percid inadatte al consumo e adatte al con-
sumo soltanto sotio determinate condizioni, deve provvedere perché dette carni
siano posts, a cura del’Autoritd comunale, sotto sequestro in atlesa dei prov-
vediment] del Veterinario provinciale, al quale deve darsi immediata notizia del
sequestro avvenuto.

REQUISIT! DEf CARRI PER TRASPORTO DELLE CARNI
Art. 265

II trasporto delle carni e dei visceri lavorati e puliti dal macellal agii spacci
e da questi alle celle frigorifere si deve fare in carri chiusi con coperchio fisso,
ben connessi e pulitl, rivestiti interamente di lamiera di zinco o di aliro metallo
adatto e costruiti in modo da non lasclar colare liquido alcuno e da sottrarre le
carni alla vista del pubblico. Tali carri conformi ad un modsllo approvato dal
Sindaco e collaudati dal Veterinario dirigente dell'Ufficio veterinario comunale,
debbono servire unicamente per il trasporto delle carni ed all’esterno debbono
portare a grossi caratteri it nome e cognome del proprietario.

Git agnelli e gli ovini in genere dovranno essere trasportati spellati e non
ricoperti con la pelle precedentemente tolta.

Il trasporto di carni con autoveicoli dovra essere autorlzzato dal Veterinario
provinciale.

83



INTRODUZIONE NEL COMUNE DI CARNI FRESCHE
Art. 266

Uintroduzione net Comune della carne fresca macellata altrove, destinata
agli spacei pubblici ed agli stabilimenti Industriali, & subordinata alla osservanza
delle disposizioni previste dall’art. 40 del R.D. 20 dicembre 1928, n. 3288.

TRASPORTO DI CARNI FRESCHE
AGLI STABILIMENT! DI INSACCAMENTO

Art. 267

Le carni fresche disossate, per essere trasportate dal luogo di preparazione
agli stabilimenti di insaccamento, devono essere protetie da idonel invoiucri e
contenuti in cesti opportunamente corredati all’interno, da chiudersi sotto il con-
rrollo dell'Autorits comunale con adatta legatura e speciale bollo metallico.

Per il trasporto di detie carni fuori Comune si applicano anche le disposi-
zioni di cui alla lettera b) e c) dell'art. 40 del R.D. 20 dicembre 1928, n. 3298,

TRASPORTO P} CARN! CONGELATE
Art. 268

il trasporto delle carni congslate, quando non abbla luogo per ferrovia, deve
farsi con carr! rlconosciuti idonei dall’Autoritd comunale e nel modo pil rapido
possibile.

AUTORIZZAZIONE PER | LABORATORI
Art, 269

| laboratorf per la produzione delle carni insaccate, salate o comunque prepa-
rate, sono disciplinati dal regolamento per la vigilanza igienica delle carni, appro-
vato con R.D. 20 dicembre 1928, n. 3298.

Le domande per otteners l'autorizzazione all’apertura di tali esercizi dovran-
no essere rivolte al Sindaco e contenere |'esatta indicazione dei prodotti che s'in-
tende preparare (carni salate, Insaccate, estratti di carne, brodl concentrati, ecc.).
Dette domande saranno sottoposte al parere del dirigente |'Ufficio veterinario
comunale.

Dovra, altresi, indicarsi se la produzione normalmente & destinata alla ven-
dita anche fuorl dal Comune.

Quando trattasi di laboratori di carni appartenenti ad animali diversi, la do-
msanda tendenie ad ottenere la prescritta autorizzazione dovra essere indirizzata
al Veterinario provinciale.

All'ingresso di ogni laboratorio dovra essers collocato, in modo visibile, un
cartello indicante la specie o le speci di carni che vi si lavorano.

CONDIZION] DEI LOCALI AD USC LABORATORIO
Art. 270

| locali, | banchi con piani di marmo e le suppellettill destinate alla lavora-
zione delle carni e alla conservazione dei prodotii, devono essere esclusiva-
mente riservati a detto uso ed essere tenutl costantemente puliti.
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Dovranno essere di dimensioni commisurate all'entitd della lavorazione, ben
vantilati ed illuminati, rispondenti alle prescrizioni dell'igiene edilizia ed avere
le pareti rivestite di materiale impermeabile sino all’aliezza di mt.2 e raccordate
ad angoli curvl col pavimento, pure Impermeabile lavabile, con conveniente pen-
denza verso la bocea di raccolta degli scoli, la quale dovrd essere munita di chiu-
sura idraulica.

Dovranno altresi aessere provvisti di almeno una bocea d'acqua dell’acque-
dotto comunale ed allacciati alla rete di fognatura, ove esista, altritnent! provvisti
di pozzo di scarico a perfetta tenuta.

Il personale addetto agll spacci e alla lavorazione delle carni insaccate deve
soltoporsi a visita medica, ai sensi dell'art. 51 del citato regoiamento 20 dicem-
hre 1928, n. 3298 e dall’art. 14 della legge 30 aprile 1962, n. 283 e munirsi del-
I'apposite libretto sanitario rilasciato dall’Ufficio d'igiene.

Durante il lavoro, detto personale dovrd indossare apposita vestaglla in
candizioni di perfetta pulizia.

PREPARAZIONE, COMMERCIO E CONSERVAZIONE
DEGL! INSACCATI

Art. 271

Le disposizioni che regolano la preparazione, il commercio e la conservazio-
ne degli insaccati sono contenute negli artt. 55 e 58 del regolamento del 20
dicembre 1928, n. 3288. ‘

Sara in ogni caso vietata I'insaccatura dell'intestino; sark vietata la vendita
di insaccat! non ancora giunti a maturazione; sara attentamente vigilata la stufa-
tura delle mortadelle, dei salami rosa e simili, per accertare che la temperatura
a cut debbono essers mantenuti abbla la necessaria durata in modo che I'insac-
cato raggiunga all'interno un minimo di 70°C.

CHIUSURA DI LABORATORI
Art. 272

E' facoltd dell'autorith comunale di ordinare la chiusura di un laboraterio di
carni preparate e di proibire la continuazione di questa industria, quando ['eser-
cente non ottemperi alle condizioni prescritte in questo regolamento o vi abbia
due volte contravvenuto.

TRIFPPERIE
Art. 273

[ locali destinati alla lavorezione del generi di tripperia devono essere di re-
gola costruiti nell’ambito del macello pubblico o di quelli privati,

Solo in via eccezionale & quando fondatl motivi giustifichino Il provvedimen-
to, pub essere conhsentita dall'Autoritd sanitaria comunale, l'attivazione di stabi-
limenti per la lavorazione industriaie delle trippe.

Tali stabilimenti devono corrispondere a tutte le esigenze dell'igiene previ-
sta per I laboratori di carni.

E' vietata ['esposizione di vesciche o di altri visceri animali all'esterno dei
locali destinati alla lavorazione delle trippe.

Gli spacci di tripperia devono corrispondere al requisiti prescritti per gli
spaceci di carni.
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TRASPORTQO DEI GENERI DI TRIPPERIA
Art. 274

1l trasporto dei generi di tripperia agli stabilimenti di laverazione deve effet-
tuarsi con carrl chius! debitamente foderati in lamiera all'interno e costruiti in
modo da impedire la scolatura de} liquidi.

il trasporto degli intestini salati o pronti per la salagione si effetiuerd in
barili chiusi.

| generi di tripperia devono essere frasportati dai luogh! di preparazione agli
spacci di vendita in appositi carri riconosciuti idonei dal dirigente 1'Ufficio veteri-
nario comunale.

Sezione b): Animali da cortile e selvaggina.
RINVIO GENERALE

Art. 275

St osservano le disposizioni del = Regolamento per la disciplina sanitaria
della produzione e del commercic dei volatili, dei conigll allevati e della sel-
vaggina », approvato con D.P.B. 10 agosto 1972, n. 967 e, per guanto ivi previsto,
queille degli articoli seguenti.

VIGILANZA SU ANIMALI DA CORTILE E SELVAGGINA
Art. 276 '

It pollame, i piccioni, i conigli e la selvaggina, sono sottoposti a vigilanza
sanitaria sotto il controllo del veterinario comunale.

La selvaggina a pelo, usata per l'alimentazione, & soggetta a vigilanza sani-
taria, analogamente agli animall da macello e deve recare il bollo sanitario.

Analogamente gli altri piccoli animall, come lepri e simili, devono pure sot-
tostare alla visita sanitaria, quando risulti che fra essi dominano malattie infet

tive contagiose, trasmissibili all’'uomo e agli animali.

CASI DI DEVIETO D1 VENDITA
Pl ANIMALI DA CORTILE E DELLA SELVAGGINA

Art. 277

Non & permessa la vendita di animali da cortile e della selvaggina moria per
malattia o trovati affetti da malattia o che non portino traccia della avvenuta
uccisione, nel caso della selvaggina, o che si trovino in stato di putrefazione
anche inciplente, o molto deteriorati per il trasporto.

E' vietata la vendita delle cavie e dei conigli magri, vecchi affetti da spero-
spermosi o da altre malattie.

In caso di sviluppo di una malattia infettiva fra gli animali da cortile, 'auto-
rith sanitaria pud sospendere lo smercio ¢ pud, in contingenze speciali, vietare
I'introduzione da aliri comuni del suddetti animall.

E’' pure vietata la vendita di pollame tagliato a pezzi alla rinfusa o in forma
ambulante, salvo che Pesercizio o if banco non siano muniti di apposito frigorifero.

Il pollame deve essere posto In vendita privo di gozzo e d'intestini, i conigli
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privi del pacchetto intestinale, il pollame stesso deve essere tenuto digiuno nelle
ultime 24 ore di vita.

E' vietato insuflare aria sotto la pelle del pollame e della selvaggina, allo
scopo di far comparire gli animali pil grassi, nonché tenerli nell'acqua per con-
servarll o sottometter!l a qualsiasi operazione che tenda a nascondere la iniziata
decomposizione.

SPACC] E DEPOSITI DI POLLAME E SELVAGGINA
Art. 278

Il pollame, i piccioni, i conigli e la selvaggina non possono essere esposti
in vendita fuori del locale di esercizio e d'estate devono essere coperti con vell
non in contatto con le carnl e difesi con ripari di rete metallica,

L'ucclsione di conigli, polll e simili e la vuotatura del budellame, nonché la
spennatura del volatili, sono vietate negli spacci e nelle vie e deve farsi n locali
appartati per i quali I'Ufficio d'igiene pud prescrivere norme speciali.

Le penne od altri rifiuti e materie putrescibili devono raccogliersi in cassette
metalliche con coperchio ed asportarsi ogni giorno.

Sezione c¢): Pesci, crostacei e moliluschi.
VENDITA D1 PESCI E CROSTACEI
Art. 279

E’ vietata la vendita di pesci appartenenti a specie notoriamente nocive, cid
particolarmente durante 'estate e verso I'epoca della fregola, di quelli in stato di
alterazione anche incipiente e pescati in acque pantanose o di macerazione della
canapa o del lino, nonché quelli uccisi con sostanze narcotiche od altrimenti
nocive ed, infine, i pesci marinati o conservati con salatura, colla affumicazione
od all'olio che si presentino alterati o comunque deteriorati, oppure preparati con
olio e aceto non commestibili nei riguardi de! presente regolamento.

In qualunque epoca dell’anno gli squali ed i barbi, prima di essere posti in
vendita, devono essere privati delle interiora.

DIVIETO DI IMPIEGO DI SOSTANZE COLORANTI
Art. 280

E’ proibito I'impiego di sostanze coloranti, anche non nocive, allo scopo di
far apparire come freschi | pesci in stato di incipiente decomposizione.

E' pure vietata la vendita di crostacei conservati, lavati con sostanze anti-
settiche.

{l Sindaco potra sospendere !importazione nel Comune di pesci, ostriche
mitili & simili quando, su relazione dell'Ufficiale sanitario, risulti manifesto il
pericolo di diffusione di malattie infettive.

LOCALI E BANCHI] DI VENDITA DI PESCI E CROSTACEI
Art. 281

La vendita di pesci freschl e di crostacei deve farsi solo nel luoghi autoriz-
zati dall'Autorith municipale, mal in forma ambulante e non potrh essere concessa
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in locali ove siano tenut! in vendita o deposito generi alimeniari di qualsiasi spe-
cie ad eccezione di quelli contenuti in scatole metalliche sigillate.

I Jocali adibiti alla vendita al dettaglio devono essere ben aerati, devono
avers il pavimento e le pareti, quest'ultime fino all'altezza di m. 2 dal pavimento
lavahiii ed impermeabili.

il pavimento deve essere dotato di piletta sifonata, posta al centro per la
raccolta delle acque.

Inoltre i locali devono essere dotati di abbondante acqua potabile e di cella
frigorifera di temperatura di circa + 3° 4- 5°C,

11 banco per [a vendita e la sezionatura deve essere di marmo o di altro mate-
risle impermeabile.

P'esposizione deve essere fatta su appositi piani inclinati impermeabili,
lavabili.

Se viene usato il banco frigorifero la sua temperatura dovrad essere di circa
+ 3° 4+ 5°C.

Del pari | banchi di vendita sui mercati autorizzati dovranno essere di accialo
inossidabile o di altro materiale impermeabile, lavabile, & mai di legno, con
bordo al fine di evitare lo sgocciclamento delle acque di fusione del ghiaceio
di conservazione.

I piani dovranno sempre essere inclinati al fine di permettere lo scolo, In
appositi contenltori delle acque di fusione.

E' vietato l'introduzione in frigoriferi esistenti nel territorio comunale e di
porre in vendita negli spacci cittadini pesce congelato senza che abbia subifo
con esito favorevole, la visita preventiva da parte del Veterinario comunale, che
rilasciera, a dimostrazione dell’avvenuta visita, apposito certificato sanitario.

la vendita del pesce fresco e di quello congelato potrd essere effettuata
nei medesimo esercizic qualora vi siano banchi e frigoriferi separati.

| pesce congelato in caso di scongelamento non potrd essere nuovamente
ricongelato.

ll pesce congelato posto in vendita negli esercizi e sui banchi dl vendita
autorizzati dovrd essere segnalato con un cartello recante con grande evidenza
la dicitura « Pesce congelato ».

I residui di pulitura del pesce devono essere raccolt] entro reciplenti adatti,
muniti di coperchio e devono essere asportati giornalmente dai locali di vendita.

Appena vuotati devono essere lavati e tenuii a! riparo delle mosche e co-
munque non espostt al pubblico,

Anche le frigittorie di pesce debbono sottostare alle norme sopra citate ed
avere, inoltre, il focolare provvisto di camino con adatto tiraggio.

i.e vasche per la conservazione del pesce vivo destinato alla vendita per uso
alimentare devono essere di materiale impermeabile, fornito di acqua corrente
e mantenute sempre perfettamente pulite.

} pesci morti devono essere subito sliminati da dette vasche.

I personale addetto alla vendita del pesce, oltre che ad essere in possesso
del libretto sanitario di cui all’articole 14 della legge 30 aprile 1962, n. 283, deve
indossare una giubba e grembiule di tela bianco, da tenersi sempre pulito.

LOCALI ADIBITI A DEPOSITO DI PESCI E CROSTACEI
Art. 282

I locali adibiti a deposito di pesci freschi e congelati e di crostacel devono
essere ben aerati, avere le pareti ed il pavimento raccordati tra loro ad angoli
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arrotondati — rivestiti di materiale impermeabile e disinfettabile ed il soffitto a
tinteggiatura assorbente.

Devono essere inolire provvisti di abbondante acqua potabile e it pavimento
munito di piletta sifonata.

Nelle celle frigorifere la temperatura dovrd essere mantenuta prossima ai
+3°, +59C.

Gli imballi e contenitori di legno, dovranno essere usati una volta soltanto.

Se dopo il primo impiego non vengono distrutti, potranno essere reimpie-
gati soltanto per il trasporto degli scarti dei prodotti ittici destinati a scopi indu-
striali, nen alimentari.

Gli imballi e il contenuto da usarsi pit volte per la conservazione nei mer-
cati, nonché per la esposizione nsi luoghi di vendita al dettaglio dovranno essere
costruiti con 'materiali resistenti alle soilecitazioni dinamiche, impermeabili,
lavabili e sterilizzabili e doveanno possedere olire a requisiti suddetti le caratte-
ristiche stabilite dal D.M. 21 marzo 1873.

L'apertura di depositi di pesce fresco dovrh essere autorizzata da! Sindaco
su parere del Veterinario comunale.

Tale autorizzazione dovra essere rinnovata annualmente.

BACCALA" E MERLUZZO
Art. 283

Le vasche, ove si mettono in guazzo 1l merluzzo, il baccald e lo stoccafisso
devono essere di materiale impermeabile.

E' proibito usare per tale macerazione acqua di calce, anche per breve tempo
e devs, invece, adoperarsi acqua potabile di frequente rinnovazione.

Sezione d): Pane, paste, cereali, mangimi.

RINVIO GENERALE
Art. 284

Si osservano in quanto non previsto:

a) per la lavorazione e commercio dei cereali, degli sfarinati, del pane e
delle paste alimentari, le disposizioni della legge 4 luglio 1967, n. 580, sue inte-
grazioni e modificazionl {legge 17 maggio 1969, n. 272 - legge 8 giugno 1971,
n. 440 - D.M. 5 febbraio 1870, ecc.);

b) per il commerclo del riso, le disposizioni deila legge 8 marzo 1958,
n. 325 « Disciplina del commerclo interno del riso », sue integrazioni e modifi-
cazioni;

¢) per i mangimi, le disposizioni della legge 15 febbraio 1963, n. 281, sue
integrazioni e modificazioni (fegge 8 marzo 1968, n. 399, ecc.).

REQUISIT] PER | CEREALI
Art. 283

E' vietata Ia vendita per uso alimentare dei cereall immaturi, umidi, commisti

a sostanze minerali estranse, o a semi di altre specie, invasi di crittogame o da
altri parassiti nocivi, alierati nel sapore ed odore, od avariati in qualsiasi modo.
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MACINAZIONE DEI CEREALI
Art. 286

Per la macinazione del cereali devono essere osservate le disposizioni degli
arit. 1 e 2 della legge 4 luglio 1967, n. 580,

DESTINAZIONE DI CEREALI A SCOPI INDUSTRIALI
Art. 287

| cereali avariati per eccesso di umidith o per altra causa, nonché guelli non
idonet all'alimentazione umana, ove non possono essere utilizzati per [a alimenta-
zione del bestiame, possono essere destinati a scopi industriali diversi dalla maci-
nazione, a giudizio dell'Ufficiale sanitario che provvedera al conirollo delle opera-
zioni di trasferimento e di utilizzazione.

DEPOSITI DI CEREALI
Art. 288

I depositi di cereali devono avere le caratteristiche indicate nell’art. 4 della
legge 4 luglio 1967, n. 580,

PRODUZIONE E VENDITA DI SFARINATI
Art. 289

Per la produzione e per la vendita degli sfarinati dovranno essere applicate
ie disposizioni contenute nel Titolo Il della legge 4 luglio 1967, n. 580.

GRANO DI MAIS
Art. 290

Chiunque tenga in deposito per vendere, per macinare, o per altro uso che
non sia alimentazione, grano di mais guasto od imperfetto, deve attenersi alle
disposizioni della legge speciale 21 luglio 1802, n. 427 e del relativo regolamento
5 novembre 1903, n. 451, nonché alle successive circolari ministeriall ed agii
artt. 244, 245 e 246 del T.U. delle leggi sanitarie approvato con RD.L. 27 luglio
1934, n. 1265,

PRODUZIONE E VENDITA DI PASTE ALIMENTARI
Art. 291

La produzione e vendita di paste alimentari sono disciplinate dalle norme
contenute nella legge 4 luglio 1967, n. 580 e particolarmsnte da quelle del Titolo
IV della legge stessa.

PRODUZIONE E VENDITA DEL PANE
Art. 292

Per la produzione e vendita del pane saranno osservate le disposizioni della
legge 4 luglio 1967, n. 580 e particolarmente quelle contenute nei Titoli i e V
della legge stessa.
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REQUISITI DEl LOCAL!I DEI MOLINI, DEI PASTIFICI E DEI PANIFICI
Art. 293

| locali dei molini, dei pastifici e dei panifici devono avere adatte condizioni
di struttura muraria e i ubicazione; devono essere areat! ed Hluminati ed avere
cubatura, superficie ed attrezzature adeguate ai quantitativi della materia da lavo-
rare, secondo le norme stabilite dal regolamento per l'esecuzione della legge 4
luglio 1967, n. 580.

E’ vietato conservare e comungue detenere nei locali adibiti alla macinazio-
ne, pastificazione e panificazione, nonché nei locali con essi comunicanti, sostanze
il cui impiego non sia consentito dalla fegge suddstta.

TRASPORTC DEL PANE
Art. 294

il trasorto del pane dal luogo di lavorazione all’esercizio di vendita, a pub-
blici esercizi o a comunitd deve essere effettuato in recipienti lavabili e muniti
di copertura a chiusura, in modo che il pane risulti al riparo dalla polvere e da
ogni altra causa di insudiciamento.

E’ vietata la vendita del pane in forma ambulante e nei pubblici mercati, fatta
eccezione a quelli coperti, purché opportunamente atirezzati.

DIVIETO Dl TOCCARE IL PANE
Art. 295

I venditori di pane dovranno provvedere a che nel locali di vendita, mediante
opportuna disposizione del banco, i compratori non possanc toccare la merce
posta in vendita. In detti locali dovranno esporsi in modo visibile uno o pii car-
telli colla indicazione del divieto di fare cernita manuale del pane.

!l pane che si distribuisce neil caffé, nei ristoranti, ecc., dovra essere accura-
tamente incartato. Quello spezzato e privato dell'involucro sard escluso da una
nuova distribuzione e destinato ad altro uso.

Gli esercizi che vendonc pane promiscuamente ad altrl generi, devono di-
sporre, per il pane, di apposite atirezzature, distinte da quelie adibite alla vendita
degli altri generi.

RIVENDITE DI PANE
Art, 296

Le imprese con rivendita di pane non annessa al panificio sono tenute a farsi
rilasciare dai produttori una distinta per ogni quantitativo e tipo di pane fornito,
con Pindicazione dell'Indirizzo della ditta preduttrice, deila data di consegna, del
tipo e della quaniitd del pane consegnato.

Tali distinte debbono essere tenute nella rivendita a disposizione degli agenti
di sorveglianza fino ad esaurimento della vendita del pane cul si riferiscono.
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Sezione e): Latte, formaggi, uova.

RINVIO GENERALE
Art. 297

Si osservano, olire a quanto di seguito stabilito:

a} per il latte: le disposizioni del R.D. 9 maggio 1929, n. 994 « Regola-
mento sulla vigilanza igienica de! latte destinato al consumo diretio », sue inte-
grazioni & modificazioni e da ultimo la legge 11 aprile 1974, n. 138, « Nugve nor-
me concernenti il divieto di ricostituzione del latte in polvere per l'alimentazione
umana »;

b) per il trasporto del latte: le disposizioni del Decrsto Ministeriale 14
sottembre 1963, « Disciplina del trasporio del latte alimentare »;

c) per i formaggi: le disposizioni delia legge 10 aprile 1954, n. 125, « Tutela
delle denominazioni di origine e tipiche dei formaggi »; del relativo regolamento
di esecuzione approvato con D.P.R. 5 agosto 1955, n. 867; successive integrazioni
e modificazioni;

d) per le uova: le disposizioni del R.D. legge 14 ottobre 1832, n. 1878
« Disciplina del commercio delle uova », sue integrazioni e modificazioni (D.M.
15 gennato 1933; Crdinanza A.C.I.S. 27 seitembre 1957, ecc.) nonché la legge
3 maggio 1971 n. 419, « Applicazione del regolamenti comunitari n. 1518/68 e
n. 85/69 contensniti norme sulla commercializzazione delle uova », sue integra-
zioni e modificazioni.

VACCHERIE, PRODUZIONE E COMMERCIO DEL LATTE
Art. 298

Per i vaccherie, la produzione ed il commercio de! latte si richiamano le
vigent! disposizioni di legge e di regolamento.

L'introduzione de! latte da altri comuni dovrd essere preventivamente auto-
rizzata da! Sindaco, il quale potrd rilasciarne permesso, previe esaurienti dichia-
razioni scritte dall’interessato eirca la provenienza del latte e dopo la presenta-
zione di un certificato dettagliato di sanitd, rilasciato dal Veterinario municipale
det Comune di provenienza e vidimato dal Sindaco del luogo.

Il certificato, da rinnovarsi ogni mese, dovrd attestare deli’eth, della razza,
dello stato di nutrizione e sanita degli animali e specialmente dichiarare che non
sono né affetti, né sospetti di forme di tubercolosi e che nessuna lesione venga
riscontrata nelle glandole mammarie. L'introduttore di latte dovrd essere munito
de! permesso che deve essere presentato ad ogni richiesta. In assenza del per-
messo 0 nel sospetto sulle condizioni sanitarie della stalla, 11 Sindaco revochera
I"'autorizzazione di introduzione e rivendita fino a che non avrd ottenuta !a neces-
saria garanzia.

Le vacche, le capre e le asine destinate alla produzione di iatte nel Comune,
introdotte in vaccherie autorizzate preventivamente, dovranno essere denunziate
entro tre giorni all'Ufficio d'igiene per gli accertamenti sanitari prescrittt dalle
leggl in vigore.
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REGISTRO DI STALLA
Art. 299

Tutti i produttori di latte destinato al consumo diretto devono tenere uno
speciale registro di stalla dal quale risulti:

a) 1! cognome e nome de! conduttore della stalla;

b) gli estremi di identificazione delle vacche lattifere esistenti nella stalla
{indicazione de! nome, della razza, del numerc del marchio comprovante la subita
visita sanitaria, ecc.);

¢} il cognome e nome delle persone incaricate della mungitura, del tra-
sporto e dell'eventuale vendita del latte;

d) la data dell'esito delle ispezioni sanitarie essguite alia stalla;

e) le eventuali disposizioni impartite dalla Prefettura, dall’Ufficio veteri-
nario comunale in ordine alla tenuta della stalla e de! hestiame ed alla utilizza-
zfone del latte in esso prodotto.

In detto registro dovranno, inoltre, essere annotate a cura del! Veterinario
comunale tutte le notizle riferentesi alla szlute del bestiame.

ELENCH] DI PRODUTTORI D! LATTE
Art. 300

| veterinari condotti devono ottenere un elenco aggiornato di tuiti i produt-
tori di latte esistenti nel territorio delle rispettive condotte.

I produttort di latte hanno I'obbligo di segnalare immediatamente al Veteri-
nario condotte ognl acquisto di animali lattiferi,

I raccoglitorl di latte devono possedere un elenco dei produttori presso i
quali raccolgono il latte, con la indicazione precisa della ubicazione della stalla.

B’ vietata la raccolia del latte non ammesso, anche solo temporaneamente,
al consumo diretto e di quello prodotio da animali che non abblano subito la pre-
scfitta visita o che siano riconosciuti non idonei.

Il latte suddetto e quello ad esso mescolato sark sequestrato e subito
disperso.

VENDITA DEL LATTE SUL LUOGO DI PRODUZIONE
Art. 301

E' vietata la vendita del latte a domicilio del produttori senza autorizzazione
dell’Autoritd comunale sanitaria.

Detta autorizzazione non poird comungue essere concessa ai produttori che
distano meno di 500 m. da una rivendita di latie (latterfa) ed a quelli che non
possiedono un locale adeguatamente attrezzato per la vendita del latte ed esclu-
sivamente destinato a tale uso.

E' fatto divieto ai produttori di acquistare e rivendere latte non prodotto
nelle loro stalle e vaccherie.

REQUISITI DEL LATTE, DELLE LATTERIE
E DEL PERSONALE ADDETTOVI

Art. 302

Il latte deve corrispondere aj seguenti requisiti:
a) peso specifico compreso fra 1029 e 1034 alla temperatura di pill 15°C;
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b) grasso non inferiore al 3 per cento;

c) residuo secco magro non inferiore all’8, 70 per cento.

E° ammesso un residuo magro fino al limite del’8,50 per cento, purché 1
tasso di grassi sia superiore al 3,15 per cenio,

E' consentita la produzione e la vendita del latie scremato e del latte par
zialmente scremato.

il latte scremato e quello parzialmente scremato, sottoposti a traltamento di
pastorizzaizone presso le centrali o centri debitamente autorizzati, devono essere
vendutl soltanto nelle latterie aventi requisiti di cui al Titolo V del regelamento
approvato con R.D. 9 maggico 1929, n. 994.

Il latte scremato e quelle parzialmente ‘scremato, sottoposti a sterilizzazione
o ad altri analoghi procedimenti che ne assicurino I'indefinita conservazione, pos-
30no essere venduti sia nelie latterie che nei negozi di generi alimentari.

li latte prodotto e venduto con la denominazione di latte scremato deve con-
tenere sostanza grassa non inferiore alio 0,50 per cento.

I} latte prodotto e venduto con la denominazione « latte parzialmente scre-
mato » deve contenere una percentuale di sostanza grassa non inferiore all'uno
per cento & non superiore &l'1,80 per cento. £’ obbligatoria, per tale tipo di latte,
la dichiarazione ben evidents, sulia confezions, della percentuale massima di
sostanza grassa in esso contenuta.

Qualora si adoperino recipienti di wetro, le capsule od i tappi di chiusura
devono essere colorati diversamente da quelli normalmente adoperati per i reci-
pienti destinati a contenere latte intero.

E' fattc obbliige all'esercente la vendita di latte:

a} porre all’'esterno ed all'interno della latteria cartelli recanti l'indicazione
ben leggibile « latte scremato » e « latte parzialmente scremato »;

b) vendere latte scremato e quello parziaimente scremato soltanto In reci-
pienti chiusi aventi le caratteristiche di cui all'ultimo comma dell’articolo 30 de!
regolamento approvato con R.D. 9 maggio 1929, n. 894.

Sia il latte scremato che guello parzialmente scremsato, debbono essere con-
servati presso le latterie in idoneil frigoriferi,

DIVIETO DI VENDITA DI LATTE
Art. 303

E' vietato tenere in deposito, vendere o tenere per vendere, somministrare
o tenere per somministrare per compenseo ai dipendenti:

a} il latte che provenga da animali affetti dalle infermita di cul all'arti-
colo 9 del regolamento approvato con R.D. 8§ maggio 1929, n. 994 o da animali
curati con sostanze tossiche di azione generale;

b) il latte azzurro, rosso, amaro, vischioso, putrido, o con colore, odore e
sapora anormale;

c) il colostro;

d} il latte inacidito o che cosguli spontaneamente con ['ebollizione;

e) il latte sudicio;

f) il latte annacquato o comunque sofisticato;

g) il latte cui siano state aggiunte sostanze per facilitare la conservazione,
correggerne i difettl o mascherare le avvenute adulterazioni;

h) il latte che formi un insediamento di element! patologici {o comungue
anormali) ;
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1} il latte nel quale siano state trovate mosche;
1 il latte, Infine, che non presenti tutti i requisiti della genuinith e della
integriti;
Il latte che sia trovato in una qualunque delle condizioni suindicate sard su-
bito disperso.

DIVIETO D! VENDERE LATTE IN CASE SPECIALI
Art. 304

Quando si verifichi un caso di aborto epizootico in una stalla o in un gregge
per la produzione de! latte destinato al consumo diretto o la preparazione dei
formaggi freschi, oltre alle misure previste dalle vigenti disposizioni di legge,
I'Ufficiale sanitario ha la facolth di vietare la vendita di tutto I latte prodotto e
dei formaggl giacentl, sino a quando non sianc stati praticati, con esito favore-
vole, convenienti accertamenti sugli aliri animali della stalla o del gregge e sul
formaggi.

TRATTAMENT! IMMUNIZZANTI
Art. 305

Ogni trattamento immunizzante sugli animali adibiti alla produzione del latte
destinato al consumo diretio deve essere segnalato all'Ufficio comunale d'igiene.

E' vietato in ogni caso la inoculazione di vaccini vivi contro la bruceliosi a
meno che il proprietario non si impegni di sottostare a tutte le cautele che I'Uf-
ficio d'igiene stabilira.

TRASPORTC NELL'INTERNO DEL COMUNE
E VENDITA DEL LATTE - RECIPIENTI

Art. 306

Tutti i recipienti destinati a venire in contatto con il latte debbono essere
in ferro stagnato, di vetro, di porcellana, di terracotta o di altro materiale ricono-
sciuto jdoneo dall'Ufficiale sanitario, & perfetta tenuta, mantenutl sempre nella
massima pulizia ed in buono stato di conservazione.

Quando la guantith del latte non superl | tre litrl, I reciplenti destinati al tra-
sporto di esso dovranno essere di vetro bianco.

E' ammesso anche 'uso di appositi recipienti di cartone e di plastica con
speclale dicitura per alimenti.

I recipienti di limitata capacitd adibiti al trasporto neil'internc del Comune,
devono essere di ferro stagnato ed avere chiusura ermetica con coperchio mu-
nite di cercine di gomma o di altro materiale riconosciuto idoneo dall’Ufficiale
sanitario.

All'esterno di detti reciplentt deve essere fissata, in modo inamovibile, una
targa metallica con l'indicazione della loro capacitd, del nome del produttore e
del luogo di provenienza.

1 trasporto del latte deve venire effettuato dal luogo di produzione alla ven-
dita con furgoncini coperti, verniciati di bianco, tenuti ben puliti € a conveniente
clrcolazione di aria, portanti le generalitd del produttore e del venditore.

La consegna del latte a domicilio deve essere fatta esclusivamente con hot-
tigite di vetro incolore, a fondo piatto, larga imboccatura, senza spalle, in modo
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che ne risulti facile [s pulizia e la sterilizzazione. Nell'imboccatura sarad applicata
a stampo un'apposita capsula di stagnola portante la data della giornata.

I recipienti di cui al secondo comma del presente articolo devono essere
chiusi con adatto sistema riconosciuto idoneo dall’autoritd sanitaria comunale.
Sono comungue da escludere i tappi di sughero e di carta per qualunque chiusura
di bottiglia e di recipiente.

Qgnl locale di rivendita di latte deve essere dotato di un refrigerante per la
conservaizone dello stesso, di un tipo riconosciuto idonec dall'Ufficio d'igiene,
che potra, altresi, ammettere aliri sistemi di conservazione corrispondenti allo
SCOpo.

Hl refrigerante sard mantenuto sempre in esercizio durante 'apertura degli’
spacci & quando si ha latte da conservare, il latte sard estratte per la vendita
direttamente e immediatamente dal refrigerante, non essendo ammessa, specie
nei mesi estivi, la permanenza del latte fuori del refrigerante, se non per il mo-
mento di vendita diretta a! pubblico ed in piccoli quantitativi ed in piccoli
recipienti.

Rimane assolutamente proibita 'aggiunta al latte di sostanze per la conserva-
zione dello stesso e la correzione del difettl.

Ogni recipiente deve portare le generalith del rivenditore responsabile.

Gli esercenti le latterie ed i rivenditori di latte in genere sono fenuti a rifor-
nirsi di latte esclusivamente presso i produttori muniti dell’apposita autorizza-
zione prevista dalle leggi sanitarie; nessuno poird produrre, trasportare o ven-
dere latte destinato al consumo se non & In possesso della speciale autorizza-
zione di cul sopra.

E' fatto divieto al rivenditori di travasare il latte o comunque di lavare i reci-
pienti che lo hanno contenuto lungo la via.

E’, inoltre, proibito di lasclare incustoditi recipienti di latte all'esterno degli
esercizi di vendita, delle case, delle abitazioni, ecc.

Detti recipienti saranno sequestrati ed il latte in essi contenuto sara subito
dispersa.

TRASPORTO DEL LATTE AL DI FUORI DEL. COMUNE
O CON RECIPIENTI DI NOTEVOLE CAPACITA'

Art, 307

Per il trasporto del latte al di fuori del Comune o con recipienti di notevole
capacitd dovranno essere applicate le disposizioni contenute nel decreto ministe-
riale 14 settembre 1963 pubblicato nella « Gazzetts Ufficiale », n. 251 del 24 set-
tembre 1863.

VENDITA DI PANNA
Art. 308

E' proibita la vendita della panna inacidita, rancida o proveniente da latte
che frovasi nelle condizioni di cui all'art. 302, nonché della panna a cui si siano
aggiuntl albumina, sostanze amidacee, carbonati alcalini, materie grasse non
derivanti dal latte, sostanze conservatrici od altre sostanze estranee.

La panna posta in commercio dovrd contenere una percentuale di grasso
non inferiore al 15 per cento in peso.
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PRODUZIONE, VENDITA E DEPOSITI DI FORMAGGI
Art. 309

La produzione e vendita di formaggi & regolata dalle vigenti leggi in materia.

E' vietato nei negozi, nelle cantine ed in qualsiasi locale nell'interno della
citth e dei borghi, il deposito di grandi quantith di formaggi, atio a produrre esa-
lazioni incomode o moleste.

FORMAGGI! E LATTICINI DEl QUALI E" VIETATA LA VENDITA
Art. 310

E' vietato vendere formaggi e latticini:

a) ottenuti dal latte avenii le caratteristiche designate dall’art. 303 dei
presente regolamento;

b] in stato di eccessiva maturazione o dif putrefazione molto avanzata, tali
da rendere nocivi;

¢} eccessivamente bacati o invasi da acari;

d) colorati all'interno o all’esterno con colori nocivi (colori designati nel-
I'elenco ministeriale};

e) nocivli per qualsiasi altra causa;

! formaggi preparati con materie grasse estranee al latte, con erbe, pata-
te, ecc., si potranno solo vendere con la designazione delle sosianze che con-
tengono.

E' proibita la vendita dei rimanenti latticinl, come ricoita, fatte di burre,
slero, ecc., preparatl con latte nelle condizioni di cui all’'art. 303 del presente
regolemento o comungue alterati o contenenti sostanze estranee o nocive.

VENDITA DELLO YOGHURT E DERIVATI
Art. 377

! depositi e i negozi di vendita, anche in forma ambulante dello yoghurt nei
tipi intero e magro o scremato, nonché quetli nella varieta alla frutta, debbono
essere autorizzati dall'autorith sanitaria fa quale prima del rilascio deil’autorizza-
zione accertera che slano rispettate tuite le norme igieniche indicate nell’art. 47
della legge 9 maggio 1929, n. 954 e nell'articolo 2 della legge 30 aprile 1962, n, 283.

Il prodotto dovrd essere conservato alla temperatura di + 4 gradi e mantenuto
a guesta temperatura fino al momento della distribuzione al consumatore. |
mezzi di trasorto de! prodotto dovranno avere adeguate attrezzature frigorifere
per Il mantenimento nella fase distributiva della temperatura di +4.

Tutti i prodotti a base di latte fermentato semplice o associato e preparat
a base di frutta, conserve, marmellate, succhi o polpa di frutta per i quali le ditte
produttrici ritengeno necessario, in sede di lavorazione, procedere ad una stabi-
lizzazione con calore del prodotto gix fermentato, sono anch’essi soggetii alla
catena del freddo, per cui devono essere mantenuti alla temperatura di +4.

UOVA
Art. 312

E’ proibito vendere uova guaste o colorate con sostanze nocive, o col conte-
nuto non completamente chiaro e traslucido a luce trasmessa, o che galleggiano
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parzialmente in soluzione di cloruro di sodic al 7 per cento ({densitd 1,047) o
che abbiano odore o sapore anormale ¢ con camera d'aria eccedente 1/5 del
volume dell'uovo.

le uova conservate si potranno vendere purché siano in perfetto stato di
conservazione ed indicate al compratore con un cartello portante a chiare let-
tere le scritte « uova conservate in calce », < uova refrigerate =, ece,

L'indicazione di « uova da bere » non pud essere apposta alle uova oltre al
5 giorno della loro deposizione e, comungue, alle uova che presentano carat-
teri tali da farle ritenere freschissime.

Le uova di provenienza estera devono essere regolarmente marcate e poste
in vendita con un cartello che ne indichi la provenienza.

Sezione f): Burro, grassi e olil.
RINVIO GENERALE
Art. 313

Si osservano, oltre a2 quanto qui stabiiito:

a} per Il burro: le disposizioni della legge 23 dicembre 1956, n. 1526 -
« Difesa della genuinitd del burro », sue integrazioni e modificazioni:

b) per i grassi animali e vegetali: le disposizioni della legge 4 novembre
1951, n. 1316 - « Disciplina della produzione e del commercio della margarina e
del grassi idrogenati alimentari » - del relative tegolamento di esecuzione appro-
vato con D.P.R. 14 gennaio 1954, n. 131, sue integrazioni e modificazionf, {D.M.
16 luglio 1960; legge 23 dicembre 1956, n. 1528; legge 16 giugno 1960, n. 623 ecc.);

c) per I'olio d'oliva: le disposizioni della legge 13 novembre 1960¢, n. 1407 -
« Norme per la classificazione e la vendita degli olii di oliva » - sue integrazioni
e modificazioni {D.L. 9 novembre 1966, n. 912; legge 24 luglic 1962, n. 1104, ecc.);

d} per l'olio di semi: le disposizieni del R.D.1. 15 otfobre 1925, n. 2033 e
del Regolamento 1 luglio 1928, n. 1361; sue integrazioni & modificazioni: nonché
le « Norme per i conirollo della pubblicitd e del commercio dell'olio di oliva e
dell'olio di semi» emanate con legge 27 gennaio 1968, n. 35.

VENDITA DI GRASSI A SCOPO ALIMENTARE
Art. 314

E' permessa la vendita, a scopo alimentare, dei grassi solidi animali e vege-
tali che posseggano huoni caratteri organolettici, che si trovino in buono stato
di conservazione e la cui conservazione chimica corrisponda a quella indicata
dalla denominazione con la quale essi vengono offertl.

Lo strutto non deve contenere grassi diversi da quello di maiale, acqua supe-
riore all't%, sostanze estranee di qualsiasi natura, ad eccezione del sale da
cucina.

DIVIETO DI VENDITA
DI GRASS! ANIMALI O VEGETALI IRRANCIDIT!

Art. 315

E' proibita la vendita, a scopo alimentare, dei grassi animali e vegetali irran-
ciditt od alrimenti alterati e di consistenza, colore, odore e sapore anocrmale,
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nonché di quelll sofisticati con sostanze per se stesse nocive o che ne diminui-
scono if potere alimentare e di quelli provenienti da animali affetti da malattie
infettive.

GRASSI ANIMALI © VEGETALI PER USO INDUSTRIALE
Art. 316

| grassi animali o vegetali, che si trovino in dette condizioni, possono essers
impiegati per uso industriale, previa denaturazione con mezzi indicati voita per
volta dall’Ufficio d'iglene.

REQUISITI PER IL BURRO

Art, 317
Col nome di burro viene indicato esclusivamente il prodotto della lavorazio-
ne del grasso di latte di vacea contenente almeno 1'82% in pesc grasso.

I burro non deve contenere fecola, amidacel, grassi estranel minerali, ani-
mali o vegetali, olii di qualunque specie, né altre materie estranee al latte, anche
se nont nocive, all'infuori del borato di sodic (anche quest’ultimo in proporzione
non superiore al 2 per mille), né materie coloranti proibite.

It burro non deve essere rancido, amaro, o con alri sapori od odori anor-
mali, ammuffito, azzurro, o rosso, o sudicio.

BURRI GENUINI
Art. 318

~ 8i devono ritenere genuini | bueri che, essendo privi di olio di sesamo o di
amido, abbiano una gquantitd di materia grassa non inferlore all’82%, un indice di
rifrazione a 35°, compreso fra 4 e 48, un numero di acldi volatill solubili non infe-
riore & 26, un numero di acidi volatili insolubili compresi fra 2 e 3,5.

Inoltre i burri genuini di recente preparazione non devono presentare struf-
tura cristallina all’esame al microscoplio polarizzatore.

FABBRICAZIONE DE! SURROGATI DEL BURRO
Art. 319

Per il disposto della legge 4 novembre 1951, n. 1316, la fabbricazione, a
scopo di commercio, di grassi alimentari solidi diversi dal burro e daf grassi sui-
ni, nonché la gestione del depositi all'ingrosso del suddetti prodotti, sono sog-
gette a licenza da rilasciarsi dalla Camera di commercio, industria ed agricoltura.

IMPIEGO DELLA MARGARINA
Art. 320

E’ vietato fabbricare, detenere per vendere, vendere e comunque porre in
commercio margarina che abbia un grado di aciditd superiore all'i{% espresso
in acido o che contenga:
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al meno dell'84% di materie grasse;

b} grassi derivanti dal latte;

¢) idrocarburi di origine minerale;

d) materie coloranti e conservatrici vietate.

E' de] pari vietato compiere le stesse operazioni su grassi idrogenati aii-
mentari che abbiano un grado di aciditdh superiore all'i% o che contengono
piit del 2% di umidith o presentino tracce di catalizzatore, o contengano idro-
carburi di origine minerale o materie coloranti.

CLASSIFICAZIONI, DENOMINAZIONI E REQUISITI
DELL'OLIO DI OLIVA

Art, 321

Il nome di olio di oliva & riservato al prodotto della lavorazione dell’oliva
{olsa europea) senza aggiunta di sostanze estranee e di olif di altra natura.

Le classificazioni deli'olio di cliva e le relative denominazioni sono state
determinate dalla fegge 13 novembre 1860, n. 1407 cui si fa richiamo.

Con la stessa legge sono state fissate le caratteristiche dell’slio stesso, po-

a) vendere, detenere per la vendita o mettere comungue in commercio
per il consumo alimentare, gli olii che non posseggano le caratteristiche pre-
scritte dagli articoli 1, 2 e 3 della legge succitata o che, all’analisi, rivelino la
presenza di sostanze estranee, ovvero diano reazioni o posseggano costanti
chimicofisiche atte ad indicare la presenza di ollo estraneo o di composizione
anomala;

b} vendere, detenere per la vendita o mettere comungque in commercio
per il consumo alimentare gli olii di cui ai citati artt. 1, 2 e 3 con denominazione
diversa da quella per essi prescritta.

Si considerano messi in commercio per i} consumo alimentare gli olii che
si trovano nel magazzini di vendita all'ingrosso ed al minuto e quelii confe-
zionati ovunque si trovino.

RAFFINAZIONE DEGLI OLII DI QUALSIASI SPECIE

Art. 322

E’ vietata ai sensi della legge 23 luglio 1862, n. 104:

a} la raffinazione degli olii di qualsiasi specie e dei grassi concreti desti-
nati ad usi commestibili con metodi diversi da quelli ammessi per ia raffinazione
degli olli di oliva destinati agli stess! usi;

b) produrre, vendere, deienere per la vendita o metiere comunque in
commerelo, per uso alimentare, i prodotti di cul alla lettera a) del presente
articolo ottenuti con processo di esterificazione o di sintesi;

¢) detenere impianti di esterificazions negli stabilimenti di lavorazione
di olil di gqualsiasi specie destinati ad uso commerciale, a meno che tall im-
pianti non siano resi inservibili;

d)} detenere glicerina negli stabilimenti di cui alla precedente lettera ¢)
o nei locall annessi od intercomunicanti anche attraverso cortili, a gualungue
uso destinati;

a) la lavorazione di oiii ad uso industriale negli stabilimenti di lavorazione
di ollf di qualsiasi specie destinati ad uso commestibile.
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Sezione g): Prodotti ortofrutticoli e funghi.
RINVIO GENERALE
Art. 323

i osservano, oltre a quanto qui siabllito, le « Norme per la classificazione
e Impacco dei prodotti ortofrutticoli e per la regolamentazione dei relativi im-
ballaggi » emanate con Decreto Ministeriale 7 agosto 1958 e successive modi-
ficazioni.

Per il commercio del tartufi valgono le disposizioni della legge 17 luglio 1870,
numero 568,

Si richiama altresi la disciplina degli additivi chimici approvata con D.M.
31 marzo 1965 e successive modificazioni.

DIVIETI DI VENDITA
Art. 324

E' proibita la vendita di frutta, legumi, erbaggl, e simili che siano immaturi,
guasti, fermentati, sudici e comunque alterati.

E' Inoltre proibita la vendita di patate o di altri tuberl germogliati, o che
abbisno subito congelazione, e che siano affetti da malattie parassitarie, tall

da renderli insalubri.
E' vietata altresi la vendita di frutta cotta almeno che non sia autorizzata

da speciali permessi.
Lo derrate in tall condizioni saranno subito sequestrate e disperse.

LAVATURA
Art. 325

E’ vietata in ognl tempo la lavatura degli erbaggi e verdure in acque esposte
ad inquinamento o comungue sospette di contenere materiali luridi, e in vicinanza
degli shocchi delle fogne e acque industriali.

RIPARI PER LA FRUTTA ED ERBAGGI
Art. 326

La frutta, i legumi, erbaggi e simili, e sepcialmente quelif che si mangiano
crudi, devono essere tenuti riparati con mezzi idonei dalla polvere e dalle mosche.

E' vietato 1! loro collocamento a terra o sulle strade o sul paviment! dei
negozi, spacci, mercati, luoghi di deposito o di vendita.

VENDITA DI COCOMERI
Art. 327

E' vietata la vendita dei cocomeri in fette o comunque tagliati, qualora non
siano conservati racchiusl entro vetrine e da queste estratti con apposita for-

chetta metallica.
il banco di vendita del cocomeri deve essere ricoperto con lastre di zinco

o di vetro o di marmo.
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| coltelli e gli altri strumenti ed apparecchi devono essere ogni tempo puliti;
vi sard il prescritto recipiente metallico a chiusura automatica per 1 rifiuti. | coco-
mer] saranno In tutto riparati dalle mosche e dalla polvere, restando vietato il
lore collocamento in terra.

I venditori che dovranno ottenere speciale permesso di vendita stagionale
dal Sindaco, dovranno indossare una vestaglia bisnca decorosa, mantenuta sem-
pre pulita e risultare, attraverso visita dell’Ufficlale sanitario, esenti da malattie
contagiose e di essere muniti di libretto sanitario.

Prima di essere messi in libera vendita i cocomeri dovrannc essere sottoposti
ad ispezione sanitaria.

{ cocomeri non rispondenti ai requisiti igienici saranno sequestrati dai vigili
sanitari e distrutti.

CONCIMAZIONE DEGL! ORTAGGI
Art. 328

E' vietato usare le materie estratte dai pozzi neri e dalle foghe o | concimi
organicl per la concimazione e l'annaffiamento degli ortaggi.

In conseguenza, & vietata I'introduzione e la vendita nel Comune degli ortaggi
provenienti da localitk dove risultf che gli ortf vengono irrigati e concimati con
dette materie.

FUNGHI
Art. 329

E’ vietata la vendita ambulante o a domicilio def funghi.

Non si possono vendere funghi freschi che nell’apposito reparto del mercato
o in alcuni esercizi ben sorvegliati del centro urbano, dopo averne ottenuta appo-
sita licenza dal Sindaco.

Tale licenza che avra la durata di un anno, € strettamente personale e sard
concessa, previo parere dell’Ufficiale sanitario, subordinatamente al possesso,
da parte del richiedente, della conoscenza pratica del funghl di cuf & abituale la
vendita.

E' permessa solamente la vendita dei funghi Indicati nella allegata tabella D
del presente regolamento.

[ rivenditori devono suddividere i funghi specie per specie prima della visita
sanitaria ed indicarne, con apposito cartellino, la specie stessa.

! funghi saranno collocat! in apposite ceste o cassette, distinte per ciascuna
specie; nessuna partita potrd essere messa in vendita prima dell'ispezione sa-
nitaria.

E' vietata la vendita di funghi freschi ultramaturi, vecchi, coriacei, corrosi,
guasti, rammolliti da picggia o comunque alterati o non interl.

E' vietata la vendita dei funghi secchi, preparati, se non appartengono alla
specie dell’Amanita Cesarea (uovolo o cocco) o del Boletus edulis (porcino o
moreccio) e se non sono in stato di oftima conservazione.

1 funghi mescolati, anche se appartenenti a specie commestibili, verranno
sequestrati e distruttl.

| recipienti e gli involucri di ogni genere, contenente funghi secchi o conser
vati devono riportare le generalitd della ditta preparatrice e la specie dei funghi
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contenuti. | funghi secchi saranno contenuti in appositi sacchetti di carta traspa-
rente e sigillati.

Le coltivazioni dei funghi da destinarsi ad uso alimentare sono subordinate
al possessv di una speciale licenza, da rilasciarsi previo accertamento sanitario
sul luogo e sulle modalitd della cultura.

Il venditore di funghi coltivati dovrd essere munito anch’esso di apposita
licenza e dovra tenere presso di sé la dichiarazione del coltivatore, indicante la
qualita dei funghi, if giorno dell'acquisto ed il nome di chi li vende.

Sezione h): Prodotti alimentari conservati,
sciroppi ed estratti.

RINVIO GENERALE
Art. 320

S osservano, oltre a quanto qui stabilito:

a} per | prodotti conservati della pesca le disposizioni del R.D, legge 7
luglio, n. 1548: « Norme per la fabbricazione, I'importazione ed 11 commercio dei
prodotti alimentarl della pesca conservati in reclplenti » - sue Integrazioni e
modificazioni.

b) per le conserve vegetall: le disposizioni del R.D. legge 8 febbraic 1923,
n. 501: « Disposizioni per I'industria e il commercio delle conserve alimentari pre-
parate con sostanze vegetali » - quelle del regolamento di esecuzione approvato
con R.D. 14 ottobre 1926, n. 1927, sue integrazioni e modifieazioni;

c) per i concentrati di pomodoro: le disposizioni del R.D. legge del 25 ago-
sto 1932, n. 1260: « Disciplina della conservazione degli estratti o concentrall e
dei succhi di pomodoro» - nonché quelle della legge 10 marzo 1968, n. 96. -
« Istituzione di un controtlo gualitativo sulle esportazioni di pomodort pelati e con-
centrati di pomodoro, ed estensione di determinate norme at medesimi prodotti
destinati al mercato interno » - successive integrazioni e madificazioni;

d} per gli estratti alimentarl: le disposizioni della legge 6 ottobre 1850,
n. 836): « Disciplina della produzione e vendita degli estratti alimentari e dei
prodotti affini » - nonché quella del relativo regolamento di esecuzione approvato
con D.P.R. 30 maggio 1953, n. 567, sue successive Integrazioni e modificazioni;

e) per le marmellate e sciroppi: le disposizioni della legge 15 dicembre
1967, n. 1223: « Modifiche al R.D. legge 15 ottobre 1925, n. 2033 e al RD. legge
2 settembre 1932, n. 1225, in materia di repressione delle frodi sulla preparazione
e sul commercio di sostanze di use agraric e dei prodottl agrari » - sue succes-
sive integrazioni e modificazion;

f) per gli alimenti surgelatl: la legge 27 gennaio 1968, n. 32: « Norme per
la vendita al pubblico degli alimenti surgelati » - nonche i DDMM. del 15 giu-
gno 1971 e del 1° marze 1972

PREPARAZIONE SCIROPPI
Art. 331

Nella preparazione degli sciroppi, esclusi succo, mosto e simili, & ammessa:
a) 'aggiunta di glucosio, sempre quando la proporzione non superi # 25%
della ricchezza zuccherina totale e purché lo sciroppo che ne deriva sia venduto
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con la dichiarazione « contenente glucosio» oppure « sciroppo glucosato s da
applicare in modo chiaro e ben leggibile sui recipienti che lo contengono;

b) Paggiunta di sostanze coloranti ritenute innocue a norma delle dispo-
sizioni in vigore destinato a ravvivare il colore, purché sia posta sui recipienti in
medo chiaro, & ben leggibile, I'indicazione « colorato con colori consentitl dalle
disposizioni sanitarie ».

Questa disposizione non si applica ai succhi di uva.

Per tutti gli sciroppi & consentita l'aggiunta di acido citrico naturale o di
acido tartarico naturale. :

Al succhi di frutta & permessa I'aggiunta di anidride solforosa in gquantith
non superiore a mmg. 350 di anidride solforosa totale per ogni Kg.

DIVIETO Di VENDITA DI CONSERVE ALIMENTARI
Art. 332

E' proibito la vendita di conserve alimentarl, animall o vegetali:
a) preparate con sostanze avariate;

b} che abbiano subito successivamente un processo qualungque di alte-
razione;

¢) addizionate di sostanze di valore alimentare minore di cut la conserva
porta I} nome, quando 1a miscela non sia chiaramenie Indicata con apposito car-
tello:

d) addizionate di acidi minerali liberi, o dl sostanze antifermentative di glu-
cosio impuro, di glicerina, di saccarina, o di altro materiale edulcolorante diverso
dallo zucchero, di essenze e altre sostanze nocive;

e) che non corrispondano alle vigenti disposizioni di legge.

Dal 1° maggio al 31 ottobre di ogni anno, & vietato vendere in mercati sco-
perti marmellate, mostarde, gelatine di frutta o conserve alimentari di qualungue
specie, fatta eccezione per quelle contenute in recipienti chiusi

INDICAZIONE SUGL! INVOLUCRI
Art. 333

! reciptenti, tele, carte o involucti dl gualungue genere contenenti le con-
serve alimentari devono recare le indicazioni sulla natura e sul peso netto della
conserva, sulla composizione quantitativa e qualitativa di tutti gli elemenii essen-
ziali che la costituiscono, sulla denominazione o sede della ditta fabbricante e la
dichiarazione che la conserva & confezionata secondo le norme di legge.

CONSERVE PREPARATE CON OLll VEGETALI
Art. 334

Le conserve alimentari preparate con olii vegetali debbono recare sui reci-
pienti, in modo leggibile, ta indicazione della qualitd dell'olio adoperato; d'oliva,
di semi, rispondenti alle prescrizioni vigenti relative agli olii commestibili.
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DROGHE, SPEZIE E PEPE INTRODOTT!I NELLE CONSERVE
Art. 335

Le droghe, le spezie, il pepe, ed in genere i condimenti, introdotti nelte con-
serve alimentari debbono possedere i caratteri normali e trovarsi in buono stato
di conservazione.

Sezione i): Generi di drogheria, pasticceria e gelati.

RINVIO GENERALE
Art. 336

Si osservano oltre a quanto qui stabilito:

a) per il caffe: il R.D.L. 15 ottobre 1925, n. 1929: « Provvedimenti per con-
battere le frodi nella torrefazione del caffé » - il relative regolemento di esecu-
zione approvato con R.D. 19 dicembre 1826, n. 2415, nonché il « Regolamento per
la disciplina igienica de! caff@ » approvato con DP.R. 16 febbraio 1873, n. 470,
sue integrazioni e modificazioni;

b) per il cacao e ciocecolato: la legge 9 aprile 1931, n. 916: « Norme con-
cernenti la fabbricazione & la vendita del cacac e del cloccolato » e Il relativo
regolamento di esecuzione approvato con R.D. 26 maggio 1832, n. 1174 sue inte-
grazione e modificazioni;

¢) per la camomilla: la legge 30 ottobre 1940, n. 1724: « Disciplina deila
raccolia e della vendita della camomilia »;

d} per lo zucchero: if D.M. 13 glugno 1958, sue integrazioni e modifi-
cazioni.

DROGHE E SPEZIE
Art. 337

E’ vietato vendere droghe e spezie la cui qualitd non corrisponde al nome
sotto cui sono vendute o che siano avariate, od in ogni qualche modo alterate,
falsificate o sofisticate.

SPEZIE
Art. 338

Sotto il nome di spezie non possono essere vendute che miscele deile pol-
veri delle seguenti droghe: zafferano, cardamono, chiodl di garofano, noce mo-
scata, pepe di calenna, pepe senape, cannella, anice, anice stellata, coriandoli,
finocchio, omino def prati, ominc romano e menta, calamo, maggiorana, origano,
timo e vaniglia, alloro.

ZAFFERAND
Art. 339

Ai sensi del R.D.L. 12 novembre 1936, n. 2217, il nome di « zafferanc » & riser-
vato alla parte apicale dello stilo con gli stimmi del crocus sativus.
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OBBLIGO DELLE INDICAZIONI
Art. 340

La denominazione « zafferano » deve essere segnata sugli imballaggi che lo
contengono, nonché sulle fatture, sulle polizze di carico, nelle lettere di porto
ed in ogni altro documento destinato a comprovare la vendita e la somministra-
zione.

OBBLIGO DI VENDITA IN INVOLUCRI] SIGILLATI
Art. 341

E' vietata la vendita e la somministrazione, sotto la denominazione di zaffe-
ranc, di sostanze diverse da quelle cui spetta la denominazione dell’articolo 339,
sia in filamenti che in polvere, mescolato con la qualsiasi sostanza estranea.

lo zafferanc in polvere deve essere venduto in involucri sigillati, recanti,
oltre alla indicazione prescritta nell'art. 339, quelia del peso netto e del nome
e della sade della ditta preparatrice.

Tale disposizione, non si applica allo zafferano venduic nelle farmacie @
dosi terapeutiche.

DENOMINAZIONE DI CAFFE’
Art. 342

E° vietato di dare il nome di caffé o di vendere con guesta denominazione
una sostanza In grana od in polvere non costituita esclusivamente dal prodotto
dell'albero de! caffé {coffea arabica).

QUALITA’ DI CAFFE' DI CUI E’ VIETATA LA VENDITA
Art. 343

E' proibita la vendita del caffé:
a) crudo e in grana avariato, solo 0 commisto a caffé, sano o colorato con
sostanze nocive;
b) torrefatto o macinato che sia avariato o misto con polvere di caffé
esaurito con polvere estranea;
¢) il caffé che sia privato di tutto o in parte della caffeina, a meno che
la modificazione subita non venga resa nota al compratore mediante cartelli ben
visibili;
d) caffé in bevanda con meno di gr. 21,10 per litro di estraito secco.
E’ vietata la vendita della polvere di caffé esaurito.
Si ritiene esaurito 1 cafié guando l'estratto che se ne ottiene & inferiore ai
gr. 24% [metodo Trillic).
Fermo restando il divieto di aggiungere acqua al caffé torrefatto allo scopo
di aumentare il peso, non potrd essere messo in vendita caffé contenente oltre
il 15% di acqua o di altra sostanza per qualsiasi scopo.

TORREFAZIONE DEL CAFFE'
Art. 344

Gl esercenti g!i stabilimenti di torrefazione del caffé, che intendono imple-
gare sostanze estranee, devono farne preventiva denuncia al Medico provinciale,
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indicando la sede delio stabilimento, I'entitd presunta della lavorazione giomna-
liera, le sostanze impiegate e la guantith di essere in modo da riconoscere e
determinarie, nonché in qualche modo essi intendono rendere noto all’acquirente
lo speciale trattamento subito dal caffé. E' consentite nella torrefazione del caffé
I'impiego di olli di vaselina aventi i requisiti prescritti dalla F.U. in misura tale
che il caffé torrefatto non contenga in peso pili detlo 0,5% dell’olio predetto (D.M.
19 febbraio 1927).

INDICAZIONI PER LA VENBITA
Art. 345

Tuttl coloro che vendono o detengono per vendere caffé torrefatto con ag-
giunta di scstanze ammesse, sono tenute a contrassegnare ciascuna partita posta
in vendita con la seguente indicazione scritta a caratteri ben visibili: « caffé la-
vorato con (denominazione della sostanza).. nella proporzione dell'indicazione
delia percentuale »,

Coloro, inoltre, che vendono o somministrano caffg lavoraio, debbono darne
avviso ai clienti, con tabelle ben visibili, poste nei locali di consumo, dalle quali
risulti I'impiego del caffé lavorato di cui al precedente comma.

SUCCEDANE!
Art. 346

1 succedanei del caffé e le miscele di questi col caffé non devono conteners
sostanze nocive e possono essere messe in vendita solo con {'indicazione « sur-
rogato di caffé » e con scritte indicant! la natura degli ingredienti adoperati per
la loro preparazione e non mai con la forma quasi imitante il caffé vero.

. Tali indicazioni dovranno essere ripetute sul libri e fatture e polizza di carico.

CAFFE’ DECAFFEINIZZATO
Art. 347

E' vietata la vendita di caffé decaffeinizzato che contenga:
a) caffeina In proporzioni maggiorl dello 0,15% di sostanza secca;
b) tracce di solventi usati per 'estrazione della caffeina.

GIl Involucri ed i recipienti devono recare chiaramente impressa la dizione
« caffé decaffeinizzato - caffeina non superiore allo 0,15% di sostanza secca ».

OBBLIGO DI INDICAZIONI
DA PARTE DELL'ESERCENTE LO SPACCIO

Art. 348

E’ fatto obbligo agit esercenti di caffé o bar, o di qualunque esercizio ove si
spaccia caffé in bibita, di tenere esposto nell'esercizio stesso un cartello, ben
visibile al pubblico, con la dicitura « caffé puro » oppure « caffé con surrogato »
a seconda che per la preparazione venga adoperata polvere di puro caffié o pol-
vere di surrogati di caffé.
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THE' - REQUISITI
Art. 349

E’ proibita la vendita di th& (foglia di thea chinensis) colorato artificialmen-
te, sofisticato con foglie estranee o con materie minerali, di th& anche parzial-
mente esaurito od avariato, e la vendita con nome di th&, di foglie di altre piante.

La quantitd di cenere del thé non deve essere minore del 3% né maggiore
del 7% e la quota insolubile degli acidi non deve superare '1%.

CACAQ - REQUISITI
Arg. 350

It nome di cacao @ riservato al sens! dell’alberc « Theobroma cacao» e al
prodotto ottenuto con la torrefazione, mondatura e macinazine dei semi stessi.

CACAQ IN POLVERE
Art. 351

[l cacao in polvere non deve contenerg pilt del 7% di cenere e quello solu-
bile (cio2 trattato con carbonati alcalini, col vapore ed altri procedimenti] non
pitr del 10%.

Il burro di caceo non deve essere inferiore al 20%, sia nel cacao in polvere
che in guello solubile.

DIVIET! Di SOSTANZE ESTRANEE
Art. 352

Il cacao non deve contenere né sostanze estranee alla composizione del pro-
dotto, né degli elementi della corteccia da seme.

CACAO MESCOLATO CON AROMI E ZUCCHERO
Art. 353

E’ permessa la vendita del cacao in polvere mescolato con aromi e zucchero;
guest’uitimo perd in percentuale non maggiore del 65%

CIOCCOLATO - REQUISITI
Art. 354

If nome di cioccolato & riservato ad un prodotio composto esclusivamente
di cacso e zucchero, guest'ultimo -in percentuale non superiore al 85% con o
senza aggiunta di burro, di cacac o di aromi.

La percentuale del burro di cacao non deve essere inferiore al 6%.

E' tollerata la presenza di zuccheri diversi dal saccarosio, purché in misura
non eccedente del 5% detla quantith di zucchero impiegato.

CIOCCOLATO CON AGGIUNTA DI SOSTANZE DIVERSE
Art. 355

1! cioceolato confezionato con aggiunta di sostanze diverse da quelle in cul
all'articolo precedente, deve recare la denominazione che indichi Ia natura dei
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costituenti, ad es.: cloccolata al latte, alia nocciola, alla mandorla, al liquore, al
caffé e simili.

il cioccolato al biscotto & permesso, purché il biscotto sia interc o in pezzi.
A questi tipi di cioccolato & permesso di aggiungers, oltre l'indicazione prescrit-
ta, anche denominazioni di fantasia per | soli pezzi di peso non superiore ai 20
grammi, ed & tollerato di non portare la denominazione suddetta.

INDICAZION!I DELLE PEZZATURE DI CIOCCOLATO
Art. 356

Tutte le pezzature di cioccolato e surrogati di peso superiore ai 20 gr. do-
vranno portare ben chiaro sugli involucri e sulle etichette l'indicazione del peso
netto, 1! nome della ditta fabbricante, ed il luogo di fabbricazione.

Se il cioccolato & venduto nudo, il nome della ditta fabbricante ed il luogo
di fabbricazione devono essere impressi chiaramente sul prodotio stesso.

SURROGATO
Art. 357

Sotto il nome di surrogato di cloceolato deve essere venduto il cioccolato
preparato con aggiunta di qualsiasi farina di fecola di sostanze grasse diverse
dal burro di cacao di arachidi, e di altrl semi oleosi che non slano le noci, le
nocciole, le mandorle e gll zuccheri diversi dal saccarosio.

il nome di surrogato dovrd essere stampato a caratteri ben visibili sul pro-
dotto o sulle etichette.

ZUCCHERO
Art. 358

E’ proibito vendere sotto il nome di zucchero ogni prodotto non derivato pie-
namente dalla canna da zucchero o dalla barbabietola.

Lo zucchero raffinato deve essere completamente solubile in acqua e non
contenere sostanze estranee organiche o minerall all'infuori di tracce di zuccheri
riduttori.

Negli zuccheri non raffinati & tollerata una proporzione di zuccheri riduttori
non superiore al 5%.

MIELE
Art. 359
Sotto il nhome di miele non sl deve mettere in commercio che il puro miele
di ape senza alcuna mescolanza.
E’ proibita la vendita di miele addizionato di acqua, zucchero, glucosic, me-
lassa, destrina, saccarina o di altre sostanze organiche minerali o conservatrici.

E' proibita la vendita di miele alterato anche solo col riscaldamento, o natu-
ralmente nocivo.

CONFETTI, CANDITI, CARAMELLE E GENERI DI PASTICCERIA
Art. 360

Al senst dell’art. 134 del regolamento approvato con R.D. 3 agosto 1880,
n. 7045, & proibita la vendita di confetti e preparatl zuccherini, nonché di generi
di pasticceria fresca e secca:
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a) colorati con sostanze nocive;

b} dolcificati con saccarina o con sostanze dolci diverse dallo zuechero;

¢} contenenti materie minerali, sostanze vegetali alterate od altre Im-
purita;

d) alterati o contenentl composti tossici.

Chiunque esercit! ia fabbricazione di generi di pasticceria fresca o secea,
nonché di prodotti dolciari di qualunque specie al fini della vendita al consuma-
torl, deve essere in possesso di apposita autorizzazione del Sindaco che & subor-
dinata al giudizio favorevole deli’Ufficiale sanitario per gquanto riguarda ['idoneitd
dei locali e delle attrezzature impiegati nell’attivith e che deve essere rinnovata
ogni anno,

| locali adibiti alla fabbricazione dei generi di pasticceria e dei prodotti dol-
ciarl sopra indicati, devono possedere | reguisiti indicati all’art. 239 del presente
regolamento e, in particolare, devono avere le pareti rivestite, fino all'altezza di
m. 2 dal pavimento, con mattonelle di ceramica, marmo o altro materiale ricono-
sciuto idoneo dall’Autoritd sanitaria comunale e devono esssere inoltre, dotati di
ampie cappe di aspirazione e di canne fumarie indipendenti per lo smaltimento
del fumo e degli odori avent! i requisiti prescritti dal presente regoiamento.

Al personale occupato in detti locali & fatto divieto di fumare durante il
iavoro.

In gualunque stagione dell'anno, negli esercizi pubblici, pasticcerie, caffg,
iatterie, ecc., i generi di pasticceria, i dolciumi, i panini ripieni, le pizze, i sand-
wiches e preparati simili, devono essere conservali in cassetto con coperchio a
vetro od in recipienti idonei e devono essere serviti ai tavoll (quando non sianc
consumati direttamente al banco di vendita) in vassol ricoperti con campana &
vetro o con altro mezzo adeguato a preservare i generi stessi dalla polvere e da
altrl inquinamenti, con particolare riferimento alla lotta contro le mosche.

i prelieve delle paste e dei dolciumi non incartaii deve essere fatto con
apposite pinze o con altri oggetti idonei in maniera da evitare che tali prodotti
siano toccati con le mani.

Negli esercizi pubblici ove si effettua la somministrazione dei prodotti
sopraindicati per il consumo sul posto, devono essere messi a disposizione dei
consumatori tovagliolini di tela o di carta idonel alla nettezza dslle mani e della
boecca.

I} personale addetto alla fabbricazione e alla vendita della pasticceria & dei
prodotti dolciari in genere deve sottoporsi a visita sanitaria presso 'Ufficio di
lgiene comunale al sensi deil'art. 14 della legge 30 aprile 1862, n. 283, ed a
vaccinazione antitifica annuale. Deve, presentarsi in condizioni di perfetia net-
tezza personale.

| titolari dei laboratori di pasticceria hanno l'cbbligo di vigilare sullo staio
di pulizia del personale e di segnalare subito all'Ufficio d'lgiene i nominativi
dei dipendenti che presentassero manifestazioni di qualunque specie (forun-
coli, ascessi, eczemi, arrossamenti, ecc.) sulla pelle o sulle mucose visibili.

I recipienti, le stoviglie ed i varl attrezzi implegati nella fabbricazione della
pasticceria e dei dolciumi devono essere in materiale Inossidabile e sempre
lavatl, dopo |'uso, con soluzione detergente calda e risciacquati con acqua
potabile a getto continuo.

Gii stampi e | recipienti di rame devono essere perfettamente stagnati ed
in perfetto stato di conservazione.

Le suppellettili devono essere facilmente lavabili e disinfettabili.
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INDICAZIONE DELLA PROVENIENZA DE! PRODOTTI DOLCIAR]
SPECIALI CAUTELE

Art. 361

E' vietate porre in vendita o comungue tenere in deposito negli esercizi
pubblici e commerciali (pasticcerie, bar, caiffé, latterie, panifici, ecc.}] generi
dl pasticceria fresca o secca, nonché prodotti dolciari di qualungue specie
di cui non sia possibile stabilire con certezza la provenienza.

A tal fine gli esercenti che vendonc prodotti dolciart & di pasticceria, che
non sianc di loro fabbricazione diretta [debitamente autorizzata a norma del-
"art. 360 de! presente regolamento), debbono sempre poter dimostrare la prove-
mienza dei prodoiti stessi, quando non siano contenutl in confezioni recanti
ia denominazione e la sede della ditta fabbricante, esibendo uno speciale docu-
mento di origine (fattura commerciale, bolletta di spedizione, ecc.) sul quale
devono essere indicati il nome e lindirizzo della ditta produitrice, la specie
ed il quantitativo del prodotti, nonché il nome del compratore e la data di
spedizione e di consegna.

L'obblign di cui al comma precedente non sussiste per i prodotti [pasie
fresche, boeri, marrons-glacés e simili) che sono, pezzo per pezzo, confezionat
in cestini (pirottini} od altri simili involucri recanti il nome e {'indirtzzo della
ditta fabbricante. :

I prodotti di pasticceria a base di crema e di panna {bigné, cannelloni,
krapfen, e simili} devonoc sempre essere in istato di freschezza e di perfetta
conservazione.

| certosinl e gli altri prodotti dolciari non di pronto consumo devono essere
avvolti in celiophane o in altre analoghe confezioni protettrici, recanti la deno-
minazione e l'indirizzo della ditta fabbricante. Il nome de! venditore pud essere
eventualmaente aggiunto alle suddette indicazioni, ma non pud sostituirle.

-1 doleiumi a base di cioccolata, quali | « bombons », i « boeri », i « baci s,
le «pralines », & simili, nonché i «confetti» & i « marrons-glacés » devono,
di massima, essere posti in vendita in confezioni chiuse recanti la denomina-
zione e l'indirizzo del fabbricante. Quando siano vendut! scioltl & non portino
indicazioni della ditta produtirice Impressa direttamente sui singoli prodotti,
devono essere, pezzo per pezzo, contenuti in appositi cestint {pirottini} o avvolti
in carta ed in altre confezioni recantl ciascuna le suddette indicazioni.

A norma defl'art. 14 della legge @ aprile 1931, n. 916, |a vendita dei confetti,
caramelle e biscotti allo stato sfuso, ciod scioltl, & consentita solaments a
condizione che tali prodotti siano sempre confezicnati in involucri ottenuti in reci-
pienti su eui siano chiaramente indicati la denominazione e lindirizzo del fab.
bricante.

GELATH
Art. 362

Col nome di gelato di panna non pu essere messo in commercio che guello
ottenute gelando una crema formata esclusivamente con latte, saccarosio, uova
e sostanze aromatiche.

I gelati di cioccolato non possono essere preparati che usando latte, sac-
carosio e polvere di cioccolato e di cacao.
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PREPARAZIONE DE! GELATI DI FRUTTA
Art. 363

Nella preparazione dei gelati di frutta, & proibito l'implego di essenze sin-
tetiche & di coloranti artificiali anche innocui ed edulcoranti diversi dal saccarosio,

INTRODUZIONE E VENDITA DI GELATI SPECIALI
Art. 364

E' permessa la produzione e la vendita di gelati contenenti fecolaceci, gela-
tine e colori artificiali non proibiti a condizione che siano dichiarati = gelati otte-
nuti con prodotti artificiali » e segnalati con cartefll ben visibili al pubblico,
esposti negli eserclzl di vendita in caratteri di cm. 5 almeno di altezza.

PRODUZIONE E VENDITA DI GELATI
Art. 365

| fabbricanti e i venditori di gelati devono osservare le stesse disposizioni
contenute nel precedenti artt. 360-361.
Fssi devono curare che i recipienti e gli attrezzi siano tenuti costantemente
in stato di massima pulizia.
E' vietato mettere in vendita gelati che all'analisi batteriologica non presen-
tino le seguentii caratteristiche:
a) bacterium coli assente in 1/10 di centimetro cubo;
b) carica batterica a 37° inferiore ai 200.000 microorganismi per centi-
metro cubo e assenza di microrganismi patogeni.

ALTR! REQUISITI
Art. 366

| gelati di crema, di panna e quelli nel quali entra in combinazione il latte
devono essere preparatl con latte bollito o pastorizzato, oppure con latte «da
potersi consumare ¢rudo s.

Le uova adoperate nella fabbricazione dei gelati devono essere freschissime.

E' assolutamente vietato ['impiego di uova conservats.

| reciplentt per la fabbricazione e per la conservazione dei gelati devono
essere sempre lavati con acqua di soda calda e risciacquati con acqua potablle
a getto continuo.

| recipienti di rame o di piombo che contengono il gelato devono sempre
essere perfsttamente stagnati e tenuti al riparo da contaminazioni esterne di
qualsiasi natura.

| locali per la fabbricazione del gelato e il personale addetto alla fabbri-
cazione e vendita dello stesso devono essere ritenuti idonei In seguito a visita
deli*Ufficiale sanitario. .

| coni, i cestini, le ostle, ecc., che costitulscono l'involucro dei gelati,
devono essere riconosciuti commestibili da parte dell'Ufficio d'igiene il quale
potrh consentire T'uso di altri recipienti (di cartone, ecc.] purché ritenuti igie-
nici e sani.

Per la fabbricazione e la conservazione del gelato deve essere impiegato
solamente ghiaccio artificiale di provenienza nota all’Autorita comunale.
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PERSONALE ADDETTO ALLA MANIPOLAZJONE
ED ALLA VENDITA DEL GELATO

Art. 367

il personale addetto alla manipolazione ed alla vendita del gelato deve indos-
sare vesti sempre pulite e presentarsi sempre in condizioni di perfetta net-
tezza personale.

La visita sanitaria personale e la vaccinazione antitifica devono essere
rinnovate almeno una volta all’'anno e precisamente prima che abbia inizio
'industria e la vendita del gelato.

VENDITA AMBULANTE DEL GELATO
Art. 368

E’ assolutamente vietata la vendita ambulante del gelato di crema e di panna
o comunque preparato con I'impiego del latte.

1 venditori ambulanti di gslato, diversamente confezionato, devono chiedere
ed ottenere dal Sindaco una speciale auforizzazione la quale dovrd essere con-
cessa dietro regolare domanda indicante:

a) qualith o composizione del gelato in vendita;
b) il luogo di produzione de! gelato ed il nome del produtiore.

Per la vendita ambulante, il mezzo di frasporto (iriciclo, carretto), deve
essere esteticamente decoroso, pulitc ed approvate dall’Autorit? sanitaria co-
munale.

| venditori ambulanti di gelato, dovranno, disporre di idoneo locale per il
deposito di tutto quanto occorre al loro commercio.

Sezione |): Bevande alcooliche ed analcooliche.
RINVIO GENERALE
Art. 369

Si osservano oltre quanto qui stabilito:

a) per le acque minerali: il R.D. 28 settembre 1919, n. 1924 - Regolamento
per la esecuzione del Capo IV della legge 16 luglio 1918 disposizioni sulle acque
minerali e gli stabilimenti termall, idroterapici, di cure fisiche ed affini;

b} per le acque gassate e le bevande analcocliche: il D.P.R. 19 maggio 1958
n. 7t9 - « Regolamento per la disciplina igienica della produzione e del com-
mercio delle acque gassate e delle bibite analcooliche gassate e non gassate
confezionate in recipienti chiusi » - nonché la legge 3 aprile 1861 n. 286 - « Disci-
plina delle bevande analcooliche vendute con denominazioni di fantasias» - sue
successive integrazioni e modificazioni;

g) per le essenze degll agrumi: il D.P.R. 2 agosto 1897 n. 378 - « Provvedi-
menti per prevenire e combatiere le frodi nel commercio delle essenze di agru-
mi » - sue successive integrazion! e modificazioni;

d) per la birra: la legge 16 agosto 1962 n. 1354 - « Disciplina igienica della
produzione del commercio della birra» - sue successive integrazioni legge
16 luglio 1974, n. 329,

&) per il vino & Paceto: il DP.R. 12 febbraio 1865 n. 162 - « Norme per la

113



repressione delle frodi nella produzione e nel commercio dei mosti vini ed aceti,
e le norme di attuazione approvate con D.P.R. 14 marzo 1968, n. 773, nonché if
‘D.P.R. 12 luglio 1963 n. 930 - « Norme per la tutela della denominazioni di origine
dei mosti e del vini » - sue successive integrazioni e modificazioni; ‘

f) per il marsala: legge 4 novembre 1950, n. 1089: « Norme relative al ter-
ritorio di produzione ed alle caratteristiche dei vini tipici denominati marsala »
e le norme di attuazione approvate con DP.R. 20 ottobre 1961, n. 1644;

g) per l'acquavite: legge 7 dicembre 1951 n. 1559 - « Disciplina della pro-
duzione e del commercio delle acqueviti » - le relative norme di esecuzione appro-
vate con D.P.R. 19 aprile 1856 n. 1019, sue successive integrazion! e modificazioni;

h) per il vermouth: D.L. 11 gennaio 1938 n. 3 - « Disciplina della produzio-
ne e del commercio del vermouth e degli altri vini aromatizzati » sue successive
integrazioni & medificazioni;

i} per l'alcool etilico; legge 3 ottobre 1957 n. 1029 - « Disciplina della pro-
duzione e del commercio dell’alcool etilico » - sue successive integrazioni e mo-
dificazioni.

ACQUE MINERALI
Arg, 370

Per I'apertura e l'esercizio degli stabilimenti di acque minerali si osservano
le norme contenute in speciali provvedimenti legislativi.

PERMESSO PER PRODUZIONE E VENDITA DI GHIACCIO ARTIFICIALE
Art. 371

Chiunque vuole produrre nel territorio comunale ghiaccio artificiale a scopo
di vendita ad uso alimentare, 0 chiunque vucle esercitare la vendita del mede-
simo, deve essere munito di licenza rilasciata dall'Autoritd comunale, previo pa-
rere dell’Ufficio d'igiene.

L'Ufficio d'igiene procederd allispezione dei locali, del mezzi di produzione
dell'acqua che si intende adoperare.

FABBRICAZIONE DI GHIACCIO ARTIFICIALE
Art. 372

Il ghiaccio artificiale deve essere fabbrieato con l'acqua dell'acquedotto co-
munale, trattata in modo da essere garantita immune da alterazioni ed inquina-
mento, sia prima che durante la formazione del ghiaccio. Non deve contenere nel
suo spessore, paglia, detritl, vegetali, terra od altre sostanze estranee o deve
dare, con la fusione, acqua potabile pura.

SOSPENSIONE DELLA FABBRICAZIONE DI GHIACCIO ARTIFICIALE
Art. 373

In caso di sospeito sulla salubritd e la provenienza dell'acqua, sard sempre
in facolth del Sindaco, su proposta dell’'Ufficiale sanitario, di sospendere la fab-
bricazione del ghiaccio per uso alimentare con detta acqua, e nel dubbio che sia
avvenuto inquinamento della medesima prima o durante la fabbricazione del ghiac-
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cio, di ordinare la distruzione del medesimo ed i lavori di depurazione dei bacini
a totali spese del proprietario.

TRASPORTO DI GHIACCIO ARTIFICIALE
Art. 374

| carri che servono per il trasporio del ghiaccio artificiale devono essere
chiusi con coperchio fisso e rivestiti interamente di materiale riconosciuto adatto
dali'Ufficio d'igiene. Devono essere mantenuti in perfetto stato di pulizia.

SPACCI DI GHIACCIO ARTIFICIALE
Art. 375

Negli spacci di ghiaccio artificlale esso deve essere tenuto in recipienti fode-
rati di zinco senza interposizione di stracci, segatura od altro materiale che possa
inquinarlo.

GHIACCIO ARTIFICIALE PROVENIENTE DA ALTRI COMUNI
Art. 376

Uintroduzione nel Comune del ghiaccio artificiale, prodotio in altri Comuni,
deve essere autorizzaio dal Sindaco.

La licenza d’importazione sarid rilasciata su parere conforme dell’Ufficiale
sanitario, il quale si accerterd col mezzi pill sicuri sulla qualitd dell’acqua e sulla
idoneita, dal lato igienico-sanitario, degli implantl e del macchinari usatl per la
produzione del ghiaccico stesso

USC DEL GHIACCIO NATURALE
Art. 377

£’ proibita la introduzione e la vendita nel Comune di ghiaccio naturale ad
uso alimentare.

L'impiego del ghiaccio naturale esclusivamente come refrigerante per la con-
servazione degli alimenti e delle bevande, sard tollerato negli esercizi di generi
alimentari e nei pubblici esercizi che, a giudizio dell’Ufficio d'igiene, siano attrez-
zatl in modo da impedire qualsiasi contatto fra il ghiacco e le sostanze alimen-
tari, anche quando quest’ultime siano tenute in recipienti.

INTRODUZIONE DI GHIACCIO NATURALE
Art. 378

U'Introduzione del ghlacclo naturale deve farsi in sacchi suggellati dall'im-
portatore e dovrd essere direttamente consegnato all'acquirente autorizzato ad
usarlo, in guantitativi non inferiori a Kg. 20, restando assolutamente vietato sta-
bilire nel Comune depositi o venderie a privati.

ACQUE GASSOSE
Art. 379

La produzione e la vendita delle acque gassose & disciplinaia dal D.P.R. 19
maggioc 1958, n. 719,
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DIVIETO PARTICOLARE D] VENDITA DI ACQUE GASSOSE
Art. 380

All'infuori nei casi previstl dal decreto sopracitato, & proibita la vendita di
acque gassose preparate con acqua dichiarata insalubre dali’Ufficio d’igiene di
quelle che per difettosa preparazione e per altra ragione contengono acidi mine-
rali, rame, glicerina ed altre materie educolanti diverse dallo zucchero puro.

MOSTI E VINI
Art. 381

Per ia qualificazione e denominazione dei mosti d'uva, del vini, dei vini liquo-
rosi e degli spumant! si fa richiamo alle norme contenute nel Capitolo | del D.P.R.
12 febbraio 1965, n. 162,

PRODUZIONE E COMMERCIO DEI MOSTI E DEI VINI
Art. 382

l.a produzione ed il commercio dei mosti & dei vini sono disciplinati dai Capi-
toli # e ¥l del D.P.R. 12 febbraio 1965, n. 162, ai quali si fa richiamo per 'osser
vanza delle disposizioni In essl contenute.

VINACCE - VINELLO ED ACETO
Art. 383

Por !a qualificazione delle vinacce, del vinello e dell'aceto saranno applicate
le disposizioni dell'art. 3 e dell’art. 41 del citato D.P.R. 12 febbraio 1865, n. 162.

DETENZ!ONE DELLE VINACCE
PRODUZIONE E COMMERCIO DEL VINELLO E DELL'ACETO

Art. 384

Hl Decreto de! Presidente della Repubblica 12 febbralo 1965, n. 162, disciplina
in modo completo la materia riguardante la detenzione delle vinacce, la prepara-
zione del vinello e dell’aceto ed il loro commercio.

Si intendono qui riportate le relative norme, facendo presenti le sanzioni che
con il Decreto sopra citato vengono comminate, in caso di inosservanza.

BIRRA
Art. 383

A termini defl'art. 121 del regolamento generale sanitario 3 febbraio 1901,
nessuno pud venders, ritenere per venders, o somministrare come compenso ai
propri dipendent, birra fabbricata con altra materia prima che non sla il malto

d'orzo o di altri cereali, il fuppolo, il lievito o fermenti selezionati deil'acqua.
CLASSIF!CAZEONE DELLA BIRRA
Art. 386

Per la purificazione della birra debbono impiegarsi soltanto mezzi meccanici
o sostanze innocue, come trucioli di faggio o di quercia, il legno di noce avellana,
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la colla di pesce, la gelosa {agar-agar), I'allumina, il fosfato di calclo, ecc.
per la colorazione della birra non deve impiegarsi aliro che la materia colo-
rante proveniente dal malto torrefatto.

DIVIETI DI VENDITA D! DETERMINATE QUALITA’ DI BIRRA
Art. 387

E' vietata la vendita di birra:

a) con una concentrazione originaria del mosto minore dell’11%, un grado
al alcoolometrico minore del 3% e un grado di fermentazione minore del 48%.

b) torblda per eccesso di lievito o di bacteri, od affetta dalle malattie del-
PInacidimento, della vischiositd, ecc., o comungue avariata o di sapore cattivo;

¢) con una acidith maggiore di quella corrispondente a 3 cme. di alcali
normall )o 27 gramumi dl acido lattico) dedotto I'acido carbonico, e con una dose
di acido acetico maggiore di quefla corrispondente a 1 cme. di alecali deci, nor-
male e con una guantita di principi minerall maggiori di grammi 0,3% di birra;

d) addizionata con sostanze estranee [come: solfiti, acido salicllico, acido
borico, acido ossalico, bicarbonato sodico, saccarina, dulcina e prodottt simili,
acido pirico, quassina, pitrocossina o altri amari vegetali o minerall) qualungque
sia lo scopo per cui queste sostanze siano aggiunte;

e) contenente una quantita di gilcerina maggiore di gramml 0.4 per litro.

TRASPORTO DELLA BIRRA
Art. 388

Per I trasporto della birra st devono implegare solo | recipienti di legno, di
vetro scuro, non piombiferi, o di altro materiale opaco ed inattacabile dalla birra

stessa

SMERCIO DELLA BIRRA
Art. 389

Per lo smercio e la distribuzione al minuto della birra, delie bottiglie che la
contengeno, quando, invece del cubi di acldo carbonico liquido puro, si fa uso di
pompe o di altri apparecchi a pressione, i tubl a contatto del liquide debbono
essere di stagno purc o di vetro non plombifero, ascluso qualsiasi altro metallo

alterablle e specialmente il piombo.
L'aria che serve alla pressione non devesi prendere da ambienti abitati o

dalle cantine, ma da l'atmosfera libera.
il recipiente per i'aria deve essere muniio di un'apertura per la visita e Ia
ripuittura. Questa ripulitura devesi fare frequentemente.

LOCALI PER L'IMBOTTIGLIAMENTO DELLA BIRRA
Art. 390

i locali adibiti alla messa in bottiglie della birra, devono essere ben aereati
e ventllat], provvisti di pavimenti fatti con materiale Impermeabile, pietra, cemen-

to, caicestruzzo.
Detti locali non devono essere usail come camere di abitazione o come

cucina.
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La lavatura delle bottiglie dovrd essere fatta con acqua potabile.
Neli'imbottigliamento sl dovrd osservare la pill scrupolosa nettezza per quan-
to riguarda le bottiglie, il lore otturamento e le occorrenti manipolazioni.

SPACCI DELLA BIRRA
Art. 391

Lo spaccio della birra deve rispondere sotto ogni riguardo alle esigenze della
pulizia e dell’igiene, deve farsi in modo che possa essere, dalla maggior parte dei
locali, controllato dai consumatori.

SCIROPPI
Art. 392

If nome « succo », « mosto » e simili di un dato frutto & riservato esclusive-
mente al liquido ottenuic per spremiiura del frutte nominato, con o senza con-
centrazione.

Il nome di =« sciroppo » seguito dalle indicazioni di un dato frutto, & riser-
vato al prodotto ottenuto dalla mescolanza di succo o mosto, del frutto nominato,
concentrato ¢ non, con saccarosio o soluzione di saccarosio.

Le denominazioni di fantasia derivante dal nome di un frutio, quale « arancia-
ta », « limonata », « succuva », « mostuva », & simili, equivalgono a denominazioni
di « sciropp! » seguita dall'indicazicne del frutto e costituiscono dichiarazione che
gli sciroppi posti in vendita sotto la denominazione stessa sono costituiti da
succo 0 mosto concentrato o non, del frutto, dal cui nome & derivata la denomi-
nazione di fantasia adoperata, con aggiunta di saccarosio.

Quando la denominazione adottata per uno sciroppo di frutta non sia derivata
dal nome del frutto stesso, deve essere seguita dalla indicazione « sciroppo di... »
completata col nome del frutto.

Per gli sciroppl contenuti da soluzione di saccarosio con aggiunte di estratti
o tinture ricavati da semi, cortecce e bucce, radici, foglie o altre parti di piante,
la denominazione di fantasia adottata deve essere seguita dall'indicazione « sci-
roppo dell'sstratto di..» completa col nome della pianta.

I nomi di « bomba =, = orzata », « cocco », e simili costituiscono denomina-
zione di fantasia e debbono esserg seguiti dalla indicazione « sciroppo di latts di
mandorla = oppure « sciroppo di latte di cocco ».

te indicazioni di cui al presente articolo devono essere poste in modo chiaro
e ben leggibile sui recipienti contenenti gli sciroppi.

DIVIET] RELATIVI AGLI SCIROPPI
Art. 393

E’ vietato produrre e detenere per la vendita, vendere o mettsre comunque
in commercio, sciroppi, composti, in tutto o in parte, con essenze sintetiche ¢
comungue non rispondenti alle definizioni di cul all'articolo precedente.

Nella preparazione degli sciroppi, escluso quello di cul al secondo comma
del precedente articolo, & ammessa:

a) Paggiunta di glucosio, sempre quando la proporzione non superi il 25%
della ricchezza zuccherina totale, e purché lo sciroppo che ne deriva sia venduto
con la dichiarazione « contenente glucosio » oppure « sciroppo glucosato » da ap-
plicare in modo chiaro e ben leggibile sul recipienti che lo contengono;
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b) I'aggiunta di sostanze coloranti, ritenute innocue & norma delle disposi-
zioni In vigore, destinate a ravvivare il colore, purché sia posta sui recipienti, in
modo chiaro e ben leggibile; 'indicazione « colorato con colori consentitl dalle
disposizioni sanitarie », Questa disposizione non si applica ai succhi d'uva.

Al succhi di frutta & permessa P'aggiunta di anidride solforosa in guantita
non superiore a milligrammi 350 di anidride solforosa totale per ogni chilogrammo.

FABBRICAZIONE DI BEVANDE ALCOOLICHE
Art. 394

Nella fabbricazione delle bevande alcooliche & proibito l'implego di sostanze
industriali artificisll che contengono composti delia serie piridica, cloroformio,
acido cianidrico, in dose nociva di eteri nitros, benzolo, clorurc di etile, bromuro
di etile, aldeide salicilica, salicilato di metile, sostanze adoperate per denaturare
gll alcooli, olio di acetone, ecc., materie colorant] proibite, acidi metallici, sali dan-
nosl alla salute od altro prodotto riconosciuto tossico.

USO D} ESSENZE NELLE BEVANDE ALCOOLICHE
Art. 395

L'uso di ogni altra sostanza naturale o artificiale con contemplato ne! para-
grafo precedente & permesso, purché sla effettuato sotto forma d! soluzione alcoo-
lica al 20% e nella produzione non superiore ad un grammo di essenza per iitro
di bevande alcooliche.

DIVIETO DI IMPIEGO D! ALCOOL DIVERSO DA QUELLO ETILICO
Art. 396

" E' vietato importare, fabbricare, detenere per vendere o comunque mettere
in commercio sostanze alimentar, liquorl; altre bevande alcooliche, prodotti far-
maceutici, essenze a qualunque uso destinate, prodotti per la cura e per la colo-
razione della pelle, dei capelli, delle unghie; dei denti e in generale destinate ad
uso personale, che contengono etere amilico, alcool metilico od aliri alcooli di-
versi dall’etilico.

TINTURE ED ESSENIE
Art. 397

E' proibito vendere, col nome di tintura ed essenze seguito dal nome specl-
fico, una sostanza diversa o che non sia costituita intleramente da quella desi-
gnata col nome stesso.

DIVIETO DI FABBRICAZIONE E VENDITA DI ASSENZIO
Art. 398

Sono vietate la fabbricazione e U'importazione nella Repubblica, la vendita
di qualsiasi quantitd ed il deposito per la vendita, del liquore denominato
= 3SSeNZio ».

Sono escluse da tale divieto le bevande che, avendo un contenuio alcoolico
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inferiore al 21% del volume contengono dell’infuso di assenzio come sostanza
aromatica,

CONFEZIONE E VENDITA DI DETERSIVI LIQUIDI
Art. 399

E' vietato nel territorio del Comune, vendere o tensre per vendere, detersivi
confezionati in bottigllette originariamente destinate & contenere birra, bevande
gassose od alire bevande recanti impresso il nome o il marchio di ditte produt-
trici delle bevande medesime, come pure & vietato sigillare le bottiglie contenen-
ti detersivi con tappi a corona recanti indicazioni di ditte diverse da quelle pro-
duttrici dei detersivi stessi.

Le bottiglle ed i recipienti destinati alla confezione e vendita di detersivi
liquidi devono portare indicazioni ben precise ed a caratteri evidenti circa il pro-
dotto in esso contenuto, si da evitare ogni possibile errore sulla effettiva natura
e quantitd di esso.

Nelle ispezioni alle fabbriche e agli esercizi di vendita, il personale addetto
alla vigilanza igienica procederad al sequestro dei prodotti che risultassero con-
fezionati in modo diverso da quello prescrittc con le presenti norme.

‘Sezione m): Prodotti dietetici per la prima infanzia.

RINVIO GENERALE
Art. 400

Si osservano le disposizioni delia legge 29 marzo 1951 n. 327 - « Disciplina
della produzione e vendita alimenti per Ia prima infanzia e di prodotti dietetici »,
e quelle del relativo regolamento di esecuzione approvato con D.P.R. 3¢ magglo
1853, n. 578, e successive modificazioni.

Sezione n): Suppellettili da cucina e oggetti
d’'uso personale.

SUPPELLETTILI VIETATE
Art. 401

Ai termini dell’art. 125 del regolamento generale sanitario 3 febbraio 1901,
n. 45; modificato con legge 26 giugno 1840, n. 369, & vietato vendere o tenere
per vendere e usare:
1) suppellettili da cucina e da tavola e qualsiasi altro oggetto destinato
a porsi in contatto diretto con sostanze alimentari o bevande:

a) fatti di piombo o di zinco e con leghe contenenti pitr del 10% di
piomba, ad eccezione dei tubi per I'acqua potabile;

b) stagnati o saldati con leghe contenenti pili dell’1% di piombo;

e} fatto di leghe o rivestiti internamente di uno strato vetrificato o smal-
tato che messo in contatto per 24 ore con una soluzione dell’1% di acido acetico,
afla temperatura ordinaria, ceda piombo al liguido;

d) fatti di rame od ottone e non rivestiti internamente di stagnatura
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integra a stagno puro o saldati internamente con leghe di stagno contenente pit
del 10% di piombo.

La stagnatura deve essere estesa a tutta la superficie per i tubi che debbono
essere immersi in liquidi od in sostanze alimentari.

DBIVIETO Di USARE COLOR! NOCIVI
Art. 402

Per la preparazione degli oggetil d'uso personale, domestico ed industriale,
elencati nell'articolo precedente, non possono essere adoperati colori nocivi com-
presi nell’elenco annesso al D.M. 22 dicembre 1867.

1} divieto di impiegare materie coloranti nella preparezione degli oggetti so-
pra indicati, non colpisce l'uso delle medesime, quando siano incorporate per fu-
sione nella massa del veiro o degli smalti, in modo da non poter essere cedute
alle sostanze alimentari con le quali vengono a contatto.

TAPPEZZERIE
Art. 403

Le stoffe e le carte per tappezzerie, ornamentazioni od altro uso domestico
non possono essere colorate mediante colori arsenicali od antimoniali o nocive
in genere.

COSMETIC] E TINTURE
Art. 404 '

E' vietata la vendita di saponi cosmetici e di tinture usate per la colorazione
della pelle, dei capelli e della barba, preparatl con compostl velenosi non proibiti,
quando sulle boccette e sulla carta che contengono detti cosmetici e tinture, e
negli annunzi al pubblico, non sia indicato in modo chiaro e con la denominazione
propria, escluso |'uso delle formule chimiche, la qualita e quantita delle sostanze
velenose, che entrano nella loro composizione e che non abbiano apposta la
scritta « veleno =,

Le tinture ed | cosmetici che in casi speciall possono tornar nocivi, devono
sssere venduti con |'avvertenza deli’eventuale pericolo.

Le stesse disposizioni devono essere osservate per la vendita delle liscive
(contenenti sostanze velenose come l'ipoclorito di sodio) e di qualsiasi altra ma-
teria destinata all'uso personale domestico, quando contenga sostanze velenose.

DENTIFRICI
Art. 405

Nella preparazione dei dentifrici e di tuite le materie adoperate per ripulire

e conservare i denti ed, in genere, per l'igiene della boceca, & vietato l'impiego
dei coloranti proibiti per la colorazione delle sostanze alimentari e delle bevande.

CIPRIE
Art. 406

E' permessa la libera vendita di polvere di cipria formata a base di solfuro
di cadmio, ossido di zinco, solfuro di zinco, & delle loro lteghe.
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PETROLIO E GAS PER L'ILLUMINAZIONE
Art. 407

Con la denominazione di petrolio si intende il petrolio greggio ed i suoi pro-
dotti di distillazione.

Il petrolio del commercio che sviluppa vaperi inflammabili alla temperatura
di 21°C alla pressione dl 760 mm. (dimostrato con apparecchio di ABEL) non pud
essere venduto per uso domestico, pud essere ienuto in reclpienti muniti di un
cartello sito in un punto ben visibile, con scritta sopra fondo rosso, in modo ben
chiaro ed indelebile l'indicazione infiammabile.

La vendita al minuto di tale petrolio per uso industriale e terapeutici deve
farsi con recipienti su cui sia Indicato: pericoloso per usi domestici.

Il gas della tubatura stradale non deve contenere acido solfidrico, ne solfuro
di carbonio, ne prodotti arsenicali.

Le dosl di zolfo e di ammoniaca non debbono superare rispettivamente gram-
mi 0,3 e grammi 0,005 per me. di gas; quella di ossigeno e di azotoc grammi 1 e
quella di anidride carbonica gr. 0,5 per cento grammi di gas.

E vietato detenere petrolio o benzina nelle cantine e nei locali seminterrati.

Tholo V!
Igiene dell’'Industra e del lavoro

Capo 1. - TUTELA IGIENICA DEI LUOGHI DI LAVORO

FONT! LEGISLATIVE
Art. 408

Le norme del presente Titolo sono dettate In applicazione:

1) delle disposizioni contenute negli artt. 40 del TA). delle leggl saritarie
27 luglio 1934, n. 1265 e 68 del Regolamento generale sull'igiene del lavore appro-
vato con O.P.R. 19 marzo 1956, n. 303;

2} delle disposizioni contenute negli artt. 216217 del T.U. delle leggi sa-
nitarie e negll artt. 93 e seguenti de! Regolamento generale sanitatrio approvato
con R.D. 3 febbraio 1901, n. 45 sulle industrie insalubri.

Per la tutela igienica dei luoghi di lavoro si applicano le norme generali sul-
I'iglene del lavoro e sulle industrie insalubri contenute nel testi sopra citati.
St applicano altresi le disposizioni:

1) della legge 30 dicembre 1971, n. 1204 sulla tuteta delle lavoratrici madri;

2] del D.P.R. 27 aprile 1855, n. 547, sulla prevenzione degli infortuni sul
lavoro e successive modificazioni;

3) del D.P.R. 7 gennaio 1956, n. 164, sulla prevenzione degll infortuni sul
lavoro nelle costruzioni;

4} del D.P.R. 20 marzo 1958, n. 320, sul lavoro in sotterraneo;

5) del D.P.R. 20 marzo 1956, n. 321, sul lavoro nel cassoni ad aria com-
pressa;
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8) del D.P.R. 20 marzo 1958, n. 322, sull'igiene del lavoro nell'industria
della cinematografia e della televisione;

7] del DP.R. 20 marzo 1956, nn. 323, su! lavoro negli impianti telefonici;

8) della legge 29 maggio 1974, n. 250, sulla classificazione e discipiina del-
I'imballaggio ed etichettatura delle sostanze e preparati pericolosi;

9) della legge 26 aprile 1934, n. 653, R.D. 7 agosto 1936, n. 1720, nonché
la legge 17 ottobre 1967, n. 977, sulla tutela del lavoro delle donne e degli
adolescenti.

* 10) della legge 18 dicembre 1973, n. 877, sulla tutela del lavero a domicilio.

Ai fini del presente capo i locali e gli impianti devono rispondere altresi a
tutte le disposizioni attinenti all’igiene ed alla tutela sanitaria dei lavoratori det-
tate da altre leggi o regolamenti per le specifiche aitivith.

Le disposizioni che seguonc hanno carattere complementare rispetto a quelle
sopra menzionate,

AUTORIZZAZIONE SANITARIA
Art. 409

Al fini dell'osservanza delle disposlzioni contenute nell’art. 40 lett. b} e 216
del T.U. delle leggP sanitarie, viene stabilito che tutti coloro i quali intendono
intraprendere una attivitd industriale, artigianale o esercitare depositi di merce
devono farne denuncia al Sindaco, chiedendo il rilasclo di specifica autorizza-
zione sanitaria.

La denuncia va fatta su appositi moduli messi a disposizione dal Comune
e deve contenere, olire allindicazione dell'attivitd e del luogo ove s'intende
esercitare, delle macchine e delle persone impiegate, degli impianti igienico-
sanitari esistenti, ogni altro elemento utile ai fini della classificazione prevista
dal citato art. 216 e della verifica della compatibilith dell’attivita stessa con le
disposizioni del presente regolamento e di quelle del plano regolatore gene-
rale de! Comune,

L'Ufficiale sanitario visita i locali ove si intende esercitare ['attivitd richie-
sta ed esprime Il proprio parere in ordine alla igienicita degli stessi, alla salu-
britd delle lavorazioni che s'intendono svoligere ¢ alla eventuale loro classifi-
cazione.

Trasmette quindi la domanda alla Commissione Tecnica di cui ali'articolo
seguente, la quale, sulla base del parere espresso dall’Ufficiale sanitaric e
dagli ulterior! accertamenti che potra disporre, verifica la compatibilita dell'atti-
vita richiesta con le disposizioni del presente regolamento e del piano regola-
tore generale del Comune.

Subito dopo, il Sindaco rilascia Pautorizzazione sanitaria.

Il Sindaco pud anche vietare, con provvedimento motivate Pinizio dell’atti-
vitd richiesta o prescrivere I'adozione di speciall cautele per evitare nocumento
al vicinato.

L'attivith non pud comunque essere iniziata, prima che sia rilasclata P'auto-
rizzazione di cul sopra.

L'autorizzazione ha la validitd di un anno e deve essere vidimata alla sua
scadenza. :

Tutti | cambiamentl di lavorazione o d'impianti dovranno parimentl essere
denunclatl al Sindaco, che potrd autorizzarli o rifiutarli nei modi di cui sopra.

L'assegnazione delle industrie insalubri alle classi indicate nel predetto

123



articolo 216 delle leggi sanitarie viene fatia, quando ne sia il caso, con delibe-
razione della Giunta municipale.

COMMISSIONE TECNICA
Art. 410

Per 'esame delle domande di cut all'articolo precedente & istituita una com-
missfone iecnica composta da:
— Sindaco presidente;
— Assessore all'lgiene;
— Assessore all’Urbanistica;
— Ufficiale sanitario;
— Segretaric generale.
La Commissione si pronuncia sulla base del parere espresso dall'Ufficiale
sanitario e sentiti gli uffici competenti.
Non sono sottoposte atla predetta commissione le domande che riguardano
attivithd esercitate dal sclo titolare o che comungus non richiedono Vuso di mac-
chinari.

REQUISIT] IGIENICI DElI LOCAL! DI LAVORO
Art. 411

L'Ufficiale sanitario vigila a mente delle disposizioni dell’art. 40 TA. delie
leggl sanitarie RD. 27 luglio 1934, n. 1265, a che l'esercizio di attivitd indu-
striali, artigianali, commerciali non costituiscano causa di melestia o di insa-
lubritd per la popolazione e propone al Sindaco i provvedimenti di risanamento
ambientale.

LATRINE ED ORINATOI
Art. 412

le aziende industriali e commerciali debbono essere dotate di almeno una
latrina, isolata dai posti di lavoro con caratteristiche Igieniche corrispondenti
a quelle fissate dagli articoli 70-71-72, del presente regolamento.

Nelle aziende che occupano lavoratori di sesso diverso in numero non infe-
riore a 10, vi devono sssere latrine separate per uomini e per donne.

I numero delle latrine non deve essere inferiore ad una per ogni 40 per-
sone occupate.

Nelle costruzioni eseguite dopo l'entrata in vigore del D.P.R. 19 marzo 1958,
n. 303, il pumero delle latrine non deve essere Inferiore ad una ogni 30 persone
occupate per turno.

LAVANDIN]
Art. 413

La distribuzione dell'acqua per lavarsi deve essers fatta in modo da evitare
lluso di vaschetts o di catinelle con acqua ferma.

Ogni ambiente deve essere dotato di zlmeno un lavandino di acqua corrente.

1 lavandini devono essere in numero di almeno uno per ognl 5 dipendentl

124



occupati in un turno; i lavandini collettivi devono disporre di uno spazio di
almeno 80 cm. per posto.

A cura del proprietatrio, i lavandini debbono essere dotati di adatti mezzi
detersivi e sistemi igienici per asciugarsi,

MENSE AZIENDAL! ED AMBIENTI DI RISTORO
Art. 414

Le aziende nelie quali pilt di 30 operal rimangono in sede durante gil inter-
valli di lavora per la refezione e quelle che si trovano nelfle condizioni Indicate
dall’art. 417, devono avere uno o pill amblentl destinati ad uso di refettorio,
separat! dal luoghi di lavoro, muniti di tavoli e di sedili con schienale.

| refettor] devono essere ben illuminati, aerati e riscaldati nella stagione
fredda.

Il pavimento deve essere compatto ed impsrmeabile e le pareti imbiancate
a favabili sino all’altezza di m. 2 dal pavimento.

Debbono essere provvisti di mezzi per consetvare in adatti posti fissl le
vivande, pet riscaldare e lavare i relativi recipientl.

Quando lo stabilimento disponga di una mensa con propria cucina per la
preparazione, la cottura, la somministrazione dei pasti al personale dipendente,
i locali, gli impiantl ed ii personale addetto devono conformarsi alle norme igie-
niche previste dal presente regolamento per le cucine e mense delle abitazioni
collettive ed essere provviste di servizi igienicl propri.

il proprietario deve segnalare preventivamente all'Ufficio d'igiens listitu-
zione della mensa aziendale, ai fini della necessarla autorizzazione sanitaria e
della vigilanza sull'igiene ambientale, sul personale addetto e sugli alimenti ¢
bevande che vengono somministrate.

SPOGLIATO!
Art. 415

Salvi casi eccezionali debitamente comprovati, gli stabilimenti industriali
debbono essere anche dotati di idoneo spogliatoic, essende protbito agit operai
medesimi di uscire dalle stabilimento o di entrare nel refettorio, senza essersi
spogliatt dell’abito dl lavoro ed essersl lavati.

SALE DI ALLATTAMENTO
Art. 416

In conformita al disposto deli'art. 34 delfla legge 30 dicembre 1971, n. 1204
tutela delie lavoratricl madri, le camere di allattamento gid esistenti alla data
del 15 dicembre 1971, e quelle di cui fosse stata comunque autorizzata la isti-
tuzione fino a quando sard stata data applicazione alla legge 6 dicembre 1971,
n. 1644, devono essere ben illuminate, provviste di acqua potabile, ben riscal-
date nella stagione fredda, convenientemente arredate e tenute in stato di scru-
polosa pulizia.

BAGNO PER OPERA]
Art. 417

Gli esercenti di laboratori, stabilimenti nei quali siano svolti lavori polve-
rosi o che diano luogo a sviluppo di gas o fumi contenenti sostanze untuose ed
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incrostanti e in cui siano occupati pill di venti operai, dovranno dotare i labo-
ratori e gli stabilimenti di docce, per permettere agli operai di fare la doccia.

LOCALI IN CUI SI SPANDONO LIQUIDI
Art. 418

il pavimento dei locali in cui si spandono liquidi, deve essere percorso da
canaletti di scolo impermeabili con la pendenza necessaria per il deflusso dei
liquidi.

Tali canaletti devono scaricarsi nelle fogne, provviste sempre di sifone a
chiusura Idraulica e di graticolato, quando le acque trasportino molti elementi
in sospensione, di volume tale da otturare o in qualsiasi altro modo danneg-
giare le condutture.

Nei locali che trovansi nelle condizioni suaccennate, gli operai devono es-
sere provvisti di zoceoli di legno ed il pavimento coperto da un graticolato di
legno convenientemente alzato dal terreno. Tale graticolato deve trovarsi nei
tuoghi nel quali gli operai rimangono a lungo fermi, quando il pavimento sia for-
mate di materiale facile conduttore di calore.

STABILIMENT! CON EMANAZIONI SGRADEVOLI
Art. 419

Nei locali in cui si trovano materie prime o prodotti lavorati che danno un
cattivo odore e nei quali si effettuano operazioni capaci di svolgere emanazioni
sgradevoli, e parti in legno devono essere munite di rivestimento impsrmeabile.

Se per lo sviluppo di vapori sgradevoli o molesti al vicinato, si debbano
tenere chiuse le finestre del locall ove lavorano operal, I'industriale deve prov-
vedere in maniera appropriata alla ventilazione di essi, adottando le opportune
misure per procurare lo smaltimento delle emanazioni sgradevoli.

Qualora tali emanazioni rechino troppo disturbo al vicinato, il loro smalti-
mento deve essere fatto solo dopo denaturazione dei prodotti volatili, che si
sviluppano dalle materie prime e dai prodotti lavorati.

PROVVEDIMENTO CONTRO LA DIFFUSIONE DEL FUMO
E DI EMANAZION! MOLESTE

Art. 420

Tutti gli stabilimenti, oltre ad essere forniti dei mezzi necessari per impe-
dire la diffusione nei locali di lavoro, del fumo, della fuliggine, dei pulviscoll e
del prodotti gassosi irritanti, o comungue nocivi o molesti, devono provvedere
a che questl non disturbino e danneggino it vicinato e percid le fabbriche ed i
laboratori (compresi | panifici e pastificl) dovranno essere forniti di camino,
di conveniente altezza, posto ad adeguata distanza dalle proprietd limitrofe per
mezzo del quale | prodottl delta combustione sianc facilmente diluiti e dispersi
nell’aria.

Comunque Valtezza dei camini non potrd essere inferiore a m. 5 dal colmo
dei tetti esistenti entro un raggio di 30 metri. | proprietari degli opifici | quali
non dispongono di una zona di rispetto di tale ragglo, dovranno adeguare {al-
tezza de camini a quella degli edifict costruiti entro 1a zona, in maniera che
risulti sempre soddisfatta la prescrizione di cui al comma precedente.
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Dovranno essere, poi, rigorosamente osservate le disposizioni contenuts
nella legge 13 luglio 1966, n. 615, riguardante i provvedimentl contro ['inguina-
mento atmosferico e quelle regolamentari del D.P.R. 1319 del 20 dicembre 1970,
fimitatamente all'inquinamento atmosferico da parte degli impianti termici.

LAVORAZION] DI MATERIE GRASSE
Art. 421

I pavimento dei locali dove si lavorano materie grasse o suscettibili coi
{oro cascami di imbrattarlo tenacemente, deve mantenersi costantemente coper-
to con segatura di legno o con altre sostanze assolutamente capaci di trattenere
il sudiciume.

INDUSTRIE CON MATERIE PUTRESCIBILI
Art. 422

In tutte le industrie in cui si impiegano materie prime faclimente putresci-
bili, e capacl di sviluppare primitivamente o durante la loro trasformazione,
odori ed emanazion! sgradevoli, o nelle quali si usa praticare la disgregazione
di materie e tessuti organici, specialmente animali, con metodi fondati su pro-
cess! putrefattivi o sopra reazioni chimiche capaci di svolgere emanazioni ripu-
gnanti 0 comunque nocive, si devono conservare e lavorare talli materie ed ese-
guire tali operazioni nella parte pil intima dello stabilimento e alla distanza
maggiore possibile dalle case e dalle strade circostanti.

Le suddette industrie devono essere il pill possibile isclate dalle abitazioni.
Comunque devono essere poste a distanza superiore a m. 50 dalle pubbliche
vie e devono essere recinte con muri di altezza non inferiore a m. 3.

Le materie fermentescibili e comunque capaci di svolgere emanazioni sgra-
devoli non possono essere accumulate negli stabilimenti in quantitd maggiore di
quetia compatiblie col turno di lavorazione di cui lo stabilimento risulta capace
e devono conservarsi in appositi recipienti impermeabili, impedendo la putrefa-
zione di esse e lo sviluppo di odori sgradevoli, mediante I'aggiunta di sostanze
dsinfettanti assorbenti, deodoranti e moschicide.

Queste precauzioni devono prendersi, nel caso di sostanze che sviluppano
emanazioni ripugnanti, anche durante la loro rimozione ed il loro trasporto.

Quest'ultimo deve farsi in recipienti e carri adatti con coperchio a chiusura
ermetica, che debbono venire lavati e debbono essere, gquando occorra, disin-
fattati.

STABILIMENT! CON INDUSTRE POLVEROSE
Ari. 423

In tutti gli stabilimenti o industrie polverose, tanto il materiale di lavoro,
guanto |'ambiente, devono essere mantenuti in un conveniente stato di umidita;
devono inolire essere applicati apparecch! di aspirazione presso i luoghi nei
quali si produce il pulviscolo, in maodo che questo sia raccolto prima di solle-
vars! dall'ambiente.

Negli opifici dove si sviluppano polveri filamentose, le finestre devono es-
sere provviste di reti metalliche a maglie fini capaci di tratienerle.
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Nei cantieri edili, durante le demolizioni si devono evitare 1 polverio con
opportunl mezzl,

! locali di lavoro, dove vi sia sviluppe di polvere o di esalazione semplice-
mente incomode o di grandi quantity di vapore acqueo, debbono avere unc spa-
zio corrispondente a 15 mec. per ogni lavorante ed essere muniti di mezzl di
ventilazions per una sicura e regolare rinnovazione defl’aria.

Qualora la polvere si sviluppi in quantitd notevole e quando si abbiano ema-
nazioni di vapori o di gas nocivi, i locali devono essere muniti di apparecchi di
rapida aspirazione per prontamente eliminarli, adottando, se necessaric, anche
1 sistemi di aspirazione in corrispondenza del punto di produzione.

La scelta di tali sistemi spetta agli industriali, salvo l'approvazione dell'Uf-
ficiale sanitario.

Lo stabilimento deve aliresi essere provvisto di bagni a doccia.

STABILIMENTI PERICOLOSI
Art. 424

In tutti gli stabilimenti industriali soggetti a rischio di incendio o di esplo-
sivo o comungue pericolosi, debbono usarsi tutte le cautele necessarie per evi-
tare danni agli operal & per assicurare l'incolumita del vicinato, e devono osser-
varsi le norme apposite che disciplinano il commercio ed il deposito delle ma-
tarie che presentano pericolo di scopplo e di incendio.

STABILIMENTI RUMOROSI
Art. 425

E' vietato qualunque rumore che possa recare disturbo alla quiete pubblica,
specie nelle ore del riposo notturno.

Meile case non si debbono produrre rumori molesti ed incomodi al vicinato
o fare uso eccessivo di strumenti musicall e simili specialmente dalle ore 23
aile 7.

i suono delle campane & proibito dalle ore 12 alle 6 nef mesi da ottobre a
marzo e dalle 21 alle 5 nei mesi da aprile a settembre. :

Nelle altre ore il suonc sard limitato in modo da non disturbare la pub-
blica quiste.

le arti 0 | mestieri che di per se stessi o per |'uso di macchine sono causa
di notevole frastuono, debbono sospendersi dalle ore 22 fino all’alba del giorno
stccessivo, salve speciale permesso deli’Autoritd comunale.

| venditori di qualsiasi merce devonc astenersi da ogni grida dalle ore
20 afle 7.

IMPIANTO DEI MECCANISMI
Art. 426

Gli industriali debbono mettere in opera tutte ls necessarie precauzioni,
perché 'impianto dei meccanismi non danneggi la sicurezza e la soliditd delle
costruzioni, specialmente posando gli apparecchi e gll ordigni capaci di pro-
durre forti vibrazioni sopra apposite fondazioni isolanti.

Nelle fabbriche ove si adoperano macchine di lavoro, devono essere appil-
cati i pill efficaci congegni di produzione contro possibili infortuni.
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MATERIE INFETTIVE
Art. 427

Nelle industrie nelle quali si lavorano materie prime capaci di trasmettere
malattie infettive, si debbono sottoporre le materie stesse, appena giunte in
fabbrica, ad opportuno trattamento, senza danneggiarle.

Anche 1 residul devono essere trattati con speciali cautele, al fine di impe-
dire che essi diventine causa d'inquinamento de! sottosuolo.

Gli operai addetti alla lavorazione di tali materie devono portare una spe-
ciale sopra veste e lavarsi accuratamente con acqua e sapone e con soluzioni
disinfettanti, prima di mangiare e di lasciare il lavoro.

1 locali devono avere pareti e pavimenti impermeabili, per poter essere
spesso lavati e disinfettati ed 1 recipienti ed i carri, destinati alla raccolta ed
al trasporto delle materie che possono trasmettere l'infezione, debbono essere
costruiti con materiale appropriato, con rivestimento idrofugo di lamiera di zin-
co atti ad impedire qualsias! dispersione del materiale contenuto. '

Capo 2. - DISCIPLINA Di ALCUNE INDUSTRIE
IN PARTICOLARE

ESSICAZIONE Dl BOZZOLI
Art., 428

Nei luoghi abitati non & permesso !'essicamento dei bozzoli e la conserva-
zione di ammassi di crisalidi, se non dietro autorizzazione dei Sindaco.

RACCOLTA DI STRACCI E DI RESIDUI
Art. 429

Per esercitare l'attivitd di cenciaiuolo, raccoglitore di residul, rottami, og-
gettl usati, ecc, deve richiedersi, oltre che il permesso dell'Autoritd di pubblica
sicurezza, l'autorizzazione del Sindaco, che viene rilasciata sentito il parere
dell'Ufficiale sanitario.

Coloro che esercitano dette attivita debbono indossare una « tfuta » o vesta-
glia che preservi gli abiti dal contatto del materiale recante una placca con il
numero dell’autorizzazione del Sindaco.

Dovranno inolire essere munitl di sacco impermeabile lavabile od altro re-
cipiente idoneo per la raccolta dei materiall; I'eventuale veicolo dovrad essere
dotato di cassa di raccolta chiudibile, che possa essere facilmente lavata e
disinfettata.

E' vietato il trasbordo del cenci usati da un veicolo all’altro in un luogo
pubblico od aperto al pubblico.

il trasporto degli stracci, della carta sudicla e di qualsiasi altro materiale
derivante dalla cernita delle immondizie, deve essere effettuato esclusivamente
con carri ben coperti, da sottoporre ad accurata lavatura e disinfezione dopo
{'uso.

Tutte le persone addette alla raccolta, alla cernita e manipolazione dei
cenci debbono essere munite di libretto sanitario nel quale sarannc annotate
le visite mediche periodiche praticate a cura dell’'Ufficio d'igiene.
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DEPOSITO DI RESIDUI
Art. 430

i luoghi di deposito dei residui e cascami delle industrie, nonché gli scoli
delle acque Industriali, devono costruirsi opportunamente con materiale Imper-
meabile, in modo da eviiare qualsiasi inquinamento del sottosuolo.

Per quanto riguarda l'immissione dei residui industriali nei corsi d’acqua,
valgono le disposizioni del precedente Titolo {H.

L'acqua di condensazione deile caldaie, delle macchine a vapore, ecc., vie-
ne rimessa nei canali di scarico solo dopo essere convenientemente raffreddata.

BEPOSITO DI CENCI
Art. 431

| depositi di cenci e gli stabilimenti per la cernita di questi debbono essere
stahiliti fuori dell’abitato.

E' permesso al conduttori di tale esercizio di mantenere nelle vie secon-
darie della cittd un locale (che deve essere sgombrato ogn! sera) per la sola
raccolta dei cenci, esclusa assolutamente la cernita.

Tali locali devono avere il pavimento e le pareti impermeabili che si prestino
al lavaggio, da effettuarsi almeno una volta al mese.

Per l'apertura di tali locali deve essere inoltrata domanda al Sindaco, che
rilascia un appositc permesso su parere favorevole dell'Ufficlale sanitario.

DEMOLIZIONE DI AUTOMEZZI USATI
Art, 432

Coloro che gestiscono stabilimenti o depositi di automezzi usati destinati
alla demolizione, oltre a farne dichiarazione preventiva all'Autorita locale di
pubblica sicurezza come prescritto dail'art. 126 del T.UP.S. 18 giugno 1931,
n. 773, devono chiedere ['autorizzazione al Sindaco, H quale !a rilascia sentito
il parere dell’Ufficlale sanitario, nonché dell'Ufficio tecnico comunale,

Gli stabilimenti di demolizione e i depositi degli automezzi usati, devono
in ogni caso distare almeno cinquecento metri dai centrl abitati, ed essere
chiusi con una recinzione fissa che ne impedisca completamente la vista.

Detti stabilimenti sonc soggetti a periodiche ispezioni dell'Ufficlale sani-
tario, il quale dard le disposizioni necessarie per la fotta contro i topi e gli
insetti nocivi.

Capo 3. - INDUSTRIE INSALUBRI
Sezione a): Disposizioni generali.

CLASSIFICAZIONE E AUTORIZZAZIONE SANITARIA

Art. 433

Valgono le disposizioni def precedenti articoli 408 e 410.
Spetta al Sindaco di ordinare la sospensione o ['allontanamento delle fab-
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briche, manifatture, stabilimenti, laboratori o depositi che siano privi di autoriz-
zazione sanitaria o che esercitino una attivitd in contrasto con l'auterizzazione
ottenuta.

Il Sindaco, su proposta deil'Ufficiale sanitario, altresi adotterd i1 provvedi-
menti previsti dall'art. 217 del T.U. delle leggl sanitarie e dell'art. 153 della
legge comunale T.U. 4 febbraio 1915, n. 148.

UBICAZIONE DELLE INDUSTRIE INSALUBRI! DI 1° CLASSE
Art. 434

le industrie o manifattura insalubri assegnate alla 1* classe del citato
elenco devono essere isolate nelle campagne e tenute lontane dalle abitazioni.

Possono perd essere permesse anche nell'abitato a condizione che !indu-
striale che gid esercita o Intende esercitare provi che, per la introduzione dei
nuovi metodi o di speciali cautele non possono essere di danno o di molestie
al vicinato.

/
DISFOSIZION] DA OSSERVARE
Art, 435

Fermi restando ¢ii obblighi derivanti dall'applicazione della legge 13 luglio
1866 n. 615 - « Provvedimenti contro l'inguinamento atmosferico e del relativi
rego!ame?;i,/tutti gli esercenti di stabilimenti, fabbriche, manifatiure, laboratori
o depositi insalubri devono comunque rispettare anche le disposizioni del pre-
sente capo e quelle che di volta in volta fossero prescritii con provvedimenti
de!!'AutE:ité sanitaria volti ad sliminare pericoli o molestie per gli operai e
per il viginato.

REQUISIT! GENERALI
Art. 436

Tutti i locali ad uso di Javoroe o industria insalubre, nel quali sono contem-
poraneamente occupate pill persone, tanto in lavorl manuali, che in operazioni
sussidiate dal concorso di macchine o speciall apparecchi, i laboratorl tecnici,
scientifici e professionali, i depositi di materie prime e prodotti industriali, 1
magazzini commerciali ed analoghi, relativi ad industrie insalubri, oltre ad offrire
le necessarle garanzie di solidith e sicurezza prescritte dal Regolamento edili-
zlo, devono corrispondere in ogni parte, per la loro costruzione e disposizione,
all’uso cul sono destinati e presentare condizioni igieniche e di ubicazione atte
ad evitare causa di rischio e d'insalubritd per le persone che vi sono addette
e per il vicinato,

VENTILAZIONE
Art. 437

Tutti i locali devono essere dotati di ventilazione conveniente, naturale od
artificiale, secondo le esigenze di salubritd delle singole industrie.

La scelta dei mezzi di ventilazione & rimessa agli stessi industriali, ma deve
essere subordinata all’approvazione del Sindaco su parere dell’Ufficiale sanitario.
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Gl industriali, nella scefta ad essi rimessa, terranno conto della natura
dominante delle impuritd che la lavorazione tende a disperdere nell’atmosfera
ambiente, dando [a preferenza, per lo smaltimento defle emanazioni leggere, ai
metod] di ventilazlone generale ascendente, per quelle pill pesanti af sistemi di
aspirazione dal basso, e per le polveri ai metodi di aspirazione locatizzata.

PAVIMENTO
Art. 438

It pavimento dei locali soggetti a spandimento di liquidi di qualsaisi natura,
deve essere percorso da canaletti di scolo Impermeabili, con pendenza non infe-
riore all'1%, se si tratta di acque con poche materie in sospensione e prive di
materiali organici putrescibill, ed al 3%, se tratiasi di acque torbide e conte-
nentl | materiali anzidetti.

Nei tratt] maggiormente soggetti all’'umidita e dove & prolungato ii sog-
glorno degii operai, il pavimento dovrd inolire essere coperto con graticolato
di fegno convenientemente rialzato dal pavimento siesso.

| canaletti scaricantesi nelle fogne saranno provvisti di sifone idraulico.
Quelli destinati a convogliare acque recanti in sospensione detriti fllamentosi o
elementi grossolani, dovranno essere munitt di reti o di graticolatl metallici, e
di pozzetti di sedimentazione capaci di trattenere la massima parte dei detti
elementi o detriti.

FUMI
Art. 439

Tutti gli stabiliment! che fanno uso di focolal e quelli che danno origine a
prodotti gassosi molesti, irritanti, tossici o comunque nocivi o che insudiciano
gli oggetti sul quali si posano, devono essere provvisti dei mezzi opportuni per
impedire che o sviluppo del fumo e degli altrl prodotti gassosi rechi nocu-
menio al vicinato.

CAMINI
Art. 440

Le fabbriche devono essere dotate di camini di conveniente altezza nei
quali potranno scaricarsi direttamente quei prodotti gassosi, compresi Il fumo,
che per la loro natura e guantitd vanno meno soggeiti a ristagno ed offrono ga-
ranzia di pronta diluizione e dispersions nell’atmosfera senza recar molestia
al vicinato.

S1 osservano in ogni caso le disposizioni del precedente Titolo V.

EMANAZIONI MOLESTE
Art. 441

Per tutte le operazioni suscettibili di sviluppare emanazioni moleste o pro-
dotti gassosi irritantl o comunque nocivi devono essere adottate le opportune
misure di prevenzione tecnica ambientale o personale per evitare pericolo ©
molestia agli operai.
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PRODOTT! GASSOSI
Art. 442

! prodotti gassosi, irritanti, fossici, o comunque nocivi, devono essere sot-
toposti ad opportuni processi di condensazione, neutralizzazione chimica, satu-
razione, trasformazione pirogenica ed equivalenti, di provata efficacia, e confa-
cienti alla loro stessa natura, anche per guestl processi la scelta, & rimessa agli
industriali, riservandosi !'Autoritd comunale di assicurarsi, con le solite forme,

sufla validita del medesimi e sulla loro costante applicazione.

METODI DI ABBATTIMENTO
Art. 443

Qualunque sia il metodo impiegato per la captazione e I'abbattimento delle
esalazlon! moleste o pericolose, si dovrd accertare che la captazione sia com-
pleta ed ublquitaria, e che tutta la massa delle esalazioni possa subire compiu-
tamente |'azione depuratrice dei processi messi in opera, e si dovranno inoltre
adottare le necessarie disposizioni per impedire ogn! eventuale riflusso dei
gas noclvi nell’interno del locali di lavoro.

FORNI
Art. 444

Qualora vi sla pericolo che 1 forni od analoghi apparecchi, afl'atto della
loro apsrtura lascino disperdere nell’ambiente quantita notevole di gas nocivi
o molesti, guesti dovranno prima venire eliminati, nel modo pili completo pos-
sibile, dall'interno degli apparecchi, con adeguato sistema di ventilazione.

VAPORI ACID}
Art. 445

Negli stabilimenti in cul si compiono operazioni speciali con il concorso
di vapori acidi o comungue irritanti e nocivl, entro apposite camere, od in
casse, vasche o cavitd analoghe, queste devono essere costruite, intonacate
e suggellate in modo da impedire ogni diffusione di gas nocivi all’'esterno; esse
verranno provviste di un dispositivo che assicuri la condensazione, la satura-
ziona o la denaturazione intensiva dei vapori acidi superflui, nonché di appositi
spiragli a registro manovrabili dall’esterno, per provvedere, ove d'ucpo, alla
loro ventilazione.

E' vietato far penetrare gli operai nelle camere e cavita indicate, prima
della completa eliminazione dei vapori nocivi e del totale rinnovamento del-
P'aria in esse.

GAS ASFISSIANTI
Ar:. 446

In tuiti | locali in cul si svolgono attivita nel corso delle quali si possa
avere sviluppo di gas asfissianti, mefiticl, ecc., si deve evitare la formazione
di fondi ciechi, Infossamenti, angoli morti nei guali possa verificarsi un rista-
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gno di detti gas, con pericolo di asfissia per le persone che abbiano a pene-
trarvi, e si deve all’'occorrenza ricorrere a speciali sistemi di ventilazione, atti
al completo smaltimento nel modo pil rapido possibile.

Sezione b): Cautele contro la diffusione degli odori
e delle emanazioni sgradevoli.

ODOR1 SGRADEVOLI
Art. 447

In tutte le industrie insalubri in cui s'impiegano materie prime o si effet
tuano operazioni capaci di sviluppare odori ed emanazioni sgradevoli, devono
adottarsi le necessarie cautele per impedire la diffusione di tali odori ed ema-
nazioni nel circostante abitato.

PRODOTT! FERMENTESCIBILI
Art. 448

La conservazione e la lavorazione delle materie prime e dei prodotii fer
mentescibili 0 comungue capaci di svolgere odori sgradevoli, devono effet-
tuarsi nella parte pilt interna dello stabilimento ed alla maggior distanza dalle
case circostanti e dalle strade pubbliche.

E' vietato conservare e lavorare tali materie e prodotti entro locali costruiti
in prossimitad delle strade pubbliche, detta conservazione e lavorazione potranno
solo effettuarsi, con tutie le cautele, in laboratori collocati a conveniente distan-
za dalle strade e dalle abitazioni.

MATERIE PUTRESCIBILI
Art. 449

E' vietato di accumulare materie fermentescibili o comungue capaci di
svolgere emanazioni sgradevoli in localitd od in condizioni nelle quali dette ma-
terie possono diventare causa d'inquinamento per l'aria, {'acqua e il suoclo.

Quando {'accumulo di materie putrescibili e fetenti sia richiesto dalle ne-
cessith tecniche dell'industria, dovrd limitarsene la quantith e quella utilizzabile
durante un solo turno di lavorazione; tall materie prime devono essere sotto-
poste alla lavorazione con la massima sollecitudine.

CAUTELE
Art. 450

Nella conservazione di tall materie, In attesa del turno dJi lavorazione, si
farda uso di appositi recipienti impermeabili, interamente incatramati o smaltati
e mantenuti in buono stato di conservazione, adottando tutte le cautele per
impedire od arrestare la puirefazione delle materie stesse e per evitare lo svi-
luppo di odori sgradevoli.

All'occorrenza si mescoleranno le materie stesse con opportuni disinfet-
tanti 0 si provvederd all’aspirazione delle esalazioni ed al loro preventivo trat-
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tamento prima deil’emissione ail'esterno per evitare molestia agli operai ed al
vicinato.

Le stesse precauzioni devono adottarsi per impedire lo sviluppo di amana-
zionl ripugnanti durante la manipolazione, la rimozione ed il trasporto di mate-
rie di qualsiasi natura che svolgono odori sgradevoli.

LIMITAZIONI DI TEMPO
Art. 451

Quando ¢id sia richiesto dalle esigenze della salute pubblica il Sindaco potra
prescrivere che le operazioni durante le quali si producono esalazloni moleste
siano svolte solo in periodi ed ore determinate.

PULIZIA DEI PAVIMENTI
Art. 452

Nei locali in cui si lavorano materie grasse o comunque suscettibili con i
loro cascami, diimbrattare tenacemente il pavimento, questo deve essere man-
tenuto costantemente coperto con la necessaria guantita di segatura o altre
sostanze assorbenti, facilmente rinnovabill e capaci di trattenere il sudiciume.

Sezione c¢): Cautele contro lo sviluppo
e lo spandimento del pulviscolo.

PULVISCOLO
Art. 453

In tutte le operazioni industriali che producono, sollevano o spandono pul-
viscolo di qualsiasi nmatura, devono adottarsi le precauzioni necessarie per im-
pedire che dette polveri rechino danno o molestia agli operal o agli abitanti.

Come base di tali precauzioni, si adotteranno i sistemi di aspirazione loca-
lizzata di cui all'art. 442, mettendo in opera gli opportuni provvedimenti per
abbattere la massima guantitd di pulviscolo, prima di smaltire alf’aperto l'aria
aspirata.

La scelta di tali provvedimenti & lasciata agll industriall, salva la facoltad
del Sindaco di farvi introdurre, sentito I'Ufficiale sanitario modifiche o cambia-
menti, quando i mezzi posti in opera risultassero inadeguati.

SISTEM! DI ABBATTIMENTO
Art. 454

Tutte le operazionl di cui all'articolo precedente devono possiblimente es-
sere svolte con mezzi automatici e con apparecchi che non consentano spandi-
mento del pulviscolo abbatiuto.

SCARICAMENTO DEGLI APPARECCHI
Art. 455

L'apertura e lo scaricamento di detti apparecchi non potrd essere effettuato
che quando gli stess! sono fermi e dopo la presunta deposizione della polvere.
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Se dsl caso gli operai durante il lavoro dovranno portare una maschera
adeguata.

CAPPE DI ASPIRAZIONE
Art. 456

Per le macchine ed apparecchi che esigono la cooperazione e [a sorveglian-
za continua degli operai, e per le operazioni manuali da eseguirsi direttamente
sui banchi da lavoro, si fard uso di cappe a saracinesea vetrata, comunicanti
con un condotto di aspirazione, ovvero di tavoli a graticel, dotati di aspirazione
interna dal basso.

COPERTURE MOBILI
Art. 457

Per gli apparecchi e le operazioni che richiedono solo una sorveglianza in-
termittente, si potranno adottars le coperture mobili; queste perd non potranno
sollevarsi che durante l'interruzione del lavoro e dopo trascorso Il tempo neces-
sario per la deposizione della polvere.

APPARECCH] DI TRITURAZIONE
Art. 458

Gli apparecchi di triturazione, polverizzazione, buratiatura ed analoghi, de-
vono essere provvisti di un dispositivo che permetta di applicare direttamente
U'orio dei recipienti colletiori agli orifizi di scarico, senza che le materie in pol-
vere abbiano occasione di spandersi neil’ambiente,

BOCCHE Di ASPIRAZIONE
Art, 459

Presso le tramoggie di caricamento degli apparecchi in cul si mettono ma-
terie suscettibili di sviluppare fumi o polveri molesti o nocivi, devono applicarsi
delle bocche di aspirazione capaci di aftivare dette polveri in una direzione
determinata, nella quale esse verranno sottoposte ai provvedimenti di depura-
zione di cui all’art. 442,

FINESTRE
Art. 460

Le finestre dei locali in cui si sviluppa pulviscolo filamsentoso devono esse-
re provviste di reti metalliche a maglie fitte, capaci d'impedire che dette pol-
veri si spandano all'esterno, dette reti dovranno essere frequentemente pulite
perché non siano ridotte I'illuminazione e {asreazione dei locali di lavoro.

POLVERI VENEFICHE

Art. 461

£’ vietato di procedere ad operazioni manuali sopra materie suscettibili di
spandere polveri venefiche mantenute allo sisto secco.
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TRASPORTO DI MATERIE POLVEROSE
Art. 462

Per il trasporto delle materie in polvere da un punto all'altro di una stessa
officina, devono adottarsi possibilmente congegni e mezzi automatici ad azione
lenta, e tubi o canali impermeabili al pulviscolo.

PULIZIA DE] LOCALI
Art. 463

Tuttl | locali soggetti a produzione o sviluppo di polveri devono mantenersi
in condizioni di costante e perfetta pulizia, scopando & spazzolando con la neces-
saria frequenza le parti soggette alla deposizione del pulviscolo in modo da evi-
tarne il sollevamento.

Sezione d): Cautele per prevenire gli inconvenienti re-
lativi all’accumulazione, allo smaltimento,
alla depurazione ed alla utilizzazione dei re-
sidui industriali in genere e specialmente
delie acque delle fabbriche.

CAUTELE GENERALI
Art. 464

In tutte le industrie nelle quali si verifica produzione di residui o cascami di
qualsiasi natura si devono adottare le cautele alte ad impedire che questl ulti-
mi, per la loro presenza e successiva destinazione, rechino danno alla salute
pubblica.

Gli stabilimenti Industriali saranno a tal fine provvisti dei necessati mezzi
di deposito e di scolo (pozzi, cisterne, canali scaricatori, vasche di decantazio-
ne) opportunamente costruiti, interamente rivestiti sulle pareti e sul fondo di
materiale impermeabile, e disposti in modo che I'immissione, la conservazione,
Pestrazione e lo smaltimento delle materie residue possano effettuarsi senza
Inconvenienti per il vicinato e senza paricolo di inquinamento del suolo e della
falda acquifera.

{MPIANTI DI DEPURAZIONE
Art. 465

Fermo il disposto dell'art. 226 de! T.U. delle leggi sanitarie 27 luglio 1934,
n. 1285, per quanto concerne I'immissione delle acque di rifiuto industriale, nei
corsi d'acqua superficiali o in fognatura, dovranno essere messi in atto tuthi gli
impianti di depurazione che la tecnica consente e tale immissione dovrd essere
preveniivamente autorizzata dalle Autoritd? competenti.
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ACQUE CALDE
Art. 466

E’ vietato immettere nei canali di scarico a cid destinati le acque di con-
densazione delle caldaie, delle macchine a vapore o di qualsivoglia altra ori-
gine se non dopo averle lasciate il pill possibile raffreddare.

METOD! DI DEPURAZIONE
Art. 467

La depurazione delle acque industriali dovrd essere eseguita secondo me-
todi appropriati a ciascuna industria. La scelta di tali metodi sard rimessa agli
industriali stessi, salvo il diritto delle Autoritd sanitarie di constatare prima di
concedere il permesso |'efficacia del metodo di depurazione proposto, e quello
di invigilare, concesso il permesso, che la depurazione venga costantemente ed
efficaciemente effettuata.

SCARICHI STRADALI
Art. 468

Non potranno scaricarsi direttamente in nessun canale stradale le materie
di scolo provenienti da esercizi di industrie in genere quando contengono so-
stanze che possano alterarne la superficie delle pareti, se prima non siano stat!
praticati quei trattamenti ed adempiute quelle prescrizioni che il Comune, avuto
riguardo alle esigenze dell'igiene ed alle norme per la conservazione delle opere
di fognatura, si riserva di stabilire, caso per caso, in relazione alle disposizioni
delia legge sanitaria e del presente regolamento; sono fatte saive in ogni caso
le disposizioni del precedente Titolo Hl.

Sezione e): Cautele contro gli incendi, contro il calore
radiante e contro i pericoli di esplosione.

CAUTELE GENERALI
Art. 469

Nell'esercizio di attivitd industriali soggette a rischi d'incendio o di espio-
sfone devono essere rispettate tutte le misure di legge e di regolamento in
materia applicabili.

Questa disposizione si estende pure ai depositi di materiall, I'accumula-
zione dei quali costituisce pericolo per la sicurezza del vicinato.

DISTANZE
Art. 470

Le fabbriche ed | depositi pericolosi devono distare almeno 50 metri dalle
strade pubbliche, dalle case, tettoie, dai magazzini ed in genere da qualsiasi
edificio.
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Spetta perd al Sindaco di prescrivere maggiori distanze quando cid sia rite-
nuto necessario, nef singoli casi, a tutela dellincolumitd pubblica.

ORIENTAMENTO
Art. 471

1 forni industriali e le sorgenti di radiazioni luminose moleste devono essere
orientat! In modo che non se ne possa scorgere il bagliore dalle strade pubbliche.

In difetto di opportuno orientamento, gli industriali saranno tenuti a dispor-
re verso le strade schermi e ripari disposti nel modo che risulterd pit conve-
niente, caso per caso.

OPERAZION! PROMISCUE
Art. 472

Nei locali in cui si preparano o si lavorano materie esplosive devesi procu-
rare che vi lavori in minor numero di operai; inoltre si eviterd di procedere
nello stesso locale, ad opsrazioni pericolose diverse, o ad un numero conside-
revole di lavori affini.

ISOLAMENTO
Art. 473

Gli apparecchi destinati ad effettuare operazioni meccaniche o comunque
pericolose su quantitd considerevoli di composti esplodenti devono essere iso-
lati gli uni dagli altri e collocati in locali distinti.

Sez;one f): Cautele contro il rumore e la propagazione
del tremolio.

CAUTELE GENERALI
Art, 474

Fermo I disposto dell’art. 66 della legge di pubblica sicurezza, I'esercizio
delle operazioni Industriali accompagnate da rumore molesto, o capaci di pro-
durre tremolio nel pavimento, nei muri o in altre parti del fabbricato, & subor-
dinato alle condizioni restrittive che il Sindaco, sentito I'Ufficiale sanitario crederd
uttle d! prescrivere, caso per caso, a tutela defla quiete del vicinato.

Tall restrizioni saranno specialmente rigorose per gli opifici nelle cui vici-

nanze sorgono scuole od ospedall,
LOCALI
Art. 475

1 locali in cul si effettuano operazioni rumorose devono mantenersi il pil
possibilmente chiusi.

Per essl potra esigersi che siano dotati di murl con isolante acustico, di
doppie porte e circondati di tutte quelle cautele tecniche capaci di attutire, per
quanto possibile, la propagazione del rumore.
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MAGLI
Art. 476

Nelle officine in cui si fa uso di apparecchi o0 macchine di andatura violenta
o destinati ad agire per urio {magll), questi devono essere posti su apposlte
fondazioni isolanti, eventuaimente circondate da intercapedini capaci di disper-
dere il tremolio, le scosse ed i contraccolpi, separate completamente ed il pil
possibile lontane da quelle del muri.

PROPAGAZIONE DEL TREMOLIO
Art. 477

Ferma ogni alira disposizione generale di legge neli'impianto dei meccani-
smi in genere e dei relativi organi di trasmissione g!i industriali sono tenuti a
mettere in opera le necessarie precauzioni per tutelare la sicurezza e la soli-
dith delle costruzioni e per evitare la propagazione del tremolio speciaimente
alle pareti di confine colle case adiacenti, evitare di fissare le frasmissioni a
muri confinati con i focali di abitazione od in prossimitd di canne fumarie.

LAVORO NOTTURNO
Art. 478

L'autorizzazione al lavoro notturno prevista da! regolamento di Polizia urba-
na sard concessa per le industrie insalubri soltanto su parere conforme del-
VUfficiale sanitario.

Sezione g): Cautele contro i pericoli d'intossicazione.

CAUTELE GENERALI
Art. 479

Nelle industrie in cui si preparano o si manipolano sostanze dotate di pro-
prietd tossiche si devono adottare tutte le cautele per prevenire i pericoli di
Intossicazlone rispetto sia al vicinato, sia al personale dell'officina e di conta-
minazione del suclo e delle acqus.

All'occorrenza lindustriale sarad tenuto ad adottars le necessarie cautele
per prevenire anche Veventualith che abbia luogo la contaminazione del suolo
per P'acqua di ploggia.

Per la raccolta di quest'uliima, ove se ne manifesti il bisogno, si dovra
disporre di una speciale cenalizzazione, per impedire che detia acqua possa
dilavare parte di fabbricati, zone di terreno o depositi di sostanze capaci di
cederle principi venefici.

Indipendentemente da queste cautele, tutte le materis prime, i prodotii ed
i residul industriall contenenti principl solubili dotati di proprietd venefiche o
comungue noclvi, devono essere conservati solo in locali completamente ripa-
rati dall’acqua piovana.
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CARTELLI
Art. 480

Nell'interno dei laboratori si terrd affisso in permanenza un elenco nomina-
tivo delle sostanze venefiche di cui gli operai devono far uso, accompagnato
dalle relative istruzioni sul modo di servirsene e dall'indicazione di tutie le cau-
tele da mettersi in pratica dagli operai medesimi, a tutela della loro incolumita
personale.

CUSTODIA
Art. 481

Le sostanze venefiche devono essere custodite in armadi o magazzini ehiusl a
chiave, entro adatti recipienti muniti di una scritta nettamente visibile, indicante
la natura chimica di dette sostanze e accompagnata dafla parola « VELENO ».

PULIZIA PERSONALE
Art. 482

Gli industrlall che ceccupano operai in lavori soggetti a pericoli di Intossi-
cazione hanno |'obbligo di fare osservare ai medesimi la massima pulizia per-
sonale, disponendo che abbiano un indumento per lavoro ed | mezzi necessari
perché essi possano lavarsi con frequenza le mani ed il viso.

Indipendentemente da ogni cautela contro i rischi d'intossicazione, gli indu-
striali devono provvedere affinché 1 loro operai siano muniti di tuttl | necessari
mezzi di difesa personale contro i danni ed i pericoli propri dell'attivita {masche-
re, occhiall di sicurezza, otturatori per le orecchie, calzature e guanti impermea-
hili, ecc.

VAPORI ARSENICALI
Art. 483

Nei laboratori soggetti a sviluppo di emanazioni tossiche ad es.: emanazioni
arsenicali e mercuriali, vapori di fosforo, si adotteranno speciali cautele dirette
ad evitare tali emanazioni o ad allontanare il pll rapidamente possibile dall’am-
blente i vapori ovvero rendere questi ultimi tnnocui, mediante opportuni sistemi
di condensazione, o con ralativi neutralizzanti di provata efficacia.

PAVIMENT] £ PARETI
Art. 484

Il pavimento e le pareti di detti laboratori, i tavoli da lavoro e futte le suppel-
lettili devono avere superfici perfettamente liscle e continue e costituite in modo
da potersene fare la pulitura completa, senza che il pulvizcolo ed i cascami pos-
sano penetrarvl ed essere sorgente di emanazion! venefiche.

LAVORO MANUALE
Art, 485

Nell'implego di materie prime venefiche e nel compimento di operazioni co-
munque pericolose per la salute degli operal, si deve evitare, quanto & pil possi-
bile, il lavaro manuale, sostituendolo opportunamente con la lavorazione mecca-
nica e con mezzi automatici.
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Gli operal devono essere provvisti degll arnes! necessari [mestoli, spatole
a lungo manico e simili), atti a risparmiare loro ogni occasione di contatto diret-
to con le materie implegate.

Di queste cautele si terrd specialmente conto nella lavorazione e manipola-
zione delle materie coloranti a base di arsenico, del prodotti chimici tossici e
corrosivi, ed in tutte le operazioni nelle quall si trattano i1 mercurio od i1 prepe-
rati di mercurio.

TRASPORTI
Art. 486

Per il trasporto, da un punto all’altro dell'officina, di materie venefiche cor-
rosive o comunque pericolose, e per tutte le operazioni di travasamento ed ana-
loghe, si fard uso possibilmente di canali chiusi e di mezzi meccanici {pomps,
montacarichi, ecc.).

L'impiego di mezzi ed apparecchi automatici & speclalmente necessario per
tutte le operazioni destinate ad introdurre o ad estrarre materie prime o prodotti
da cavith {camere, forni, parti di apparecchi, ecc.}, nei quali essi si trovano espo-
stl all'azione di prodotti corrosivi volatill.

DIVIETO DI CONTATTI DIRETTI
Art. 487

Gli indusriali sono tenuti ad invigilare perché gli operai si astengano dal
compiere con la bocca, con le mani, od in qualsivoglia altro modo di contatto di-
retto, operazioni sodgette a pericolo di veneficio e ad altro rischio per la salute.

Analogamente devono vietare loro di conservare e prendere il cibo nell’in-
terno del locali esposti a rischio d'intossicazione,

Gli industriali inoltre, non devono permettere che gli operai addetii al ma-
neggio del materiali tossici abbandonino il luogo di lavoro senza essersi lavati
accuratamente.

Sezione h): Cautele contro i pericoli di infezione.
CAUTELE GENERALI
Art. 488

Nelle industrie in cui si lavorano materie prime capaci, per qualsiasi causa,
di trattenere o trasmettere germi di malattie infettive, si devono adottare le
cautele atte a prevenire i rischi d’infezione, sia rispetto al vicinato, che per gii
operal.

Tali materle, compatibilmente con la loro natura e successiva destinazione,
appena arrivate in fabbrica, saranno sottoposte al trattamenti pil appropriati per
impedirne la putrefazione.

Anche in questo caso saranno oggetto di speciale sorveglianza tutte le ope-
razioni relative al trattamento dei residui, a fine di impedire che questi ultimi
diventino causa d'inquinamento per l'aria, per i'acqua e per il suolo.

Gli operai, durante il lavorp, indosseranno un’adatia sopraveste; cessata la
lavorazione si laveranno accuratamente le mani, le braceia, prima con acqua sapo-
nata calda ed infine con una soluzione disinfettante.
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PULIZIA DE! LOCALI
Art. 489

Tutti | locali destinati all'esercizio delle industrie di cui all'articolo prece-
dente devono mantenersi costantemente in stato di massima pulizia; essi devono
fruire di una abbondante dotazione di acqua pura, avere le pareti coperie con into-
naco lavabile fino all'altezza di m. 2 ed essere dotati di pavimento impermeabile,
con raccordo curvo con le pareti ed opportunamente inclinato verso !'imbocca-
tura di un canale di scolo, per poter essere sottoposti, con la dovuta frequenza,
alle necessarie operazioni di lavatura e disinfezione, previe le debite cautele con-
tro i danni dell'umidita,

| pavimenti ed | muri intonacati di materiale impermeahile devono essere
disinfettati frequentemente, i muri semplicemente arricciati- devono essere ra-
schiati ed imbiancati con calce almeno una volta all'anno, previa disinfezione

DISINFEZIONI
Art. 490

Le fabbriche soggette a pericoli d'infezione devono essere provviste di mezzi
e di attrezzi occorrenii per la disinfezione razionale e periodica di locali ¢ delle
materie prime (pompe spruzzatrici, apparecchi a vapore, ecc.) nonché per l'even-
tuale distruzione degli insetti capaci di servire da veicoli al germi infettivi.

La scelta di tall mezzi e dsi refativi sistemi & rimessa agli industriali, salvo
il diritto de! Sindaco di accertarne ad opera dell'Ufficlale sanitario I'efficacia e di
farne curare la costante applicazione.

TRASPORTI
Art. 491

Gl atirezzi, i recipienti ed i carri destinaii alla raccolta ed al trasporto delle
materie soggette a pericolo d'infezione devono essere costruiti con materiale
appropriato cio2 il menc possibile porose e soggetto ad alterarsi, ed in ogni caso
essere rivestiti di catrame di smalto o di altro intonaco impermeabile ovverp di
lamiera di zinco, ed avere la forma pill adatta alle necessarie operazioni di puli-
tura e disinfezione. Essl devono essere muniti di coperchic e mantenersi in ottimo
stato di conservazione.

Nella costruzione e manutenzione di detti carri, recipienti ed attrezzi si avra
pure di mira lo scopo di prevenire, durante {'impiego dei medesimi ogni disper
sione di materie sollde o liquide infettive, o comunque pericolose e di emana-
zioni nocive o moleste.

CONTROILLO DELLE PROVENIENZIE
Art. 492

Fatta astrazione dalle disposizioni dei precedenti articoll, gli industriali de-
vono curare che nel rispettivo stabilimento non abbiano ad introdursi materie
prime di qualsiasi natura, provenienti da locall in cul si sono verificatl casi di
malattie Infettive, 0o comunque sospette di essere invase da germi patogeni per
I'uomo e per gli animali domestici.

Si eccettuano dal presente disposto i proprietari di Sardigne, ai quali sotto
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la sorvegllanza degli agenti municipall, viene affidata la distruzione delle carogne
di animali o parti di animali, colpiti da malattie infettive.

Sezione i): Disposizioni varie - Penalita.

DIVISIONE DELLE INDUSTRIE
Art. 493

E' vietato mettere in attivitdy, in uno stesso stabilimento, due o pill industrie
diverse per natura e per fine, senza uno speciale permesso del Sindaco subordi-
nato a condizioni distinte per ciascuna industria.

LIBERTA’ DI ACCESSO
Art. 494

| personale dell'Ufficio d'igiens, dell’Ufficio tecnico comunale deve avere
libero sccesso negli stabilimentl di manifatture, fabbriche o depositi insalubri o
in altro modo pericolosi alla salute degli abitanti, per verificarne l'esatta osser-
vanza delle leggi e regolamenti sanitari.

SANZION! PENALI
Art. 495

L'infrazione alle prescrizioni del presente Capo del Regolamento d'igiene
accertata dall'Ufficiale sanitario, o da chi per esso, darad luogo, oltre alle alire
responsabilita civili e penall in cui 1 contravventori siano incorsi a procedimento
contravvenzionale ed a proposte di ordinanza per eliminare gli inconvenenti ac-
certati, ed eventualmente alla chiusura dello stabilimento.

| contravventori saranno puniti ai sensi degli artt. 106 e seguenti del T.U. della
fegge comunale e provinciale 3 marzo 1934. n. 383, quando si tratta unicamente
d'infrazioni al regolamento d'igiene e ai sensi dell’art. 216 T.U. delle leggi sanitarie
de! 27 lugllo 1934, n. 1265, guando si tratta d'infrazioni alle disposizioni di que-
ste ultime.

Titclo VH
lgiene della persona e prevenzione malattie

Capo 1. - ATTIVITA’ RIGUARDANT!
L’IGIENE DELLA PERSONA
Art, 496
STABILIMENT! BALNEAR!

Non possono essere aperti o posti in esercizio stabilimenti baineari senza
autorizzazlone de! Sindaco, il quale la concede dopo avere sentito il parere del-
I"'Ufficiale sanitario.
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il rilascio della suddetta autorizzazione & subordinato al pagamente della tassa
di concessione governativa prescritta dalle vigentl norme,

Chiunque pone in esercizio stabilimenti balnear] senza la suddetta autorizza-
zione, & deferfto all'Autoritd giudiziaria.

il Sindaco, indipendentements dal procedimento penale, ordina la chiusura
degli stabilimenti balneari aperti senza la suddetta autorizzazione.

Di tutti i provvedimenti relativi ai suddetti stabilimenti & data comunicazione
entro otto giorni al Medico provinciale, che pud annullarli entro venti glorni dalla
data di ricevimento.

La pubblicitd relativa agli stabilimenti balneari deve essere preventivamente
autorizzata dal Sindaco, a norma degli articoli 21 e 22 del presente regolamento.

Ai fini del rilascio dell'autorizzazione relativa all'apertura degli stabilimenti
balneari ed alla pubblicitd ad essi inerente, si eseguono ls modalith previste dagli
arit. 18 e 19 per gli ambulatori.

Gli stabilimenti balneari, le piscine e gli alberghi diurni debbono soddisfare
a tutte le esigenze per la sicurezza delle persone, per la decenza, per l'igiene e
la nettezza, sia nei riguard! dell’acqua da bagno, sia per | locali che per l'arreda-
mento. Debbono essere provvisti di latrine, in numero non inferiore ad una per
ogni dieci camerini e di un numero adeguato di lavandini.

Ne! locali deve essere assicurata, con servizi idonei, la aereazione e la ven-
tilazione.

CAMERINI
Art. 497

| camerini debbono avere una superficie di base non inferiore a 4 mq. per i
bagni in vasca ¢ a 2 mq. per i bagni a doccia. | camerini di questi ultimi debbono
essere preceduti da une spogliatoio con superficie non inferiore al 2 mq.

Gli spogliatoi per i due sessi debbono essere nettamente separati ed ubicati
in modo da non permettere il facile accesso dall'uno ail'altro.

| paviment! del camerini e le pareti fino a 2 m. di altezza debbono essere
jevigati, impermeabili, suscettibili di lavatura e disinfezione, con angoll interni
arrotondati.

1 camerini debbono essere riscaldati mediante impianto centrale di termosi-
fone o simili e forniti di campansllo di allarme posto presso la vasca da bagno.

VASCHE DA BAGNO
Art. 498

il materiale delle vasche da bagno deve essers impermeabile e gli angoli
interni deile vasche devono essere arrotondatl.

Dopo ogni bagno, con mezzi riconosciutl idonei dali'Ufficio d'igiene, si deve
procedere alla disinfezione della vasca ed al cambio deila biancheria.

BAGN! MEDICATI
Art, 499

Gli stabilimenti autorizzati a somministrare alla cHentela bagni medicati do-
vranno avere per tale uso vasche apposite, restando vietato destinarvi quelle ado-
perate per la ordinaria pulizia delle persons.
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Cosi pure & vietato alle persone, che sl recano a fare i bagni in qualche sta-
bilimenta, di immettere abusivamente nelle vasche sostanze medicamentose e pit
particolarmente il cost detto fegato di zolfo.

PISCINE
Art. 500

e piscine pubbliche, sia coperte che scoperte, devono essere approvate dal-
I'Autorith sanitaria comunale, la quale, prima di consentirne 'esercizio, deve assi-
curarsi, olire che del perfetto stato sanitario e iglenico deli’edificio e dei servizi
generali, che sia disposta l'idonea ed interrotta depurazione delle acque per il
bagno e la permanente pulizia della vasca.

Inoltre 'esercizio delle piscine dovrd essere disciplinato da un regolamento
interno, preventivamente approvato dall’Autoritd sanitaria comunale e dall’Autorith
provinciale tutoria.

LATRINE PUBBLICHE
Art. 501

Per la costruzione e !'esercizio di latrine a servizio del pubblico & necessaria
I'autorizzazione del Sindaco, i} quale, sentito il parere dell'Ufficio d’iglene, fissa le
modalith da osservarsi per la lero costruzione ed il foro funzionamento.

LAVANDERIE
Art. 502

Por ['attivazione di lavanderie comuni od a secco deve essere inoltrata do-
manda ail’Autorith comunale per ottenere |'autorizzazione, che & subordinata al
parere favorevole dell’Ufficiale sanitario.

Tale domanda deve essere corredata di planimetria del laboratorio con tutte
ie Indicazioni concernenti il suo assetto.

1 focali delle lavanderie devono possedere i requisiti fissati dalle norme gene-
rali d'lgiene del lavoro prescritto nel decreto del Presidente della Repubblica 19
marzo 1958, n. 303, e successive modifiche.

Le lavanderle comuni devono disporre di ambienti ampi, ben ventilati ed illu-
minati, tenuti sempre con la massima nettezza, dotati di pavimento impermeabile
e di pareti rivestite con materiale liscio & lavabile fino all'altezza di metri 2,

| pavimenti devono essere forniti di fugnolo di scarico con sifone a chiusura
idraulica.

raccordi delle pareti e di gueste col pavimento devono essere arrotondati,
per facilitare la pulizia e la disinfezione.

Il servizio di raccolta della biancheria sporca e di distribuzione di quella pu-
lita deve farsi con mezz! distinti e con recipienti chiusi.

Un settore apposito e separato sard destinato a deposito della biancherla
sudicia. Deve essere adottata una idonea sistemazione delle macchine lavatricl,
delle vasche di lavaggio e risciacquo a compartimenti separati, delle liscivatrici,
degll idroestrattori, degli essicatori & del reparto di stireria e riparazione, dispo-
nendo che le varie fasi del processo di lavaggio procedano in senso unico.

Le lavanderie comuni devono essere fornite esclusivamente e abbondantemen-
te di acqua potabile.
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Anche tutti i lavatoi privatt e guelli in servizio di collettivitd, come convit-
ti, ece., devono corrispondere alle suddette norme ed essere sottoposti aila sor-
veglianza dell’Autorita comunale.

Gli ospedali e le case di cura debbono provvedere con lavanderia propria alla
lavatura della biancheria.

Le lavanderie a secco devono disporre di locali che, oltre alle caratteristiche
di struttura suddette, abblano, in particolare, sufficiente cubatura e adeguato ricam-
bio di aria.

La ventilazione naturale sard assicurata da aperture di adeguate dimensioni a
riscontro del vano d'ingresso.

Nei locall provvisti di due porte contigue, sulla stessa parete, anche quella
non riservata all'ingresso, deve essere apriblie In senso verticale.

Quando & impossibile fare aperture di riscontro, bisogna provvedere, con
opportuni impianti, ad ammettere aria dall’alto e dal! lato opposto al vano d'in-
gresso, in quantithd tale da garantire nel locale una pressione positiva rispetto
ali’esterno.

In ogni caso si pud provvedere all'aspirazione di aria dall’'ambiente, in basseo
in prossimita della macchina lavatrice, mediante idonel elettroaspiratori capaci di
espellere in due minutl almeno un volume d'aria par} alla cubatura del locale, evi-
tando che l'aria allontanata possa penetrare in ambienti vicini. La quantitda mas-
sima tollerabile di trielina in locali di lavoro per turni lavorativi di 8 ore, & fissata
in 100 parti per milione.

Ove le caratteristiche ambientali fo esigano, la macchina lavatrice dovra esse-
re coliocata in apposito idoneo vano, con adeguatc ricambio d’aria.

It tubo di espulsione dei vapori dalla macchina lavatrice (canna di deodora-
zione) deve sfociare previo passaggio in apposito depuratore a carboni attivi, da
mantenersi sempre in buona efficienza, all’esterno, preferibilmente al livelio del
piano stradale o del cortile o del terreno circostante.

~ Durante Il funzlonamento della macchina, if periodo di asciugamentoc deve
essere protratto fine al recupero totale dell'ultima goccia di solvente contenuta
nell’aria di circolo interno di condensazione, si che nella successiva fase di deodo-
razione degli indumenti si abbia ad espellere aria priva di vapori sensiblli di
trielina.

£’ vietato effettuare fa pulizia del filtri, per gli impianti che ne sono provvisti,
in locali del negozio e nel pressi delle abitazioni. Quando occorre provvedere alia
pulizia, i filtri devono essere tolti con sollecitudine, sistemati in recipienti metal-
lici chiusi ermeticamente, quindi allontanati dall’abitato per la lorc essicazione
e pulizia.

E' fatto divieto che personale di sorta abbia a dormine nei locali adibiti a
laboratorio.

Per il riscaldamento dei locali di lavorazione, non devono Implegarsi apparec-
chi a fuoco diretto o comunque mezzi irradianti calore ed altre temperature (bra-
cleri, stufe, resistenze eletiriche scoperte e simili}.

E’ fatto inoltre divieto: di usare il solvente in recipienti scoperti, di compiere
qualsiasi operazione tecnica all'aperto e sotto tetioie, di fumare nei laboratori.

Altre particolari prescrizioni saranno eventualmentse disposte, caso per caso,
da parte dell’'Ufficio d’igiene e sanitd del Comuna,

Ii personale addetto alle lavanderie a secco dovra essere sottopostc a visita
medica avantl l'assunzione ed a visite periodiche successive, ad intervalli non
maggiori di tre mesi.
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DIVIETI DI LAVARE
Art. 503

Rimane assolutamente vieiato lavare nei canali che attraversano la citth, in
generaie, nelle acque luride o comunque inquinate.

DISCIPLINA DELL'ATTIVITA’ DI BARBIERE,
PARRUCCHIERE ED AFFINI

Art. 504

Le attivith di barbiere e di parrucchiers per signora ed affini, siano esse
esercitate in pubblico locale e presso il domicilio dell'esercente o del cliente o
presso enti, istituti, uffici, associazioni, anche a titolo gratuito, sono disciplinati dal-
I'apposito regolamento comunale prescritto dalla legge 14 febbraio 1963, n. 161 e
mod. 23 dicembre 1970, n. 1142,

Vengono considerati affini a quelle del barbiere £ del parrucchiere le attivita
esercitate nei seguenti mestieri:

estetisti truccatori, depilatori e massaggiatori facciall, accenciatari, ondula-
torl, ossigenateri, parrucchieri teatrali.

Non vengono considerate, invece, tali le attivitd del manicure del pedicure
e dei massaggiatori in generale.

(Circolare n. 193, del 17 aprile 1954 del Ministero dell’agricoltura e del com-
mercio).

Capo 2. - LOTTA CONTRO [ TOPI,
LE MOSCHE E GLI INSETTI NOCIVI

DiSPOSIZION! GENERALI
Art. 505

Tuttl | proprietarl di edifici hanno Pobbligo di adottare adeguate misure di
difesa contro | topi e gli insettl nocivi.

['ufficale sanitario vigila perch& tali misure siano costantemente osservate e
propone in caso contrario i'adozione dei provvedimenti necessari, per assicurare
la deratizzazione e la disinfestazione degli edifiei.

Per la lotta contro le mosche si osservano le disposizionl degli articoli
segquenti.

ACCUMULQO E GETTITO DELLE IMMONDIZIE
Art. 506

Richlamate per questo capo le norme obbligatorie per la lotta contro le mosche
{legge 29 marzo 1928, n. 858, art. 263 del T.U. leggf sanitarie del 27 luglio 1934,
n. 1265, decreto de! Capo del Governo 20 maggio 1928, le istruzioni tecniche alle-
gate a detto decreto e le successlve circolari ministeriali), & vietato ['accumuto o
il gettito di qualstas! Immondizia, rifiuto sclido o liquido nella cantina delle case,
nel cortili, aie, soffitte, pianerottoli, ingressi, scale, vani in comune, magazzinl,
negozi, ambienti pubblici o aperti al pubblico e simili.
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i recipienti per la tenuta delle immondizie e delle materie putrescibili sono
obbligatori per tutte le case, per gli spacci di vendita al pubblico e simili e deb-
bono essere di metallo inattaccabile dall'umiditd da acidi e da altro ordinario
agente, a tenuta perfetta ed a chiusura completa ed automatica. Ogni altro reci-
piente non rispondente alle suddette norme sard sequestrato senz'altro dal perso-
nale dell'Ufficio d'igiene e della nettezza pubblica.

IMMONDIZIE DEGLI STABILIMENT! INDUSTRIALI
Art., 507

Le ordinarie immondizie e le materie putrescibili provenienti da stabilimenti
industriali debbono essere raccolte, a cura del personale degli stabilimenti stesst,
in appositi reciplenti giudicati idonel dall'Ufficio d'iglene del Comune.

Esse saranno, pol, ritirate dal personale de! Comune addetto allo smaltimento
dei rifiuti solidi urbani.

Nel caso che tele servizio non sia stato istituito dal Comune, le immondizie
e le materie putresciblll suddette dovranno essere raccolte in apposita fossa co-
struita in cemento con gli angoli arrotondati, coperta in maniera completa da lastra
metallica di capacith non superiore al mc., salve le concessioni che, caso per
caso, potranno essere accordate a giudizio dell’Ufficio d'iglene, in relazione all’en-
titd e qualith delle lavorazioni effettuate nelflo stabilimento.

La fossa dovrd essere munita di canna di ventilazione prolungata in alto, fino
sopra 1! tetto della vicina costruzione e fornita di cappelio.

DEPOSITO DI LETAME, CONCIMI E SIMILI
Art. 508

E’ proibito, senza il permesso del Sindaco, costruire depositi, anche provvisori,
di Tetame, concime, immondizie, materie putrescibili, concimi chimici, stracci, pol
jami, blancherle sporche e simill. La cernita e la eventuale utilizzazione industriale
ed agricola di dette materie, saranno caso per caso, autorizzate in determinate
aree da stabilirsi con le modalita tecniche e di protezione dalle mosche, indicate
dall"Ufficio d’iglene. I} permesso occorre anche per I'utilizzazione di dette materie
nel glardini urbani € nei terreni coltivati, distanti meno di 500 metri dal centro, di
popolazione agglomerata.

1 depositi di Immondizie e di materle putrescibili e simill, compresi quelli
annessi a scali ferroviari o tranviari, avranno comunque una platea di cemento o
di calcestruzzo, circondata da un muriciolo di cemento di altezza non inferiore a
cm, 30, avranno canali impermeabili di raccolta di liguidi, terminat! in un pozzetio
impermeabile a tenuta perfetta, verranno ricoperti in materia idonea, e, caso per
caso, verra indicato dall'Ufficiale sanitario 1i pill opportuno trattametno contro le
mosche. Resta comungue obbligatorio I'uso di sostanze moschicide da irrorare
quotidianamente ed ogni volta che si aggiungano nuove immondizie sopra e presso
le materie di deposito.

CARRI PER IL TRASPORTO DELLE IMMONDIZIE
Art. 509

i carri per il tragporto delle sopraddette materie e sostanze saranno di un tipo
riconosciuto idoneo datl'Ufficiale sanitario & comunque non permetteranno disper-
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dimenti. Saranno percid a tenuta perfetta, rivestiti interamente di materia metal-
lica, con spigoli arrotondati, coperchio metaflico a chiusura perfetta.

LOTTA CONTRO LE MOSCHE NELLE SCUDERIE, STALLE E SIMILI
Art. 510

Le scuderie, le rimesse, le stalle, i porcili, i pollai e locali simili; oltre a
rispondere alle altre prescrizioni, avranno le pareti tinte di colore azzurro scuro
e le aperture esterne saranno munite di reti metalliche impedenti la penetrazione
delle mosche.

Il letame sard asportato giornalmente nelle ore stabilite dai regolamenti e
dalle ordinanze municipali e mediante carsi di cui al precedente articolo.

Giornalmente dovranno pure essere asportate le Immondizie provenienti dalle
case spaccl di vendita al pubblico, stabilimenti industriali e collettivitd. Resta fer-
mo 1l divieto di gettito delle immondizie sul pubblico e privato suolo. E' vetata la
concimazione con concime umanc ¢ animale dei terreni e degli orti situati entro
2 Km. dal centro urbano.

Le scuderle, le stalle e simili, saranno softoposte a frequenti trattamenti con-
tro le mosche.

TENUTE DI POLLI, CONIGLI ED ANIMALI DA CORTILE
Art. 511

E’ vietato nei centri agglomerati di popolazione, di tenere polli, conigli, pie-
cioni ed altrt animall nell'interno delle case, nei cortili, nel magazzini. Sono solo
ammessi negli ortl e glardini, purché quelll siano distantt dall’abitato.

Chiunque voglia tenere, per allevamento o commercio, pollame vive od altri
animali, deve farne domanda al Sindaco il quale concedera il permessc dopo che
I'Ufficiale sanitario abbia constatato che i locali destinati per il deposito siano in
condizioni igleniche ed idonel per un efficace trattamento contro le mosche, che
rimane sempre obbligatorio.

LOTTA CONTRO LE MOSCHE NEGLI ESERCIZI PUBBLICI
Art. 512

Gli esercizi pubblici, gli alberghi, | ristoranti, trattorie, pensioni, le latterie,
macellerie e tutti gli spaccl di generi alimentari, compresi i retrobottega, riposti-
gli, latrine, vani accessori e simili, debbono avere finestre e aperture esterne
munite di telal a rete metallica fissa, le porte munite di fitte tende a bhacchetta
che debbono rimanere sempre ahbassate, ricoprendo interamente i vano della
porta e che debbono giungere fino a foccare il pavimento.

Nel periodo estivo le vetrate debbono essere azzurre o in altro modo riparate
dalla luce diffusa. Nelle cucinge, nelle dispense, ecc., | cibi, ove non siano conser-
vati in refrigerante, saranno tenuti in un armadietto con le sole pareti in rete
metallica, mentre la parte superiore sard interamente coperta {vetro, legno, me-
tallo). { cibi e le vivande di qualsiasi genere non potranno essers esposti fuori del
negozio e, contenutf in idonel recipienti, piatti e simili, saranno protetil dalle mo-
sche mediante campane di vetro, reticelle metalliche, moscheruole, vell, purché
non a contatto con i cibi ed esposte in vetrine chiuse da ogni parte.

150



Le stoviglie e gli accessori da tavola saranno tenuti chiust in adatti mobili,
protetti da rete metallica o in cassetti chiusi. Le biancherie sporche, I canovac-
¢i, ecc., saranno tenuti in recipient] del tutto chiusi.

I locali saranno mantenuti nefla massima pulizia ed ordine ed imbiancati al-
meno una volta all'anno o tutte le volte che risulti necessario, specialmente nei
retrobottega, magazzini annessi, non sardk ammessa la presenza di merci, oggetti
non confacenti al genere di vendita.

It trattamento contro le mosche resta obbligatorio; ogni 20 maq. di superficie,
comprest | retrobottega, i locali saranno forniti di apparecchi di cattura delle mo-
sche, in perfetta efficienza,

TRASPORTO DI ALCUNI GENER! ALIMENTARI
Art. 513

Il trasporto delle carni e dei visceri, del latte e dei latticini, del pane, delle
paste, del dolciumi, ecc.. da un nagozio ad un altro o per la consegna a domicilio,
deve essere fatto in recipienti ben ehiusi, mediante carretti ben verniciati e col
nome della ditta stampato in grossi caratteri.

Sono vietati 1 trasporti mediante i comuni veicoli o carretti scoperti, mediante
sporte o cestoni od a cavalcloni di biciclette eventuali giustificative eccezioni
potranno essere concesse a giudizio dell'Ufficiale sanitario, sempreché la sostanza
alimentare sia convenientamente difesa.

STABILIMENTI DI SOSTANZE ALIMENTARI

Art. 514
Gli stabilimentl di produzione, lavorazione, preparazione di sostanze alimen-
tari, i macelll, | depositi di pelli, di straccl e simill, di residui animali, di formaggi,

latticini, pesci e di gualunque altro alimento, si conformeranno sia per la difesa
meccanica delle aperture esterne, sia per 1l trattamento coniro le mosche, sia per
la rimozione dei rifiut! delle lavorazioni e del residui suscettibili di ulteriore lavo-
raziene, sia per il trasporto delle sostanze, alle prescrizioni det precedenti articoli,
in quanto applicabili.

Le finestre saranno munite di vetro di colore azzurro reso tale con applicazioni
vetrofaniche, gli apparecchi catturatorl saranno In numero adeguato e sufficiente.

£’ vietato di esporre direttamente sul suolo, tanto nelle botteghe guanto nei
mercati, 1 generi alimentari in deposito od in vendita, comprese le verdure, e
frutta, le insalate, ecc.

DOVERI DE! VENDITORI AMBULANTI
Art. 515

{ venditori ambulanti o a posto fisso, in chioschi o simili, dovranno proteggere
| generi alimentarl dalle mosche nella maniera sopra indicata ed i locali nei guali
ripongono & confezlonano le loro merci =i uniformeranno alle prescrizioni citate.

STALLAGG! A CARATTERE INDUSTRIALE E COMMERCIALE
Art. 516

Gli stallaggi, le scuderie, le stalle di sosta, con caratlere industriale e com-
merclale, dovranno rispondere sempre alle prescrizioni regolamentari igieniche,
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nonché a quelle alire che 'Ufficiale sanitario crederhd necessario determinare ai
fini della lotta coniro le mosche. in particolare le vetrate saranno azzurre e colo-
rite di azzurro le pareti af di sopra dello zoccolo impermeabile ed 1 soffitti.

Non saranno accordati, per nessun motivo, permessi di stallaggi, scuderie o
di stalle di sosta dentro gli agglomerat! urbani.

Le scuderie private e patronali eccezionalmente collegate ns! centro agglome-
rato e sempreché munite di speciale permesso rilasciato dell'Ufficio d'lgiene, do-
vranno tispondere alle prescrizioni del presenie regolamento.

Capo 3. - VACCINAZIONI OBBLIGATORIE
Sezione a): Vaccinazione antivaiciosa.

VACCINAZIONE ANTIVAIOLOSA
Art. 517

L'Autorith comunale, a mezzo dell'Ufficio d'igiene e dei medici condotti prov-
vede gratuitamente alla vaccinazione e rivaccinazione antivaiolosa di tutti gli abi-
tanti del territorio comunale.

le vaccinazionl e rivaccinazioni vengono fatte, olire che nelle due sessioni
ordinarie, di primavera e di autunno, anche in tutt gl altri glornl delf’anno, eccetto
i festivi, nelle ore all'uopo indicate.

OBBLIGO DELLA VACCINAZIONE
Art. 518

La vaccinazione antivaiolosa & obbligatoria nel secondo anno di etd e deve
essere ripetuta nel semestre successivo, quando abbia avuto eslto negative. Essa,
- di regola, si assoecia alla vacecinazione antidifterica.

Sono esclusi da tale obbligo i bambini che da certificato medico risultino in
condizioni di salute da non poter subire la vaccinazione in tal caso, perd, dovrd
essere eseguita nel semestre successivo od appena cessino le ragioni della contro
indicazione.

E' inolire obbligatoria la rivaccinazione antivaiolosa ali'ottavo anno di eta e
ogni gualvolta sia ritenuta necessaria dall'Autoritd comunle per pericolo di diffu-
sione del vaiolo.

Alla fine di ognd sesslone di vaccinazione, saranno diffidati i genitori, o di chi
per essi, a presentare per la vacclnazions antivalolosa i bambini che vi erano
tenuti & che non furono presentati a tempo debito, entro il termine fissato di volta
in volta.

In caso di inadempienza, si procedera a termine di legge.

REGISTRAZIONE DELLE VACCINAZIONI
Art. 519

Tutti [ vaccinati devono essere presentatl o presentarsi al medico vaccinatore
tra il settimo ed 1l decimo giorno della vaceinazione, e di tutte le vaccinazion! ese-
guite e del loro esito, se fatte da medici privati, deve darsi notizia all'Ufficio
d'igiene per la registrazione & la vidimazions.

Neila dichiarazione del medico vaccinatore devono essere indicate le gene-
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rality del vaccinato) deve essere detto se la vaccinazione ha avuto esito positivo
o negativo e se la vaccinazione deve essere ripetuta.

Gli attestati di subita vaccinazione vengono rilasciati gratuitamente e su carta
libara dali’Ufficiale sanitario in base alle annotazioni fatte sui regstri dell'Ufficio
d'igiene.

L'Ufficio d'iglene, mediante apposito efenco dei nati vivi fornitogli dall’Ufficio
di stato civile, alla fine di ogni trimestre, verifica se tutti 1 nati de! Comune du-
rante I! semestre aniecedente sono annotati come vaccinali con successo.

Alla fine di ogni semestre I'Ufficiale sanitario trasmetterd al Medico provin-
ciale il progetto delle vaccinaziont e rivaccinazioni eseguite.

RESPONSABILITA’ DEI GENITORI
Art. 520

| genitori e le persone che rappresentano i nati nei Comune ancora minorenni,
sono responsabili dell'adempimento delle disposizioni prescritte negli articoli pre-
cedenti.

VACCINAZIONI NELLE COLLETTIVITA'
Art. 521

| direttori di scuole, di istituti, di fabbriche, di officine e di opifici industria-
li, ecc., o chiunque sia a capo di una collettlvitd di persone, non possono acco-
gliere individul che non siano rivaccinati all’ottavo anno di etd, ed hanno 'obbligo
di far rivaccinare all’ottavo anno di etd i fanciulli che sono sotto la loro custodia.

Essi devono, ad ogni richiesta dell’Autoritd comunale, presentare | certificat
delia rinnovata vaccinazione delle persone loro affidate.

Sézione b} : Vaccinazione antitifica e antidifterica.

OBBLIGO DELLA VACCINAZIONE ANTITIFICA
Art. 522

Oitre le disposizioni contenute nei precedenti articoli riguardanti le malattie
infettive in genere, in base al decrsto del Capo de! Governo 2 dicembre 1926 per
la profilassi del tifo, & obbligatoria ia rivaccinazione antitifica per !e seguenti
persone:

a) per gli addetti ai servizi di assistenza, cucina disinfezione, la lavanderia
o pulizia degli ospedali, ed In genere degli istituti e delle case di cura sla pubblici
che privati;

b} per Il personale addetto al servizi di disinfezione alle lavanderie e tre-
sporto degli ammalati anche se dipendentf da istituzioni private;

¢) per i} personale addetto ai servizi di approvvigionamento idrico, alla rac-
colta e allo smercio del latte, alla preparazions e vendita dei gelati.
E’ pure obbligatoria 1a vaceclnazione, in seguito ad ordinanza del Sindaco a
norma dell’art. 55 dslia legge comunale e provinciale 1934, negli altri casi con-
templati dall’art. 2 del sopracitatc decreto.
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COMUNICAZIONE SCRITTA ALL'UFFICIALE SANITARIO
Art. 523

Qualungue medico che esegue privatamente la vaccinazione antitifica, deve
darne comunicazione per iscritto all'Ufficiale sanitario, indicando, insieme alle
generalitd delle persone vaccinate; Ia qualith e provenienza del vaccino e fa via
di somministrazione.

L'Ufficio d'igiene, a richiesta dell'interessato, rilascerd gratultamente 1! certi-
ficato deli’avvenuta vaccinazione antitifica.

MODALITA’ PER LA VACCINAZIONE ANTITIFICA
Art. 524

La vaccinaione antitifica viene attuata con le modalita fissate dalle istruzioni
ministeriali, annesse al succitato decreto.

VACCINAZIONE ANTIDIFTERICA

Art. 525

E’ resa ohbligatoria la vaccinazione antidifterica per tuttl i bambini dal secon-
do al decimo anno d'eta. Essa, di regola, si associa alla vaccinazione antivaiolosa
ed 2 eseguita nsl secondo anno di eta.

~Tale operazione dovra essere esequita con le modalitsa ministeriali, nei fuoghi
e nelle ore indicate dal Sindaco.

REGISTR! DELLE VACCINAZION] ANTIDIFTERICHE
Art. 526

Tutte le vaccinazioni antidifteriche saranno iscritte nell'apposito registro.
L'Ufficio d'igiene, a richiesta degll interessati, ne rilascerd gratuitamente i
certificat] relativi.

VACCINAZION! ANTIDIFTERICHE ESEGUITE DA MEDIC! PRIVATI
Art. 527

Le vaccinazioni antidifteriche potranno essere eseguite, con le norme e moda-
litd stabilite dal presente regolamento, anche dai medici privati.

Questi potranno richiedere, gratuitamente, all'Ufficio d'igiene la fornitura del-
I'anotossina antidifterica occorrente e saranno tenuti a frasmettere immediatamen-
te, dopo effettuata |'operazione, if modulo, debitamente compilato in ogni parte,
onde oftenere la iscrizione de! vaccinato nell’apposito registro.

ACCERTAMENTI BATTERIOLOGICI PER INFEZIONI DIFTERICHE
Art. 528

Tanto nei casi di diagnosi clinica di Infezione difterica, quanto in quelli di
avvenuta guarigione, per la riammissione alla scuola ¢ nelle collettivitad, il me-
dico curante ha P'obbligo di far eseguire !'accertamento batteriologico nel labo-
ratorio provinciale d’iglene e profilassi.
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Allo scopo, I'Ufficio d'igiene consegnerid gratuitamente, su richiesta del
medico, il materiale sterilizzato per la raccolta del muco o degli essudati da
sottoporre all’esame.

Sezione c): Vaccinazione
antitetanica e antipoliomielitica.

VACCINAZIONE ANTITETANICA - OBBLIGATORIETA’
Art. 529

Secondo le disposizioni della legge 3 marzo 1963, n. 292, modificata dalla

legge 20 marzo 1968, n. 419; la vaccinazione antitetanica & obbligatoria:

1} per le seguent! categorie di lavoratori dei due sessi pid esposti ai
rischi d'infezione tetanica: lavoratori agricoli, pastori, allevatori di bestiame,
stallieri, fantini, conciatori, sorveglianti ed addetti ai lavori di sistemazione e
preparazione delle piste negli ippodromi, spazzini, cantonieri, stradini, sterrato-
i, minatori, fornaciai, operai e manovali addetti all'edilizia, operal e manovali
delle ferrovie, asfaltisti, straccivendoli, operai addetti alla manipolazione delle
immondizie, operai addetti alla fabbricazione della carta e dei cartoni, lavora-
tori de! legno, metallurgici e metalmeccanici.

Per tali lavoratori la vaccinazione @ obbligatoria a partire dalle nuove leve
di lavoro.
A tal fine sono considerati:

a) lavoratori, i lavoratori dipendenti, associati autonomi e gli apprendisti,
che svolgono un'attivith lavorativa tra quetle come sopra previste;

b) nuove leve di lavoro, i lavoratori, anche non subordinati, che hanno
compluto dodici anni di etd, se addetti all'agricoltura, ed i lavoratori che hanno
compiuto !'eta minima di ammissione al lavoro prevista dalle disposizioni di
legge in vigore, se addetti agh altri settori economici;

2) per gli sportivi, all'atto della affiliazione alle federazioni del CONI;
3) per tutti i bambini nel secondo anno di vita.

MODALITA’ PER LA VACCINAZIONE ANTITETANICA
Art. 530

Nel bambini la vaccinazione mista suddetta & eseguita gratuilamente a
cura dell’'Ufficio d'igiene del Comune.

Nei soggetti appartenenti alie categorie di cui ai nn. 1) e 2) del precedente
articolo, la vaccinazione o rivaccinazione antitelanica & eseguita a cura e spese
degli enti tenuti per legge alle prestazioni sanitarie.

VACCINAZIONE ANTIPOLIOMIELITICA - OBBLIGATORIETA’
Art. 531

Al sensi della legge 4 febbraio 1966, n. 51, la vaccinazione coniro la polio-
mielite & obbligatoria per | bambini entro il primo anno di eta e deve essere
eseguita gratuitamente.
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RESPONSABILITA" CIRCA L'OSSERVANZA DELL'OBBLIGO
DELLA VACCINAZIONE ANTITETANICA ED ANTIPOLIOMIELITICA

Art. 532

La persona che esercita la patria potestd o la tutela sul bambino o il diret-
tore dell’lstituto di pubblica assistenza in cui & ricoverato o la persona cul il
bambino & stato affidato da un Istituto di pubblica assistenza & responsabile
dell'osservanza dell’obbligo della vaccinazione antitetanica ed antipoliomielitica.

DOCUMENTI COMPROVANTI LA SUBITA VACCINAZIONE
ANTITETANICA ED ANTIPOLIOMIELITICA

Art. 533
Ai documenti prescritti per 'ammissione alle scuole primarie e seconda-
rie deve aggiungersi il certificato dell'Ufficiale sanitario attestante la subita

vaccinazione mista antitetanica - antidifterica e quella antipoliomielitica.

Analogo certificato & prescritto per Pammissione dei bambini nei convitt,
nelle colonie climatiche da chiunque organizzate, negli asili nido, nei brefotrofi
ed in gualunque altra collettivitd infantile.

Capo 4. - MALATTIE INFETTIVE DELL'UOMO

Sezione a): Misure generali contro ia diffusione
delle malattie infettive dell’'uomo.

OBBLIGH!I DE! MEDICI PER LE MALATTIE INFETTIVE

Art. 534

A termine degli artt. 256 e 257 del T.U. delle leggl sanitarie 27 luglio 1934
n. 1265, tufti i medici chirurgici, Iscritti neli'elenco degli esercenti arti sanitarie
del Comune, sono tenuti a prestare |'opera loro per prevenire e combatiere la
diffusione delle matattie infettive,

Lo stesso obbligo incombe ai medici chirurghi, iscritti nel relativo albo che
venissero destinati dal Sindaco o dal Ministero a prestare servizio nel Comune
durante una epidemia.

A termine dell'art. 258 dello stesso T.U. delle leggl sanitarie, in caso di
manifestazioni di malattie infettive di carattere epidemico, ogni cittadine &
tenuto a dare le prestazioni conformi alla sua condizione, arte o professione,
delle quali venga richiesto dal Sindaco, sentito P'Ufficiale sanitario.

DENUNCE DI MALATTIE INFETTIVE

Art. 535

Ogni medico che abbia osservato nel territorio del Comune una malattia
infettiva o sospetta di esserlo, deve farne Immediatamente denuncia al Sindaco
e all'Ufficiale sanitario.

Oltre ai medici hanno 1'obbligo di denunciare le malattie a loro note, i diret-
tori di collegi, di educatori, di istituti di ricovero, di asili notturni ed opifict, gli
albergatori, gif affittacamere, e gqualsiasi persona che sia a capo di comunitd,
nonché i conduttori di vaccherie, latterie o di altri stabilimenti destinati alla pro-
duzione ed al consumo del latte alimentare e dei gelati.
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1)

2}

3}

4)

;5]

g}

7)

8)

8)
10)
i1}
12)
13)
14)
15)
16)
17)
18)
18}
20)
21}
22)
23}
24)
25)
26)
27)
28}
29)
30)
31)
32)
33)
34)

MALATTIE SOGGETTE A DENUNCIA
Art. 536

Sono soggette a denuncia da parte dei Medicl le malattie indicate nel se-
guente prospetto: (D.M. 5 luglio 1975 pubblicate GAJ. 259 - 28-8-1975).

Amebiasi;

Anchilostomiast;

Blenoraggia;

Brucellosi;

Carbonchio;

Colera;

Congiuntivite cont. nelle collet;
Difterite; ‘
Dissenteria bacillare;
Echinococcosi;

Epatite virale;

Febbre giaila;

Febbre Q;

Febbre tifoide;

infezioni da paratifi;

Altre infezioni da salmonelle;
Botulismo;

Altre tossinfezioni alimentari;
Gastroenterite nel 1° anno di vita;
Imenoiepiasi;

Influenza;

Lebbra;

ieshmaniosi cutanea;
Leshmaniosi viscerale;
Leptospirosi;

Linfogranuloma inguinale;
Matlarla;

Malattia reumatica;

Meningite meningococcica;
Micosi della cute;
Mononucleosi infettiva;
Morbilio;

Morva;

Nevrassiti virali;

3s5)
36)
37)
38)
39)
40)
41)
42)

43)
44)
45)
486}
47)
48)

49)
50)
51)
52)
53)
54)
55}
56)
57)

58)

59)
60]
61)
62)
63}
54}

Ornitosi;

Parotite epidemica;

Pediculosi nelle collettivita;
Pertosse;

Peste;

Poliomielite;

Rabbia;

Morsicatura da animali rabbidi o
sospetti;

Rosolia;

Scabbia;

Scarlattina;

Schistosomiasi;

Sepsi puerperale;

Sifilide con manifestazioni conta-
giose in atio;

Teniasi;

Tetano;

Tifo esantematico;

Forme dermotifosimili;

Tigna;

Toxoplasmosi;

Tracoma;
Trichinosi;
Tubercolosi
contagiosa;
Tubercolosi extrapoimonare in for-
ma contaglosa;

Tuiaremia;

Ulcera veneres;

Vaiolo;

Vaccinia generalizzata;
Encefalite posvaccinica;
Varicella.

polmonare In fase

MODALITA’ PER LA DENUNCIA
Di MALATTIE INFETTIVE E DIFFUSIVE

Art. 537

La denuncia da parte dei medici deve essere fatta per clascuna delle malattie
infettive e diffusive indicate nel’articolo precedente e mediante speciali moduli
che saranno forniti dall'Ufficio d'igiene, come viene meglio precisato nel succes-
sivo art. 539,
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MALATTIE INFETTIVE NELLE SCUOLE

Art. 538

Al sensi dell'art. 40 della legge 22 dicembre 1967, n. 1518, il medico incaricato
def servizio di vigilanza igienica e di assistenza sanitaria nelle scuole, deve denun-
ciare immediatamente all’'Ufficiale sanitario i casi di malattia infettiva che si veri-
fichino sia fra gli alunni che fra il personale della scuola e trasmettere all'Ufficiale
sanitario stesso tutte le notizie e le indicazioni che pud raccogliere nell’ambito di
essa intorno alla persona colpita, ai familiari ed a quelle persone che possono
costltuire mezzo di diffusione della malattia.

L'insegnante che rilevi negli alunni segni sospetti di malattia infettiva, deve
avvertire immediatamente il medico suddetto od, in sua assenza il Dirsttore della
scuola od il Capo dell'lstituto.

Questi ultim! devono provvedere all’allontanamento dell’alunno con le cautele
necessarie, dandone comunicazione all'Ufficiale sanitario.

MODUL! PER LE DENUNCIE
Art. 539

Le denuncie devono essere fatte negli appositi modull gratuitamente forniti
ai medici e devono essere trasmesse con la massima sollecitudine all'Ufficlo
municipale d'igiene.

Qualora ne venga fatta richiesta, I'Ufficlo comunale rilascia apposita ricevuta
della denuncia data.

Nella denuncia deve essere indicato:

a) il nome e cognome, la paternitd, l'etd; l'abilitazione e la provenienza
dell'infermo e possiblimente anche il giorno in cui incomincio la malattia;

b} la diagnosi della malattia;

¢} se il malato frequenta la scuofa; se & operaio in opifici, in cantieri, se
vive in colletilvitd, e le indicazioni ed osservazioni che possono essere di utile
norma all’Ufficio sanitario per I'azione profilattica;

d} tutte cid che il medico ha fatio per prevenire la diffusione della malatiia.

Se trattasi di vaiolo o di varicella; deve indicarsi se 'ammalato fu gia vacci-
nato o rivaceinato contro il vaiolo, con quele esito, se porta cicatrici e dove e
quante; se trattasi di tifoide o di difterite, deve indicare se e quando l'ammalato
e i coabitanti subirono un processo vaccinale.

Possibiimente indichera pure la natura del trattamento immunizzante (vaccina-
zione per via orale o sottocutanea, vaccinazione con anatossina per via ipodermica) .

i medico & obbligato a dare immediata comunicazione ali’Ufficio sanitario o
del ricovero dell'Infetto in un ospedale o del cambiamento di abitazione fatto dal-
Vinfetto durante la malattia.

CONSIGLI DEL MEDICO
PER CASI DI MALATTIE INFETTIVE E DIFFUSIVE
Art. 540

il Medico curante che ha osservato un caso di malattia infettiva o diffusiva o
sospetta di esserlo, oltre alla denuncia nel modi suindicati, deve dare alle persone
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che assistono e avvicinano Finfermo le istruzioni necessarie e prendere egfi stesso
tutte le precauzioni consigliate dalla scienza per evitare la propagazione del
contagio.

Quando !'isolamente domiciliare non risultasse completamente atto ad assi-
curare la migliore difesa contro il propagarsi della infezione, I! medico stesso
dovra sollecitare il ricovero dell'ammalato all’ospedale (reparto isoclamento).

PROVVEDIMENTI CONTRC LE MALATTIE INFETTIVE
Art. 541

Ricevuta la denuncia di una malatiia infettiva, 'Ufficiale sanitario ha facolth
di esequire o far eseguire speciali visite, di ordlnare l'applicazione di quelle mi-
sure profilattiche che possono essere del casoc e che devono essere sorvegliate
dal medico curante sotto la propria responsabilita.

Sono considerati d'obbligo: 'isolamento de! malato e delle persone che lo
assistono; la pulitura, durante la malattia, del pavimenti e dei mobili con sostan-
ze disinfettanti; la distruzione o disinfezione efficace dei prodotti morbosi in
genere; la disinfezione della biancheria, degli oggett! letterecci, degli oggett
d'uso esposti ad essere contaminati e degli ambienti.

ESAME BATTERIOLOGICO
Art. 542

Nel casl di malattie infettive elencate nel presente regolamento, anche sola-
mente sospette, nelle quali la diagnosi pud esser facilitata dall'esame batterio-
logico del sangue, dello scovolamento faringeo, del liquido cefalo rachidiano,
degli essudatl, ecc. dell'ammalato, i medici esercentl nel Comune che assistono
detti malati, dovrantio avvalersi dei mezzi di indagine di laboratorio, dando notizia
sia della data di invio del detti materiali, sia de! risultato delle indagini all'Ufficico
d’'igiene,

DISINEEZIONI
Art. 543

te disinfezioni sono obbligatorie a giudizio insindacabile deli’Autorit2 comu-
nale sanitaria. A seconda delle malattie e delle condizioni degli ambienti la disin-
fezione si estende a tutta |'abitazione, od alla sola camera dell’'ammalato e, a
gludizio deli'Ufficiale sanitario, possono essere ingiunte le raschiature e Imbian-
cature degli ambienti suddetti.

Le disinfezioni sono eseguite a domicilio, per gli ambienti, gli oggetti non
trasportabili e i prodotti morbogeni nella stazione di disinfezione, per gli oggetti
trasportabill e specialmente per le biancherie e gli effetti letterecci di uso
domestico.

Le disinfezioni d'ufficio vengono eseguite gratuitamente per cura e sotto la
direzione dell'Ufficic d'igiene.

E' permesso agll interessati di eseguire la disinfezione, a proprie spese e
sotto la sorveglianza del personale dell'Ufficio d'igiene, nei casi in cui I'Ufficiale
sanitario ne giudichi poterlo concedere.
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DIVIETO D] ALLOGGIARE IN LOCALI NON DISINFETTATI
Art. 544

| proprietari di case, alioggi, alberghi, convitti, ece., non devono permettere
che siano occupat! appartamenti od ambienti nei quali si siano verificate malattie
infettive, se prima non siano state eseguite dall'Ufficioc comunale d'igiene le
disinfezioni prescritte e tutti quel lavori che I'Ufficiale sanitario creda opportuno
di ordinare nei singoli casi.

TRASPORTO DEGLI INFERMI PER MALATTIE INFETTIVE
Art. 545

It trasporto degli ammalati di malattie infettive agli ospedali viene fatto
solo a cura degii enti appositamente atirezzatli ed autorizzati.

Se eventualmente, per urgenza © necessitd, il trasportc sia avvenuto me-
diante una vettura pubblica o privata, questa deve essere sublto disinfettata nsl
modi stabiliti dall’'Ufficio d'igiene.

BIANCHERIA DEGLI INFERMI PER MALATTIE INFETTIVE
Art. 546

E' vietato asportare dalla camera dell'ammalate biancheria, vestiari od og-
getti, prima che siano disinfettati.

E' pure proibito consegnare ai lavandai biancherie, vestiti, effetti letterec-
cl, ecc. che siano in qualunque modo in contatto con ammalati di forme infettive.

Tali biancherie, durante la malattia, devono essere ravvolte in panni bagnati
in soluzioni antisettiche e tenute a disposizione dell'Ufficio d’igiene.

ISOLAMENTO DEGLI INFERMI
Art. 547

Gl infermi delie malattie infettive devono essere tenuil isolati per il tempo
necessario, perché ognl pericolo di diifusione del morbo scompaia; come pure
le persone che hanno avuto contatto con ['infermo devono tenersi isolate, sino
a che |'Autorith sanitaria riconosca che non presentanc pid alcun pericolo di dif
fusione della malattia.

OBBLIGO DEJ CITTADINI
Art. 548

Ogni cittadino & tenuto ad osservare gli ordini legalmente dati per impedire
I'imvasione e la diffusione di una malattia infettiva dell'uomo.

Qualora ne! Comune si manifesti una malattia infettiva di carattere epide-
mico, tuttl | medici esercenti nel Comune hanno ['obbligo di mettersl a dispo-
sizions dell'Ufficiale sanitarlo per i servizi di assistenza o di profilassi ed ogni
cittadino dimorante nel Comune @ tenuto alle prestazioni, conformi alla sua con-
dizione, arte o professione, delle quali venga richiesto dal Sindaco e con le con-
dizioni contenute nel provvedimento sindacale di assunzione, preso su parere
dell’Ufficiale sanitario.
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TUBERCOLOSI IN ABITAZION] COLLETTIVE
Art. 549

| convitti, gli ospizi, i conventi, gli orfanairofi ed in genere tutte le abita-
zioni collettive non possono ricevere e trattenere infermi denunziail per tuber-
colosi, se, a giudizio dell’Autoritd sanitaria, non dispongono di locali e di servizi
adatti.

DISINFEZIONI DI OGGETTI VARI MESS! IN CIRCOLAZIONE
Art. 550

E* proibito venders o tenere per vendere abiti, effetti di vestiario o lettericei
usati, che non siano stati disinfettati o che non portino un segno speciale, stabi-
lito dall’Autorith municipale, della subita disinfezione.

Le biblioteche circolanti devono essere fornite di un apposito locale per la
disinfezione del librl, secondo le istruzioni impartite dall’Ufficio d'igiene.

E' vietata l'iniroduzione in Comune di stracel sudici che non siano munitl di
un certificato del Sindaco del luogo di provenienza dal quale risulti che i meade-
simi sono stati disinfettati. In caso contrario la disinfezione sara fatta a spese
degli interessati,

PADIGLIONI PER PUBBLICI SPETTACOLI
Art. 551

Tutti gli esercenti padiglioni di divertimenti, giostre, circhi equestri, piccali
teatri, ecc., durante la permanenza nel Comune, devono sottostare a sorveglianza
speciale dell'Ufficio d’igiene.

Non sard permessoc ai venditori di giocattoli, dolcium! e simili, ai conduttori
di padiglioni per spettacoli ambulanti ed ai girovaghi provvisti di veicoli a tra-
zione animale di occupare il suolo pubblice senza permesso scritto dall’Autorita
comunale & che potra rilasciarlo solamente se sia stata preventivamente accer-
tata dall’'Ufficio d'igiene l'immunitd da malattia trasmissibile per via orale o per
contatto, sia per le persone suddette che per i loro dipendenti.

TUTELA IGIENICO-SANITARIA
DEL RAPPORTO DI LAVORC DOMESTICO

Art. 552

Ai fini deli‘assunzione, gli addetti ai lavori domestici, specificati dall'art. 1
delia legge 2 aprile 1958, n. 339, debbono essere muniti della tessera sanitaria
prescritta dalla legge 22 glugno 1938, n. 1239.

Il rilascio della tessera sanitaria, oltrs all'esito della visita medica eseguiia
gratuitamente dall’'Ufficiale sanitario o da chi per esso, & condizionato all'esito
degli esami da eseguirsi presso il Laboratorio provinciale di igiene e profilassi e
presso il Dispensario di igiene sociale, per 'accertamento della eventuale pre-
senza di malattie infettive o loro postumi, che possono costituire fonte di contagio.

E' fatto divieto dl assumere o trattenere in servizio, con rapporto di lavoro
domastico, persone sprovviste della predeita tessera sanitaria.
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Sezione b): Misure speciali stracrdinarie nei casi
di malattie esotiche.

NORME GENERALI
Art. 553

Nei casi di malattie infettive esotiche o sospette di esserlo, debbono innan-
zitutto essere applicate, in massima, le norme profilattiche generali contro le
malattie infettive come al presente regolamento.

ISOLAMENTO DEGLI INFETTI
Art. 554

Il Sindaco, verificandosi gueste forme infettive, valendosi delle facoltd con-
cesse dali’art. 55 della legge comunale e provinciale 1934, provvede all’isolamen-
to del malato o delle persone che hanno avuto contaito con esso nel modo che
pit crede opportunc e finché non sia scomparso ogni pericolo di contagio.

L'isolamento pud essere esteso non solo allinfermo e alle persone che lo
assistono, ma anche agli abitanti della stessa casa, o del gruppo di case ove si
& manifestata la malattia.

Qualora le case o gruppi di case si irovassero in cattive condizioni igieniche,
si provvedera al’allontanamento di tutti gif individui sani ed al completo risana-
mento delle abitazioni infette.

PERSONE PROVENIENT!I DA LUOGHI INFETT!
Art. 535

te persone provenienti da luoghi infetti devono, appena arrivati nel Comune,
essere sottoposte ad una vigilanza speciale dell'Ufficiale sanitario, per la durata
di tempo che & stabilita nei singoli cast dall’Autoritd sanitaria.

Gli albergatori, gli affittacamere e chiunque riceva nel proprio domicilio per-
sone provenienti da luoghi infetti da malattie esotiche, debbono darne immediata
denuncia al Sindaco od all'Ufficiale sanitario.

OGGETTiI PROVENIENTI DA LUOGHI INFETTI
Art. 556

Tutti gli oggetti che provengono direttamente da luoghi infetti & che non
siano gia stati disinfettati devono essere posti alla disinfezions per cura del-
PUfticio d'iglene comunale.

DIVIETI DI FIERE E PUBBLICHE RIUNIONI
Art. 557

Nei casi di malattie esotiche |'Autoritad comunale pud, per misura profilattica,
vietare le fiere, i mercati, [e pubbliche riunioni.

162



CASI SOSPETTI
Art. 558

Presentandos]l un caso sospetto, |'Ufficiale sanitario deve curare l'accerta-
mento della diagnosi e, finché non venga escluso in mode assoluto il sospetto,
e misure di profilassi devono essere le siesse che per i casi accertati.

Sezione c}: Malattie veneree
e tutela igienica del baliatico.

MALATTIE VENEREE
Art. 559

Per la profilassi delle malattie veneree dovranno essere osservate le dispo-
sizioni emanate con ia legge 25 fuglio 1956, n. 837, e con relativo regolamento di
esecuzione approvato con D.P.R. 27 otiobre 1962, n. 2056.

TUTELA DEL BALIATICO
Art. 560

Per 'esercizio del baliatico occorre l'autorizzazione del Sindaco, che viene
rilasciata dopo che I'Ufficio d'igiene abbla accertato, mediante visita medica, che
la balia non & affetta da sifilide, blenorragia, tubercolosi o altra malattia infettiva
e diffusiva.

Tutte le balie che prendono presso di s& un bambino, anche se proveniente
dal Brefotrofio o da altro Istituto consimile, debbono presentarsi col bambino
ogni 15 glorni all'Ufficiale sanitario per far constatare lo stato di salute sua e
del bambino, in relazione alla sifilide o alle altre malattie infettive.

L'autorizzazione del Sindaco viens revocata, quanto sia accertato che !a balia
autorizzata & affetta da una delle malattie suddette.

Le balie devono altresi fare denuncia all’Uiflciale sanitario di qualungue caso
di malattia del bambino, come pure della riconsegna di esso al Brefotrofio od ai
genitori, parenti o tutori.

Le agenzie di collocamento devono ottenere la licenza dal Prefetto, sentito
il parere del Medico provinciale e del Questore.

SIFILIDE DA BALIATICO
Art. 561

Per la profilasst della sifilide trasmessa per baliatico mercenario provvedeno
il regolamento legislativo 4 agosto 1918, n. 1395, nonché l'ordinanza ministeriale
8 gennaio 1912 e il T.U. del 1934, n. 1265, artt. 309-312.

Sezione d): Misure contro la diffusione della
tubercolosi.

VACCINAZIONE OBBLIGATORIA CONTRO LA TUBERCOLOS!
Art. 562

La vaccinazione contro la tubercolosi & obbligatoria e gratuiia per tutti i sog-
getti elencati nefl'art. 10 della legge 14 dicembre 1970, n. 1088.
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Essa viene eseguiia, di norma, presso il locale Dispensario Antitubercolare,
secondo | piani e con le modalita indicate nel regolamento di attuazione della pre-
detta legge approvato con D.P.R. 27 gennaio 1975, n, 447.

Copia della scheda, su cui sono trascritti i risultati delle vaccinazioni, deve
essere prontamente trasmessa ali'Ufficio sanitario comunale.

CAUTELE CONTRO LA DIFFUSIONE DELLA TUBERCOLOSI
Art. 563

Qualungue medico che abbia osservato un caso di tubercolosi polmonare
aperta o extra polmonare contagiosa, in condizioni familiari e di ambiente tali da
aggravare il pericolo di diffusibilith, deve prendere d’'urgenza le cautele igieniche
necessarie, chiedendo ove occorra Vintervento dellUfficio d'igiene.

MORTE O CAMBIAMENTO D'ALLOGGIO DI UN TUBERCOLOTICO
Art. 564

In seguito a morte o a cambiamento di alloggio di un tubercolotico degente
in case private, in alberghi o in altre collettivitd che non siano istituti di cura uffl-
cialmente riconosciuti, oltre alla disinfezione degli ambienti, degll arredi e degli
effettt personali e letterecel, da eseguire a cura dell’Ufficio d'igiene, i proprietar
delle case, i direftori degli alberghi, delle coliettivith, ecc., dovranno eseguire
tutte le alire opere di risanamento che I'Ufficiale sanitario riterrd necessario.

Sezione e): Misure contro la diffusione dei tumori.

COMPITO DELL'UFFICIO DIGIENE
Art. 565

L'Ufficio comunale d'igiene, nell'ambito defle direttive superiori, promuove
ogni iniziativa atta a diffondere locaimente la conoscenza del mezzi di prevenzione
e di cura defle malattie tumorali.

Sezione f): Misure di profilassi speciali.

DIVIETO DI SPUTARE E FUMARE
Art. 566

E’ fatto assoluto divieto di fumare nelle sale di trattenimento pubblico nei
teatri e nei cinematografi dove non esistono adeguati impianti di ricambio d’aria.

E' vietato altrest di sputare sul suolo pubblico (nell’ambito del territorio com-
preso entro i viali di circonvallazione), sul pavimento delle vetture tranviarie e
delle auto pubbliche, nelle sale cinematografiche, nei teatri ed in tutti i luoghi di
pubbtico ritrovo.

E’ ancora vietato di soddisfare i bisogni corporali fuori dei luoghi a cid desti-
nati ed imbrattare e guastare In qualsiasi modo, gll orinatoi pubblici e le latrine.
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DISINFEZIONI PUBBLICHE E PRIVATE
Art. 567

{’Ufficio comunale d'igiene, oltre alle disinfezioni gratuite dettate da ragiont
di pubblica profilassi, a richiesta e nell'interesse det privati, fark eseguire le disin-
fezioni di locali, di abltazioni, di indumenti personall personale, di oggetti e uten-
sili di uso domestico, applicando la tariffa appositamente stabilita.

Capo 5. - MALATTIE INFETTIVE DEGLI ANIMALI

RINVIO
Art. 568

Si applicano le disposizioni del Regolamento generale di Polizla veterinaria
approvato con D.P.R. 8 febbraio 1954, n. 320, sue integrazioni e modiflcazioni, eui
si fa totale rinvio.

DISPOSIZIONI PER LA DETENZIONE Di CANI
Art. 569

I cani, nei luoghi pubblici, nei pubblici esercizi, nei cortil, nei giardini delle
case ove abltano piti famiglie, dovranno In qualunque ora del giorno e della notte
essere muniti di muserucla conforme ai tipl prescritti dafl'Autoritd comunale, od
essere legati con catena solidamente fissata in modo da permettere il iiberc pas-
saggio nei cortili, ecc., alle persone che vi transitano.

Solo nel luoghi privatl, recinti e chiusi, dove nessuno potra entrare senza auto-
rizzazione del proprietario, i cani possono essers tenut liberi e senza museruola.

E' vietato 'uso de! semplice laccetto attorno al muso dei cani, in sostituzione
della prescritta museruola.

| cani che hanno tendenza a morsicare e quelli di grossa taglia come i danesi,
i mastini ed i bull-dogs, oltre che dotati di regolare museruola, dovranno essere
tenuti a guinzaglio.

DENUNCIA DI CAS! DI MORSICATURA DI CANI E GATTI
Art. 570

Tutti i casi di morsicature inferte da cani e gattl, sia all'uomo che agli aftri
animali, debbono essere prontamente denunciati all'Ufficio d'igiene.

| medici, i veterinari, | proprietati ed i detentori degli animall morsicatori, le
_persone morsicate e chiungue venga a conoscenza del caso di morsicatura hanno
I'obbligo della denuncia suddetta.

L'animale morsicatore deve essere posto, a cura del proprietario o detentore,
in osservazione presso il canile municipale o presso la clinica medica veterinaria
per un periodo di dieci giorni, trascorso Il quale, se riconosciuto sano, viene resti-
tuito al proprietario o detentore previo rimborso delle spese di mantenimento.

Glt animali per i quali vi fosse pericolo nel procedere al loro accalappiamento
potranno essere ucclsi.
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Capo 6. - MALATTIE INFETTIVE NELLE SGUOLE

RINViIO

Art. 571

La materia & disciplinata dagli artt. 39 e seguenti del D.P.R. 22 dicembre 1967,
n. 1518.

Data fa loro importanza, le disposizioni vengono trascritie qui di seguito nel
loro testo integrale, completate dai dati che il testo stesso rimanda a successive
determinazionl.

CAMPO DI APPLICAZIONE
Art. 572

il medico scolastico, nel quadro dei compiti di educazione sanitaria, di intesa
con il direttore della scuola o 1 capo dell'istituto, aggiorna il personale insegnante
sut caratteri e sul sintom! principali delle pil comuni malattie infettive e diffusive.

Sono considerate malattie infettive agli effettl del presente regolamento:

a) le malattie elencate nel precedente art. 536;

b) eresipela;

¢) rosolia;

d} stati impediginoidi della cute;

e) pediculost;

f]l qualunque altra manifestazione di malattia infettiva che per sua natura
e per il numero dei casi constatati, possa costituire pericolo di diffusione epi-
demica.

Agli effetti dell’applicazione delle norme di cui al presente articolo, allo stato
di malattia & assimilato lo stato di portatore di agenti patogeni.

DENUNCIE
Art. 573

!l medico scolastico denuncia i casi di malattia infettiva che vi verificano sia
fra gli alunni che fra il personale della scuola e trasmette ali'Ufficiale sanitario
tutte le notizie e le indicazioni che pud raccogliere nell'ambito di essa intorno alla
persona colpita, ai familiari e a quelle persone che possono costituire mezzo di
diffusione della malattia.

L'Insegnante che rilevi negli alunni segni sospetti di malattia infettiva deve
avvertire immediatamente i1 medico scolastico, o, in sua assenza, il direttore
della scuola o il capo dell'istituto.

Quest! ultimi provvedono all'allontanamento dell’alunno con le cautele neces-
sarie, dandone comunicazione all’Ufficiale sanitario.

COMPITI DEI DIRETTORI
Art. 574

I direttore deila scuola o il capo dell'istituto deve informare sollecitamente
il medico scolastico o I'Ufficiale sanitario di qualungue situazione anormale even-
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tualmente rilevata nefla scuola, che a suo giudizio sia riferibile alia diffusione di
una malattia infettiva.

Il direttore delia scuola o il capo dell’istituto curerd anche di comunicare al
medico scolastico o ajlufficiale sanitario I casi, di cul sia venuto a conoscenza,
di alunni o del personale scolastico che convivono o che siano stati in coniatto
con infermi di malattie infettive.

Gli insegnanti che nelle rispettive classi avvertono le circostanze indicate nei
due commi precedenti, hanno l'cbbligo di riferire immediatamente al diretiore
della scuola o al capo dell'istituto.

Quando condizioni epidemiologiche particolari lo consigliano il medico scola-
stico richiede al direttore della scuola o al capo deil'istituto, | nomi e gli indirizzi
degli alunni e del personale scolastico che risultanc assent! al fine di provvedere
alle indagini opportune, anche a mezzo di visite domiciliari da parte deil’'assisten-
te sanitaria. Del risultati della inchiesta, il medico scolastico da pronta comunica-
zione per i provvedimenti del caso all'Ufficiale sanitaric e al direttore defla scuola
o a! capo dell'istituto.

ALLONTANAMENTO DEI MALATI
Art. 575

Le persone che il medico scolastico ritlene sospette 0 riconosclute affette
da malattia infettiva sono allontanate dalla scuola e mantenute [ontane fino a guarr
do dura il periodo del contagio.

If medico scolastico comunica il provvedimento di allontanamento al direttore
della scuola o capo delllstituto che deve disporre per la pronta esecuzione.

Con le stesse modalita sono allontanate fe persone che risultino conviventi o
che siano a contatto con infermi di malattia contagiosa, quando la natura di essa
e le circostanze rilevate fanno fondatamente presumere che le persone stesse
costituiscano un mezzo di diffusione delle malattie.

Nell'adottare il provvedimento di allontanamento il Medico scolastico tiene
presenti 'eth dei soggetti, le mansioni a cui song adibit, lo stato di immunita
naturale o artificiale, nonché la possibilitd di protezione a mezzo di profilassi che-
mio-antibiotica.

Analoghe misure di profilassi sono disposte direttamente dall'ufficiale sanita-
rio per | casi per i quali eglt riceve diretta denuncia.

Lalunno che sia rimasto assente per malattia dalla scuola per pil di cinque
giorni, pud esservi riammesso soltanto previa visita di controtlo de!l medico sco-
lastico, ovvero, in assenza di quest, dietro presentazione alla direzione della scuola
o dellistituto di una dichiarazione del medico curante circa la natura della ma-
lattia e l'idoneitd alla frequenza.

RIAMMISSIONE
Art. 576

Gli alunni o 1l personale della scuola colpiti da malattie infettive o coloro che
sono stati allontanati perché hanno avuto contatto o sono conviventi con infermi
di malattie infettive, vi sono riammessi solo dietro autorizzazione dell'Ufficiale
sanitario, 0, per sua delega dal medico scolastico, dopo l'accertamento che sia ces-
sato ogni pericolo di contagio.

Devono essere osservate le disposizioni in materia di perlodo e misure con-
tumaciali, previste dalle vigenti disposizioni come dall’aliegato E.
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MALATTIE A DECORSO PROLUNGATO
Art. 577

Quando nelle scuole di un comune sia rilevante il numero degli alunni colpiti
da malattia infettiva a decorso prolungato, I'autorith sanitarla deve rappresentare
la situazione all'autoritd scolastica riferendo sulla possibilith di istituire classi
speciali e stabilendone fe modalith e le condizioni.

DISINFEZIONI
Art. 578

Nell'evenienza di malattie infettive e diffusive, |'Ufficiale sanitario, o per sua
delega il Medico scolastico, dispone se, e con quali sistemi, si debba procedere
alla disinfezione e alla disinfestazione degli ambienti scolastici, prendendo nel
caso gli opportuni accordi con il direttore della scuola o con il capo dell'istituto.

L'Ufficiale sanitario, in conformitd alle disposiziont generali concernenti le ma-
lattie infettive, determinera le misure profilattiche e i frattamenti Immunizzantt da
praticare alle persone.

Delle vaccinazioni praticate il medico scolastico deve dare comunicazione al-
l'ufficio sanitario comunale per le necessarie annotazioni.

CHIUSURA DELLE SCUOLE
Art. 579

Quando entro breve tempo il ‘Medico scolastico accerta ripetuti casi di ma-
lattia infettiva tra le persone che frequentano la scuola, deve rendere pilr intensa
la vigilanza sanitaria ¢ deve informare glornalmente 'Ufficiale sanitario dell’anda-
mento dalla malattia.

Se nonostante Paumentata vigilanza e le misure prese, i casi di infezione con-
tinuano, il Sindaco, su conforme richiesta dell’'Ufficiale sanitario e d'intesa con il
direttore della scuola o con il capo dell'istituto per I'attuazione, dispone con pro-
pria ordinanza la chiusura della classe o della scuola, per §! periodo necessario
dando immediata comunicazione del provvedimento al Medico provinciale e al
Provveditore agli studi.

L'Ufficlale sanitarlo adotta le misure di risanamento e di disinfezione da ese-
guire mentre la classe o la scuola & chiusa. .

Dispone altresl, a mezzo del medico scolastico, per 1l controllo sanitaric degli
alunni ed sventualmente del personale all'atto della riapertura.

VACCINAZION] OBBLIGATORIE
Art. 580

! direttori delle scuole e i capi degli istituti di istruzione pubblica o privata
non possono ammettere alla scuola o agli esami gli alunni che non comprovino,
con la presentazione di certificato rilasciato af sensi di legge, di essere stati sotto-
posti alle vaccinazioni obbligatorie.

Il certificato deve recare 'indicazione dell'anno in cul sono state eseguite le
vaccinazioni e, nel caso della vaccinazione antivaiolosa, 'esito riscontrato.

I certificati di vaccinazione devono essere conservati nel fascicolo personale
dell’alunno ed & compito del Medico scolastico di controllarne la validita.
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PERSONALE ABITANTE NELLE SCUOLE
Art. 581

Le famiglie di insegnanti, custodi, inservienti e ogni alira persona autorizzata
a dimorare nel fabbricato che ospita la scuola, sono sottoposte alle misure sani-
tarie previste nel presente titolo.

Quando si constati fra tali persone un caso di malattia infettiva trasmissibile,
il Medico scolastico indichera le disposizioni necessarie ad impedire la diffusione
della malattia nella scuola e, ove ne sia il caso, proporra l'allontanamento tempo-
raneo delle persone dimoranti.

VISITE PREVENTIVE
Art. 582

Al sensi e per gli effetti della disposizione di cui ali’art. 10 del decreto del
Presidente della Repubblica 11 febbraio 1961, n. 264, tutto il personale che a qua-
lunque titolo fa parte delle scuole e degli istituti di Istruzione ed educazione deve
essere sottoposto a visita medica, integrata con ['accertamento radiologico del
torace, almeno ogni biennio, e occorrendo, dall'esame dell'espettorato.

Per Il personale addetto ai servizi di cucina e di refezione gli accertamenti
devono comprendere con periodicita annuale anche l'esame delle feci per la ricer-
ca degli enterobatteri patogeni e di parassiti, nonché 'eventuale esame batterio-
logico di altri materiali per la ricerca di agenti delle tossinfezioni alimentari.

Gli accertamenti e gli esami indicati nel presente articolo sono eseguiti gra-
tuitamente dai consorzi provinciali antitubercolari e dai laboratori provinciali di
igiene e profilassi.

Quando [l medico scolastico abbla elementi per fondati sospett! di malattia
contagiose di cul il personale possa essere portatore, ['Ufficiale sanitario pud ordi-
nare accertamenti di controllo.

RICORSI
Art. 583

i personale a qualsiasi titolo facente parte delie scuole e degli istituti di edu-
cazione e istruzione e nei confronti del quale siano stati adottati provvedimenti
di allontanamento per misure di profilassi, ha facolta di ricorrere al Medico pro-
vinciale, il quale provvede a far emettere un giudizio da parte di un colieglo me-
dico, che egli appositamente costtiuisce e presiede.

L'interessato pud farsi assistere da un medico di fiducia e pud esibire qual-
siasi prova e documentazione che giudichi utile.

L'esito favorevole del giudizio, dichiarato dal collegio e vistato dall'Ufficiale
sanitario, consente il rientro nella scuofa.

MISURE PER IMPEDIRE LA DIFFUSIONE
DI MALATTIE PARASSITARIE

Art. 584

Per impedire la diffusione delle malattie parassitarie delia cute, gli insegnanti
dovranno avere cura di esigere la massima pulizia degli alunni e sorveglieranno
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perché essi depongano le vesti sempre nello stesso posto dello spogliatoio e
non nelle classi, né scambino i vestiti, le penne, i libri; ed ogni altro oggetio di
uso personale.

| ragazzi sporchi, con capelli incolti e con la cute invasa da parassiti. saranno
allontanati dalla scuola.

PULIZIA DEI LOCALI SCOLASTICI
Art. 585

| direttori degli istituti pubblici e privati di educazions, sono responsabili
defla pulizia del locall che da essi dipendono, e debbono sorvegliare che questa
venga fatta seceondo le norme del presente regolamento oltre a8 quelle speciall
dettate dall'Ufficio d'igiene.

Le lezioni saranno intercalate da frequent! periodi di ripeso durante i quali si
procedera al rinnovamento dell'aria delle classi.

DISINFEZIONE D1 SCUQLE
Art. 586

Tutte le scuole pubbliche e private, i convitti, gli asili e gli istituti di istruzione
in genere devono essere disinfettati almeno una volta all’anno.

La disinfezione sara praticata d’ufficio per le scuole statali e comunali, men-
tre per quelle private, pareggiate o parificate dovrad essere richiesta dai loro pro-
prietari e dirigenti all'Ufficio d'iglene, prima dell’apertura annnuale del corsi.

Gli Istituti che possono praticare la disinfezione con mezzi propri, potranno
farlo, richiedendo la presenza di personale dell'Ufficio comunale di igiene.

QRARIO PER LA PULIZIA DEI LOCAL] SCOLASTICI
Art. 587

La pulizia dei locali scolastici dovra essere fatta ogni giorno fuori deli’orario
di lezione e di ricreazione, rimuovendo da! posto i banchi ove non slano fissi e
previa bagnatura del pavimento, ovvero con panni bagnati se il pavimento &
di legno.

Per la pulitura del bancl e delle cattedre si dovranno usare strofinacel umidi

Titoio Vill
Disposizioni finali
TERMINI E LIMITI DI ACCETTABILITA'
DELLE ACQUE REFLUE INDUSTRIAL!I [N POZZI PERDENT!
Art. 588

Lo smaltimento in pozzi perdenti degli scarichi provenienti dalle attivitd pro-
duttive di cui all'art. 150, che siano state debitamente autorizzate secondo le
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disposizioni anteriormente in vigore devono cessare entro il 4 dicembre 1876 a
norma della legge regionale 8 novembre 1974, n. 32.

Fino al 4 dicembre 1982 gli insediamenti produttivi gid esistenti e muniti di
autorizzazione alflo scarico secondo le disposizioni precedentemente in vigore de-
vono osservare 1 limiti transitori di accettabilita degli scarichi come daila allegata
tabeila B.

CLASSIFICAZONE DELLE INDUSTRIE INSALUBRI
Art, 589

La classificazione delle industrie insalubri esistenti dovrd essere portata a
termine nello spazio di due anni a partire dalla data di entrata in vigore del pre-
sente regolamento.

ATTIVAZIONE DI NUOVE INDUSTRIE
Art. 590

Nelie zone che 1! piano regolatora generale del Comune destina alla residenza
o ad attivith con essa compatibili non potrd essere autorizzata o comungue iniziata
alcuna attivita che sia in contrasto con tale destinazione.

DEPOSITI DI AUTOMOBILI USATE
Art. 521

| depositi di automobili usate esistenti nel territorio comunale, dovranno chie-
dere la licenza prescritta dal precedente articolo 432, del presente regolamento
ne! termine di tre mesi, dalla data di entrata In vigore del presente regolamento.
' Qualora le garanzie igieniche offerte dai titolari degli attuali depositi non siano
ritenute sufficient!, il Sindaco pud, su conforme parere dell'Ufficiale sanitario, ordi-
narne lo sgombero.

SANZION! PENALI E AMMINISTRATIVE
Art. 592

Salvo quanto previsto nei singoli Capi le violazioni del presente regolaménto
sono punite con le sanzioni amministrative previste dagl} artt. 108 e seguenti della
legge comunale e provinciale 3 marzo 1334, n. 383, come modificato daila legge
3 maggio 1967, n. 317.

ENTRATA IN VIGORE
Art. 593

It presente regolamento, entrera in vigore quindici gtorni dopo la sua pubbli-
cazione all’albo pretorio successiva aila approvazione tutoria.

£’ abrogato 1} Regolamento d'lgiene adottato 11 21 gennaio 1934 con delibera-
zione de! Podestd n. 7 e approvato dalla G.P.A. in seduta del 3 dicembre 1834,
n. 55912 Div. San.
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il presente Regolamento d’lgiene composto di 583 articoli e 5 tabeile & stato
adottato dal Consiglio Comunale con delibera n. 439 del 24 ottobre 1975.

il Segretario Generale i Sindaco

Pubblicato all'albo pretorio in 1l Pubblicazione dal 17-2-1976 al 3-3-1976.
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Tabella A

N.

Parametri

Concentrazioni

NOTE

1

2

pH

Temperatura °C

. Colore

Odore

Materiali grossolani

Materiali
saedimentabili mi/!

" Matariali in

sospensione
totali ma/!

BODs mg/t

COD mg/i

5,5-9.5

Assenti

0,5

80

44

160

I valore de! pH del recipiente deve essere
compreso tra 6.5 e 8,5 nel raggio di 50 me-
tri dallo scarico,

Per i corsi d'acqua la variazione massima
tra le temperature medie di gqualsiasi se-
zione del corso «'acqua a monte e a valle
del punto di immissione dello scarico non
deve superare i 3°C. Su almeng meth di
qualsiasi sezione a valle tale wvariazione
non deve superare 1°C.

Per 1 laghi la temperatura dello scarico
non deve superare i 30°C e {'incremento di
temperatura del conpo recipiente non deve
in nessun caso superare i 3°C oltre | 50
metri di distanza dal punto di immissione.
Per i canali artificiali, il massimo valore
medio della temperatura dell’acqua di
qualslasi sezione del canale & valle del
punto di immissione dello scarico non de-
ve superare i 35°C. La condizione suddetta
& subordinata all'approvazione defl'autorita
prepasta alla gestione del canale.

Per il mare la temperatura dello scarico
non deve superare i 35°C e !'incremento
di temperatura del compo recipiente non
deve in nessun caso superare | 3°C oitre
i 1.000 metri i distanza dal punto di im-
missione. Deve inoltre essere evitata ia
formazione di barriere termiche alla foce
dei fiumi.

Non percepibile dopo diluizione di 1:20
su uno spessore di 10 centimetri.

Non deve essere causa di Inconvenienti
e mofestie di qualsiasi genere.

La voce = materiall grossolani » si riferi-
sce ad ogoetti ¢i dimensions lineare su-
periore a 1 centlmetro, qualsiasi sia la
lero natura.

[ materiall sedimentabili sono misurati in
cono dmhoff dopo 2 ore.

Per « matetiali in sospensione » totali, in-
dipendentemante dalla loro natura, devonc
essere intesi quelli aventl dimensioni tali
da non permettere I passaggio attraverso
membrana filtrante di porosita 045 p.

Per gli scarichi industriali le cui caratte-
ristiche di ossldablilitd siano diverse da
quelle dei liquami domestci la concentra-
zione limite deve essere riferita ad alme-
no il 70 per cento del BOD totale.

i COD si intende determinato con bicro-
mato d! potassio alla ebollizione dopa 2
ore.
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N. Parametri Concentrazion! NOTE
10 Mstalli & non metalli 3 G, Ce G GCn
tossic] totali ——t — 4 — —
[AS-CD-Cr (V1) L Lz L Ln
Cu-Hg-Ni-Pb-Se-Zn) Fermo restando che il limite fissato per
ogni singolo elemento non deve essere su-
perato, 1a somma de! rapporti tra la con
gentrazione con cul ognl singolo elemenio
@ presente e la relativa concentrazione [i-
mite non deve superare il valore i 3.
I} limite @ riferito agli element! In soluzlo-
ne come ioni, sotto forma di complessi, e
in sospensione.
11 Alluminio 1 I limite & riferito all'elemento in soluzione
mg/1 come Al come ione, sotto forma di complesso ed
in sospensione dopo sedimentazione di 2
ore.
12 Arsenico 05 I} limite & riferito all'elemento in soluzione
mg/! come As come ione, sotto forma di complesso, ed
in sospensione.
13 Bario 20 I limite & riferito all'elemento in soluzione
myg/! come Ba come ione, sotto forma di complesso ed
in sospensione dopo sedimentazione dt 2
ote.
14 Borp 2 il limite @ riferito all'elemento in soluzione
mg/l come B come ione, sotio forma dl complesso ed
in sospensione dopo sedimentazione di 2
are.
15 Cadmia 0,02 11 Himite 2 riferito all'elemento in soluzione
mg/! come Cd come lone, sotto forma di complesso, ed
in sospensione,
18 Cromo Il 9 1t limite & riferito all'elemento in soluzione
my/l come Cr come ione, sotto forma i complesso ed
in sospensione dopo sedimentazione di 2
ore,
17 Cramo M 02 il imite & riferito all'elemento in soluzione
mg/! come Cr come lone, sotto forma i complesso, ed
in sospensione.
18 Ferro 3 il fimite & riferito all'elemento in scluzione
ma/l come Fe come ione, sotto forma di complesso ed
in sospensione dopo sedimentalone df 2
ore.
19 Manganese 2 It Bmite & riferito all'elemento in soluzione
ma/l come Mn come ione, sotto forma di complesso ed
in sospensione dopo sedimentalone df 2
ore.
20 Mercurio 0,005 it fimite & riferito all’elemento in soluzione
mg/! come Hg como ione, sotto forma di complesso, ed
in sospensione.
21  Nichel ] Il limite @& riferito all'elemento in soluzione

mg/i come Ni

came ione, sotto forma di complesso, ed
in sospensione.
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segue taboifa A

N Parametri Concentrazioni NOTE
22 Piombo 0,2 il limite & riferito all’elemento in soluzione
mg/l come Pb come ione, sotto forma di complesso, ed
in sospensione,
23 Rame 0.1 1] limite & riferito all'elemento in soluzione
mg/l come Cu come ione, sotto forma di complesso, ed
in sospensione,
24 Selenio 0,03 1] Hmite & riferito all'elemento in soluzione
mg/] come Se come iong, sotto forma di complesso, ed
in sospensione.
25 Stagno 10 Il limite & riferito all’elemento in soluzione
mg/l come Sn come ione, soito forma di complesso ed
in sospensione dopo sedimentazione di 2
ore.
26 Zinco 0,5 il limite & riferiio all'elemento in soluzione
mg/} come Zn gome ione, sotto forma di complesso, ed
in sospensione.
27 Cilanuri 0,5
mg/l come CN-
28 Cloro attivo 0.2
mg/l come Chk
29 Solfuri 1
mg/l come H.S
30 Solfiti 1
mg/l come SO;=
31 Soifati 1.000 Non si applica agli scarichi in mare.
mg/t come 80.=
32 Cloruri 1.200 Non si applica agli scarichi in mare.
mg/l come Cl-
33 Fluorurt 6
mg/l come F-
34 Fosforo totale 0 i [imite & ridotto a 0,5 nel caso di immis-
mg/l coms P stont nel laghi, diretie o comprese eniro
una fascla di 10 km dalla linsa di costa,
35 Ammoniaca totale 15 (S1 appll .
polica ai an. 35, 36 e 37).
mg/| come NH,* Per gli scarichi in laghi, diretti o indirett
. compresi entro una fascia «di 10 km dalla
36 Azotlc 'm’cros]g 0.6 linea di costa, {"aoto complessivo {organi-
mg/l come ro 4 ammoniacale 4+ nitroso + nitrico)
37 Azoto nitrico 20 non deve superare i 10 mg N/L
mg/l coma N
38 Grassi e oli animali 20
e vegetall
my/l
39 Oli minerali 5
mg/l
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segue tabella A

N. Parametr]

Concentrazion!

NOTE

40 Fenoli totali
mg/! come CH:OH

41 Aldeidi
mg/l come H-CHO

42 Solvent! organict
aromatici

mg/l

43 Solvent! onganici
azotati
mg/l

44 Solventi clorurati
mg/l

45 Tensioattivi
mg/l

6 Pesticidi clorurati
mg/]

47 Pesticidi fosforat!
mg/Il

48 Saggio di tossicitd

< 48 Coliforml totali
MPN/100 mi

50 Coliformi fecall
MEN/100 mi

51 Streptocoochi fecali
MPN /100 ml

85

02

6,1

0,05

0,1

20.000

12.000

2.000

Il campione diluito 1:1 con acqua standard
deve permettere, in condizion! di aerazio-
ne, la sopravvivenza di almeno il 50% da-
gli animall usati per il saggio, per un pe-
riodo di 24 ore, slla temperatura di 15°C.
La specie Implegata per i} saggio deve es-
sere Salmo gairdnerii Rich, :

Parametri 9-50-51.

Il limite si apnlica quando, a discrezione
della Autorith competente per il controilo,
lo richiedono gli usi concomitanti del cor-
po ldrico ricettore.

Le determinazion! analitiche devono essere effettuate su un campione medio, prelevato
In un intervallo di tempo minimo di 3 ore.
Le metodiche analitiche e di campionamento da Implegarsi nella determinazione dei pa-
rametri sono quaile descritte nei columi « Metod! analitici per le acque = pubblicati dal-
I'lstituto di Rlcerca sulle Acgue (CNR) Roma, e successivi aggiornament].

178



Tahella B

N. Parametri Concentrazionf NOTE

degli insediamenti
civili i consistenza
superiore a 50 vani
o 5.000 m3

t pH 6,5-8,5

2 Temperatura C 30

3 Colore e a) non percettibile, dopo diluizione 1:20,

su uno spessore di 10 cm.
Odore —

5 Materiali grossolani Assenti la voce « materiali grossolani » si riferi-
sce ad oggetti di dimensione lineare su-
periore a 1 centimetro, gualsiasi sia la
loro natura.

6 Materiali 0,5 | materiali sedimentabili sonc misurati in

sedimentabili ml/} cono Imhoff dopo 2 ore.

7 Materiali in 80 Per « materiali in sospensione » totali, in-
sospensione dipendentemente dalla loro natura, devono
totali mg/i essere intesi quelli aventi dimensioni tali

da non permettere il passaggio aftraverso
membrana filtrante di porositk 0,45 .
BODs mg/i 80
%:’f?gj fo‘;’c;!‘ me}?ﬂi —_ It limite 2 riferito agli efementi in solu-
SIG1 toail mg ziona come fone, soito forma di complessi,
(As-Cd-Cr-Cu-Hg- ed in sospensione.

. Ni-Pb-Se-Zn} 1 limit! riguardanti I singoll loni dovranno
essere stabiliti dall’'autorita competente
per la concessione allo scarico in funzione
degli attingimenti esistenti o previsti e
delle possibilita di inquinamento indiretio
di corpj idriel superficiali.

Clascun {imite non potrd in ogni caso es-
sere superiore a quanto previsto dalla ta-
bella A.

10 Azoto totale

img N/I —_

Nota. - Per tutii gli altri limiti, vale quanto stabilito nella Tabella A. Limiti pili severi po-
tranno essere stabilitl dall’autoritd competente In funzione degli attingimenti esistenti o
previsti.
le determinazioni analitiche devono essers effettuate su un campione medio, prelevato
in un intervallo di tempo minimo 4i 3 ore.
Le metodiche analitiche e di campionamente da impiegarsi nella determinazione dei para-
metri sono quelle descritte nel volumi « Metodi analitici per le acque » pubblicati dall’isti-
tuto dt Ricerca sulle Acqua (CNR} Roma, e successivi aggiornamenti.
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Tabella C

N. Parametri

Concentrazioni

NOTE

1 pH

2 Temperatura “C

3 Golore

4 Qdore

5 Materiall grossolani

6 Materiali

sedimentabili ml/|

7 Materiall in
sospensione
totali mg/}

8 BOD: mgA

5,5.9,5

Assenti

Non pilt del 40%
del valore a mante
dell'impianto di
depurazione {*)

Non pitr del 70%
del valore a monte
dell'impianto di
depurazione {**)

1} valore del pH del recipiente deve essere
compreso tra 6,5 e 85 nel raggio di 50
metri dallo secarico.

Per i corst d'acqua la variazione tra le tem-
perature medie di qualsiasi sezione del
corso d'acoua a monte e a valle del punto
di immissione dello scarico non deve su-
perare i 3°C. Su almeno meid di qualsiasi
sezione a valle tale variazione non deve
superare 1°C.

Per i laghi {a temperatura dello scarico
non deve superare i 30°C e ['incremento
di temperatura del corpo recipiente non
deve in nessun caso superare [ 30 oltre
i 50 metri di distanza dal punto di immis-
sione.

Per i canali artificiali, ! massimo valore
medio della temperatura dell’acqua di quak
siasi sezione del canale a valle del punto
di immissione dello scarico non deve su-
perare i 35°C. La condizione suddetta & su-
bordinata all’approvazione dell'autoritd pre-
posta alla gestione del canale.

Par t1 mare la temperatura dello scarico
non deve superare i 35°C e lincremento
di temperatura del corpo reciplente non
deve In nessun caso superare | 3°C oftre
i 1.000 metri di distanza dal punto di im-

Non percettibile dopo difuizione di 1:40 su
yno spessore di 10 centimetri.

Non deve essere causa di inconvenienti
e molestie di qualsiasi genere.

La voces « materiali grossolani» si riferi-
sce ad oggetti di dimensione lineare supe-
riore a 1 centimetro, qualsiasi sia la loro
natura.

I materiali sedimentabili sono misurati in
cono !mhoff dopo 2 ore.

Per « materiali in sospensione » totali, in-
dipendentemente dalla loro netura, devono
essers intesi guelli aventi dimensioni tali
da non permetterne i! passaggio attraver
50 membrana filtrante di porositd 045 w.

{*} Limite minimo imponibile: quello della tabella A; limite massimo: 200.
{**} Limite minimo imponibile: quello della tabella A; limite massimo: 250.
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segue tabella C

N. FParametri Concentrazioni NOTE
9 COD mgh Non it del 70% |1l COD & Intende determinato con biero-
del valore a monte |mato di potassio alla ebollizione dopo 2
dell'impianto df ore.
depurazions {***}
10 Metalll e non metalli 3 G, o GC; C,
tossici totall —— — o — L+ — ("L
{As-Cd-Cr (V1) L L L L.
Cu-Hg-Ni-Ph-Se-Zn)
11 Alluminio 2 1| limite & riferito all'elemento in soluzione
mg/l coms Al come ione, sotio forma di complesso ed
in sospensione dopo sadimentazione di 2
are.
12  Arsenlco 0.5 1l limite & riferito all'elemento in soluzione
mg/] come As come ijone, sotto forma di complesso, ed
in sospensione.
13 Boro 4 i} limite @ riferito afl'efemento in soluzione
mg/l come B come lone, scito forma di complesso ed
in sospensione dopo sedimentazione di 2
ore.
14 GCadmio 0,02 1] limite & riferito all’elemento in soluzione
myg/! come Cd come lone, sotto forma di complesso, ed
in sospensione.
15 Cromo I} 4 il limite & riferito all'elemento in soluzione
g/ come Cr coma ione, sotto forma di complesso ed
in sospensione dopo sedimentazione di 2
ore.
16. Cromo VI 0,2 Il limite & riferito all’zlemento in soluzione
myg/] come Gr comne ione, sotto forma di complesso, ed
in sospensione.
17 Ferro 4 1] limite & riferito all'elemento in soluzione
mg/l come Fe come lone, sotte forma di complesso ed
in sospensione dope sedimentazione di 2
ore.
i8 Manganese 4 1 limite & riferito ail'elemento in soluzione
mg/l come Mn come ione, sotto forma di complesse ed
in sospensione dopo sedimentazione di 2
ore.
19  Mercurio ¢,005 i limite & riferito all’elements in soluzione
mg/i come Hg come ione, sotto forma di complesse, ed
in sospensione.
20 Nichel 4 if limite & riferito ali'elemento in soluzione

my/i come Ni

come ione, sotto forma di complesso, ed
in sospensione.

(***) Limite minimo impenibile: quello deila tabella A; limite massimo: 500.

(*} Fermo restando che il limite fissato par ogni singolo elemento non deve essere supe-
rato, la somma dei rapporti tra la concentrazione con cui ogni singolo elemento & presente
e la relativa concentrazione limite non deve superare il valore di 3.
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segue tabella C

N. Parametri Concentrazioni NOTE
21 Piombo 0.3 1} limite & riferito all'elemento in soluzione
mg/l come Pb come ione, sotto forma di complesso, ed
in sospensione.
22 Rame 0.4 1l limite & riferito all’elemento in scluzione
mg/! come Cu come ione, sotto forma di complesso, ed
in sospensione.
23 Selenio 0,03 1i limite & riferito all’elemento in soluzione
mg/! come Se come jone, sotte forma di complesso, ed
in sospensione.
24 Zinco 1 1] limite 2 riferito all’elemento in soluzione
mg/l come Zn come iong, sotto forma di complesso, ed
in sospensione.
25 Cianuri 1
mg/! come CN-
26 Cloro attivo 0.3
mg/! come Cl;
27 Solfuri 2
-mg/l come HS
28 Solfiti 2
mg/! come SOh=
26  Solfatt 1.000 Non si applica agll scarichi in mare.
mg/l come SO.=
30 Cloruri 1.200 Non si applica agli scarlchi in mare.
mg/l come Cl-
31 Fluorurt 12
mg/l coms F-
19 Fosforo totale 10 il limite & ridotto a 0,5 nel caso di immis-
mg/t come P sioni nel laghi, dirette o comprese entro
una fascia di 10 km dalla linea di costa.
i totale 30
33 ﬁ;;?ogéz]a_gg NH,* (Si applica ai nn. 33, 34 e 35).
Per gli scarichi in laghi, diretti o indiretti
34 Azoto nitroso 0.5 compres! entro una fascia di 10 km dalla
mg-l come N linea di costa, I'azoto complessivo (orga-
. nico 4+ ammoniacale + nitroso 4 nitrico)
35 Azoto nitrico 30 non deve superare i 10 mg N/L
mg/l come N
36 Grasst e off animali 40
e vegetali
mg/1
37 Oli minerali 10
mg/1
38 Fenoll totall 1
mg/1 come CHOH
39 Aldeidi 2

mg/! come H-CHO
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segue tabella C

N. Parametri Concentrazioni NOTE
40 Solventi organici 04
aromatici
mgy/1
41 Solvent] onganici 0,2
azotat
mg/l
42 Solventl clorurati 2
g/l
43 Tensioattivi 4
g/l
44 Pesticidl cloruratt 0,05
mg/]
45 Pesticidi fosforat! 0,1
mg/l
46 Sagylo dl tossicitd il camplone diluito 1:1 con acqua standard
deve permettere, in condizioni di aerazio-
ne, la sopravvivenza di aimeno il 50% de-
gli animali usati per il saggio, per un pe-
riodo di 2¢ ore, alla temperatura di 20°C.
La specle impiegata per il saggic deve es-
sere Carassius auratus.
47 Coliformi totali 20.000
IMPN/100 imi I?arametri 47 - ?8 - 49, ’
) 1l Hmite si applica guando, a discrezione
48 ﬁ%’goﬂ ;f;lcali 12.000 della Autorith competente per 1l controllo,
PN/ io richiedeno gli usi concomitenti del cor-
49 Streptococchi fecali 2.000 po idrico ricettore.
MPN/100 ml

Le determinazioni analitiche devono essere effettuate su un campione medio, prelevato
in un intervailo di tempo minimo di 3 ore.
Le metodiche analitiche e di campionamento da impiegarsi neila determinazione dei para-
metr} sono quelle dascritte nei volumi « Metodi analitici per le acque = pubblicati dall'isti-
tuto di Ricerca sulle Acque (CNR) Roma, e successivi aggiornamenti.
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Tabellz B

ELENCO DE! FUNGHI MANGERECCI

Nom. scientifica

In lingua italfana

Nei dialetti plemontesi

1) Boletus edulis Bull.

2) Boletus edulis, wvar.
agreus Fries

3) Beletus edulls Bull
var, pinicola Fries

4

Vet

(il colore aranciato del
cappello deve essere
visibile per avvenuta
{acerazione della volta)
5) Armillaria meilea Vahi.
8) Psalliota campestris Fr.

{sole se proveniente
da coltivazioni)

7) Cantharellus cibarius
Fries

8) Boletus scaber Pers.

9] Boletus rufus Pers,

10) Boletus granulatus
Fries

11} Boletus elegans
Friss

12) Morchelle esculemta
Pars.

12} Morchells conica

14) Morchella vulgaris
Bousdier

Amanlta coesarea Scop.

Porcing, holeto porcine,
fungo porcino, ceppateilo
bucno di selva, cappalione

Boleto fragante, fungo
codogno, porcine nero,
porcino di faggio, ceppatelio,
cappelione

Parcino dei pini,
Cappelione

Uovolo, Gocoolo,
Fungo reale, Ovulo bianco

Famighuola buona,
Chiodine buono

Prataiolo, Fungo prataiclo

Gallinaccio, Cresta di gallo

Porcinello bruno,
Porcinello grigio,
Albanello, Albatrello

Porcinello rosso

Boleto granulato,
Pinuzo buono

Boleto elegante, Pinuzzo
gtallo, Laricino,
Boleto glallo dei larici

Spugnola, Spugnola gialla,
Trippetta, Buchereila

Spugnois bruna

Spugnola grigia

Bulé purchin {Torinese)
Bulé pursin, pursin Carsi
[Astigiano),

Bulé caplu, pacé

Funs cadogn, pursin neir,
bulé di fo', caplun, pacé

Purchin russ, caplun, pacé

Bulé real (Torinese),
Cucun {Astigiano],
Borei giaun {Astigiano)
Cucuna (Monferrato e
Langhe)

Famiocla, ciudin
Pradareul, Prareul:
Prataieu (Torinese},
Prareu {Monferrato),
Bianchet [Astigiano)

Garitula, Galitura
[Astigiano e Monferrato)

Cravetta grisa,
Cravetta neira,
Cravetta {Torinese),

Crave [Barge-Cumiana),
Gambhétte grise (Astigiano)

Cravétta russa, Gambétta
russa {Astigiano],

Piseirin, Bulé di pin

Piseirin, Bulé giaun di pin,
Laricin (Valli Alpine}

Pungola hianca

Pungola briina

Pungola grisa
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segue tabella D

Nom. scientifice

In lingua italianz

Nei dialetti piemontesi

15) Polyporus frondesus
Fries

16) Lactarius deliciosus
Fries
17} Polyporus pes-caprae

Pers.

18) Hydnum repanfum
Linn.

19} Tuber magnatum
Pico

20} Tuber melanosporum
Vitt.

Grifone, Griffo,
Fungo Imperiale

Lapacendro buono,
Lattario delizioso
Piede di capra,

Lingua di brughiera

Steccherino dorato,
Gallinaccio spinoso

Tartufo bianco,
Bianchetio

Tartufo nero

Grifun, Uriun
(Cuneese)

Trun, Carcatdppe
(Valll pinerolesi e din.j,
Sanguigno {Liguria)

Lenghe neire, bruei
(Pinerolese e din.}

Garitila colaira (regione
di Bange e Cumiana)

Trifula bianca

Trifula neira,
Trifula sustenga
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Allegato E

ISTRUZION! RIGUABDANTI | PERIOR CONTUMACIALI
PER ESIGENZE PROFILATTICHE

Malattie

Provvedimenti nel confront]
del malato

Provwediment] nel confronti
def conviventi

COLERA

Isolamento fino alla negativita di
3 coprocolture eseguite a giorni
alterni dopo 1a guarigione clinica.
La prima coprocultura sard ese-
guita almeno 3 gg. dopo la fine
del trattamento antibiotico.

Sorvegllanza sanitaria nei con-
fronti sia dei conviventi che dei
contatti per la durata df gg. 5
a partire dall'ultimo contatto con
it malato.

! convivent} non dovranno esse-
re implegat! In attivith commer-
clalf che comportino la manipo-
lazione «li aliment] per un
vodo df gg. 5 decorrenti dall'ul-
timo contatto con H malato e
previa negativith dl 2 coprocul-
ture eseguite a giornt alterni do-
po H periodo di sorveglianza.
Verrd Inoltre effettuata la ricerca
di eventuali portatori fra tutt
I convivent! a mezzo di copro-
culture. 1 conviventi per | quali
la coprocuitura abbia dato risul-
tato positivo, saranno tenuti in
isolaments fino a boniflca ot
tenuta,

DIFTERITE

Contumacia fino ala negativith
di 3 esami batteriologici del se-
creto rinofaringeo, eseguiti ad
intervalli di almenc 24 ore dopo
la guarigione clinica e la fine
della terapia antimicrobica.

Par i conviventi sorveglianza sa-
nitaria per 7 gg. a partire dal-
F'ultimo contatto con 11 malato.
Verra inoltre effettuata la ricer-
ca di eventuali portatori nef con-
viventi a mezzo di esame batte-
riclogico. | conviventi per 1 quali
I'esame batteriologico del se-
creto rinofaringec abbia dato ti-
sultato positivo saranno tenuti
in contumacia fino a bonifica ot
tenuta.

Per i contatti in ambiente scola-
stico: sorveglianza sanitaria de-
gli alunni deila classe interessa-
ta dal caso, compres! gil assenti,
per un periodo df gg. 7 delf'ult-
mo contatto con il malato.

N.B.: Per esame batteriologico si intende esame batterioscopico colturale e, se del caso,
le prove di tossinogenes! (in vitro e in vive],

DISSENTERIA
BACIHLLARE

186

Contumacta fino alla negativity

di 3 coproculture eseguite ad
intervalli di almenoc 2 ore dopo
la guarigione clinica.

La prima coprocultura sari ese-
guita almeno 3 gg. dopo la fine
dell'eventuale trattamento anti-

microbico.

In mancanza di repertl negativi

e
Sorveglianza sanitaria per 7 gg.
a partire dall'ultimo contatto con
il malato verrd effettuata la ri-
cerca di eventuall portatorf nei
conviventl & mezzo i coprocul-
tura.

1 conviventi per i quali {a copro-
cultura abbia dato risultato post
tivo saranno tenuti in contuma-



Segue allegaio E

Malattie

Provvedimenti nel confronti
del malato

Provvediment! nei confronti
dei convivent

dells 3 coproculture la contuma-
cila sard di 10 gg. calcolati a
partire dalla guarigione clinica.

cla #ino a bonifica avwenuta.
Inoltre | convivent! non dovranno
essere impiegati in attivith com-
marciali che comportino la ma-
nipolazione di alimentl per un
petrioda di 7 gg. dall'ultimo con-
tatto con il malato ¢ previa ne-
gativith di 2 coproculture ese-
guite a giorni alterni dopo i
periodo dl sorveglianza.

EPATITE VIRALE

Contumacia fino a guarigione cli-
nica,

Nessuna restrizione.

FEBBRE TIFOIDEA
E INFEZIONI DA
PARATIH

Contumacia fino alla negativitad
di 3 coproculture eseguite ad
intervalli di almeno 24 ore do-
po la guarigione clinica.

La prima coprocultura sard ese-
guita almeno 3 gg. dopo la fine
dell'eventuale trattamento anti-
microbico.

In mancanza «! repertf negativi
elle 3 coproculture, la contuma-
cia sara di almeno 20 gg. dopo
la guarigione clinica.

Sorveglianza sanitaria per un pe-
riodo di 20 gg. a partire dal'ul-
timo contatto con il malato.

Verra effettuata la ricerca i
sventuali portatori tra {4 convi-
venti a mezzo di coprecultura.
I conviventi per i quali la copro-
cultura abbia dato risultato posi-
tivo, saranno tenuti sotto sorve-
glianza sanitaria fino a bonifica
ottenuta.

Inolire i conviventi non dovrannc
essere impiegati in attivitd com-
merciali che wcomportino la ma-
nipolazione di alimenti per un
periodo di gg. 20 daill'ultimo con-
tatto con il malato e previa ne-
gatlvita di 2 coproculture ese-
guite a giorni alterni dopo il
periodo di sorveglianza.

MENINGITE
MENINGOCOCCICA

Contumacia fino alla negativita
di 3 esami hatteriologici del se-
creto rinofaringec eseguit! a di-
stanza di almeno 24 ore dope la
guarigione clinica e la fine dalla
terapia antimicrobica.

In mancanza degli esami batte-
riologici contumacia per almeno
15 giorni dopo la guarigione cli-
nica.

Sarmveglianza sanitaria per 10 gg.
a partire dall'ultimo contatto con
il malato. Verra effettuata Ia ri-
cerca di eventuali poriatori tra i
comnviventi a mezzo di esame bat-
tericlogico.

I conviventi per i qualli {'esame
batteriologico del secrete rino-
faringec abbia dato risultato po-
sitlvo saranno tenutl sotto sor-
;fegi.iamza sanitarla fino a boni-
ica.

Per 1 contaty in ambiente sco-
lastico: sorveglianza sanitaria
degli alunni della classe ints-
ressata dal caso, compresi gii
assentl, per un periodo di 7 gg.
a partire dail'ultimo centatto.
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Segue sllegato £

Malattie

Provvedimenti nel confrontl
del malato

Provvediment! nei confronti
del conviventi

MORBILLO

Contumacia per 10 gg. a partire
dalla comparsa dell'esantema.

Nessuna restrizione.

PAROTITE

Contumacia fino & guarigicne
clinica.

Nessuna restrizione.

PERTOSSE

Contumacia per 21 gg. dall'inizio
della malattia.

Nessuna restrizione.

POLIOMIELITE

Gontumacia per 10 gg. dalla com-
parsa defla sintomatologia <li-
rica.

Nessuna resfrizione.

ROSOLIA

Contumacia fino a guarigione eli-
nica.

Nessuna restriZione.

SCARLATTINA

Contumacia per 10 gg. dallini-
zio del trattamanto chemio-anti
biotico. Qualora guesto non sia
stato effettuato: contumacia per
40 gg. dall'inizic della malatria
in assenza di complicazioni; tale
periodo pud essere ridottc a 15
gg. se 2 esami batteriologlci pra-
ticati sul secreto orofaringac a
giorni alterni hanno dato risul-
tato negativo per streptococco
beta-emelitico di gruppo A,

Contumacia per 7 gg. dall’ulii-
mo contatto con il malato a me-
no che non risulii che il sog-
getio sia sottoposto ad adegua-
to trattamento chemioantibioti-
tico o che un ssame batterio-
logico del secreto orofaringeo
escluda la presenza i strepto-
cocchi  beta-emeolitici di  grup-
po A,

Per coloro che in ambiente sco-
lastico, abblanc avuto contatio
con H malato: sorvenlianza sa-
nitarla degli alunni della classe
interessata dal caso, compresi
gli assenti, per un periodo di 7
gqg. dall'ultime contatto,

VAIOLO

Isalamento fino a completa gua-
rigione clinica e risoluzione rdel-
le lesiont cutanee.

Per i conviventi e per 1 contatti:
isolamento ospedaliero per 14
gg. a partire datl’ultimo contatto
con H malato, se non vaccinati
o vaccinati da oltre 3 anni; sor-
vegllanza sanitsria per 14 gg.
a partire dall’'ultimo contatto con
il malato, se vaccinati da meno
di 3 anni.

VARICELLA

Contumacia per 7 gg. dalla com-
parsa dell'ultima gettata div e-
scicolo.

MNessuna restrizione,

INFLUENZA

Contumacia fino a guarigions.

Messuna restrizions.

NOTA:

1] per « convivents » deve Intendersi il soggeito che condivide la stessa dimore gon 1l malato;
2) per «contatto » deve intendersi il soggetto che ha avute rapporti con I malato tall da consentire Ii
contaglo in relazione alle modalith di trasmissione deil’agents patogeno;

3

el

per = contuimacia = deve intenders! |'obblige a pormanere in un determinate luogo (embiente espedaiiero

o propria abitazione a piudizio dell’autoritd sanitaria) per tutfo [ pericdo prescritio, con osservanza delle
norme fgienico-sanitarie imposte;

4

)

per « isclamento » deve intendersi

del personale sanitarlo di assistenza;

5} per a sorvegiianza sanitaria » deve intendersi

la separazione del soggetio da tutte Je altre persone ad eccezione

t'obbligo per 1l soggetto di farsi controllare dalf’autorita

sanitaria secondo gl Intervalli dalla stessa stabiliti, senza alcuna limitazione deila liberta personale.
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